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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Gi bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrob komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacii z tej instrukji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w ninigjszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.
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Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktdre
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwacii.

e Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.
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Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dforimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewdd, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikngc¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie w trakcie jego pracy.

Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci s3 gorace. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
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elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
Cczyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest

wypoziomowany (patrz
nastepujgca ilustracja).

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkeji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Przed wymiang lampy upewnij sig,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
prgdem elektrycznym.

Przed cyklem czyszczenia oczys¢
z brudu wilgotng Sciereczka
zewngtrzne powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika. Wyjmij z
piekarnika wszystkie akcesoria.
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchnilNie dotykaj tego



urzadzenia i trzymaj dzieci z dala
od niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj co najmniej
30 minut, zanim oczyscisz je z
pozostatosci czyszczenia.
Podczas czyszczenia
pirolitycznego, powierzchnie
mogq nagrzac sie bardziej, niz
przy zwyktym uzytkowaniu.
Trzymaj dzieci z dala od tego
wyrobu.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na

uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

Dostepne czesci mogg sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.
Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych przedmiotow, po ktdre
mogtyby siegac dzieci.

Gdy drzwiczki s3 otwartenie
obcigzac ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sig przewrdcic,
lub mogg sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbicrki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedziec sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac si¢ z wtadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancii niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materialy opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrmnymi. Nie nalezy ich wyrzuca¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacje ogélne

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za plytg stalowg)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
3 4 5 6
— |
o O o T
Ho | Bod - >
a8 L a0l
A |4 ] C
i I I
1 i i
9 8 7
1 Klawisz ZAt../WYt. 12 Przycisk powrotu do wy$wietlania funkcji
2 Wyswietlacz funkcji
3 Pole wskaZnika czasu biezacego
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
5 Pole wskazZnika temperatury
6 Przycisk start/stop gotowania
7 Przyciska nastawiania temperatury
8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
9 Klawisz plus
10 Klawisz minus
11 Klawisz regulacji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sie zaleznie od

modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu

4, Pétka druciana
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.

5. Wiasciwe umieszczanie pdtki drucianej i

foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zakfadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.
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Pieczen z kurczaka

Stuzy do grillowania migsa, drobiu oraz ryb ze

wszystkich stron.

e Potrawe do grillowania natéz na widelce
rozna obrotowego.

e Do piekarnika wstaw rame rozna
obrotowego na wysokosci jego napedu.

e Wsun szpikulec rozna obrotowego w naped
i natéz go na rame rozna obrotowego.

1 2 3

* OO N —

Rama rozna obrotowego

Uchwyt plastikowy *

Widelec

Réznig sig zaleznie od modelu piekarnika.



Dane techniczne

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb. 595 mm/594 mm/567 mm
Piekarnik gidwn Piekarnik wielofunkcyjn

Zuzycie energii el. przez grill.

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa
dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszgcej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odno$nymi normami. Wartosci te moga sig

Rysunkil w tlej instlr'uklgji 53 schematyczne i réznié zaleznie od operacyjnych |
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowana osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewaznic gwarancie.

Przygotowanie migjsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elekirycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektow. elsi ma, nie instaluj

go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.
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Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy

tym urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperaturg (minimum 100 °C).

o Szafki kuchenne nalezy ustawié¢ réwno i
przymocowac.

e Jedli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunieciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.
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Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przylacz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu

zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej

specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
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wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elekirykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.




ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przylaczony do sieci

elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowag,

zginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czgsciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadacd
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odtgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostgpna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad plytg kuchenng).

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy chiodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

entylator chiodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wylgczeniu piekamnika.
Jesli pieczenie odbywalo sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakorczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Wiz wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

2. Sprawdz funkcije

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt

druciany i tacke z wnetrza piekarnika wt6z do

jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.

Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tama klejaca do

$cian bocznych.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go W pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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Bl Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowaé urzadzenie

w sposéb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sie jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.
Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

1 3 4 5 6
| .
R RN
® [
1
5&@@@'£ﬂbﬂ
Pl O @ v | ~ [ 4 |
I I | | | |
{ i i i l i
12 11 10 9 7
1 Klawisz ZAE /WYe. esl blezaca godzina nie jest ustawiona,
2 Wydwietlacz funke skaznik czasu zacznie rosnaé/zmieniac sig od
3 Pole wskaZnika czasu biezacego 12:00. Aby wskazac, ze biezaca godzina nie
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika zostata ustawiona, wyswietli sie symbol ®,
5 Pole wskaznika temperatury Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.
6 Przycisk start/stop gotowania Pierwsze czyszczenie
7 Przyciska nastawiania temperatury Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie) Uszkodzié powierzchnig.
9 Klawisz plus Nie uzywaj agresywnych detergentow,
10 Klawisz minus proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
11 Klawisz regulaci ostrych przedmiotow. _
12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkgji 1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

—_

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol (; dotknij klawiszy A / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (2
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.
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2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wylgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatodci po produkcji i warstwy ochronne.



OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

Urzgdzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewngtrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytacz piekamnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 18

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 26.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 26

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
godzin mogg sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbgdz sig dymu i
zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewngtrznych
sekciji piekarnika, elementdw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wkiadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

0stroznosc, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sig para moze poparzy¢
dionie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z migjsca na potce.

e  Foremke do pieczenia stawiaj w srodku pétki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekamika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosé.

e Pieczenia miesa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
dtuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolngj
na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowuja mitg kruchosc¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegélnie nadajg sig ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztdz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsun foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tluszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajgca sie do grillowania
stwarza zagrozenie pozarowe. Do grillowania
uzywaj wylgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie

do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnosé moze
sie zapali¢.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomigdzy pétki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybéw pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

1. Grzatki gérna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od géry i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,



ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.
Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Funkcija surfowania

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tylng z
termoobiegiem jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i w
wiekszosci przypadkéw nie potrzeba wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sig do pieczenia w kilku
blachach na raz.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gdrna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy pieka sie réwnomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.

Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.

6.

Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
calym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom

maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sig

do grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.
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10.

11.

Gotowanie powolne/Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyé tej funkcji
zamiast pieczenia, ktére wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkgji przedstawiono w tabeli Gotowanie
powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.

Jak obstugiwacé urzadzenia sterujace piekarnika

1
2
3

12.

13.

14.

Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

Piroliza - tryb oszczgdny

Funkcja ta umozliwia somoczyszczenie
piekarnika w wysokiej temperaturze. Zaleca sig
ja dla lekko zabrudzonych piekarnikéw. Aby uzy¢
tej funkcji, przeczytaj opis w rozdziale dot.
czyszczenia. Patrz. strona 29.

Piroliza

Funkcja ta umozliwia somoczyszczenie
piekarnika w wysokiej temperaturze. Aby uzyc tej
funkcji, przeczytaj opis w rozdziale dot.
czyszczenia. Patrz. strona 29.
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Klawisz ZAt../WYt. 4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Wyswietlacz funkcji 5 Pole wskaznika temperatury
Pole wskaZnika czasu biezacego 6 Przycisk start/stop gotowania
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7 Przyciska nastawiania temperatury

8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
9 Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wy$wietlania funkcji

= : Symbol czasu gotowania
- . Symbol korica gotowania
Pt - Numer funkcji

Ia) . Symbol alarmu
O} . Symbol zegara
& : Symbol blokady klawiszy
]l : Symbol otwartych drzwiczek
=B : Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
. Symbol sondy do pieczenia migsa
| : Symbol przerwy w gotowaniu
. Symbol rozpoczecia gotowania

Tabela funkgciji:

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcije piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.
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Pozycje potki

Grzatka gérna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.

O 0 N O O WO N —

Funkcje roznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

temperatura (°C) temperatur (°C

Grzanie
dolne/gorne z

Duzy grill z 200 40-280
termoobiegiem

Nagrzewanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z

jgtkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sig. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Przy kazdej regulacji na zegarze migac beda
odnosne symbole.

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuje jakas$ funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

1o

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

@]

Jak obstugiwac piekarnik

1. Aby zablokowac sterowanie dotykowe, dotknij
przycisku \../ na ponad 2 sekundy.

» Po wigczeniu piekarnika pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,

mozna nastawi¢ czas pieczenia, godzing zakonczenia,

oraz funkcije Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wylgczy sie automatycznie po 20

sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie

bierze sig zadnych jego ustawien.

)
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Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcje

odpowiednig do dania, recznie kontrolujac czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknieciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wy$wietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy AvV/Sv.

3. Jedli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funkocji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwier@z’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } ” aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wySwietlaczu pojawi sig symbol .

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosic¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

no

temperatura bedzie si¢ zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza si¢ automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakoniczy,

dotykajac ponownie klawisz } ”

» Piekamnik koiczy pieczenie i na wy$wietlaczu

pojawia sie symbol IL.

9. Aby zamknac piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytaczy¢, jesdli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujac czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknieciu przycisku \.L/, aby otworzy¢
piekarnik, na wy$wietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy AN

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecana dla
danej funkocji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.
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4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwierdz ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (5, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
l—)|, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/~ i
potwierds ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol [=i

wyswietlac sie bedzie ciagle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sig symbol P

» Piekamik bedzie sig nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakonczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperaturg we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuje te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej

zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do

ustawionej wartosci. Na wy$wietlaczu Function

[Funkcja] pojawiaja sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakonczeniu pieczenia wy$wietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wylgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie konczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pozniejsza

godzine:

Piekarnik wigczy i wylaczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pdzniejsza godzing, recznie kontrolujac

Czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

Jesli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

w



6. Dotykaj (2, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
[}, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy AN
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol =]

wy$wietlac sie bedzie ciagle.

8. Dotykaj{-), az na wySwietlaczu pojawi sig symbol
= 0znaczajgcy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajac przyciskow A
/S~ i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu korica czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciagle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

11. Jedli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz P 1i, aby

rozpocza¢ pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol P,
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wiacza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sie do
nastawionej temperatury. Utrzymuije te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig,
kiedy temperatura bedzie sie zblizata do ustawionej
wartosci. Na wyswietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakonczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”

[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wylaczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wylgcza sie, a piec automatycznie kofczy
pieczenie.

esli po ustawieniu chcesz anulowag tylko czag

pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybraé w pozycjach

rozmrazania, utrzymywania w cieple i
zyszczenia. W razie przerwy w zasilaniu

ustawienia funkcji Booster kasuja sie.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =0,

» Symbol =4 bedzie wyswietlat sie przez caly czas.
Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkcji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz s@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =0 znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskow, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj (3, a7 na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wyswietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYk].
2. Nacisnij .\, aby aktywowaé blokade przyciskdw.
» Po wigczeniu blokady przyciskow na wySwietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat], a symbol & bedzie si¢ nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (5.
Po zafgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytaczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj ), a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

R

» Na wyswietlaczu pojawi sig ,On” [Zat.].
2. Wylacz blokade przyciskow, naciskajac klawisz
N
» Po wylgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig ,OFF”.
Potwierd?, dotykajac (.
Po zatgczeniu blokady przyciskow przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasujg sig.
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
1. Egtykaj £, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
)

Najdiuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z Klawiszy A\ / N7
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» Symbol 2 bedzie sie nadal Swiecit, a gdy ustawi sig
godzine alarmu, pojawi si¢ na wyswietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol £ zaczyna migac
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wylgczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytaczyé alarm, dotykaj (5, az na
wyswietlaczu pojawi sig symbol Y
2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz ~v, az wyswietli sig
,00:00".
y$wietli sig czas alarmu. Jesli rownoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sig krotszy z nich.
Zmiana biezacej godziny
1. Raz po raz dotykaj (, az na wy$wietlaczu pojawi
sie symbol (.
2. Dotknij klawiszy A\ / N\, aby ustawi¢ godzine.
3. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (5 i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawic¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (&, a7 na wyswietlaczu
pojawi sie 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze ~~\ / ~\~ ustaw jeden z
dzwigkdw LO, L1 lub L2.

3. Naci$nij klawisz ( i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzic to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (®, a7 na wyswietlaczu
pojawi sig 'LP".

2. Naciskajgc klawisze A~ /N7 wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij Klawisz (= i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzic to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali si¢ (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte s drzwiczki,
lampka zapala sie (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sig ktoregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy @orazE@) lampka zapala sig¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasow pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
lgrubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.
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= s e
o T L L L

Stek wotowy/ Jeden poziom E 3 25 min. 250/maks, 100 ... 120
pleczen wolowa nastepnie 180...
190

T nastegpnie 190

Jeden poziom o 15 min. 250/maks, 55 .65
nastepnie 180...
190
Jeden poziom En 1 25 min. 250/maks, 150 .. 210
e nastepnie 180

Gotowanie powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Nie nalezy otwieraé drzwiczek w trakcie
Eco Fan o Gotowanie powolne/Nagrzewanie
Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Gotowanie entylatorowe Eco Fan.

powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
nie nalezy zmienia¢ temperatury pieczenia.

gotowania ok., w min.
Zapiekanka z Jeden poziom 2 160 70...100
kurczaka

oberzyny
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Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
ook, 10 iskré¢ czas pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperaturg 0 10°C.

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umies¢ je na
dolnej péice, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedlijest dobrze wypieczone wewngtrz, ale Klei
sig na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz?
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brazowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brazowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie do$¢ sie zabrazowit, nastepnym razem
umiesc¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garmnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymuijg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty pieczenia (funkcja

Surf):

[ ]

Dzigki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcji
réwnomiernemu rozktadowi ciepta wypieki z
gestego ciasta, takie jak stodkie buteczki, ciasto
w papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
réwnoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

e Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mozne piec réwnoczesnie na 2
blachach.

e Pieczenie duzych ilosci potraw 0 znacznej
zawarto$ci ciasta wilgotnego lub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki

funkgii tej, ktdrej nie maja piekarniki

konwencjonalne,uzyskuje sie bardziej jednorodne
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pieczenie duzych ilosci potraw, ktdre rosna, gdy
gorgce powietrze naptywa takze ze scian
bocznych.

e Drzieki pieczeniu na wielu blachach, ktére
umozliwia ta funkcja, oszczedza sig czas i
energie i uzyskuje znakomite rezultaty pieczenia.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

Wiaczanie grilla

1. Po dotknieciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jedli chcesz zmienic¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C.

6. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz ’ ” aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosic temperaturg we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig¢ zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakonczy¢, dotykajgc

ponownie klawisz )
» Piekarnik koczy grillowanie i na wy$wietlaczu
pojawia sie symbol "
Wylaczania grilla
1. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.



Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wylacznie zywnosci, ktéra nadaje si¢ do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywno$ci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
Zywnos¢ moze sig zapalic.

Funkcja Turnspit [Rozno obrotowe]

Gdy wybrano funkcje grilla, silnik rozna obrotowego

zacznie sig obracac.

e Powybraniu funkcji Grill, przy pomocy widelca
nadziej migso lub kurczaki na rozno.

e WsadZ rozno w jego gniazdo w silniku obrotowym
umiesczonym w tylnej sciance piekarnika.
Wsad? rozno w rame.

e \Wstaw rame w odpowiednig pétke w piekarniku.

e Najednej z pdtek ponizej ustaw tacke do
zbierania tluszczu. Aby fatwiej byto jg potem
oczyscic, nalej do tacki troche wody.

e Nie zapomnij zdja¢ z rozna plastykowego
uchwytu.(R6znig sig zaleznie od modelu
piekarnika.)

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Po ukonczeniu pieczenia zatéz ten plastykowy
uchwyt i wyjmij potrawe z piekarnika.(Rdznig sie
zaleznie od modelu piekarnika.)

1 2 3

* O N —

Rama rozna obrotowego

Uchwyt plastikowy *

Widelec

Réznig sig zaleznie od modelu piekamnika.
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularmnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ ten wyrdb.
Dzigki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczkg.

e  Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet do
Zyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika
Aby oczysci¢ Sciang boczna
1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciggajac go

w kierunku wskazanym strzatkg razem ze sciankg
b ktdrej jest It

do siebie.

3. Wyciggnac¢ boczne stelaze z otwordw (2) w
$ciankach piekarnika.

4. Stelaz boczny i Sciang boczna czysci sie migkka
Sciereczkg lub gabka i cieptg woda z mydtem w
plynie, i wyciera suchg Sciereczkg.

5. Wiz stelaz weiskajac go do otwordw (2) z tytu
Scianki bocznej.

6. Zablokuj stelaz w $ciance bocznej ciagnac za
kotek (1) stelazu w kierunku wskazanym strzatka.

7. Wi6z stelaz i zespdt scianki bocznej na migjsce
wsadzajac kotki (3) w otwory w $ciance tylnej, jak
pokazano na rysunku.



8. Wiz kotek (1) w stelazu na migjsce, jak pokazano
na rysunku.

prawd?, czy stelaz i $cianka boczna
ostaty prawidfowo wiozone.

Samoczyszczenie si¢ pyrolityczne

ZAGROZENIE:

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
Nie dotykaj tego urzadzenia i trzymaj dzieci z
dala od niego w trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut, zanim
oczyscisz je z pozostatosci czyszczenia.

Piekarnik ten wyposazony jest w pyrolityczne
somoczyszczenie sig. Piekarnik rozgrzewa sie do ok.
480 °C i caly brud spala sig na popiét. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewnic dobre
wietrzenie. Pyrolize takg nalezy stosowac po kazdych
ok. 10 razach uzycia kuchenki.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria. W
modelach ze stelazem bocznym nie zapomnij
wyjac bocznych stelazy.

2. Przed cyklem czyszczenia oczy$¢ z brudu wilgotng
Sciereczkg zewnetrzne powierzchnie oraz wnetrze
piekarnika.

Nie wolno czy$cic uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z widkna szklanego jest bardzo
wrazliwa i fatwo jg uszkodzi¢.

W razie uszkodzenia uszczelki drzwiczek
piekarnika wymien ja na nowg z
autoryzowanego serwisu.

3. "Pyrolysis" fff Wybierz funkcje pirolityczng

e (samooczyszczenie)

222€C€0 Jod|i piekamik nie jest bardzo zabrudzony,
zaleca sig¢ korzystanie z funkcji czyszczenia
0szczednego.

Jesli funkcji tej uzywa sig do czyszczenia ze znacznego
brudu, rezultat nie bedzie zadowolajacy. W takich

. , . . . 00
przypadkach nalez.y.aastosowac funkcje pirolizy 22 po
ukoriczeniu cyklu 222 €€0 czyszczenia 0szczednego.
Na wySwietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.
Tego czasu trwania nie mozna nastawiac.

Koniec cyklu samooczyszczenia mozna nastawiac.

Pewne ptaki sg niewzykle wrazliwe na

ziewy wydzielajgce sig w cyklu
samoczyszczenia. Nalezy przenosié ptaki
do innych zamknietych i dobrze
wietrzonych pomieszczen. Kuchnia musi
by¢ dobrze wietrzona w trakcie cyklu
samoczyszczenia.

4. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢

drzwiczek piekarnika, a na wyswietlaczu
czasu pojawia sie symbol blokady. Drzwiczki
pozostajg zamknigte przez chwile po zakoriczeniu
dziatania funkciji pirolizy. Nie probujcie otwiera¢

drzwiczek sitg, ajl dopdki nie zniknie symbol
blokady.
5. Po zakonczeniu cyklu czyszczenia nalezy usunac¢
osady wodg z octem.
Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka lub
gabka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik
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3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakfadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamknac zacisk w obudowie zawiasu.

51234

1 Szyba wewnetrzna
Wyjmowanie szyby w drzwiczkach 2 Drugie szyba wewngtrzna
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé do 3 Trzecia szyba wewngtrzna
czyszczenia. 4 Szyba zewngtrzna
1. Otworz drzwiczki 5  Plastkowa szczelina na szybg - Dolna

H

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng w kierunku A i wyciagnij ja w kierunku B.
4, Powtdrz te czynnosc, aby wyja¢ drugq i trzecig

wewnetrzn

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek (1). i b

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej drugiej i
trzeciej (2, 3).
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Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej.

Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe (9).
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak

temperatury powyzej 50°C.

Po czyszczeniu nalezy ponownie zatozy¢
szystkie szyby.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

ampka w piekarniku to specjalna zardwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdja¢

3. w'meu lampke piekarnika z gniazda i Wymieh ja
na nowa.
4, Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwigzywanie probleméw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nig jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychaé metaliczne odglosy.

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziala.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pigkarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wtyczki.

Nie swieci lampka w piekarniku.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Pokretto funkgji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje | temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

esli pomimo postepowania wediug instrukcji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
utoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawiac zepsutego
piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Pulawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczec instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzgdzen gazowych lub plyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzyma¢ wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupic¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybraé zakladke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczeg6ty na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.

BEKO spétka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dia m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO") udziela
awarancii jakosci (dalej: ,Gwarancja’} na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

{. ZAKRES OCHRONY.

1.

4,

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: .Wada”), ktére ujawniq sie
w ciagu terminu okreslonego w cze$ci Il. niniejszych Warunkdéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia si¢ Wady Produkiu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na
koszt BEKO w sposob uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w
niniejszych Warunkach Gwaranciji.

BEKO zobowigzuje sie¢ do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodplatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkdéw Gwaranciji zostanie
rozpoznana w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

il. CZAS TRWANIA GWARANCJL

1.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych péiniej niz 36 miesiecy liczac od daty

3

produkeji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

lli. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1.

2.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajacego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji ( model, date zakupu).

W przypadku zgtoszenia wad Urzgdzen, ktdre wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (tj.. kuchnie, piyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacia uprawnienn z Gwarancii



7.

uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO {(dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14, Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika fub
Sprzedawce w sposob umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli cze§¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnienn wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarangji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktdrym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wigcej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.

1.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkow Gwarancji jest:

a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotaczona do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;

uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzgdzenia.

eoooT

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstalych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swodj koszt, w tym: inst ruktaiu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia
oszczednosciowego palnikdow, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstalych w wyniku nieprawidiowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktdre maja wplyw na niewtasciwe dzialanie Urzadzenia, i ktore naprawiane
byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo  wiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzern mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zew netrznych {do
ktérych zalicza sie w szczegélnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania sig zanieczyszczen tub ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementdw ze szkta oraz plastiky;

f.  odbarwien Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montaiu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montaizu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktdre sg
niezgodne z normalnymi  warunkami  domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowiazujacych przepisow prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa dy

rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.






Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufdme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéz ji predejte ndvod k pouZiti. Dodrzte veSkerd varovani a informace obsazené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles

Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uzite¢nych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.
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ﬂ Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecénosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn{ zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/Cz

Toto zafizeni mlze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadeéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpe€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
Z&dnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za z7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poSkozen,
musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné



kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotiebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

La surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak miize dojit k
poSkozeni spojl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mlze
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

Spotrebi¢ a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo lék.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a miiZe zpOsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahrej.

Béhem poutiti se spotiebi¢
zahreje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zOstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mlze
poskodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove sterky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz milze vést
k poniceni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
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e Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek

p jte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi,

e Madlo trouby neni susak pro
utérky. Neveste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

e VZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

e Nez zaCnete Zarovku vymeriovat,
ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

e NeZ spustite Cistici cyklus,
sejméte necistotu z vngjsiho
povrchu a vnitrku trouby vihkym
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hadfikem. Z trouby vyjméte
vSechna prislusenstvi.

Horké povrchy zplsobuiji
popaleniny!Nedotykejte se
zafizeni béhem automatického
Cisténi a udrzujte déti mimo jeho
dosah. PoCkejte nejméné

30 minut pred odstranénim
zbytk(.

Behem pyrolytickeho Cisténi se
mohou povrchy zahfat vice nez pfi
bézném pouziti. Udrzujte déti
mimo dosah.

Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do zasuvky a nezp(isobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouZziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napfiklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, suseni
ruénik(l a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.



e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Mises en garde pour les enfants

e Pfistupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé deti
udrzujte mimo dosah.

e (balové materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives &
I'environnement.

e FElektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotfebi¢ nestavte zadné
pfedmety, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit

nebo by se poskodily zavésy dveri.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich sou¢asti
a materidlli, které lze znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifuje smérmicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakédzané materidly, které jsou smérmici zakazang.

Likvidace obalovych materialt

e (Obalové materialy jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
2 Draténd police 7 Svétlo
3 Plech 8 Horni topny prvek
4 Madlo 9 Polohy polic
5 Dvege
4 5 6
—
(e
H | BEH >
gl arri
A | 4 | °C
i l l
1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Tlagitko zapnout/vypnout 7 Klavesa pro nastaveni teploty
2 Zobrazeni funkce 8 Symbol posileni (rychlé predhiati)
3 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 9 Tladitko plus
4 Symbol vnitini teploty v troubé 10 Tlagitko minus
5 Pole ukazatele teploty 11 Tladitko nastaveni
6 Kldvesa pro spusténi/zastaveni vareni 12 Kldvesa navratu na funkéni displej
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mdZe liSit podle
modelu vyrobku. V8echna prislusenstvi
popisovana v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

Manuel d<utilisation

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

N —

3. Hluboky plech

Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na sbér tuku pfi

grilovani.

4. Dréténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmii na
poZadovang Urovni.

5. Spravné umisténi draténé police a plechu na

teleskopické pfihradky

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat

a vyjimat plechy a draténou polici.
Pfi pouzivani plechu a drdténé police s
teleskopickymi prihradkami, zkontrolujte, zda

jsou koliky v zadni Gasti stojandl na teleskopické

prihradky u okrajli draténé police a plechu.

Grilované kure

SlouZi ke grilovani masa, drlibeze a ryb ze vSech

stran.

e Upevnéte grilované pokrmy na otocny rozef
s vidlicemi.

e Umistéte ram oto¢ného rozné do trouby tak,
aby byl v roving s vodi¢em oto¢ného rozné.

e Zasuiite ostry okraj otocného rozné do

vodiCe a umistéte oto¢ny rozeri do ramu.

Drzdk ilovani odstrarit

1 2 3

* 0O N —

Ram oto¢ného rozné
Plastovy drzak *

Vidlice

Lisi se podle modelu vyrobku.
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Technické parametry

Vngjsi rozméry (vska/Sitka/hloubka 595 mm/594 mm/567 mm
Hlavni trouba Multifunkéni trouba

Spotfeba energie grilu

" Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/|EC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).

Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prisluSné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo pedeni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

Viz . Montaz, strana 11.

*%

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gcéelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

Obrézky v tomto névodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit.

nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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k] Montaz

\yrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zdruky.

Za piipravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Viyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi

wyhlaSkami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na

vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
Jej.

Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpednost.

Pred montazi

Spotfebi¢ je uren pro instalaci do béZné dostupnych

kuchynskych skfini. Mezi pfistrojem a kuchyniskymi

sténami a nabytkem musi z{istat bezpegnostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

Spotrehi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pristroj vedle chladnicek &i
mrazniek. Teplo vyzafované vyrobkem zwys{
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaseni Ci
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatladte je
pét do stran vyrobku po presunuti.
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590

.

550

* min.

Instalace a pfipojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni

chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky

"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikdr, pokud pouZivate vyrobek s

transformatorem nebo bez néj. NaSe spolecnost
neodpovida za Skody vzniklé z diivodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.
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NEBEZPECI:

Viyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarucni
Ihdita vyrobku zacin béZet az po radné
instalaci.

Vlyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskripnout, ohnout

Castmi zafizeni.

Poskozeny napdjeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

e Zapojeni musi spliiovat narodni predpisy.

e Udaje napajeni mussji odpovidat tidajim na
typovém Stitku pfistroje. Oteviete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.

e Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli Ginnost na elektrické

instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zastrcka napajeciho kabelu musi byt snadno
dosaZzitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasufte troubu do skiiné, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
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Vyrobky s chladicim ventilatorem.

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdy?Z je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovaCe trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zaroveri se viemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Zapojte napéjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.
Likvidace starého vyrobku
e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.
e Aby draténd police a plech v troub& nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténdm.
NepouZivejte dvitka nebo madio ke zvedani ¢i
presouvani vyrobku.
Nevkladejte 7adné pfedméty na vyrobek a
nosouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




Bl priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouZzivat zafizeni

ekologicky a usetfit energii:

e Poutivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouziti nebo recept.

e B&hem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice neZ jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MlZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e PecCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e 7mrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

Uvodni pouziti
Nastaveni ¢asu

1 3 4 5 6

| —— |

e
® Soooroa oo D
Pt 1
B A0ad + 4

Pl O v [ ~ | 4 | °C

| | | | | |

1 i 1 1 i i

12 11 10 9 8 7

1 Tlacitko zapnout/vypnout Prvni ¢isténi produktu
2 Zobrazeni funkce . Povrch se mliZe poskodit viivem nékterych
3 Pole ukazatele aktualniho Casu saponat(i nebo Cisticich materidld.
4 Symbol vnitfni teploty v troubé NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici
5 Pole ukazatele teploty praSek/mléko ani ostré predméty pfi CiSténi.
6 Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni 1. Sejméte vSechny obaly.
7 Klavesa pro nastaveni teploty 2. Settete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
8  Symbol posfleni (rychlé predhfati) _ houbickou a osuste hadfikem.
9 Tlagitko plus Vychozi ohfev
10 Tladitko minus Zahtivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
11 Tladftko nastaveni \(ljgggg k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo vrstev z
12 Klavesa navratu na funkéni displej JTOby.

1. Na za&atku spusténi trouby se rozsviti symbol (|
pro nastaveni hodin stisknéte klavesy A/~ .

2. Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (2 a
pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
klaves, 4 sekundy.

Neni-li nastaven aktudlni ¢as, kontrolka ¢asu
e zaCne pohybovat/posunovat od 12:00.
ymbol ®se aktivuje a oznadi, Ze aktudini

Cas nebyl nastaven. Zmizi, jakmile ¢as

nastavite.

VAROVANI!

Horké povrchy zplisobuji popéleniny!

\lyrobek mliZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaki, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZzdy pouZzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.
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Elektricka trouba

1,
2.
3,
4

5.
6.

Vlyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivéni elektrické
trouby, strana 17.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

\lypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
Strana 17

Trouba s grilem

1.

2.
3.

o~

Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Oviddani grilu,
Strana 25.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 25

Pri prvnim pouZiti se miiZe na par hodin
uvolfiovat kour a zapach. To je normalni.
kontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani koufe a zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!
\lyrobek mize byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvkl atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pri
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Dévejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik péry vdam mUzZe oparit ruce, oblicej a/nebo
oci.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuZijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici pfihradky, neZ troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a Cerny pepr
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecent.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peteni. Stavy se pak 16pe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e  Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou keirku a nevysusuji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mrizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozmeéry ohfevu.

e Posuiite draténou mrizku nebo plech s grilem na
pozadovanou uroveri v troubé. Pokud grilujete na

draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi CiSténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy piihradek (pro modely s draténou
miizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
pihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou mfizku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli idedlniho
wykonu grilu.

Provozni rezimy

Poradi provoznich reZim{i uvedené zde se mze lisit od
vybavy vaSeho pfistroje.

1. Horni a dolni ohiev

Potraviny se zahfivaji soucasné shora i zdola.
Vhodné napr. pro kolace, susenky &i kolacky a
rendliky v pecicich forméch. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.

Na displeji se zobrazi vhodna poloha prihradky.
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Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky
se rovnomémé rozvadi po celé troubé velmi
rychle pomoci ventilatoru. PouZivejte vzdy jeden
plech.

Funkce "Surf "

Horky vzduch zahfivany prvkem s ventilatorem se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru. Hodi se na ohfivani vasich
pokrm(i na rdiznych drovnich polic, ve vétsing
pipad( neni nutné troubu predehrivat. Vhodné
pro pouZiti vice plechd.

Funkce "3D"

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s ventildtorem
jsou zapnuté. Pokrm je rovnomérné a rychle
upecen ze vSech stran. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.
Funkce pizza

Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou zapnuté.
Vhodné pro peceni pizzy.
Piny gril + ventildtor

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomérné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
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ventilatoru. Hodi se na grilovani velkého mnozstvi

masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny otodte.

Piny gril

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e  Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny otodte.

Gril

Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné

pro grilovani a zapékani.

e VloZte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e  Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny otodte.

Pomalé peceni/tsporny ohiev s ventilatorem

Pro tsporu energie miiZete pouzit tuto funkci
namisto vareni, které byste provedli pomoci
ohfevu s ventildtorem pfi teplotdch 160-220°C.
Cas pegeni se véak mimé zvysi.

Casy peteni souvisejici s touto funkef jsou
uvedeny v tabulce "Pomalé peceni/dsporny
ohfev s ventilatorem".



10. Dolni ohrev pomalu pii pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.
C 13. Pyrolyza - Gisporny rezim
i
C L
i L
r L
L
Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu L
a nasledné opeceni potravin zespodu.
11, Udrzovani teplo Tato funkce umoziiuje automatické vyGisténi
trouby pfi vysoké teploté. DoporuCuje se pro
r lehce znecisténé trouby. Prectéte si popis v
L oddile Citéni; viz strana 27.
r 14. Pyrolyza
Slouzi k dlouhodobému udrzovani pokrmu pfi ::
teploté pro podavani. C
12.  Funkce s ventildtorem L
Tato funkce umoZiluje automatické vyGisténi
trouby pii vysoké teploté. Prectéte si popis v
oddile gisténi viz strana 27.
Trouba se nezahfivd. Funguje pouze ventilator (v
zadni sténg). Zmrazené potraviny se rozmrazuje
Ovladani fidici jednotky trouby
3 4 5 6
S
e T
S o o T [ R
Pi 1
BA0ad ¢+ 4
Pl O v | ~ [ 4 | <
| | | | | |
1 i | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Tlacitko zapnout/vypnout
2 Zobrazeni funkce = : Symbol doby peceni
3 Pole ukazatele aktuélniho ¢asu =3 : Symbol konce &asu peceni
4 Symbol vnitini teploty v troubg P =E - Cislo funkce
5 Pole ukazatele teploty A - Symbol Alarm
6 Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni o ' Symbol hodin
7 Klavesa pro nastaveni teploty 7 : Symb | Z4mk
8 Symbol posfen (ychié predhizt) %] K e
9 Thgitko plus o) : Symbol otevienych dvefi
10 Tlagitko minus A : Symbol posfleni (rychlé predhrati)
11 Tlacitko nastaveni : Symbol sondy do masa
12 Klavesa navratu na funkéni disple] | - Symbol pozastaveni varenf
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4 - Symbol spudténi varen
Tabulka funkei.
Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v

troubg, a jejich pfislusné maximalni a minimalni teploty.

1 2
I !
! ™
5 (= 3
i A q - 4
3r / '\ -5
2 |- L 2 [ .
1 ( w % N6
7
9 8
1 Polohy polic
2 Horni ohfev
3 Ohfev grilu
4 Ohfev urychleni
5 Ventilator urychleni
6 UdrZovani teploty
7 Dolnf ohfev
8 Poloha ¢isténi
9

Poloha funkce s ventilatorem

Funkce se lii podle modelu vyrobku

Tabulka funkci Rozsah teplot
teplota (°C °C

s pomoci

ventilatoru

40-280

Maximalni nastavitelnd doba peceni v rezimech

mimo ohfivani, je z bezpecnostnich divod(i
mezena na 6 hodin. Program se zrusi v

pripadé vypadku energie. Troubu pak musfte

Znovu naprogramovat.
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PFi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
hodinach.

@]

ktudlni Gas nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkei nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

&

| kdy? je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile otevfete dvitka trouby.

@]

Ovladani trouby

1. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu otevrete.

» Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi prvni

provozni funkce. Kdy? je displej v tomto rezimu,

mizZete nastavit ¢as peceni, ¢as konce a zrychleni

(rychly ohfev).

rouba se automaticky vypne béhem 20
o sekund, pokud na této obrazovce neprovedete
7adné nastaveni trouby.

Manualni vafeni vybérem teploty a provozni
funkce

Vatit mizete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vafeni bez
nastaveni délky trvani vafeni.

1. Po stisknuti tlacitka @ pro otevreni trouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Chcete-li zménit teplotu doporucenou pro danou
funkci, aktivujte pole teploty stisknutim tiacitka C.

» Rozhlika se symbol C.

4. PozZadovanou teplotu nastavte pomoci kldves
N .

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy C.

6. Do trouby vloZte pokrm.

7. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte kldvesu } || .Na

displeji se zobrazi symbol } .
» VaSe trouba zahaji provoz na poZadované funkci a
vnitii teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stupen vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosahla nastavené teploty. Na funkénim displeji
se zobrazi aktivni ohev a navrhovand poloha plechu.
8. Pokud pfi manudlnim vareni nenastavite ¢as

vareni, trouba se automaticky nevypne. Vareni

miZete dokonCit opétovnym stisknutim tlacitka




» Trouba dokon¢i vareni a na displeji se zobrazi
symbol " .

9. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu zavrete.

Peceni s uréenim doby peceni:

Vatit miizete vybérem teploty a provozni funkce

specifické pro vaSe jidlo, manualné ovladat vareni bez

nastaveni délky trvani vareni.

1. Po stisknuti tlacitka @ pro otevfeni trouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim klaves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporu¢enou pro danouo
funkei, aktivujte pole teploty stisknutim tlaitka C.

» Rozblika se symbol C.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci kldves
N .

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy C.

6. Stisknate (- dokud se na displeji nezobrazi
symbol 9.

7. Délku vareni nastavte stisknutim klaves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kldvesy (& .

» Jakmile je doba vareni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol 9.

8. Do trouby vloZte pokrm.

9. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte klavesu } || .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» Trouba se zahfeje na prednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu aZz do konce zvolené doby peceni.
» VaSe trouba zahji provoz na pozadované funkci a
vnitrni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Udrzi
tuto teplotu aZ do konce asu vareni. Kazdy stuper
vnitrni teploty se rozsviti jako vnitini teplota, kterd
dosahla nastavené teploty. Na funkénim displeji se
zobrazi aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu.
10. Az skongi proces peceni, na displeji se zobrazi
"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.
11. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlaCitko.
» Budik se zastavi a trouba automaticky dokongi
provoz.
Varit mizete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vase jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni, aniz byste museli
provadét nastavené délky vareni.
1. Po stisknuti tlacitka @ pro otevfeni trouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.
2. Funkci vyberte stisknutim klaves A/~ .
3. Cheete-li zménit teplotu doporu¢enou pro danouo
funkci, aktivujte pole teploty stisknutim tlacitka C.

» Rozblika se symbol T.

4. PoZadovanou teplotu nastavte pomoci kldves A
N .

. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C.

6. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobraz
symbol 9.

7. Délku vareni nastavte stisknutim klaves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kldvesy (& .

» Jakmile je doba vafeni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol .

8. Stisknate (9 dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

9. Délku vareni nastavte stisknutim klaves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim klavesy (& .

» Jakmile je konec doby vafeni nastaveny, na displeji

se zobrazi symbol = .

10. Do trouby viozZte pokrm.

11. Pro spu§téni vareni, pokud jsou nataveng funkce
teploty a provozu a kone¢na doba vareni, stisknéte

. Klavesu } ” . Na displeji se zobrazi symbol ’ .
» GasovaC trouby automaticky vypogita Cas spusténi
vareni odeétenim doby peceni od konce doby peden,
které jste nastavili. Zvoleny provozni rezim se aktivuje,
jakmile nastane Cas spusténi vareni, trouba se zahfeje
na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce
Casu vareni. Kazdy stupen vnitfi teploty se rozsviti
jako vnitfni teplota, ktera dosahla nastavené teploty.
Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohev a
navrhovana poloha plechu.
12. AZ skonéi proces peceni, na displeji se zobrazi

"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.
13. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tladitko.
» Budik se zastavi a trouba automaticky dokongf
provoz.
Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo

lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as varent.

Nastaveni zrychleni (rychlé predehfivani)
Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehrati), pokud
chcete, aby trouba dosahla zvolené teploty rychleji.

Zrychleni nelze zvolit v poloze odmrazovani,
ohfivani a ¢isténi. Nastaveni posilovae se
rusi v pfipadé vypadku energie.

1. Pro spu§téni vareni, pokud jsou natavengé funkce
teploty a provozu a kone¢na doba vareni, stisknéte
Kiavesu =8 .

» Zobrazi se symbol ba zrychlovac (rychlé predehrati)

je aktivovany.
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» Symbol zrychleni zmizi, jakmile trouba dosahne

poZadované teploty a trouba obnovi provoz na funkci

zvolené pred zapnutim zrychleni.

2. Pro zruSeni funkce zrychlovade znovu stisknéte
Klavesu =8 .

» Symbol =B zmizi a zrychlovag (rychlé predehiati je

deaktivovany.

Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stisknutim tlagitka @ .

Aktivace zamku

Pouzitim tlaGitek trouby mlZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte (2 dokud se na displeji nezobrazi
symbol & .

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zamku stisknéte o~ .

» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symbol (&) ziistane rozsviceny. Potvrdte

stisknutim .

Klavesy trouby po aktivaci zamku nefunguji.
Zamek se nezrui ani v pfipadé vypadku
napajeni.
Chcete-li zamek deaktivovat, stisknéte klavesu
1. Stisknéte (& dokud se na displeji nezobrazi symbol
» Na diépleji se zobrazi "On" .
2. Zamek deaktivujte stisknutim kldvesy ~v .
» Jakmile je zamek deaktivovany, zobrazi se "OFF".
Potvrd'te stisknutim (.

Klavesy trouby po aktivaci zdmku nefunguii.
Nastaveni zamku se nezrusi ani v pfipadé
ypadku napajent.
Nastaveni budiku
Hodiny na pfistroji m(iZete pouZivat k upozornéni nebo
ptipomenuti i mimo peceni.
Budik neméa zadny vliv na funkce trouby. Pouziva se
jako upozoréni. Napriklad to m(iZe byt uZitecné,
chcete-li pokrm v troubé v uritou chvili obratit. Po
uplynuti nastavené doby zazni alarm.
1. Stisknéte £ dokud se na displeji nezobrazi symbol

Maximéalni doba budiku mdze byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves A/~ .

» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile

bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi Cas

budiku.

3. Na konci ¢asu budiku za¢ne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
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Vypinani alarmu

1. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktuélni Cas.

Zru$eni budiku:

1. Stisknéte C dokud se na displeji nezobraz
symbol £ a budik zruste.

2. Stisknéte a pridrzte kldvesu v dokud se
nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se Cas budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vafeni nastaven soucasné, zobrazi se
krat$i Cas.

Zména denni doby

1. Stisknéte klavesu - dokud se na displeji
nezobrazi symbol & .

Pro nastaveni hodin stisknéte klavesy ~~\ /~\v.
Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (5 a
pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
klaves, 4 sekundy.

w N

Aktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé

o ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit. Aktudini ¢as nelze zménit, pokud jsou
zapnuté jakékoli funkce trouby.

Nastaveni hlasitosti

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu, v kratkych
intervalech stisknéte klavesu C dokud se na displeji
nezobrazi 'VOL'.

2. Pro nastaveni jednoho z tonG LO, L1 nebo L2
stisknéte klavesy A/~

3. Stisknate klavesu () nebo pockejte 4 sekundy aniz
byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaveni.

Nastaveni tisporného svétla

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu, v kratkych
intervalech stisknéte tlacitko (5 dokud se na displeji
nezobrazi 'LP".

2. Stisknéte klavesy ~~\ /v a nastavte moznost Zap.
nebo ECO.

3. Stisknate & Klavesu nebo pockejte 4 sekundy aniz
byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaveni.

4, Prinastaveni na ZAP; zatimco jsou dvere trouby
v pohotovostnim rezimu oteviené a béhem provozu
svétlo je neustdle zapnuté.

5. Pfi nastaveni na ECO; zatimco jsou v pohotovostnim
rezimu dvefe oteviené a béhem provozu se svétlo
zapne a po 15 sekundach se vypne.

Dojde-li béhem provozu ke stisknuti nékteré z klaves

(vyjma klaves @a s@) svétlo se zapne a po 15
sekundach se vypne.



Tabulka casti vareni Peceni a roznéni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce. 1. police v troubé je spodni police.
Casy se mohou lidit v zavislosti na teploté

potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Jedna droveit Q. 2 15 min. 250/max, 55... 65
ak 180 190

— pak 180 190
| [eene |
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Pomalé peceni/Usporny ohiev s ventilatorem

Po zahdjeni peCeni v rezimu Pomalé
peceni/lisporny ohfev s ventilatorem neménte
pecici teplotu.

Neotevirejte dvitka héhem peceni v rezimu
Pomalé peceni/isporny ohrev s ventilatorem.

Tipy
[ ]

pro peceni

10 a zkratte dobu peden.

Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

Pokud je kold¢ na povrchu pfili§ tmavy, polozte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodluzte dobu
peceni.

Pokud je dobfe peen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

Pokud je pe€ivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece prilis diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni Cast
neni peCend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
piilis velké. Snazte se rozprostiit omacku
rovnomérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomeérné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostate¢né zabarvend, umistéte
je pri§té o jednu Uroven nize.
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Tipy na peéeni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind byt
vysuseng, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

K dosaZeni co nejlepsich vysledki (funkce Surf):

e MiZete pripravovat pokrmy z hutného tésta, jako
housky, kolace v papiru, ¢ajové peivo nebo
suSenky zaroveri na 1, 2 nebo 3 plechach diky
stejnomémému Sifeni tepla zajisténému touto
funkel.

e MiiZete pripravovat vihké pokrmy z tésta, jako
jablkovy kola¢ a dort na plechu zaroveri na 2
plechach.

e Peceni velkého mnozstvi pokrmil s vysokym
obsahem tekutin nebo kvasnic na jediném plechu
vede k lepsim vysledk(im peceni. Stejnomémého
peceni Ize dosahnout u pokrmd s velkym
objemem, které kynou, jak se horky vzduch
zdrovei odrazi od stén, coz e funkce, kterou
bézné trouby nenabizeji.

e Diky této funkci pecent vice plechd mizete
uSettit Cas a energii pfi dosazeni dokonalych
vysledkd peceni.



Ovladani grilu
VAROVANI!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

Zapnuti grilu

1. Po stisknuti tlacitka (D pro otevfeni trouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Stisknéte A/~ a zvolte poZadovanou funkci
grilu.

3. Chcete-li zménit teplotu doporucenou pro danou

funkci, aktivujte pole teploty stisknutim tlacitka C .

» Rozhlika se symbol T.

4. PoZadovanou teplotu nastavte pomoci kldves A\
N i

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C.

6. Pro spusténi grilovani, je-li nastavena teplota a

provozni funkce, stisknéte kldvesu . Na

displeji se zobrazi symbol '
» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvysi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stupen vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosahla nastavené teploty. Na funk&nim displeji
se zobrazi aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu.
7. Grilovani m(iZete dokongit op&tovnym stisknutim

tladitka }
» Trouba dokongi grilovani a na displeji se zobrazi

symbol "

Vypinani grilu

1. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu zavete.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, pfedstavuji nebezpeCi pozaru.
PouZivejte na grilovani jen ty potraviny,

které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Gast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Tabulka casti peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

Funkce roznéni

Kdyz zvolite funkci grilu, motor rozné se zacne otacet.

e A7 zvolite funkci grilu, nastavte maso nebo kufeci
maso na rozefi pomoci vidlice (3).

e Zasuiite rozen do otvor(i v otd¢ecim motoru v
zadni strané trouby.

Umistéte rozefi na ram rozné.

e Umistéte ram na prisluSnou pfihradku trouby.

e Umistéte plech na jednu z nizSich piihradek,
abyste zachytili tuk. VioZte vodu do plechu pro
snadnéjsi Cisténi.

e Nezapomefite sejmout plastovou rukojet
rozné.(LiSi se podle modelu vyrobku.)

e Po konci peCeni upevnéte plastovou rukojet a

vyjméte potraviny z trouby.(LiSi se podle modelu

vyrobku.)

1 2 3

Ré&m otocného rozné
Plastovy drzak *

Vidlice

Lisi se podle modelu vyrobku.

* OGO N —

25..30min,
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[ Udrzba a péce
Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodiou?i a pripadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpoijte zafizeni od napajeni, neZ zaCnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pred &iténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouziti peClivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pristim pouZit
piistroje dale pfipalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysu$ena.

e K isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Gisticl

praSek/mléko ani ostré pfedméty pi Gisténi.

Na Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiGe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte oviadaci panel a tlacitka vihkym hadfikem a
otfete je do sucha.
Pri Cisténi ovladaciho panelu nesnimejte
laditka/ovladace.
Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby

Cisténi boéni stény

1. Vyjméte kolik (1) z bocni strany ve sméru Sipky
spolu s bocni stranou, na niz je namontovan.
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2. Vyjméte bocni polici a boCni sténu zcela tim, Ze ji
pfitdhnete k sobg.

3. Sejméte botni polici z otvorti (2) na sténé trouby
tak, Ze za ni zatahnete.

4. Cheete-li vyGistit boéni prihradku a boéni sténu,
pouZijte teplou vodu se saponatem, mékky hadiik
nebo houbicku a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete
suchym hadfrikem.

5. Umistéte bo&ni polici pfitazenim k otvorlim (2) na
zadni ¢asti bocni stény.

6. Zablokujte bocni polici k bocni sténé pritazenim
koliku (1) bocni police ve sméru Sipky.

7. Umistéte bocni polici a sténu na misto tak, ze

pritahnete koliky (3) k otvor{im na zadni sténé dle

ilustrace

8. Umistéte kolik (1) na bo&ni polici na misto dle
vyobrazeni.



Ovéfte, zda je bocni police a bocni sténa
Fadné upevnéna.

Pyrolytické samocisténi

NEBEZPECI:

Horké povrchy zplisobuiji popdleniny!

Nedotykejte se zafizeni béhem automatického
Cisténi a udrzujte déti mimo jeho dosah.
Pockejte nejméné 30 minut pred odstranénim
zhytk(.

Trouba je vybavena pyrolytickym samoGisténim.
Trouba se zahfeje asi na 480 °C a stavajici neistota
se spali na popel. Mize se uvolnit silny kour. Zajistéte
vhodné odvétrani. Pyrolyzu pouZivejte priblizné kazdé
10. pouziti.

1. Z trouby vyjméte vSechna prislusenstvi. U modelli
s boCnim rdamem; nezapomerite vyjmout boéni
ramy.

2. NeZ spustite Gistici cyklus, sejméte necistotu z
vnéjSiho povrchu a vnittku trouby vihkym
hadrikem.

Necistéte tésnéni dvefi.

klolaminatové tésnéni je vysoce citlivé a
mize se snadno poskodit.
V pfipadé poSkozeni tésnéni dvifek trouby
je vymérite za nové, které koupite u
autorizovaného servisu.

3. "Pyrolea"gg (Pyrolysis) Zvolte pyrolytickou funkci

(samogisténi).
08 v . v, , .
222 €CoNoporucujeme pouzivat ispornou funkci
Cisténi, pokud trouba neni pfili§ znecisténd.
Pokud tuto funkci pouZijete na silné znegisténi,
neprovede se dostateéng.v.yéiétém’. V téchto pfipadech
pouZijte funkci pyrolyzy ¢2¢ po skonceni cyklu
, , v,y , 900
Usporného Cisténi ¢es€co,
Doba samocisténi se zobrazi na displeji. Tuto délku
trvani nelze nastavit.
Konec cyklu samogisténi Ize nastavit.

Nekteré druhy ptak( jsou extrémné citlive
na vpary uvolfiované béhem cyklu

amocisténi. VZdy preneste ptaky do jiné
uzaviené a dobfe vétrané mistnosti.
Kuchyri béhem samogisticiho cyklu
udrzujte dobre vétranou.

4. Dvef'e trouby nelze otevit a na displeji Casu se

béhem vlastniho Cisténi zobrazi symbol
zamku. Z{stanou zavfené chvili po skongeni

funkce pyrolyzy. Netlacte zamek dvefi s pakou,

dokud symbol aj' zadmku nezmizi.
5. Po Gisticim cyklu sejméte usazené neCistoty
octovou vodou.
Cisténi dvifek trouby
Cheeteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
saponatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadrikem.
K Cisténi dvitek trouby nepouzivejte Zadna
hruba brusné distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
znazornéni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba

3. Posurite predni dvere na pal cesty.

4. Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatladite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

27/CZ



Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.
1 fete dvif

rouby.

1 Ram
2 Plastovy dil

2. Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na
horni Casti prednich dvitek (1).

s VR

Podle obrazku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli ve

sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

4. TentyZ postup zopakujte pro vyjmuti druhé a treti
sklenéné tabule.

Prvni krok pro montaz dvifek je instalace druhé a treti
vnitfni sklenéné tabule (2,3).

Podle obrazku viozte skoseny rizek skienéné tabule
tak, aby z(istal ve skoseném rohu plastového otvoru.
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k druhé sklenéné
tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvorl (5).

ZatlaCte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

51234

Vnitfni sklenénd tabule

Druha vnitfni sklenéna tabule

Treti vnitni sklenéna tabule

Vngj$i sklenénd tabule

Plastovy otvor sklenéné tabule - dolnf

1w N =
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Po ¢iSténi je nutno znovu smontovat vSechna
skla.




Vymeéna vnitini Zarovky
‘ NEBEZPEC:

Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
(razu elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

parametry, strana 10. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

mPoloha 7arovky se méiZe lisit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym UGcelem této

7arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napf.
eploty nad 50 °C.

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rudicek.

3. Vytahnéte svétlo trouby ze zditky a vymérite je za
nove.
4. Nainstalujte skienény kryt.
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Odstrariovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

e Je normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Pri zahfivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e KdyZ se zahigji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.

Vyrobek nehieje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolngna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymente je nebo znovu aktivujte.

e \Wyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

Suétlo trouby nefunguije.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymeérite Zdrovku v troubé.

e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehieje.
e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn(i obsazenych v této Casti, obratte
se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyfesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobké BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spottebie online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocrcz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebice a oznaleni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuiit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zdkoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésicli. Zacind plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dile viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou

zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebitl dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. st. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficidlnim zastoupenim znacky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéaruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem ¢&. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouZivani vdomacnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovéani sluzeb. SpotFebile, které nejsou pouZivany v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauracni zafizeni, $kolska zafizeni, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni thity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zévady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hité je kupujici opravnény pozédat prodejce nebo Zékaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) hitp://www.bekocr.cz/oprava_-spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotiebice, vyrobni a produktové Cislo, které
se nachdzi na vyrobnim Stitku kaZdého spotiebice. Bez nahlddeni téchto Udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potiebnou k ovéfeni existence pFipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zérucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zdjmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré Udaje. Zarucni thdta se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zdruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podie ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotdena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaZi podle zvltnich pravnich pfedpisQ.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotiebitelim na
vybrané modely prodiouzenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicdl od skonceni zakonné dvouleté zarucni thity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zaruky je splnéni veskerych podminek uvedenych na www.bekeocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zaruéni Ihité je kupujici opravnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predioZit platny certifikdt
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zdruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zédkaznika vymeénu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zékaznik po zaslani viech potfebnych doklad( /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadfeni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace®bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemaé pravo v prabéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni Eastky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podiéha zde uvedenym vieobecnym zarunim podminkam.

Prévo na uplatnéni zéruky zaniké pokud:

neni vyrobek pouzivan v souladu s ndvodem

doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné Gdrzbé nebo jinym zanedbdnim péle
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebite nebo spotiebife s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni pfi prepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

je vyrobek vadny z déivodu pouZiti neoriginainiho pfislusenstvi a ndhradnich dild

kuchyniska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zéruka se dale nevztahuje na preventivni Gdrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZinym pouZivanim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@ zdruka se nevztahuje na navstévu technika za t¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zaména sméru otvirani dvefi chladnicek
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Mepen Hayanom akcnnyatauum npo‘lwral“n're 3TO PYKOBOACTBO Nosb3oBarens!

YBaxaeMblit nokynarens!

Cnacubo 3a T0, YTO OTAANM NPELNOYTEHME NPOAYKLMM koMnaHun «Beko». Hapeemcs, 4to 310
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3Lenie, U3rOTOBMNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHOMOrWIA, ByneT
[EMOHCTPUPOBATL HaunyyLlne pesynbTarthl SKCyatawuu. [ns aToro nepen Havanom akcnyarawum
BHMMATENBHO NPOYNTAIATE 3TO PYKOBOLCTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYHO [JOKYMEHTALMIO U MCMIONb3YIATE €ro B
[JanbHeNLLeM B Ka4eCTBE CnpaBoYHUKa. Ecnv Bbl nepefaeTe usfenqe HOBOMY Bnafdenblly, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3osatens. [MpuaepxusaiiTech BCex NpeaynpexaeHii u uHchopMaLmuy, CofepXallmxcs B
PYKOBOACTBE.

MMOMHWTE, YTO [JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM APYTM
mozensm. Pasnununs mexay Mopensamu OyayT ykasaHbl B pyKOBOLCTBE.

MosicHeHMs K cMMBONam

B AaHHOM pyKOBOLCTBE MONb30BaTENs UCMOMb3YKTCS CReayHoLLMe CUMBONbI:

BaxHas uHopMaLus unn nonesHble
COBETHI N0 MCMIOMB30BAHHIO.

MpenynpexaeHue o cUTyaLusix,
OracHbIX ANs KU3HU TIOAEN v
UMYLLECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHoCTH
MOPaXEHMS SMEKTPUYECKIM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHoCTH
noxapa.

MpeaynpexaeH1e o ropsaunx
MOBEPXHOCTSIX.

B B B By B

Ipouspoaureb: Komnauusi Apdejnk (Arcelik A.S.)
10puanyeckuii aapec: Kapaau JI:kannecn Ne 2-6 34445
Crormogxe/Cram0yn/Typuns

c E IIpousseneno B Typuun
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U Baxble MHCTPYKLMUN 1 NpeaynpeXaAeHUsA NO TeXHUKE
Ge30nacHOCTM U OXpaHe oKpyXKatolueil cpeabl

B naHHOM pasaene copepxatcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be30nacHOCTH, KOTOPbLIE MOMOryYT
BaM u3bexatb TpaBM
noepexaeHni. Mpu HecobnoaeHnm
9TWX NPaBuI BCE rapaHTUiHbIE
0bs13aTenbCTBa aHHYNMPYIOTCS.

Obwwme npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTm
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1O U3genne Moxet
aKcnnyaTupoBaTbCs AETbMU
cTapLue 8 neT 1 NioabMu ¢
OrpaHuUyYeHHbIMU U3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMY MY YMCTBEHHBIMM
CMOCODHOCTAMM, a TaKke
NMUAMK, HE UMEIOLLMMM
[IOCTaTOYHOrO OMNbITa U 3HaHWUA,
TOMNbKO B TOM Cy4ae, ecin OHu
HaxoAsaTCs nof, HabnwaeHem
NALL, OTBETCTBEHHbIX 33 WX
6e30nacHoCTb, Unu
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCMONb30BaHNS U3AENUS 1
0CO3HAIT CBA3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnepute 3a TeM, YToObl AETU HE
urpanu ¢ yctponctaom. [letu
MOTYT YNCTUTb 1 0BCNyKMBaTb
YCTPOWCTBO TOMBKO NOA,
HabnoaeHuem.

PaboTbl N0 ycTaHoBKe 1
PEMOHTY [OMKHbI BbIMOMHATHCS

TONbKO NPEACTaBUTENAMU
aBTOPW30BAHHON CEPBUCHOM
cnyx6bl. [MponsBoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOSHEHMS paboT NuLUamm, He
VMEIOLLIMMM COOTBETCTBYIOLLEN
KBanudukaumn. 310 Takke
MOXET NPUBECTU K
aHHYIMPOBAHWIO rapaHTuum.
[Nepep, ycTaHOBKOW
BHUMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMK.

He nonb3yiTech HEMCNpaBHbIM
U3OenueM, a Takke npu Hanuyum
Ha HEM 3aMeETHbIX NOBPEXAEHUN.
MpoBepsiTe, 4TobbI NOCNE
KaXOoro NCcnonb3oBaHus
nepeknioyaTeny yHKLmmn
n3genms Bbinn BbIKIIOYEHD!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHOCTY
cnepyeT npekpaTuThb
JKCnyaTaumio usgenus, noka
OHO He OyeT OTPEeMOHTUPOBAHO
B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLuecTByeT puck
NOPaXXEHUS ANEKTPUYECKUM
TOKOM!

3penne MOXHO NOAKNHOYaTb
TOMBKO K 3a3eMJIEHHON
PO3ETKe/NHUK, HanNpPsHKEHNE W
YPOBEHb 3aLLMUTLI KOTOPOA



COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKa3aHHbIM B pasgene

«TexHuyeckune XapPaKTEPUCTUKKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst fOSKEH
BbINOSHATb
KBanMULUMPOBaHHbI
cneynanucT (npu
nenonb3oBaHuK npubopa ¢
TpaHchopmaTopom unm 6es
Hero). Hala komnanus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLIKE
BCNEACTBUE UCMONb30BaHNS
nsgenus 6e3 sasemneHus,
BbINOSTHEHHOrO B COOTBETCTBMUM C
MECTHbLIMW HOPMaMK 1
npasunamu.

Hukorga He nente Bogdy Ha
n3genue Bo BpeEMS MblTbs!
CyLLeCTBYET PUCK NOPaXKEHUS
ANEeKTPUYECKMM TOKOM!
KaTeropuyecku 3anpeLlaetcs
[0TparMBaThbCs K LWTENCENbHO
BUIKe BriaXkHbIMKU pykamu! He
TAHUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BbIHMMas BUIIKY 13 PO3ETKM,
BepuTechb HENOCPEACTBEHHO 3a
BUIKY.

[Mpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
00CNyXMBaHMIO, YUCTKE U
PEMOHTY, usgenne Heobxoanmo
OTKIMKOYNUTL OT SNEKTPOCETMW.

Bo nsbexaHne HecYacTHbIX
Cny4yaeB Npu NoBPEXAEHUM
kabens nuTaHWs ero 3ameHy

BOIMKEH BbINOMHATD
NPON3BOANTENb, ET0 CNELNANUCT
Mo CepBMCY UMM NnLO, UMetoLLLEe
aHarnorm4Hyto Ksanuukaumo.
OnekTtponpubop cnegyet
yCTaHaBMBaTb TakuM 0bpasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTBIO OTCOEANHUTDL OT
CETN JNEKTPONUTAHUS.
OTcoeanHeHWe [OIKHO
OCYLLECTBNSATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKN UK
BbIKNKOYaTENSs, BCTPOEHHOO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
ANEKTPONUTaHMS, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHLIMI HOPMaTUBaMI 1
npaBunamu.

3aHAasa cTeHKa AyX0BOro Lwkada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. CnieauTe 3a TeM,
3NEKTPUYECKME NPOBOAA HE
conpukacanucb ¢ 3aaHen
CTEHKOW, TaK KaK 9TO MOXeET
NPWUBECTU K X NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LLUHYP
NUTaHKs He BblN 3axat Mexay
pamoii 1 ABEpLIEN yXOBOro
LwKada, 1 He NpoknagplBanTe
€ro no ropsi4nM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM cnyyae usonsauus
kabens MOXeT pacnnaBuTbLCS,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHU1IO W NOXapy.

Bce paboThl ¢ anekTpu4eckum
obopyLoBaHWeM K cUCTEMaMK
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LOIKHbI BBINOMHSATLCS TOMNBKO
KBaNMULMPOBaHHLIMM
cneyuanucTamm, JonyLeHHbIMM
K BbIMOSTHEHMIO TaKnX paboT.

B cnyyae kakoro-nunbo
MOBPEXAEHNS BbIKIIOUMTE
Npubop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ns atoro
BbIKITI0YMTE OOLLMA
NpeLoXpaHuTenb B LJOME.
[MpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
W30enui0 HOMUHaNbHbIe
XapaKTepucTuKK
npeLoxpaHuTens.

BesonacHocTb n3genus
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[laHHOe u3genwve v ero BHELLHKE
4acTy HarpeBarTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byapte
OCTOPOXHbI, HE KacalTeChb
HarpeBaTenbHbIX AIEMEHTOB.
[eteit mnagwe 8 net cneayet
[onyckaTb K AyXOBOMY Lukady
TONbKO MOA NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

He nonb3ayiiTtecs npubopom,
HaxoAsCb NoJ BO3AENCTBUEM
arnKkorosns U nekapCTBEHHbIX
npenapaToB, CHUKALLMX
CKOPOCTb peakLuu Unu
HapyLUALLMX KOOpAUHALMIO
ABUXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNONb30BaHUN CMIMPTHBIX
HaNUTKOB B NPUrOTaBNMBaEMbIX
entopax. Mpw BbICOKOM

Temneparype CnupT ucnapseTes
W NPU CONMPUKOCHOBEHMM C
rOPSYUMU NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs U Bbl3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigoMm ¢
npudopom
NerkoBOCMIaMEHSIIOLLMECS
Marepuarbl, Tak Kak BO Bpems
paboTbl ero 6okoBble
MOBEPXHOCTU MOTYT CUIBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO
MOXeT HarpeBaTtbCsl. byapTe
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTerbHbIX 3NeMEHTOB
BHYTPU [IyXOBOro LWKada.
Cnepute 3a Tem, 4TobbI
BEHTUNISALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIsIM NOTHOCTBLIO OTKPbITI.
He pasorpeBaiiTe B JyX0BOM
LKay NpoAYyKTbl B 3aKPbITHIX
KECTAHBIX UK CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTLCS AABNEHNE, YTO
NPWUBEAET K B3PbIBY.

He cTaBbTe NPOTMBHM UMK
nocyay HenocpeacTBEHHO Ha
[HO LyXOBOrO LKadha, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arntoMUHUEBYIO DONbIY.
M36bITOYHOE TENNo MoXeT
NPWUBECTU K NOBPEXAEHMIO AHA
[YXOBOrO LUKada.

He ncnonb3ynte anis YUCTKU
CTEKNSAHHOW ABEpLbl yXOBOro



wkada rpybble abpasuBHble
YUCTALLME CPEeLCTBA MU OCTPble
MeTannmyeckune ckpedbku, 4todbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
NOCKOMNbKY 3TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLUeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte Ansa YACTku
YCTPOMCTBA NApOOYUCTUTENMN,
NOCKOMNbKY 3TO MOXET NPUBECTY
K MOPaXXEHWIO ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

[MpaBUIbHOE pacnoroxeHue
NPOBONOYHOMN PeLLETKM U
NPOTUBHSA Ha HaNPaBASAOLLMX
[TPOBOMOYHYHO peLLeTKy U/unm
NPOTUBEHb CNeayeT NpaBuIibHO
yCTaHaBNMBaTb Ha
HanpasnswLme. BctasbTe
NPOBOMOYHYIO PELLETKY UK
NPOTUBEHb MEXAY 2
HanpaBNAKLLMMI U NPOBEPbTE,
YCTOMYMBO NN SEPXKMTCS
peLeTKa Unu NpoTMUBEHD (CM.
pUCYHOK). Tonbko nocre aToro
MOXHO KNacTb Ha HUX NPOAYKTbI.

He nonb3ynTech AyXoBbIM
LUKachOM, eCrin CTEKI0 B

nepeaHen agepLe NoTpeckanoch
I BbIHYTO.

Pyuka oyxoBKku He
npefHas3HaveHa ans CyLUKu
nonoteHew,. Ecnv gyHkums
rpuns BKMYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BelLanTe
NnonoTeHLa, NepyaTku U apyrue
TPANUYHbIE U3aenus.
MomeLLas NpoayKTbI B FOpSHMi
[YXOBOW LUKA( MW BbIHUMAS UX
oTTYyZa, 0bs3aTensHO
NoJIb3YWTECH TEPMOCTONKUMM
pyKaBuULaMM.

[Mepen 3aMeHON NaMnoYKu
ybeauTech, YTO YCTPOWCTBO
BbIKMKOYEHO, YTODLI M3bexaTh
NMOPaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Mepen UMKIIOM O4UCTKM yaanuTe
3arpsisHEHUs C HapYXHbIX
NOBEPXHOCTEN M BHYTPEHHNX
CTEHOK Z1yXOBOro LuKadha
BNT@KHOM TKaHbH0. BblHbTE U3
BYX0BOrO LUKacha Bce
NPUHALNEXHOCTH.

Fopsiumne NOBEPXHOCTM MOTyT
NPUYMHUTL oxorun! He
npuKacanTech k npubopy BO
BPEMS €ro CaMOOUUCTKMA U He
noanyckanTe K Hemy AeTen.
Ypansinte octaBLuMecs
3arpsisHeHns He paHee, YeM
yepe3 30 MUHYT.

Bo Bpems nMponuTuieckon
OYUCTKM NOBEPXHOCTU MOTYT
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BbITb Honee ropsumMmm, Yem npu
0BbI4HOM Mcnonb3oBaHuu. He
paspeLuanTe feTsm
npubnuxatbes k npubopy.

[1ns obecneyeHms noxapHoi
BesonacHoCTH n3genus
cobniofaiTe HKeykasaHHble
npaeuna.

YbeauTech, YTO BUNKA NNOTHO
BCTaBNeHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpelLaeTcs 1cnonb3oBaTb
NOBPEXAEHHbIN NGO
obpesaHHblit kabenb, a Takke
YAUHATENb; MOXHO
NoJIb30BaThCA TONBKO
OpUr1HanbHLIM kabenem.
Ybenutecn, UTo B pO3€eTKE, K
KOTOpOW NOAKNoYaeTCs U3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWUAKOCTb MK
BRara.

cnonb3oBaHue no HasHa4YeHuo

[laHHoe usgenve
npeaHa3HavYeHo UCKITHYUTENBHO
Ans ObITOBOTO UCMONb30BAHMS.
3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTb
NpnbOp B KOMMEPUECKMX LIENAX.
[laHHoe nspgenue
npeaHa3HavYeHo UCKITHYUTENBHO
ANS NpUrotoBneHns nuwm. Ero
3anpeLyeHo 1cnonb3oBaTh Ans
OPYruX Lenei, HanpuMep, 4ns
oborpesa nomeLleHus."
W3penue He cnegyet
MCcnonb30BaTh C LENbto
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HarpeBaHusi Tapenok noa
TPUNEM, CYLLKW NONOTEHEL, W
NOCYAHbIX NOMOTEHeL, NyTeMm
pa3sBELLMBAHNS UX Ha pyyKax, a
TaKkke ansa oborpesa
NOMELLEHMS.

MponsBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
MCNONb30BaHUS U3LENNS He No
HasHa4YeHNIo Unu
HenpasubHOro obpalleHus ¢
HUM.

[yxoBoit Wwkap MOXHO
“cnonb3oBath Ans
pasMopaxuBaHusi, BbiNekaHus,
KapEeHWS 1 NPUrOTOBIIEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb aeTen

HocTynHble YacTu npubopa
MOTYT CUNbHO HarpeBaTtbCs Npu
“cnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBo4Hble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarn.l B
HeJOCTYNHOM NS AeTel MecTe.
YTUnusupyiTe Bce ynakoBOYHbIE
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMamu Mo oxpaHe
OKpyXXatoLLen cpespl.
OnekTpuyeckoe 0bopynoBaHme
NPeacTaBnsAT ONACHOCTb A1
petein. Bo Bpems paboTbl
[YXOBOro LUKadha He JonyckanTe



K HEeMy AeTel, a Takxe He
paspeLLanTe UM Urpatb C HUM.

* He pa3smeLyaitTe Hag npubopom
NpeaMeTbl, KOTopble AETU MOryT
nonbITaTbCa 4OCTaTb.

* He ctaBbTe Ha OTKPbITYIO
LBEpLY TsKenble npeameThbl U
He NO3BONANTE LETAM CaaUTLCS
Ha Hee, [lyXOBOW LwKag MOXET
NepeBePHYTLCS, a TakKe MOTyT
BbITb NOBPEXAEHDI NETN

ABepLibl.
YTunusauua cTaporo usgenua

Cooteetcteue lupektuse EC 06 ytunusaumm

INEKTPUYECKOTO W INEKTPOHHOTO 060pyAOBaHMNA

(WEEE) v yTunn3auus Bbllweawero n3
noTpebneHns o6opyaoBaHus:

[anHoe nspenue cooteetcteyet [Aupextuse EC 06
YTUNU3ALMM SNEKTPUYECKOTO U BMIEKTPOHHOTO
obopynosarms (2012/19/EU). anHoe nspenve
UMEET MapKMPOBKY, YKasblBaIOLLYIO Ha yTUNM3aLMI0
€r0 KaK 3NEKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopynosarus (WEEE).

370 M3aenue NpoM3BEAEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
AeTarei U MaTepuaros, KOTOpble NoAnexat
MOBTOPHOMY UCMOMb30BaHMIO U NepepaboTke.
[MoaToMy He BbIbpackiBaiTe U3genue ¢ 0bbIYHbIMM
ObITOBLIMM OTXOZAMU MOCTIE 3aBEPLUEHNS €70
akcnnyatauuu. Ero cneyet caatb B
COOTBETCTBYIOLLMA LIEHTP MO YTUAM3ALMM
SMEKTPUYECKOrO U 3MEKTPOHHOrO 0bopyaoBaHms. O
MECTOHAXOKAEHWM TaKNX LIEHTPOB Bbl MOXeTe
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTy.

Cooteetcteue Jlupektuse EC 06 orpaHudeHum
copepxaHus BpeaHbIx BeuwecTs (RoHS):
MpuobpeTeHHOE BaMu 3aenne COOTBETCTBYET
Iupextuee EC 0 npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpepHbix Betyects (2011/65/EU). Oxo
HE COAEPXKUT BPEAHbIX U 3anpeLLieHHbIX MaTepuanos,
yKa3aHHbIX B [lpekTuse.

YTVIHVI3aL|VI$| ynakoBOYHbIX MaTepnuanoB

*  YnakoBOYHbIE MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe yNakoBOUHbIE MaTepUansl B
©e30MmacHOM 1 HeOCTYMHOM 151 AETEN
MecTe.YNakoBoUHble MaTepuanb! U3nenus
M3rOTOBNEHbI U3 MATEPUANOB, NOANEXALLMX
BTOPWYHOW nepepaboTke. YTUNnanpyinTe ux
COOTBETCTBYIOLMM 0DPa3oM 1 CopTUpynTe
COMMAaCHO MHCTPYKLMA MO 0BpaLLEeHIO C
OTXOAaMU, NOANEXALLUMM BTOPUYHON
nepepabortke. He yTunusmpyiTe nx BMecTe ¢
0ObIYHBIMK OBITOBBIMI OTXOLAMM.
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Pl O6wme ceepeHus

0630p

1 MaHenb ynpaenexus 6 [Buratenb BEHTUNSATOPA (3a CTanbHOM
2 TpoBonoyHas pelueTka nnacTuHoi)
3 TpoTuseHb 7 Namnouka
4 Pyuka ABEpLp! 8 BepxHuii HarpeBaTenbHbIi areMeHT
5 [gepua 9 MonoxeHns nonok
1 3 4 5 6
| J—— |
3 BBEA | BBA"
® 0 R o
p 1
BAOCRE + 1]
P v | o~ | a4 | °C
| | | |
| i | | |

12 11 10 9 8 7
1 Knonka BKI1./BbIKTI. 7 KHonka perynupoBku Temnepatypbl
2 OYHKLMOHaNbHbINA gucnnen 8 CyMBON YCKOPEHHOTO pa3orpesa (BbICTPbIN
3 lone HaMkaTopa TekyLuero BpeMeHu MPEABaAPUTENbHbIA PA3OTPEB)
4 CvmBOn BHYTpeHHel TemnepaTypbl [iyX0BOro 9 Konka «nrioc»

wkaca 10 KHomka «MuHyC»
Mone nHamMKaLum Temnepatypbl 11 KHonka perynuposku

6 KHonka Hauana/ocTaHOBKM NPUroTOBMEHNS 12 KHonka Bo3BpaTa Ha aucnnen yHKumit
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CofepxaHue ynakoBKu

V13nenve KOMMNNEKTYeTCA pa3nnuyHbIM
HaﬁOpOM [OMNONHUTENbHbIX
I'IpVIHa,EU'Ie)KHOCTeVI B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHble B PYKOBOACTBE]
nonb3oBarend, B KOMNMeKTe 3Toro u3aenuns
MOryT OTCYTCTBOBATb.

1. PykoBoacTBO nonb3oBatens
MpoTuBeHb
[penHasHaueH Ans BbIMEYKM W3AENUiA U3 TecTa,
pa3MOpaXMBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOZYKTOB W
XapEHWs MPOAYKTOB BOMbLUMMK KyCKaMu.

3. nybokuit npoTMBEHL
[penHasHaueH Ans BbIMEYKM U3AENNiA U3 TeCTa,
XapeHust NpoayKToB BOMbLLMMU KycKamu,
COYHbIX Mo, a Takke Ans cbopa cTekatoLwero
XUpa NP1 NPUrOTOBIIEHMN Ha TpUre.

4. MpoBonoyHas peweTka
MpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke Ans
pa3MeLLeHNst NPOAYKTOB Ha HYXHOM Nomke npu
BbINEYKE, XKapeHUW NN NPUroTOBMEHUN B
opmax.

5. TpaBunbHOE pacnonoxeHue NPOBONOYHON
peleTK! Ha BbIABWKHbLIX HanpaBRAHoWMX
Bnarogaps Hanuumio BbIABKHbIX
HanpaBNAOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBnmBarh 1
BbIABUraTb NPOTUBHMW W MPOBOMOYHYHO PELLETKY.
[Tpyn yCcTaHoBKE NPOTUBHEN UMW NPOBONOYHON
PELLeTKM creauTe 3a TeM, 4Tobbl kpas
NPOTUBHS UMW PELLETKI ONUPaniCh Ha
LUTBIPbKM, PACONOXEHHbIE Ha 3a[iHel YacTu
BbIABVXHbBIX HANpaBRSHOLLX.

Bepten

[ina o6xapuBaHust Msica, MTULbI M Pbibbl CO

BCEX CTOPOH.

¢« [Ins xapeHust Ha BepTene 3akpenute
MPOAYKTHI C NOMOLLbHO BUITOK.

¢« YcTaHoBWUTE NOACTABKY NS BepTENa B
BYXOBKY Ha ypOBEHb, I PacronoXeH
NpWBOA BepTena.

+  BcraBbTe OCTpbI KOHEL, BEPTENA B
rHe3n0 NPUBOAA M YIOXMUTE BepTen Ha
MoLCTaBKY.

¢+ [lpu npuroToBneHnu bntog Ha BepTene
CHVMUTE DYUKY.

1 2 3

* W N —

MopcTaska ans BepTena

lnactmaccosas pydka *

Bunka

MoxeT 0TnMuaThCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENU
usgenus.
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TexHu4eckue XaPaAKTEPUCTUKU

220-240B~50T

[abapuTbl (BbicOTA / LWKMPKUHA | rybUHa 595 mm/594 Mm/567 mm

['naBHbIl Ayx0BOW LKA MHorodyHKUNOHaNbHLIN AyX0BOM LWKad

['ounb: NoTpebnseMas MoLHOCTb

# OcHoBHble cBefieH!s [JaHHble Ha NacnopTHON Tabnuuke 3HEPronoTPEBNEHUs 3NEKTPUYECKIX AYXOBbIX
LkachoB NpuBefeHbl B cOOTBETCTBIM co cTaHpaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn gaHHble
OonpefeneHbl Npy CTaHAAPTHON Harpyake € YHKLMSAMIU HUXKHErO-BEPXHETO HAarpeBaTENBHOMO 3NieMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUIATOPA (MU Hanu4mm).
Knacc aHepreTuieckon aheKTUBHOCTH ONpELesieH B COOTBETCTBUM C MPUBELEHHBIMM HKE
NpYOPUTETAMM B 3aBUCUMOCTH OT HANUUMs UK OTCYTCTBIMS COOTBETCTBYHOLMX (PYHKLMA B 3penuu. 1 -
[MpUroTOBIIEHNE C BEHTUIIATOPOM - SKOHOMUYHBIA pexiuM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBnieHue B
Typbopexume, 3 - Mpurotonexme B Typbopexnme, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes CBepxy 1 CHu3Y.

** Cwm. pasgen Yemaroska, cmp. 13.

Ipu yCOBEPLUIEHCTBOBAHMM KaueCTBa 3HaueHWs, ykasaHHbIEe Ha 3TUKeTKaX U3aenus
NPOAYKLMM TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTMKM UNU B CONPOBOAMUTENBHON IOKYMEHTaLMK,
MOryT BbITb U3MEHEHbI Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCHIOBMSIX
NpeaBapuTENbHOTO YBEAOMEHMS. COrMacHO COOTBETCTBYHOLLMM CTaHAapTaM.
OTU AaHHble MOryT ObITb MHBIMU B
VnniocTpauy B AGHHOM PYKOBOACTBE 3aBUCHMOCTM OT YCTIOBMiA SKCTIMyaTaLMM
BMSIOTCS CXEMATUUYHBIMU 1 MOTYT HECKOJTBKO) V3menus.
TNNYATBCS OT KOHKPETHOTO U3AENMS.
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YcTaHoBKa

Mpubop [omKeH ycTaHaBNWBATLCS
KBaNMMLMPOBAHHBIM CMIELMANNCTOM B
COOTBETCTBUM C AEACTBYHOLAMI HOPMaMU 1
npasunamu. B npoTBHOM Criyyae rapaHTust
aHHynupyeTcs.NTpoU3BOANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXAEHUS B pesynbTate
BbINOSHEHNs PaboT N1LaMK, He UMEIOLLMU
COOTBETCTBYIOLLEN KBannukaLmn. 310 MOXET
MPWBECTY K aHHYNMPOBAHMIO FrapaHTUM.

MofroToBKa MeCTa YCTaHOBKY,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneumnBaeTca nokynatenem.

OMNACHO:

BbITOBOI Npubop cneayeT ycTaHaBNMBaTh B
COOTBETCTBIM CO BCEMU MECTHBIMI HOPMamMu
10 NOAKITKOYEHHIO ra30BOro U/nnm
3NeKTPUYECKOro 060pyA0BaHMS.

OMNACHO:

Mpexpe Yem NpucTynath K yCTaHOBKE,

BM3yarbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELLHMX
nieekToB Ayx0BOro Lwkada.
[Mpn Hanu4nm BedekToB He yCTaHaBNuBalTe
€ro. MoBpexaeHHbIe 3NeKTponpubops
npeacTasnsioT coboM yrpo3y BaLuei
Be30nacHoCTH.

HO Havana yCtaHOBKHU

Mpubop NpeaHasHayeH ans YCTaHOBKM B

CTaHOAPTHYK KyXOHHYH Mebenb, MMEtOLLYHCS B

npogaxe. Mexay ObITOBON TEXHWUKOIA, CTEHAMU KyXHN

1 Mebenbio creayeT 0CTaBuTh ONpeneneHHoe

BesonacHoe paccTosHue. CM. PUCYHOK (pasmepsi

NpUBELEHBI B MUITUMETPaX).

*  Mcnonb3yemble MOBEPXHOCTY, CUHTETUYECKWE

MOKPbITUS U KIen AOMKHbI ObITh

TepMocTonkumm (He meree 100 °C).

KyXOHHbI€ LUKapuMKK LLOMKHbI ObITh

BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO W 3aKPEMIIEHbI.

J Ecrnv nog fyxOBKOW €CTb BbIABWKHON ALLMK,
MeXay HAM 1 IyXOBKOW HEOHXOAMMO
YCTaHOBUTb MEPErOpoOAKY.

+  [lepeHocky yCTPOACTBA OMKHbI BBIMOMHSATH HE
MEHee [IBYX YENOBEK.

He ycTaHaBnuBaiiTe usaenume psaom ¢
ONOANMBHUKOM WU MOPO3WIBHOM KaMepO.
Mockorbky [yX0BOIA LKA M3ny4aeT Tenro,

XONoAUmbHUKKA ByayT noTpebnath 6onblue
AMEKTPOIHEPTIN.

He nepemeLLaiite ycTpoCTBO, Aepxack 3a
[IBEPUY M/NK 38 pyuky ABEPLbI.

Ecnm npubop cHabxeH NPOBOMOYHbIMM
py4Kkamm, Nocrie NepeMeLLieHIst lyxoBoro
Lukacha NpUKMUTE UX K BOKOBBIM CTEHKAM.
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590

595

/.

550

* MUH.

YcTaHoBKa noaknro4vyeHune

+  BobiTOBOI NpUbOp CneayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMWU MECTHBIMIU HOPMaMM
MO NOAKIOYEHWHO ra30BOr0 W 3NEKTPUYECKOTO
obopynoBaHms.

MoaknioyeHue K aneKTpoceTy

[NopkntovaiiTe Npubop K PO3eTKE UK FIMHIKM C

3a3EMIIEHMEM, 3aLLMLLEHHYIO NPELOXpaHNUTENEM,

MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYHT aHHbIM,
npvBeaeHHsIM B Tabnuue "TexHudeckne
XapaKTepucTUKK'". YCTaHOBKY 3a3eMieHNe JOIKeH
BbINOMHATH KBANU(MULMPOBaHHbIA cneuyanucT (npu
1CNoNb30BaHUM Nprbopa ¢ TpaHchopMaTopoM M
©e3 Hero). Halua koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepd, NOHECEHHBIN
BCIELCTBNE MCMONb30BaHUs npubopa bes
333eMMNEHNS, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHBIMY HOPMaMK1 1 MPaBUIaMA.
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OMNACHO:
MoakryeHne Npubopa K arekTpoceTh

IOMKEH BbIMONHATL KBANU(PULMPOBAHHBIN
CneumanucT, UMELLMA NpaBo Ha
BbIMOMHEHME Takux paboT. [apaHTUIHbIA
Nepyoa Ha4YMHaAETCs TOMbKO nocne
NPaBUNbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoanTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a NOBPEXAEHUS B Pe3ybTaTe BbINONHEHUS
paboT nuuUamMK, He UMEIOLLMM
COOTBETCTBYIOLLEN KBaNMukaLmm.

ONACHO:

LLIHyp nuTaHus He BOMKeH BbITb CAABIIEH,

M3OTHYT WK 3aXaT, a Takke He JOMKeH
COMpUKacaThCsl ¢ HarpeBaLMM1cs
KOMMOHEHTaMK U3AENHUs.
3ameHy MoBpeXAEHHOrO LWHypa NUTaHs
[OIMKEH BbINOMHATL KBaNWUMULMPOBAHHLIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 3710 MOXeT
MPUBECTY K MOPAKEHWIO 3MEKTPUIECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHWIO UIn
BO3ropaHuto!

¢+ [logKntyeHne JOMKHO BbINONHATLCS B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMU HOPMaMU.

¢« [lapameTpbl 3NeKTPUIECKON CETH JOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKa3aHHbIM Ha
nacnopTHo Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
BaHHBIMW MOXHO YBWAETb, OTKPbIB NEPESHION0
ABEQLLY.

¢+ UHyp nuTaHus npubopa BOMmKeH
COOTBETCTBOBATb NapameTpaM, ykasaHHbIM B
Tabnuue "TexHnYeckme xapakTepucTuku'.

OMACHO:

lMepen, BbINONMHEHWEM Kakux-nnbo
3NEKTPOMOHTaXHbIX PaboT OTKIIOUUTE
npubop OT AMEKTPUYECKON CETH.
CyLLECTBYET pUCK NOPaKEHUS
3NEeKTPUYECKMM TOKOM!

3akpenuTe [yx0BOM WKad 2 BUHTaMU, Kak NokasaHo
Ha puUCyHKe.

[ins u3aenuil c BEHTUNSATOPOM OXNaXAeHMs

1 BeHTunstop oxnaxaeHus

2 MaHenb ynpaenexus

3 [eepua

BCTPOEHHbI BEHTUNATOP OXNaXKAEHUS OXNaxaaeT
BCTPOEHHYH YacTb Npubopa 1 NepesHIow NaHensb.

K LUTENCenbHOM BUNKE LUHYpa NUTaHUs
nocre yCTaHOBKYW AOMKeH ObiTb obecneyeH
erkuid 4OCTYN (He NPOKNaAbIBaNTe LWHYP

Haf, BApO4HOI NOBEPXHOCTbHO).

BkriounTe LWHYp NUTaHUa B PO3ETKY.

WHCTpyKLUMS no MOHTaXy

1. BcTaBbTe Ayx0BO LWKad B KyXOHHY0 Mebenb,
BbIPOBHANTE W 3akpenuTe. OLHOBPEMEHHO
ybeauTech B TOM, YTO LLUHYP MUTaHUS He
NOBPEXAEH W/WNW He 3axar.
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BeHTUNATOP OXnaxaeHus npofomkaeT
pabotatb B TeveHue 20-30 MuHyT nocne
BbIKIIOYEHNS AyXOBOTO LUKada.

Ecnu Bbl roToBMINK, 3anporpaMMmpoBaB
TaliMep LlyXOBKMW, BEHTUNSTOP OXIaXAEHUS
BbIKIIOYMTCS NO 3aBEPLUEHUN BPEMEHM
MPUrOTOBMEHNS BMECTE CO BCEMM
DYHKLMAMM.

OkoHuaTenbHas npoBepka

1. BkmiounTe BUMKy LUHypa NUTaHNs B PO3ETKY U
BKIIHO4MTE NPEAOXPAHUTENb U3LENKS.

2. TpoBepbTe, NPOM3OLLIIO NN BKITHOYEHME.



ﬂna OyayLien TpaHCNOPTUPOBKH

CoxpaHuTe OpUrMHasnbHYLO yNakoBOYHYH0
KOpobKy 1 NepeBo3uTe Npubop B HENl.
Criepy¥iTe ykasaHusM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecrv opuriHansHas ynakoBovHas
kpobka He CoxpaHMnack, 3aBepHUTe u3genve B
ny3bIpYaTyLo yNakoBky Un NOMECTUTE B
NMOTHBIA KapTOH. HaleXHO 3aKnenTe KNemkomn
NEHTOM.

Ytobbl NPOBONOYHAS PELLETKa U MPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU [IyXOBKM, HE
NOBPEANIN ABEPLLY, MOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI AABEPLIbI KAPTOHHYIO NOMOCKY BPOBEHD
C NPOTUBHAMM. [pUKpenuTE ABEPLY AYXOBOrO
LWkadha kK BOKOBLIM CTEHKaM KNEKo NEHTO.
He nopH1maiTe v He nepeBuraitTe [yxoBoi
LKadh, Aepxack 3a ABEPLYY WK 3a pyyky
ABEpUbI.

He pasmeLLaiTte Ha npubope Hukakux
NpeameToB W He CTaBbTE €ro BEPTUKAIbHO.

OcmoTpuTe Nprbop CHapyxu Ha NpeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHUA MK
PaHCNOPTUPOBKE.
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Il Nogrotoeka k akcnnyarauum

PeKOMeHAawaI Nno 3KOHOMUM . Mo BO3MOXHOCTM CTapaI;ITECb rOTOBUTL B
XOBOM LUKathy HECKOMbKO Bto,
ANEeKTPO3HEeprun Ay by A

OLHOBPEMEHHO. [Py NPUrOTOBMEHM MUK Ha
3TM pekomMeHAaLWMM NOMOTyT BaM MCTONb30BaTh DELLETKY MOKHO YCTaHABIMBATb 1O f188
W3[enue 3KOMOrMYECKM YNCTBIM COcoBoM 1 EMKOCTY ¢ MOy KTaMI
SKOHOMWTb BTIEKTDOSHEDTMIO. +  TotobTe 6103 OOHO 3a APYTM. [lyXOBOit
*  cnonb3yiite B Ayx0BOM LKAy TEMHYIO UMK

. WwKad yxe ByaeT nporper.
SManMpoBaHHYI0 NMOCYAy: 3TO NO3BOMKT + [InA 3KOHOMMM 3MIEKTPOSHEPTUN MOXKHO
YMyHWHTB Tennonepenady.

n . * BbIKIOYATb AYXOBOM LKA 3@ HECKOMBKO

.

porpesaiiTe Ayx0BOii LK nepen MMHYT [10 OKOHUYaHWS NPUrOTOBNEHNs 6ioaa.
NPUrOTOBEHMEM ML, €CIIN 3TO

He oTkpbiBaiiTe ABEpLY AYX0OBOTO LKada.
PEKOMeHYeTCs B PYKOBOACTBE MONb3oBaTenst + PasMOpaXviBaiiTe 3aMOpOXeHHbIE pOfiyKTbI
WUNW B UHCTPYKLWMSIX MO MPUrOTOBIEHNHO

nepeg NPUroToBNIEHVEM.
NpOLYKTOB.
¢+ BoBpems NpuroTOBREHNS NULLK He
OTKpbIBaITE fBEPLYY AyXOBOrO LWKadha CrIULLKOM
yacro.
HOAI'OTOBKa K 3KCcnnyaTtauuun
Hactpoika BpemeHu
3 4 5 6
N — |
Pl I"?F’j.Ei"’l ! DHI:IE t DI
SO o o O [
p 1
BAaoad s Al
v | o~ | 4 °C
| | | | |
12 11 10 9 8 7
1 Knonka BKN./BbIKI. BPEMS NPUrOTOBMNEHNS, HXKMMANTE KHOMKK A\ /
2 OYHKLMOHaNbHbINA gucnnen .
3 More uHamMkaTopa TekyLUero Bpemeru 2. Haxmwre Ha cumson (5 v nopoxane 4
4 CvMBON BHYTPEHHE TeMMepaTypbi [yXOBOT0 CEKYH/Ibl, HE HaXNMaA KHOMIOK AN
wkacha NOATBEPKAEHNS HACTPOEK.
5 Mone MHANKaLWMM Temneparypbl Ecnu He yCTaHOBUTb TekyLLee Bpems, TO
6 KHorka Hauana/ocTaHOBKI MPUrOTOBMEHHSA HHAV'KaTOP Bpemenm ”a;”eT oteuer ¢ 12:00.
1 3TOM Ha Aaucnnee byaeT CBETUTLCA
7 KHonka perynupoBku Temneparypbl CVII)MBOJ'I o OgHaHaIOLLWI)l;IﬂHTO S
8 Cumeon YCKOEHHOTO pasorpesa (BbiCcTpbIA Bpems! He y,CTaHOBJ'IeHO. Fiocne YCTaHOBKM
peABapyTenbHbiit pasorpes) BPEMEHW CUMBOI UCHE3HET.
9 KHorka «nntocy

10 KHonka «MuHyC»

11 KHonka perynupoBku

12 KHonka Bo3Bpata Ha aucnnen (yHKLmi

1. Tpu nogroToske k paboTe gyxoBku byoet
0TOBpaXKaTHCH CUMBON O, 4T06bI YCTaHOBUTH
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Ouuctka npubopa nepea Ha4anoMm JKcnyaTaumm

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA U YMCTALLME
MaTepuarnbl MOryT MOBPEANTb NOBEPXHOCT.
He ncnonb3yiTe 515 YNCTKW arpeccuBHble
MOIOLLME CPEACTBA, YACTALLME
MOPOLLKU/KPEMbI, & TaKkKe 0CTPble NPEAMETHI.

1. CHUMHMTE BCE YNaKOBOUHbIE MaTepuarsl.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NPKUBOpPa BIAXHOM
TKaHBIO MW TyDKOWA 1 BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIN NporpeB

[Mporpeitte npubop B TeueHue 30 MUHYT, a 3aTem
BbIKMOUMTE. ITO 0OECNEUMT BBIrOPaHWE U yaaneHue
NPON3BOACTBEHHbIX 3arPSI3HEHWIA W NOKPLITUA.

MPEOYNPEXAEHWE!

l'opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxorn!

Bo Bpems paboTbl npubop MOXET CUMbHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiTech K ropsuum
KOH(pOpKaM, BHYTPEHHWUM YacTsM [lyXOBOrO
Lkada, HarpeBaTernbHbIM 3NeMeHTaM 1 T.n.
He paspeLuaiite fieTsim npubnuxatses k
Hewmy.

lMomeLLas NpoayKTbI B ropsiumin AyX0BON
LKkad unn BbIHUMAs UX OTTYAa, 06513aTeNbHO
NONb3yATECh TEPMOCTONKUMM PYKaBULIAMM.

dnekTpuyecknit AyxoBon WwKac

1. BblHbTE 13 ByXOBOIO LUKaa BCE NPOTUBHM 1
peLUeTKy.

2. 3akpoiiTe ABEpLY AYX0BOrO Lkada.

3. Boibepute nonoxenue Static (Ctatndeckui)

4. BkmiounTe rpuilb Ha MaKCMMasbHYH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lMpasuna akcniyamayuu
anekmpuyeckol Oyxoeku, cmp. 20).

5. [aite gyxoBomy Lwkady nopabotats okono 30
MUHYT.

6. 3atem BbIKNUNTE LyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasura akcnmyamayuu 3nekmpu4eckol
Oyxoeku, cmp. 20).

[IlyxoBoit wkad ¢ rpunem

w

BbIHbTe M3 AyX0BOrO LUKaa BCE NPOTUBHM 1
peLUeTky.

3akpoitTe ABepLy AyX0BOro Lukada.

BkntouuTe rpunb Ha MakcumMarbHyo MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nomie308amecst epusnem,

cmp. 30).

[aiite pyxosomy wkady nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIUMTE yXOBOW LKad (CM. pasaen
Kax nonb3ogambcs epunem, cmp. 30).

py1 NEpPBOM BKIIOYEHNUM B TEYEHUE
HECKOMbKMX YaCOB BO3MOXHO BblerneH1e

bIMa W 3anaxa. 70 BrOMHE HOPMArbHO.
YbeauTech, UTO KyXHsl XOPOLLO
npoBeTpUBaeTCs, YTOObI YAANUTb [ibIM 1
3anax. He BAbixaiiTe Bblaenstowmecs abim 1
3anaxu.
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B Npaeuna skcnnyataumm ayxosky

O6Lwme cBefieHNs O BbINeKaHWH,
XapeHUM U NPUroTOBNEHUM C FPUNem

NPEQYNPEXAEHME!

l'opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUYMHUTL
oxoru!

Bo Bpems paboTbl npubop MOXET CUIBHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiTech K ropsumm
KOH(pOpKaM, BHYTPEHHWUM YacTsM [lyXOBOrO
LKadha, HarpeBaTeNbHbIM 3fIEMEHTaM U T.M.
He paspeluanTe aeTam npubnmxatses K
Hemy.

lMomeLLas NpoayKTbI B ropsiumin AyX0BON
LKadh UK BbIHAMas UX OTTyaa, 0653aTenbHO
Nonb3yMTeCh TEPMOCTONKUMU PyKaBULLAMM.

OMNACHO:

By/ibTe 0CTOpOXHbI, OTKpbIBaS fBEPLY

ZyXOBOTO LLKadha, Tak Kak Hapyxy MOXeT
BbIXOATH Nap.

Bbinyckaemblit nap MOXeT 06xeub BaM pyku,
NMLO W/vnm rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIo

*  cnonb3yite aHTUNpUrapHble MeTanmyeckue
Tapernky unm antoMUHUEBbIE KOHTERHEPDI C
COOTBETCTBYIOLLMM NOKPbLITUEM, MO0
TEPMOCTONKIME CUIIMKOHOBbLIE (DOPMI.

¢ PaLlVIOHaJ'IbHO VICI'IOJ'IbSYIZTe nnowafib peLeTku.

*  YcraHaBnvBaiTe popMy Ans BbinekaHs B
CEpeanHe PeLLETKM.

*  Bolbupaiite npaBunbHOE NOMOXEHWE PELLETKN
neper, BKIOYEHMEM AyXOBOTO Lukada nim
rpuns. He u3MeHsiiTe NONOXeHNe peLueTky,
KOria oyXOBOW LUKad ropsidmii.

¢+ [lepxuTe 3aKkpbITON ABEpLY Lukada.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHMIO XapeHbIx Ontog

o TyLwKy KypuUbl Ui MHAEAKA 1 BOMbLLME KyCKK
MsiCa neper NPUroTOBIIEHNEM PEKOMEHTYeTCS
COPbI3HYTb MMMOHHbBIM COKOM M MOChINAaTb
yepHbIM nepuem. Toraa rotosoe b6riogo dyaet
BKyCHee.

*  Msco ¢ kocTsimu creyet xapuTb Ha 15-30
MUHYT farblue, YEM Takoe xe KonnyecTsa
msica be3 kocTed.

*  Ha kaxgblii CaHTUMETP TONLLUMHBI MsCa
TpebyeTcs NpubNN3nTEnsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHW NPUrOTOBIEHMS.

¢+ [lo UCTEYEHUN BPEMEHN NPUTOTOBMNEHMS MACa
OCTaBbTe €0 B AYXOBOM LUKapy NPUMEpPHO Ha
10 muHyT. CoK nyyLle pacnpegennTcs BHyTpU
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Kycka apeHoro msica v He OyeT BbiTekaTb,
korga Bbl OyaeTe paspesatb MsICo.

+  Pbiby B TepmMOCTONKON NOCYAE Cregyet
TOTOBWTb Ha PELLETKE, YCTAHOBMEHHOM Ha
CPELHUIA UM HUKHUA YPOBEH.

CoBeTbl N0 NPUFOTOBMNEHUIO NPOAYKTOB Ha rpune

[Mpy NPUroTOBMEHNN Ha rpure MACO, pbiba nn

nT1La BbICTPO NOAPYMSHUBAETCS, CBEPXY

0bpasyercs xpycTaLLas Kopoyka, N NPOAYKT He
nepecbxaeT. Ha rpune MOXHO OTANYHO NPUTOTOBUTHL

HE TONMbKO TOHKME KYCKM MACa, LIALLITbIKWA U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLLIMM COAEPKAHMEM KUOKOCTH

(Hanpumep, NOMWAOPbI 1 NyK).

* 1N NpUroTOBNIEHNS HA IPUME Pa3NOXKUTE KyCKU
MPOAYKTOB Ha PELLETKE Ui Ha NPOTUBHE C
PeLLETKOM Tak, 4Tobbl NMoLaap, 3aHMMaeMas
npoayKTamu, COOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro neMeHTa.

+  BcraBbTe pelueTky 1M NPOTMBEHD C PELLETKOM
B JYXOBKY Ha HYXHbliA ypoBEHb. ECr npogykTbl
TOTOBATCS Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE HA HUXHWIA
ypoBeHb NOANOH Ans coopa xupa. Ans
0bneryeHs YUCTKW NOAACHA HanelTe B Hero
HEMHOrO BOZb!.

MpogyKTbl, KOTOpbIE HE NOAXOAAT ANst
MPUrOTOBMEHMUS Ha TPUNE, MOTyT
MPUBECTY K BO3ropaHuio. Ha roune
MOXHO FOTOBUTb TOMBKO Takue
MPOLYKTbI, KOTOpbIE BbIAEPKUBAIOT
WHTEHCUBHBIN Harpes.

He pasmeLaiiTe NpoayKTbI CIILIKOM
6rm3Ko K 3aaHed yactu rpuns. 1a
30Ha HarpeBaeTCs CUMbHEE BCEro, U
KMPHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThCs.

MpaBuna aKcnnyaTauuu aNeKTPUYECKOil
LYXOBKM

YpoBHM [yXOBKHM (ANS Moaenen ¢ rpunem)
MpaBubHO YCTaHaBNMBalTE PELLETKY B
HanpaBnsioLLme. PelleTky cneayeT BCTaBUTb MEXY
HanpaBnsOLLMMK, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
Cnepnure 3a TeM, YTobbI peLeTka He ynupanack B
3a[HIOK CTEHKY [IyXOBKW. YTOOI rpurb HOpMansHo
pabotan, BbIBYHBLTE PELLETKY K NepeaHeit YacTu
HanpaBnsoLLUX U OTPEryNMPYATE €€ NOMOXEHUE C
MOMOLLbH0 ABEPLbI.



Pexumbl pa6oTbl

anIBe}J.eHHaFl 30eCb NocnenoBaTenibHOCTb PEXMMOB
pa6OTbI MOXET OTNMYaThbCs OT Ballel Mofenu.

1,

HarpeB cBepx U CHU3Y

MpofyKTbl NOAOrPEBaKTCS OAHOBPEMEHHO
CBEPXY U CHW3Y. DTOT PEXUM MOLXOMMT,
Hanpumep, [N TOPTOB, PA3HON BbINEYKM, a
TaKKe KeKCOB U 3aneKkaHoK B hopMax..
[OTOBbTE TOMBKO C OAHUM NPOTUBHEM.

Ha omcnnee 6yneT nokasaH Nofxomsimii
YPOBEHb [YXOBKY.

HarpeB cBepxy u CHU3Y ¢ UCNONBL30BaHMEM
BeHTUNATOpa

["opsumin BO3AYX, HArpeThIN HUKHUM 1 BEPXHUAM
HarpeBaTerbHbIM 3NIEMEHTOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PacnpefenseTcs B yX0BOM
LUKadhy C NOMOLLbKO BEHTUNATOPA. [OTOBBLTE C
OfHUM MPOTUBHEM.

OyHkuuma "Surf"

["opsumi BO3AYX, HArpeThlil HarpeBaTenbHLIM
SMIEMEHTOM C BEHTUNATOPOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PaCMpeAenseTcs B AyX0BOM
LKady C NOMOLLbIO BEHTUNATOPA.
[penHasHaueH s NpuroToBneHus btog Ha
Pa3NM4HbIX YPOBHSAX HANPaBASIOLLMX, U B

DOMbLUMHCTBE CryyaeB NpeaBapuUTENbHbIA
pasorpes He Tpebyetcs. MoaxoauT ans
NPUrOTOBIEHNS C HECKOMBKMM MPOTUBHAMM.
®yHkuus "3D" (06'beMHbINA Harpes)

PaboTatoT BEpXHWUIA N HUKHWIA HarpeBaTEeNbHbIE
3NEMEHTBI, @ TaKKe HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT
C BEHTUNSTOPOM. [POAYKTHI FOTOBATCA ObICTPO
11 PAaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBbTE
TONBbKO C OfJHWAM MPOTUBHEM.

Pexum nuuubl

PaboTakT HWKHMIA HarpeBaTenbHbIE 3NIEMEHTbI
W1 HarpeBaTenbHbIit 3NEMEHT C BEHTUISTOPOM.
MoaxoauT LSt NPUrOTOBIEHNS MULILbI.
Ycun.rp+BeHT

["opsiumiA BO3OYX, HArpEThIA YCUINEHHBIM rPUNeMm,

PaBHOMEPHO 1 04eHb BbICTPO pacnpenenseTcs

B yXOBOM LUKachy C NOMOLLbIO BEHTUNSTOPA.

MoaxoauT s NPUrOTOBNEHMUS Ha rpune

OonbLUMX NOpLMIA MsCa.

¢+ [Ins npuroTOBEHS Ha TPUIEe NOMoXNUTE
6onbluMe UK cpeaHne NopLUuK nog,
HarpeBaTerbHbIi ANEMEHT rpunst Ha
COOTBETCTBYIOLLMA YPOBEHD NOMKN
LYX0BOTO Lukada.

*  YcraHoBuTe Temnepatypy Ha
MaKCUMarbHbIi YPOBEH.

. Korga npoiimet nonoBrHa BPeMeHH,
OTBE[IEHHOIO Ha NPUrOTOBMEHNE,
NepeBepHNUTE NPOJYKT.
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PaGoTaeT GorbLLIOi rpuib Ha NOTOIKE JyXOBKY.

lMoaxoauT Ans NpUroTOBMEHMUS Ha rpune

BonbLumx nopuuit msica.

¢« [ins npuroToBneHNs Ha rpure nomnoxure
OonbLumMe UK cpeaHWe NopLmM Nog,
HarpeBaTerbHbIi 3IEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMA YPOBEHD MOSKA
[JyX0BOro Wkada.

*  YcTaHoBUTE TemMnepaTypy Ha
MaKCUManbHbI YPOBEHb.

. Korga npoiiget nonoBuHa BPEMEeHH,
OTBE[IEHHOrO Ha NPUrOTOBMEHNE,
NepeBEPHIUTE MPOLLYKT.

punb

Pabotaet manbii rpunb Ha NOTOMKE AyXOBKM.
MoaxoauT Anst NPUroTOBNEHUS Ha rpUre W
Otz C XPYCTALLEA KOPOUKONA.

«  [1ns npurotoBneHns 6ntog B 3ToM
pexume pacroroxuTe fop Harpesarenem
TPUNS Ha COOTBETCTBYHOLLEM YPOBHE
[LyXOBKI HEDOMbBLUOE UNK CpeaHee
KOMM4eCTBO NpozyKTa.

*  YcTaHoBUTE TemMnepaTypy Ha
MaKCUManbHbI YPOBEHb.

. Korga npoiiget nonoBuHa BPEMEeHH,
OTBE[IEHHOrO Ha NPUrOTOBMEHNE,
nepeBepHNUTE NPOAYKT.

Slow cooking (Mean.

npurotoenexue)/Harpee + BeHTURSATOP —

3KOHOMMYHbII PeXnM

&

[insi SKOHOMMM 3NEKTPOSHEPTUM Bbl MOXETE
BOCMOIb30BaTLCS 3TON (PYHKLMEN BMECTO
onepawyit NPUroTOBNEHMS, KOTOPbIE Bbl
BbIMOMHSANN bl NPY HArPEBE C BEHTUISTOPOM B
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10.

1.

12.

13.

TemneparypHom guanasore 160-220°C. Ho
BPEMS MPUrOTOBNEHMS HEMHOTO YBEMUYUTCS.
MpOZOMKUTENBHOCTL MPUrOTOBNEHMS B 3TOM
pexume npusedeHa B Tabnuue "Slow cooking
(Mean. npurotoBnenue)/Harpes +
BEHTUNATOP — IKOHOMUYHbIN PEXUM".
HarpeB chHu3

PaboTaeT TOMbKO HKHIIA HarpeBaTenbHbIi
anemeHT. MoaxoanT NS BbiNeYKM NuLLb! U
[JONOMHUTENBHOTO 06XapUBaHWs NPOLYKTOB C
HWKHEl CTOPOHI.

PasorpeB

WcnonbayeTcs coxpaHeHust NPoLLyKTOB B
TEeUEHE ANNTENBHOTO BPEMEH MU Takom
Temneparype, Npu KOTOPOiA UX MOXHO Cpasy
nogatb Ha cTor.

Pa6oTa ¢ BeHTMRATOPOM

[yxoBon wkad He HarpesaeTcs. PaboTaet
TOMbKO BEHTUNSTOP, PACNONOXEHHbI Ha
3a[Hel CTeHke. 3aMOPOXEHHbIE
rPaHyNMPOBaHHbIE NPOAYKTHI MEANEHHO
pa3MOpaXWBaOTCS MPW KOMHATHOM
TEMMepaType, a NPUroTOBMEHHbIE NPOAYKTI
OXNaXaaoTCs .

Mponmn3s — 3KOHOMUYHbIN PEXUM

OTa (PyHKLMS NO3BONSIET NPOU3BOAMTH
CamMOO4MCTKY [lyXOBKM MPM BbICOKOM
Temneparype. Ee pekomeHayeTcs npuMeHsTL
npy HEBOMbBLUIOM 3arpsi3HeHUM AyxoBku. YTobbl
BOCMOMb30BATLCA 3TON (PYHKLMEN, NpouMTanTe
COOTBETCTBYIOLLYIO UHCTPYKLMIO B pasfene,
MOCBSILLEHHOMY YmCTKe. (cM cmp. 33.



14.  Pyrolysis (Muponu3z)

OTa (pyHKLMS NO3BONSIET NPOU3BOAUTD
CamOQ4MCTKY [YXOBKM NP BbICOKOM
Temnepatype. Ytobbl BOCMIONB30BATLCS 3TOM
(DYHKLMEN, NPOYUTANTE COOTBETCTBYIOLLYIO
WHCTPYKLMIO B Pa3fene, NOCBSLEHHOMY YUCTKE.
(cm cmp. 33.
MpaBsuna pa6oTbl ¢ NnaHenbio ynpaBneHus AyxoBoro wwkada
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1 Kronka BKI./BBIKIT. @] . CMBOR OTKPLITON ABEPLIbI
2 OYHKLMOHaNbHbINA gucnnen = : CUMBON YCKOPEHHOTO pasorpesa
3 Mone MHAMKaTOPa TEKYLLEro BPEMEHN (BbICTPbIA NpeaBapUTENBHBIA
4 CWMBON BHYTPEHHEN TemnepaTypbl AyXOBOrO pasorpes)

WKacha : CUMBON 30HAa FOTOBHOCTM MsiCa
5 Mone MHAMKALWM TemnepaTypbl | : CumBON nay3bl B NPUrOTOBMEHNM
6 KHomKa Hauana/oGTaHOBK NPUTOTORNEHMS : CumBON Haana npuroToBnenva
7 KHonka perynupoBkv Temneparypbi
8 CuMBOR yCKOpEeHHOro pasorpesa (ObICTpbIi Tabnuua (yHKumi:

MpeABapUTENbHbI Pasorpes) B tabnuue yHKLMIA ykasaHbl pexuMbl paboTbl,
9 KHonka «nmoc» KOTOpbIE MOXHO MCMOMNb30BATh B AyX0BOM LuKady, a
10 KHomka «MMHYC» Taloke COOTBETCTBYIOLLME MaKCUMaTbHbIE U
11 KHomka perynuposkv MWUHUMArbHbIE TEMNEPaTYPHbIE NapameTpbl.

12 KHonka Bo3BpaTa Ha avcnnen (yHKLuit

[-=] : CUMBON BpEMeHY MPUroTOBMEHNS

-] : CMBON OKOHYaHMS BPEMEHM
MPUrOTOBNEHMS!

Pa : Homep chyHkuyw

) : CmBon 3BYKOBOTO CUrHana

O] : MHpomkatop «Clock» (Yackl)

& : CumBON 6IOKMPOBKI KNaBmMaTypbl
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C Lienbio 6e30nacHOCTV MakcUmanbHas
NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBIEHNS NS
BCEX PEXMMOB, KPOME PEXMMA NOJOrPEBa,
orpaHuyeHa 6 yacamu. B cnyyae
OTKIKOUEHWS SMIEKTPO3HEPTUN NPOTpaMma
Bynet oTmeHeHa. CrienyeT CHoBa
3anporpaMmMpoBaTh AyX0BOW LKad).

Bo Bpems HACTPOIAK COOTBETCTBYHOLLNE
(CMMBOIbI Ha NaHenu 4acos byayT Murath.
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9 8 TekyLLee Bpems HeMb3st YCTaHOBMTb BO

BPEMS! BbIMOMHEHMS! yXOBbIM LUKachoM

! ronoxerus nonok p|o60|7| YHKUWK, a T%(e nocne eg

2 BepxHuit HarpeBaTenbHbIi SNeMEHT YHKL/W,

o nporpaMMupoBaHust s paboTsl B

3 HarpesarefibHyii ONeMEHT rpuns MonyaBTOMAaTUYECKOM MW MONTHOCTbIO

4 HarpeBatenbHbI areMeHT YCKOPEHHOTO Y
aBTOMATU4YECKOM PEXMME.

pasorpesa

5  TypGosetunstop aKe eCrM yXOBOIA LKA BLIKITIOYEH,

6 Pasorpgs 3 amMnoyka Ayx0BOro Lukadha roput, noka

7 HuxHWi HarpesaTesbHbIA ANEMEHT 0TKpbITA €ro ABepLa.

8 Mo3nuns UnCTkM o

9 PaboTa G BEHTUNSTOPOM paBuna skcniyarauum rpuns

1. KocHuTeChb 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy or
TEYEHWe 2 CeKyHA, YTODbI OTKPbITL LyXOBKY.

» Mepeblit pexum paboTbl byaeT oTobpakeH Ha

[JVCniee Nocne BKIKYeHUs JyxoBku. Korga ancnnei

HaxoauTCAa B TAKOM COCTOSAHUW, MOXHO 3a[aTb
Tabnuua PekomenpgoBaHnas | [lnanaso
yHKUMi Temnepatypa (°C) | Temnepatypei NPOAOMKMTENBHOCTL MPUTOTOBIIEHNA, BDEMS €ro
°C OKOHYaHWS U BKINKOYUTDL PEXMM YCKOPEHHOTO

OYHKLMM MOTYT OTNIMYATLCS B 3ABUCHMOCTH
0T MOZENN M3LEnus.

pasorpesa.
Harpes ceepxy 1 YXOBKa aBTOMaTU4eCku BbIKIOYUTCA Yepes
CHM3Y ¢ 20 ceKyHp, eCnu Npu 3TOM MHAMKALMKM Ha
YCronb30BaH1em Cnniee He NPOM3BECTU HUKAKUX YCTAHOBOK
[JYXOBKM.

PyyHble HacTpPOMKU NapamMeTPOB NPUTOTOBNEHUSA
OyHKkuA «3D> | 205 40-260 (BLIGOP TeMNepaTyphI M pexuMa paboThbi)
S;?gg”"'” Bbi MOXeTe HaCTPOUTb MapaMeTpbl TOTOBKM BPYUHYIO,
BbIOPaB TOYHbIE TEMNEPATYPY U PEXUM paboTbl ANns
200 BaLLlero bniofa, He 3afaBas AIMTEeNbHOCTb
C BEHTUIIFTOPOM anrOTOBﬂeHMﬂ.
1. TMepsblit pexum paboTbl GyaeT oTobpakeH Ha
280 AMCINee NOCHE HaXaTHst KHOMKU @ KoTopas
Ocnabn. roune OTKPOET J1yXOBKY.
2. Bbibepute pexum paboTbl ¢ NOMOLLbH KHOMOK
AN
3. ECnM Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHLYEMYIO
Temrneparypy Ans pexuma paborbl, BKroumuTe
none «Temneparypar, Haxas Ha KHOMKy C.
» 3amuraeT cumBon

4. YCTaHOBUTE HYXHYK TEMNEpPaTypy, kacasch
KHOMOK AN/
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5. lMoateepauTe ypoBeHs TEMNepaTypel, Haxas Ha
kHonky C.
6. ToctaBbTe BNOAO B [yXOBOW LUKad.

7. HaxmuTe kHOMKy ’ | 4TOObI Ha4aTh
NPUroTOBIEHWE, ECIIM TEMNIEPATYPA 1 PEXUM
paboTbl cobntoeHsl. Ha gucnnee otobpasutes

cnmon P,
» Mocne 3Toro AyxoBka HauHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pexume 1 GyneT HarpeBaThes, noka
Temneparypa BHyTpW [lyXOBKW He [JOCTUTHET
3a[laHHOrO YpoBHSl. Korfia TemMnepatypa B AyXOBKe
ByneT nogHMMaThCs [0 3afaHHOT0 YPOBHS, BYayT
3aropatbCsl OTMETKW UHAMKATOPa TeMnepaTypbl
BHYTPU Ayx0BKU. Ha amcnnee «KynuHapusiy
nosiBATCS 0603HAYEHMS [LOMOMHUTENbHbIX aKTUBHBIX
HarpeBaTerbHbIX SMEMEHTOB, a TakKe
PEKOMEHLYEMbIl YPOBEHb PACMONOKEHUS) NPOTUBHS.
[LlyxoBka He BbIKMIOUATCS aBTOMATUHECKH,
MOCKOMBKY HAaXOAMUTCS B peXuMe « KynuHapusy,
rZie BpeMs NPUroTOBNEHUS He BbIno 3afaHo. Bei
MOXETE 3aBEPLUNTL npOLTacc MPUrOTOBIIEHMS,

CHOBa HaxXaB KHONKY )
» ,Elyxoska 3aBEPLUNT NPUroToBNEHWE N Ha aucnnee

noABUTCA CMMBOI L.

9. KocHuTech v yfepxuBaiTe KHOMKY Ds
TeYeHWe 2 CexyHA, YTODbI 3aKPbITb JyXOBKY.

lMpurotoBneHne NnocpeacTBOM YCTaHOBKM

BpeMeH! NPUroTOBNEHMUS;

Bbl MOXeTe ybenuThes, YTO [yXOBKa BbIKMKYNNACH,

BbIOPaB TOUHbIE TEMNEPATYPY U PEXMM PaboThl ANs

BaLLero 6riofa 1 HauaTb rOTOBKY BPYYHYHO, He

3a4aBast AnUTENbHOCTb NPUTOTOBIEHNS.

1. TMepBbiit pexum paboTbl byneT oTobpaxeH Ha
[JVCniee NOCNe HaxaTus KHOMKW L/, koTopas
OTKPOET JyXOBKY.

2. Bbibepute pexum paboTbl ¢ MOMOLLbHO KHOMOK
AN

3. Ecrv Bbl XOTUTE U3MEHUTL PEKOMEHAYEMYIO
Temneparypy Ans pexvma padori, BrouuTe
none «Temneparypan, Haxas Ha KHOMKY C.

» 3amuraeT cumBon

4, YCTaHOBWTE HYXHY'0 TEMNepaTypy, kacasch
KHOMOK AN

5. MMoateepauTe ypoBEHb TEMMEPATYpbI, Haxas Ha
KHomKy L.

6. Yrtobbl 0TOOpPa3sMTL BpeMsi MPUroTOBNEHNS,
KOCHWTECH VW yOepxuBaiiTe 5 noka Ha gucnnee
He rosiuTes cumson 21,

7. YcTaHOBWUTE BPEMS NPUTOTOBNEHNS C MOMOLLbH
KHOMOK ~~\/\v7 1 OATBEPAMTE HACcTPOMKY,
Haxkas Ha kHorky (2,

» Mocne ycTaHOBKM BPEMEHM MPUTOTOBIEHWS Ha

nvcnnee bypet otobpakatbCst CUMBON =l

8. TloctaBbTe ONIOO B JyXOBOM LUKad.

9. Haxmute KHOI'IKy’ |, YTobbI HAYaTb
MPUroTOBMEHWE, ECMIM TEMNEPATYPA, PEXUM
paboTbl 1 BPEMS NPUTrOTOBNEHUS CODMIOAEHBI.

Ha pucnnee otobpasutcsa cmeon ’

» [lyxoBka pasorpeeTcst 40 3afaHHOM TeMneparypsl,

KkoTopasi OymeT nofaepXmBaTLCs [0 YCTAHOBMNEHHOTO

BPEMEHM OKOHYAHWSI MPUTOTOBNEHUS.

» lNocne aToro AyxoBka HauHeT paboTy B BbiGpaHHOM

pexume 1 ByneT HarpeBaTbCs, Noka Temneparypa

BHYTPU [lyXOBKU HE [IOCTUTHET 3a[JaHHOr0 ypoBHS. ATa

Temnepartypa byaeT noaAepKMBaTLCS A0 TEX Nop, Noka

He HaCTyNUT YCTAHOBNEHHOE BPEMS OKOHYaHMS

npuroToBneHus. Koraa Temnepatypa B yxoBke bynet

MOAHMMATBCS A0 3afjaHHOTO YPOBHS, ByayT 3aropaTses

OTMETKW MHAMKaTOpa TeMMepaTypbl BHYTPW AyxoBku. Ha

avcnnee «Kynurapus» nosiBATCS 0603HaueHNs!

LOMOMHUTENbBHBIX aKTUBHBIX HarpeBaTeNbHbIX

3MEMEHTOB, a TaKkKe PEKOMEHAYEMbIN YPOBEHb

PacnonoXeHusi NPOTUBHSI.

10. Mo oKkoHYaHMM MpoLecca NPUrOTOBMEHMS Ha
Jucnree nosiBuTcs Hagnuch «KoHew» W Npo3ByumnT
3BYKOBOVA CUrHar.

11. Yr06bI BBIKIHOUMTL 3BYKOBOW CUTHAN, HAXMUTE
o6yt KHOMKY.

» CurHan BbIKIIOYNTCS 1 lyXOBKA aBTOMATUYECKM

3aBepLumT paborty.

YcTaHoBKa 6onee no3gHero BPeMEeHU OKOHYaHUsA

NpPUroTOBNEHUS;

Bbl MoxeTe ybeauThes, YTo AyxoBka paboTaeT u

BbIKIIOYAETCS aBTOMATUYECKH, YCTAHOBUB TOUHbIE

TEMNepaTypy W pexuvm paboTsl Ans Baluero 6mioaa,

BpEMS! IPUrOTOBIEHNS 1 BPEMSI OKOHYaHMS

NPUrOTOBMEHUS, U HACTPOMB NapameTpbl

NPUrOTOBMEHMS BPYYHYIO, HE 3a/laBast NUTENBHOCTb

MpUroOTOBMEHNS.

1. TMepsbiit pexum paboTbl byaeT oTobpaxeH Ha

[ucniiee nocne HaxaTus KHOMKM @ koTopas
OTKPOET [yXOBKY.

2. BbibepuTte pexum paboTbl C NOMOLLBIO KHOMOK
N

3. ECnv Bbl XOTUTE M3MEHUTL PEKOMEHLYEMYIO
TeMnepaTypy Ans pexvma paboTel, BrrilouTe none
«TemnepaTypan, HaX@B Ha KHOMKY C.

» 3amuraeT cumBon

4. YCTaHOBWUTE HYXHYI0 Temneparypy, kacasiCb KHOMOK
AN
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5. lopteepauTe ypoBEHb TeMMepaTypbl, Haxas Ha
KHOMKY C.

6. UYtobbl 0TOOPA3NTL BPEMS MPUTOTOBMEHMS,
KOCHMTECH W yaepXuBaiiTe (% noka Ha Aucnrnee He
nosieutest cumeon P

7. YcTaHOBWTE BPEMS NPUrOTOBAEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK /v 11 OATBEPANTE HACTPOUKH, HaXaB
Ha kHonky (&),

» Mocne ycTaHOBKW BPEMEHU NPUrOTOBMEHUS Ha

aucnnee bynet oTobpaxarses CMMBON =

8. Urobbl 0T06pa3nTL BpeMst OKOHYaHWS
MIPUTOTOBMGHNS, KOCHWTECH 1 yaepxmBaiTe (5,
foka Ha aucnnee He nosiBnTes cumeor =i,

9. YcTaHoBUTE BPEMS MPUTOTOBMEHUSI C MOMOLLBIO
KHOMOK \/\v’ 1 NIOLTBEPANTE HACTPOMKM, Haxas
Ha kroriky (.

» [ocne ycTaHoBKM BPEMEHM OKOHYaHUS!

NpUroTOBMEHMS Ha aucnree ByneT oTobpaxarsest

cumson =,

10. MoctasbTe 6MI0AO B 4yX0BOIA LUKAD.

11. Haxmute kHomky ’ , yTOObI HAaYaTb
NPUrOTOBMEHME, ECIIN TEMNEPATYPA, PEXUM
paboTbl, BPEMS NPUIOTOBMNEHMS U BPEMSI
OKOHYaHMS NPUroToBNEHMUS cobntofeHsl. Ha

avcnnee otobpasutes cumeon 7.

» TailMep Byx0BKW aBTOMATUYECKW PacCUMTbIBAET

BpemSs! Hayara NpuroTOBNEHHS], BbluMTas

NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHUS U3 33[aHHOTO

BPEMEHM €ro OKoHuaHus1. Koraa HacTynuT Bpems

Hauana npuUroToBMEHNS, AyXOBKa BKIOUUTCS B

BbIGPaHHOM pEXMMe U HarpeeTcs 10 3afaHHoM

Temnepartypbl. 31a Temnepatypa bynet

NoLAEepXKVBaTLCS 10 TeX NOp, NOKa He HacTynuT

YCTaHOBMNEHHOE BPEMSI OKOHYaHWS PUTOTOBIEHHS.

Korza Temneparypa B oyxoBke 6yaeT noaHAMATLCS 10

3a[1aHHOr0 YpOBHS, ByayT 3aropaTbCst OTMETKM

WHAMKaTOpa TeMnepaTypbl BHYTPK AyxoBku. Ha

pucnnee «KynuHapusiy nosiBsTcs 0603HaueHust

JOMOMHUATENbHbBIX aKTUBHBIX HAarPEBATENbHbIX

3MEMEHTOB, a TakKe PeKOMEHYEMbII YPOBEHD

PacMoNOXeHUs NPOTUBHSI.

12. o OKOHYaHUM NpoLecca NPUrOTOBMEHMS Ha
Jucnnee nosBUTCS Haanucb «KoHew» 1 Npo3ByumnT
3BYKOBOW CMrHan.

13. YToObl BLIKMKOUMTH 3BYKOBOI CUTHAS, HAXXMUTE
NOBYH KHOMKY.

» CurHan BbIKIKOUMTCS 1 [yXOBKa aBTOMATUYECKM

3aBepLunT pabory.
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Y706 OTMEHUTL TOMBKO HACTPOIAKKM
NPOJOMKUTENBHOCTI MPUTOTOBNEHUS UMK
HaCTPOIAKM NPOJOIMKUTENBHOCTU NPUTOTOBNEHMS
11 OKOHYaHMS NPUTOTOBMNEHUS NOCE UX
YCTaHOBKM, Heobxoanmo copocuTL
NPOJOMKUTENBHOCTL NPUTOTOBMEHMSI.

Pexum yckopeHHOro pasorpesa (6bICTpbIi
npeaBapuTenbHbIN pa3orpes)

Mcnonb3yiTe (hyHKLMIO YCKOPEHHOTO pasorpesa
(6eICTpOro NPeBapUTENLHOTO pasorpesay), YTodb! B
[LyXOBKe DbICTpEe YCTaHOBMIACh HyxXHast
TEMneparypa.

Mpy pasMopaxuBaHnK, YNCTKE U
MOAAEPXaHNM B HArPETOM COCTOSIHUN PEXIM
YCKOPEHHOTO pa3orpesa HefocTyneH. B
CIyyae OTKIIOYEHMS ANeKTPOSHEPTn
HaCTPOWKM YCKOPEHHOrO pasorpesa byayT
OTMEHEHbI.

1. Haxmute kHOMKY =B nocne YCTaHOBKM
Temneparypbl, pexuma paboTbl, BpEMEHM
MPUrOTOBMEHNS U BPEMEHW OKOHYaHMs
MPUroTOBMEHNS.

» Bynet otobpaxarbcs cumBon B v craner [OCTynHa

HaCTpOWka YCKOPEHHOro pasorpesa (ObICTPbIi

npeaBapuTenbHbIA Harpes).

» Mo JOCTVXEHWM 3aAaHHON TeMnepaTypbl B AyXOBKE

WHAMKATOP «YCKOP.» NOracHeT, 1 lyXoBKa BEPHETCS B

pexum, koTopas 6bin BbIOpaH [0 BKIKOUYEHUS

YCKOPEHHOrO pa3orpesa.

2. Yr0bbl OTMEHUTB (DYHKLMIO YCKOPEHHOTO Harpesa,
CHOBA HaXMUTE Ha KHOMKY =®.

» Cumson =8 noracrer YCKOPEHHBIN pasorpes

(bbICTPLIN NpeaBapUTENbHLINA HarpeB) BYAET OTKIHOYEH.

BhbIkntoueHue aneKTpu4ecKon AyXoBKU

BbIkntoumnTe yXOBKY, KOCHYBLUMCH KHOMKW \.L/.

BknioueHne GNOKMPOBKN KHONOK

OYHKLMIO BNOKUPOBKM KHOMOK MOXHO MCNONb30BaTh Afs

npesoTBpaLLeHns BMELLATeNbCTBa B paboTy AyXOBKM.

1. KocHutech v yoepxusaitte (5, noka Ha aucnnee He
MOSIBUTCS CUMBOS (L.

» Ha gucnnee nosisutcs Hagmueb «OFF» (BBIKTT.).

2. Yrobbl 326M0KMPOBATL KHOMKW, HAXMUTE .

» Kak TonbKko dhyHKLMS 6rOKMPOBKM KHOMOK ByneT

aKTUBWPOBaHa, Ha Aucnnee NosBUTCA Hapnuch «Ony

(BKn.), M HAYHET CBETUTLCA MHAWKATOP 2, MogTeepauTe,

Haxas (5,

Mocne BKioYeHs PYHKLMM BIOKUPOBKY
KHOMOK KHOMKM AyXOBOTO Lkaa He

eicTByIOT. B cryyae oTknoYeHns
3NEKTPOHEPTM PYHKLMS BNOKMPOBKM
KHOMOK He ByzeT oTMeHeHa.




Y100bI OTKNHOYMTE GNOKUPOBKY KHOMOK, HAXMUTE
1. KocHuTech 1 yaepxuBaiiTe [T}, noka Ha aucnnee
He nosisuTcs cimeon (.
» Ha ancnnee nosisutcs Hagnucs «Ony» (Bkr.).
2. Otkniounte dyHkumio Key lock (6nokuposka
KHOMOK), HaXaB Ha KHOMKY 7.
» Mpy BbIKMIOYEHUN yHKUUK Key lock (6nokuposka
KHOMOK)Ha 3KpaHe nosiuTcs Hapnuek « OFF»
(BbIKJL.). MoaTepanTe, Haxas (.
Mocne BmoYeHNs yHKLM BNIOKUPOBKM KHOMOK
KHOMKM JyXOBOTO LKadha He AeicTByIoT. B
nyyae OTKIMIOYEHNS NEKTPOSHEPrUM (DYHKLMS
6OKMPOBKY KHOMOK He ByAeT OTMEHeHa.

HacTpoiika curHanbHoro Taimepa
Yacbl nprbopa MOXHO UCMOMb30BaTh HE TOMbKO Ans
HaCTPOMKW NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHWS, HO W NS
nNpeaynpexaeHns Unn HaNnoOMUHaHMS.
CurHanbHbI TailMep He BIUSIET Ha paboTy yx0BOro
wkada. OH MCnonb3yeTcs TONLKO A
npeaynpexaenus. Hanpumep, ero MoxHo
MCMoNb30BaTh ANs HANOMUHAHNS O TOM, YTO B
OnpeneneHHoe BPeMs HyXHO NMepeBEPHYTb
NpOZYKTbI B lyX0BOM Wkadby. Mo ucteveHnm
3a[jaHHOr0 BPEMEHW Talmep NofacT 38yKOBOM
curHan.
1. KocHutechb v yaepxuBaiite £, roka Ha gucnnee
He nosBuTes cimeon (5,

MakcumanbHoe Bpems npu yCTaHoBKe
BYKOBOrO CUrHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YCTaHOBUTE NPOAOIMKMTENBHOCTb 3BYKOBOTO
CUrHana, C MOMOLLbHO KHOMOK N/~

» [ocne yCTaHOBKM MHTEPBana BKMKOYEHNs!

3BYKOBOIO CUrHana MHAMKaTop £ ocramHercs:

BKIIOYEHHbIM U Ha AUCTINIee NOSIBUTCS 3HAYEHWe

3a[jaHHOr0 BPEMEHHOr0 MHTEpBara.

3. o ucTeyeHNM 33AaHHOTO BPEMEHHOTO
WHTEPBAnNa MHANKaTop £ HauHeT MUraTb 1
MpO3BYYMT CUrHan.

BbikntoyeHue 3ByKOBOTO CUrHana

1. MpopomKk1TenbHOCTL 3BYKOBOrO CUrHana — 2
MWHYTbI. [1NS1 BIKIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXMUTE MOOYH0 KHOMKY.

» 3BYKOBOW CMrHan BIKMKOYMTCA M Ha aucnnee

OyaeT nokasaHo TekyLLee Bpewms.

OTKnOYEHME 3BYKOBOTO CUTHANa;

1. Yr0bbl OTKMOYNTL 3BYKOBOI CUTHAr, KOCHUTECH
1 yaepxueaitte (L, noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS! CUMBON L),

2. HaxmuTe v yaepxvBaiiTte KHOMKY v, Noka Ha
aucnnee He otobpasutcs «00:00».

Bynet nokasaHo BpeMs BKMIOYEHNS CATHana.
ECnu 0fHOBPEMEHHO YCTAHOBUTb CUTHANBHIN

aiiMep 1 NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHHS,
Ha LMpoBOM MHAMKaTope byAeT nokasaH
Honee KOPOTKUI BPEMEHHOW MHTEpBan.

W3meHeHue BpemeHU CyTOK

1. TlocnepoBaTenbHO HaXUMANTE KHOMKY ®, noka
Ha Avcnnee He nossuTcst cumson (.

2. Y7obbl yCTAHOBMTL BPEMS, MCMOMb3YNTE KHOMKMA
AN

3. Haxmure Ha cumeon (5 u nogowauTe 4
CEeKyHbI, HE HaXMMas KHOMOK Ans
MOATBEPXKAEHUS HACTPOEK.

Py OTKNHOHEHUN INEKTPOIHEPTUM HACTPOMKM

CTAHOBNEHHOTO BPEMEHM COPaCHIBAIOTCA.
CnenyeT NOBTOPUTB €r0 YCTaHOBKY. TekyLee
BPEMS Henb3s U3MEHTb, KOTAa BbINOMHSAETCA
niobas U3 hyHKLMA AyXOBOrO Lkadha.

PerynupoBka rpoMKocTm
[Noka [yXOBKa HAXOAWTCS B PEXUME OXUAAHNS,
KOPOTKO KacanTeCh KHOMKM (% go nosieneus Ha
pucnnee coobieHuns «VOLy (TPOMK.).

2. HaxmuTe KHOMKM AN/ ans Boibopa 0AHOrO 13
ToHOB LO, L1 n L2.

3. Ans noaTBEPKAEHUS HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY ®
UNW NOAOXAMTE 4 CekyHAbl, He KacasiCb KHOMOK.

Otperynupyitte ocBeLieHne B IKOHOMUYHOM

pexume.

1. Toka JyxoBKa HaxoauTCs B PEXMME OXWAAHMS,
KOPOTKO Kacaiitech kHomki () 10 nosiBneHms Ha
aucnnee coobuieHuns «LP» (OCB.).

2. Haxmute KHOMKM AN\ ans Bblibopa (yHKLmiA
BKn. nn SKOHOMMYHOTO pexuma.

3. Ans noaTBEPKAEHUS HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY ®
UNW NOAOXAMTE 4 CekyHAbl, He KacasiCb KHOMOK.

4. Tpv Boibope thyHkumm ON (BKJ1.): noka oTkpbiTa
[Bepb AyXOBKM, HAXOASALLENCS B PEXUME OKUAAHMS,
11 BO BPEMS SKCTINyaTaLiuu, OCBELLiEHe
BKIMKOYEHO noctosHHO.

5. Tlpu Boibope dyHkumun ECO (SkoH. pexum): noka
OTKPbITa [1BEPb AYXOBKM, HAXOAALLENCS B pEXMMe
OXMAaHUS, 1 BO BPEMS SKCMTyaTalLum, OCBELLEH1e
BKITKOYAETCA, a 3atem OTKMKOYAETCA yepes
15 cekyHp.

[Mpy kacaHuW N10BOI KHOMKK BO BPEMS KCATyaTaLmm

(32 MCKIKOYEHMEM KHOMOK \.L/ 1 s@) OCBeLLEHNe
BKMIOYAETCA, a 3atem OTKITIOYAETCA yepes
15 cekyHa.
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Bpems npurotoBnexus 6nioa BbIneyka n xapeHue

3HaueHMs BpeMeHm B 3Tl Tabnuue cnefyet 1-/ Nomnkow AyxoBoro Lkacha sensetcs
YUTaTh CPaBOYHBIMU. OHY MOTYT HIKHSAS TONKa.
M3MEHSATECS B 33BUCHMOCTM OT TEMTEPATYpbI

NPO/YKTOB, TOMLMHbI, BUAA W BaLLKX
KyNMHapHBIX MPeanoYTEHMA.

KonuuecTtBo ypoBHeit YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
pasMellenns pasmeLyenus Bpemst
npUroToBNEHNs

o =5 g
- T el Bss T B ]
| Toee el 7 [ w1 W0

15 muH, 250/make.,

L Tamee (I 5 T B ] 2%
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Slow cooking (Mean. npurotoBnenue)/Harpes +
BEHTUNATOP — IKOHOMUYHBIN PEXMM

He n3meHsiiTe Temnepatypy BO Bpems
NpUroToBmneHms B pexume "Slow cooking
(Mean. npuroToBneHue)/Harpes +
BEHTUNATOP — SKOHOMUYHBIA PEXUM".

KonuuecTteo ypoBHeit
pa3smeuieHns

He oTkpbIBanTe ABEpLy BO BpeMst
npuroToBnexus B pexume "Slow cooking
(Mean. npurotoenexue)/Harpes +
BEHTUIATOP — SKOHOMUYHbIA peXuM",

YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe

pasmelyenus Bpems

NpUroToBNEHNs

BaknaxaHos
Msco OpnuH yposeHb 2 160 100... 120
NOPLMOHHbIMM

I S N = N I B

CoBeTbl N0 BbINEYKe

¢« Ecnuuagenve nonyyaeTcs CIMLLKOM CyXum,
CcreayeT NoBbICUTL TEMMNEpaTypy NPUMEPHO Ha
10°C n cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBNEHMS.

+  Ecnu usgenve nonyyaetcs chipbiM, Cneayet
YMEHBLUMTb KONMYECTBO KWAKOCTH UK
noHu3uTL Temnepartypy Ha 10°C.

¢+ Ecnu BepxHsis KOpOUKa CrMLIKOM
3apYMSHUBAETCS, CMEelyeT NoCcTaBUTb 3fenue
HWXe, MOHWU3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL
BPEMS NPUrOTOBNEHMS.

+  Ecnu nagenue xopoLwo nponekaeTcs, Ho
CHapYXu NPUropaeT, creayeT yMeHbLUUTb
KOMMYECTBO KWUAKOCTH, MOHU3UTL TEMNepaTypy
W YBENUYUTL BPEMS MPUTOTOBMEHMS.

CoBeTbl N0 BbINeYKke

¢« Ecnuuagenve nonyyaeTcs CIMLLKOM CyXum,
crnenyeT NoBbICUTL TEMMepaTypy NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTuTb BpeMs NpUroTOBMNEHNS.

CMaxbTe Crou TecTa CMEChI0 13 MOJIOKa,
pacTUTENBHOTO Macra, 1L, v HorypTa.

. CnepuTe 3a Tem, ytobbl TONLYMHA M3AENNS He
npe.bILLana ry6uHbl NPOTUBHS, UHaYe OHO
OyneT 4ONro BbineKaTbCes.

. Ecrv BepxHWit Cnoii u3genns noaropaet, a
HWKHWIA OCTAETCS ChbIpbIM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CTOE W3NS CIILLKOM MHOMO
HaumHku, Ytobbl M3genme poBHO
noLpYMsHUBANach, CTapaiTech PaBHOMEPHO
pacnpenensiTb HAYMHKY MEXIY CrosiMu Tecta u
110 NOBEPXHOCTY U3AENNS.

Ipu BbiNeyke U3genui u3 Tecta cobnogante
o PEXUM W TEMNepaTypy, ykasaHHbIe B
abnuue peuenToB. ECn HKHWA crioi
W3AEenusl NNOX0 NPONeKaeTes,, B CNELYoLuii

pa3 noctaBbTe NPOTUBEHD HA OAWH YPOBEHD
HUXe.
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CoBeTbI N0 NPUrOTOBMNEHMIO OBOLHBIX 6Nto

+  Ecnu oBoWM BbINYCKAOT COK U CTAHOBSATCS
CTMLLKOM CYXWMW, TOTOBBTE UX HE Ha NMPOTUBHE,
a B CKOBOPOLE MOJ, KPbILLKOA. B 3aKpbITOM
MoCyEe COK COXPaHUTCS.

. Ecrnu oBoLLHOe 61100 0CTaEeTCst ChipoBaTHIM,
Npexzae Yem roToBUTb OBOLLM B [lyXOBOM
LWKadhe, MOXHO WX MPOBaPUTL UNK
npobnaHLLIMpOBaTb.

Bo3moxHOCTH pexuma NpuHYANTENbHON

KOHBEKLMU (06 BEMHBIN NOTOK)

+ B atom pexnme obecneumsaetcs
PaBHOMEPHOE pacnpefeneHue Tenna no Bcemy
06beMy [lyXOBKM, YTO NO3BONSIET BbINEKaTb
W30ENNs U3 NOTHOrO TecTa (CA0BHbIe Bynouyky,
neyeHbe, BUCKBUTHI U T.M.) ONHOBPEMEHHO Ha
HECKOMbKWX ypoBHsiX (0T 1 1o 3).

. MoXHO BbinekaTb "MoKpble" n3genust 13 TecTa,
HanpuMep, 3aKpbITble UMK OTKPLITbIE MUPOTY C
ABIOKaMM Uk ApyTMI OPyKTaMu,
OLHOBPEMEHHO Ha ABYX MPOTUBHSX.

¢ 3HauMTENbHO YNyYLIAeTCs Ka4eCTBO KPYMHbIX
W30ENNIA M3 APOXCKEBOrO TECTa Unu bnitog,
6onbLUoro 06bema co 3Ha4UTEMNbHBLIM
COMEPKAHMEM KULKOCTH, NPUrOTaBIMBAEMbIX B
OfiHOM NpoTvBHe. Bonee paBHOMepHOE
npurotosnexue 6nioa 6onbLuoro obbema
[O0CTUraeTcs 3a CHET NoAaYM ropsivero Bosayxa
yepes 0TBepCTHS B HOKOBBIX CTEHKaX. Takas
TEXHOMOMS 0 CUX MOP B [lyXOBbIX LUKachax He
NpUMEHANACh.

¢+ 370 N03BONSET 3KOHOMMUTL BPEMSI 1
3MEKTPO3HEPII0, MPUroTaBnMBas
O[IHOBPEMEHHO HECKOMBKO DIt Ha pasHbIX
ypoBHsix. [py 3TOM efja Nony4aeTcs OTNMYHOTO
kayecTsa.

Kak nonb3oBartbcs rpunem
NPEOYNPEXOEHNE!
3aKpblBaiTe BEPLY BO Bpemst
MPUrOTOBNEHWS MULLY Ha rpurne.

l'opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxoru!

BkntoveHue rpuns

1. Tepsblit pexum paboTbl ByneT oTobpaxeH Ha
pvcnnee nocne Haxatus kHonku \.LJ, kotopast
OTKPOET JYXOBKY.

2. BoblbepuTe Hyx)Hy0 PYHKLMKO ronns, Haxumast
KHOMKN AN
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3. Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHWUTL PEKOMEHYEMYH)
TemMneparypy Ans pexuma paborsl, BKIlIOMTE
none «Temnepazypa», HaXaB Ha KHOMKY C.

» 3amMuraeT cMMBON

4. YCTaHOBUTE HYXHY TEMNEpPaTYpY, Kacasch
KHOMOK AN,

5. [MNoAtBepAUTE YPOBEHb TEMMEPATYPbI, HaXaB Ha
kHomky L.

6. HaxmuTe KHOMKy } ”, YTobbI HAYaTb
npurotoBnexue 6o Ha rpune, ecnu
Temneparypa v pexum pabotsl cobnioaeHsl. Ha

amcnnee otobpasutcs cumson .
» Mocne aToro AyxoBka HauHeT paboTy B
BbIOpaHHOM pexwume u GyaeT HarpeBarses, noka
TEMNEpaTypa BHyTPM AYXOBKM HE JOCTUTHET
3afjaHHOro ypoBHS. Korga Temneparypa B [lyXoBke
Oymet nofHMMAaTBLCS 40 3afaHHOro YpoBHs, GyayT
3aropatbCst OTMETKM MHAMKATOpa TeMnepaTypbl
BHYTpY yxoBku. Ha gucnnee «KynuHapusin
nosBATCH 0003HaYEHUS AONONHUTENbHBIX aKTUBHbIX
HarpeBaTerbHbIX SNIEMEHTOB, a TakKe
PEKOMEHLYEMbIN YPOBEHb PACTONOXEHNS NMPOTUBHS.
7. Bbl MOXeTe 3aBEpLUNTL MPOLIECC MPUTOTOBEHNS

6o, Ha rpurie, cHoBa Haxas kHomky P |1,
» [lyxoBKka 3aBEpLLMT NPUroTOBMNEHUE 6t Ha rpune
¥ Ha auennee nosisuTes cumeon I,
BoIknioueHue rpuns

1. KocHUTeChb 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy or
TEYEHWe 2 CekyHA, YTODbI 3aKPbITb LyXOBKY.

MpogyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT s
MPUrOTOBMEHMUS Ha TPUNE, MOTyT
MPUBECTY K BO3ropaHuio. Ha roune
MOXHO FOTOBUTb TOMBKO Takue
MPOLYKTbI, KOTOpbIE BbIAEPKUBAIOT
WHTEHCUBHBIN Harpes.

He pasmeLaiiTe NpoayKTbI CIILIKOM
6rm3Ko K 3aaHed yactu rpuns. 1a
30Ha HarpeBaeTCs CUMbHEE BCEro, U
KMPHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThCs.

WUcnonb3oBaHue BepTena

Mpu BbIGOPE hyHKLMM "Tpunb" BKNKOYaETCA

3MEeKTPOABMraTENb, BPaLLAIOLLMA BepTen.

+  [locne BknYeHUs pexuma «punby HacaanTe
MSICO UM KypULY Ha BEpTEN C NOMOLLbHO BUMKM

).



+  BcraBbTe BepTEN B rHE3M0 SMEKTPOABUraTENS
BEpTENa, PacroNnoXeHHON Ha 3aaHel CTeHke
LYXOBKM.

[NonoxwTe BepTen Ha NOACTaBKY.

+  YcTaHoBWTE NOACTABKY AN BepTENa Ha
COOTBETCTBYIOLLMA YPOBEHD JYXOBKM.

*  YCTaHOBMTE Ha OAMH W3 HUXKHIUX YPOBHEN
npoTUBEHb AJ1s1 cbopa xmpa. [Ans obneryeHns
YMCTKM NPOTUBHS HANeTe B HETO HEMHOTO
BOLbI.

. He 3abyabTe cHATL € BepTena
nnacTMaccoByto py4Ky.(MoxeT oTnuyaTbes
B 3aBMCUMOCTM OT MOAENH U3aenus.)

+  [locne OKOHYaHWsi MPUTOTOBNEHNS!
NpWUCOEaMHMTE K BEpTENy NNacTMacCoByto
PYYKy 1 BbiHbTE Brrof0 13 ayxoBku.(MoxeT
OTNNYATLCA B 3aBUCUMOCTH OT MOZENN
nspenus.)

Bpewmsi npurotoBnexHus 6nioa Ha rpune
MpuroTtoBneHue 6110 Ha INEKTPMYHECKOM rpune

1 2 3

* W N —

MopcTaska ans BepTena
lnactmaccosas pydka *
Bunka

MOXeT OTRM4aTLCA B 38BUCMMOCTY OT MOAENN
u3nenua.

npuon.

25...30 w, *
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[ Yxop n Texnuyeckoe o6cnyxusanme

O6Lwume cBeaeHUs

PerynsipHo BbINOMHSATE YnCTKY npubopa. 310
MO3BONUT NPOANMUTL CPOK Er0 CRYXObI, a Takxke
n36exarb MHOMVX Npobnem.

OMNACHO:

lMepen BbINONHEHWEM paboT no

0BCYXWUBAHMIO M YMCTKE OTKMIOUMTE Npubop
OT 3NEKTPUIECKO CETU.

CyLLECTBYET PUCK NOPaXEHMS]
AMNeKTPUYECKUM ToKoM!

OMNACHO:
[lanTe n3genuio oCTbITb, NPEXae Yem
MPUCTYNaTh K YUCTKE.

l'opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxoru!

¢+ [pubop creayerT TLATENbHO YUCTUTL NOCNEe
KaXJoro ucnonb3oBanus. Tak nerde yaansmb
OCTaTKM ML, KOTOPLIE MOTYT MPUTOPETL MpPH
CrneayioLLEeM 1Cronb3oBaHuM npubopa.

¢+ [ing uuctkn npubopa He TpebytoTes
cneumanbHble YucTaLLmMe cpeacTsa. MNpubop
MOXHO BbIMbITb TEMNON BOAOI C AobaBneHnem
KUOKUM MOOLLIEro CPeLiCTBa, MCNOnb3ys
MSITKy}0 TKaHb Unn rybky. A 3aTem NpoTepeTh
CYXO¥ TKaHbH.

¢+ Qbsi3arensbHo NpoTupaiiTe Npubop Hacyxo
MOCIE YMCTKW W Cpa3y e yaansiTe nonasLLyt
Ha HEro XMOKOCTb.

¢ He ucnonb3yiiTe Ans YMCTKN PyUk 1
MOBEPXHOCTEN U3 HEpXXaBEIOLLE CTanm
YMCTSALLME CPEenCTBa, COAEPXKALLMMM KUCTIOTY
Unm xnop. ATU AeTanu MOXHO NpoTMpaTh
MSITKOM TKaHbHK), CMOYEHHOM B XMOKOM MOKLLEM
cpegncree (6e3 abpasuBHbix [06aBOK),
CTapasiCb TEPETb B OAHOM HanpaBMneHuN.

HekoTopble MOLLME CPEACTBA U YnCTSLME
MaTepuarnsl MOryT NOBPeSMTL NOBEPXHOCTb.
He vcnonb3ayitTe ANst YUCTKW arpeccuBHbIE
MOIOLLME CPELCTBA, YNCTSLLME
MOPOLUKW/KPEMbI, @ Takke OCTpble MpeameTbl.

He vcnonb3ayiite Ans YACTKA YCTPORCTBA
NapooUNCTATENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET

NPUBECTM K MOPAXKEHWIO 3MEKTPUIECKUM

TOKOM.

YucTtka naHenm ynpaBneHus
QumCTbTe NaHemb YNPABMEHNS W PYYKU-PETYNATOPI
BMaXHOI TKaHBIO U BLITPUTE HACYXO.
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91 YNCTKY NaHEeNW YNpaBneHust He
(CHUMaATe KHOMKW/PYYKU-PErYNSTOpSI.
Tak MOXHO NOBPEAUTH NaHerb ynpaeneHus!

Yunctka OyxoBKu

YucTka 60KOBbIX CTEHOK

1. BblHbTe WTnT (1) GOKOBON peLLeTku ¢
HanPaBnSKLLMMK, NOTSHYB €70 B HANPaBMEHUM,
yKa3aHHOM CTPEnKoW, BMecTe ¢ H0KOBOM
CTEHKOW, Ha KOTOPOW OHa YCTAHOBIIEHA.

MOMHOCTBLI0 CHUMKUTE HOKOBYH PELLIETKY C
HanpaBnSOLLMMU 1 BOKOBYHO CTEHKY, NOTSHYB X
Ha cebs.

3. BblHbTE PeLETKY C HAaNpaBnSOWMMM U3
OTBEPCTMIA (2) Ha GOKOBOW BHYTPEHHEN CTEHKE
npubopa.

4, Moitte 60KOBble peLLETKN N BOKOBbIE CTEHKM
MSITKOM TKaHBHK) UK ryOKO, CMOYEHHOW B
TENNon Bofe ¢ J006aBIEHNEM KIUIKOTO MOIOLLIEro
CPEnCTBa, M BbITUPAITE UX CyXOW TKaHbHO.

5. YcTaHoBWUTE peLLeTKy C HanpaBnsoLmMy,

BCTaBMB BbICTYMbI B OTBEPCTUSA (2) Ha 3aaHen

CTOPOHE HOKOBO CTEHKM.

6. TpukpenuTe peLleTky C HanpaBRSOLLMMM K
OOKOBOW CTEHKe, BCTaBMB LUTUT peLleTkm (1) B
OTBEpCTWE B HanpaBfieHnu, ykasaHHOM
CTPEIKON.



7. YCTaHOBWTE PELLETKY C HAaNPaBnSOLWMMA 1
OokoBYyHO CTEHKY B COOpE Ha MEeCTo, BCTaBWB
WTndThl (3) B 0TBEPCTUS HA 3a[HEN CTEHKe, Kak

a pUCYH

8. Bcrasbte W (1) 60KOBOW peLLETKN C
HanpaBnSIOLLMMM Ha MECTO, KaK MoKa3aHo Ha
PUCYHKeE.

I'Iposepre, npaBUNbHO Nk

CTaHOBIEHbI 6OKOBas peLueTka 1
bokoBasi cTeHka.

MuponuTnyeckas camooymncTka

OMNACHO:
['opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxoru!

He npukacaiTech k npubopy BO BpeMst €ro
CamOOUMCTKM M He NOANYCKaiNTe K Hemy
JeTeir. YoansiTe 0CTaBLUMECS 3arpsi3HEHUS
He paHee, yem yepe3 30 MUHYT.

[yxoBka CHabxeHa CUCTEMON MMPONTMTUYECKON
oumcTkm, [lyxoBka HarpeBaeTcs NpubM3nTEnsbHO 10
480 °C, u BCe 3arpsisHeHus croparot gotna. Mpu
3TOM MOXET 06pa30BbIBaTLCS MHOMO AbIMa, M03TOMy
HE0bX0aMMO 06eCTEUNTL XOPOLLYK BEHTUNALMIO
nomelueHust. Mpouenypy n1ponuaa cnegpyet
MPOBOANTL MOCIIE KXOOro AECATOrO MCMONb30BaHMs!
LYXOBKM.

1. BblHbTe M3 IyXOBKM BCE NPUHAANEXHOCTM. B
mozensix ¢ H0KOBOW HanpaBnAkLLel; He
3aby/bTe CHATL HGOKOBbLIE HANPaBNSKOLLME.

2. Tlepeq LMKOM OUYMCTKM yLianuTe 3arpsisHeHUs! C
HapyXHbIX NOBEPXHOCTEN U BHYTPEHHUX CTEHOK
[LIYXOBKW BNAXHON TKaHbHO.

He unctute npoknazaky aBepLib!.
(CTEKIOBONOKHUCTas NPOKIaziKa O4eHb
YBCTBUTEMbHAS!, NO3TOMY €€ NErko
MOBPEAUTD.
B cnyyae noBpexzaerus Npoknagkm
[ABEPLibl AYXOBKM 3aMEHUTE e€ B
aBTOPU30BAHHOM CITYXBE TEXHUYECKOTO
obcnyxmBaHms.

3. «Pyrolysis» (Muponus) HH Bbibepute yHKLmiO

MUPOSTUTUYECKON OUMCTKM (CAMOOYUCTKA).
?gge“Ecnm LYXOBKa 3arpsi3HeHa He CIMLLIKOM
CUIbHO, PEKOMEHAYETCS MPUMEHSITb (DYHKLMIO
9KOHOMMUYHOW OUUCTKM.

Ecnu aTa dyHKUMS UCMIONb3YETCS MPU CUITBHOM
3arpsisHeHnm, YncTka byaeT HeocTaTouHoM, B Takmx
criy4asix ocne 3aBepLIeHis uka 9KOHOMUYHOM
OYNCTKM 242 CrieflyeT MPOBOANTL MUPOTTUTUYECKYH

O4MCTKY 228 €CO,

MpOmOMKMTENBHOCTB NPOLECCa CaMOoouMCTKN byaeT
nokasaHa Ha aucnnee. [nuMTensHocTb 3ToM
npoLesypbl HEMb3s OTPErynMpoBaTh.

MOXHO HaCcTPOMTL BpeMs 3aBEPLUEHMS Linkna
CaMOOYUCTKM.

HekoTopble NTULbI KpaiHe

YBCTBUTENbHDI K AbIMY,
BbIAENSIOLLEMYCS BO BPEMS! LiMKNa
camooumcTku. Beera yHocuTe nTuL, B
ApYroe 3aKkpbITOE W XOPOLLO
npoBeTp1BatoLLEecs nomeLleHue. Bo
BPEMS LKIa CamooUMCTK
obecneunBaiTe XOpOLLYH BEHTUMALMIO
KyXHW.

4. Bo BpemMAa CaMOOYUCTKM HEBO3MOXHO OTKPbITb

i)
LBepLy ,El,yXOBKVI , @ Ha aucnnee Yacos
nosiBnseTcst cuMBon 3amka. OHa brokupyetcs
[0 3aBepLLEHUs NPpoLieaypbl nuponuaa. He
MbITaATECh CUNOM OTKPBITL 3aMOK ABEPL|bI

)
PYUKON , noka CUMBON 3aMKa He UCHE3HET
5. [lo 3aBepLUeHNM LKNa O4UCTKN yaanuTe
OCTaBLUMECS 3arpsIsHEHNS BOOHBIM PaCTBOPOM
YKCYCHOW KUCMOTb.
YucTka ABEpLbI AYXOBKM
MoliTe ABEPLlY BYXOBKM MSTKORA TKAHBHO Ui ryDKO,
CMOYEHHON B Tennoil Bofe ¢ [Jo0aBeHNeM XUOKoro
MOHOLLIEro CPeSCTBa, W BbITUPAITE CyXON TKaHbH).
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He ncnonb3yiTe An1s YCTKW LBEPLbI
MotoLLMe CpeacTBa ¢ abpasvBHbIMM
BeLLECTBAMM MM METAMNNUYECKME CKPEDKA.
OHv moryT nouapanatb NOBEPXHOCTb 1
MOBPEAMTL CTEKNO.

CHaTue ABepubl AyXOBOroO WKada

1. OTkpoiite nepeaHtoto Asepuy (1).

2. OTKpoWTe 3aX1Mbl Ha Kopnyce netnm (2) ¢
MpaBOW W NTEBOI CTOPOHbI NEpeaHen ABepLb!,
HaXaB Ha HIX, kaK NokasaH

1 MepeaHss asepua
2 Metns
3 [JyxoBoi wkad

1 2 3

3. OTkpoitTe NepeaHioK ABEPLY HANOMOBWHY.

4. CHUMMTE NEpeaHIO BepLly, MOTSHYB ee BBEPX
11 0cBODOAMB OT NPaBOW W NIEBOM NETIM.

NSl YCTaHOBKY ABEPLIbI HA MECTO CriefyeT
BLINONHUTL B 0GpATHOM Nopsiake AeNCTBUS
no cHATWIO. He 3aby/ibTe 3aKpbITh 3aKUMbl
Ha Kopnyce NETMW Npy YCTaHOBKe ABEpLb! Ha
MECTO.

CHaATHe BHYTPEHHero cTtekna Asepubl
BHyTpeHHee CTeKNo naHeny ABepLibl LyXOBOro
LKaa MOXKHO CHSITb A YACTKN.

1. OTKpoiiTe ABEPLY AYXOBKW.
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1
2
2.

Pamka
[nacTmMaccoBas Haknagka

MoTsiHMTE K cebe 1 CHUMUTE NNacTMaccoBYHo
HaKnafiKy Ha BEpXHeN CTOpoHe ABepubl (1).

51234
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[epBoe BHyTpEHHEE CTEKMO

BTopoe BHyTpeHHee cTekno

TpeTbe BHYTPEHHEE CTEKIO

BHeluHee cTekno

[TnacTmaccoBbIn fepXaTtenb CTeKNa — HUKHWIA




lMpunogHMMMTE NEPBOE BHYTPEHHEE CTEKNO B
HanpaeneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
KaK MokasaHo Ha pUCyHKe.

4. Y100bl BbIHYTb BTOPOE U TPETHE BHYTPEHHIE
CTEKNa, NOBTOPMUTE 3T XKe JeiCTBUS.

Mpu cBopke ABepLbl CHavana cneayeT BCTaBUTb
BTOPOE M TPETbe BHyTPEHHME CTekna (2, 3).
BcraBnsiite cTekna Takum 06pa3om, YTobbl
CKOLLIEHHBI yron CTekna nonan Ha gacky
NNacTMaccoBOro fiepxaTens, kak nokasaHo Ha
PUCYHKE.

[NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) cneayet
yCTaHaBnMBaTh TakuM 00pa3om, 4ToBbl HAAMMCh Ha
cTekne bbina obpatleHa ko BTOPOMY CTEKNy.
Crepute 3a Tem, 4TObbI HIKHIE YITbI BCEX
BHYTPEHHMX CTeKon Obiny NpaBunbHO BCTaBNEHb! B
HWKHWE nnacTMaccoBble aepxarenm (5).
MpwxM1Te NNacTMaccoByK HakNaaKy K pame o
Lyenyka.

Mocne Y1CTKM BCe CTekna cnegyer
YCTAHOBWUTb Ha MECTO.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus aNeKTpUYECKAM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

[ins ocBeLLEeHns ByxoBoro Lkada
9 ucnorb3yeTes crewmanbHas anekTpuieckast

namnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 12". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnouku Moxet
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

Namna, ucnons3ayemas B 3TOM npubope, He
MOAXOLMT AN OCBELEHNS BbITOBbIX
nomeLLeHuit. ITa namna npeaHasHadeHa ans
BCMIOMOTaTenbHOM LiENH, NO3BOMAIoLeN
MoMb30BaTeNio0 YBUAETb MULLEBbIE NPOAYKTHI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
[IOMKHBI BbIAEPXMBATH SKCTPEMAnbHbIe
(hu3nyeckue yCcrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

ICHCICINS

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTUB YaCOBOW CTPENKM

3. BbiTalyTe NaMNOUKY 13 NATPOHa 1 YCTAHOBHUTE
Ha ee MecTO HoBy.
4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.
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[ Mowck u ycTpanenme HeucnpaeHocTeit

Bo Bpems paGoTbI #3 gyxoBoro wkatha Bbigensercs nap.

¢ Bronxe HOPMarnbHO, ECrK Nap BbIAENAETCA BO BpemA pa60TbI. >>> Mo He s18f1siemest
HEeUCnpasHOCMbIO.

[lpn Harpesanuy 1 oxXnaxaeHy npubOp U3aaeT MeTannMYeckue WyMbL,

¢ |_|pVI HarpeBaHu MeTannmMyeckue getanu MoryT paclumpsaTbCsa U u3naBatb 3BYKW. >>> 3mo He
AB/FEMCS HEUCNPaBHOCMbIO.

Mpubop He paboraet.

¢ [naBkuil NpeoxpaHuTens HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme niaskue
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [ou Heobxodumocmu 3aMeRUMe Ux Uniu
8KITIoYume.

+  [lyxoBoi Wkach He BKIKOYEH B (3a3eMNEHHYI0) PO3ETKY ANEKTPoceT. >>> [Ipogepbme coeduHeHue
wmencesbHoU 8UIIKU.

OcBellienne OyxoBkM He paboTaer.

+  JlamMnoyka ocBeLLeHNs AyX0BOro Lkada HeucnpasHa, >>> 3aMeHUMe J1aMnoYKy 0C8eWeHUsT
wkadpa.

* Her anexTponutatus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tou Heobxodumocmu 3aMeHuUMe unu
gKmouume npedoxpaHumenu.

[LyxoBka He HarpeBaercs.

*  He 3agaHa thyHKuns unu Temnepatypa. >>> Beibepume (yHKUUIO U ycmaHosume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepexoyamens hyHKUUl U (Unu) peaynsamopa memnepamypbI.

*  Her anextponutatus. >>> [pogepbme Hanu4ue anekmponumarus. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tou Heobxodumocmu 3aMeHuUMe unu
gKmoyume npedoxpaHumenu.

ECnv Bbl He MOXeTe YCTpaHUTb HenonagKku, HECMOTPS Ha BbINOMHEHNE UHCTPYKLMIA, NPUBELAEHHBIX B
aHHOM pa3gene, 0bpaTuTeCh K NPeaCTaBUTENI aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHON Cryx6bl. He nbiTailTech
aMOCTOSITENBHO OTPEMOHTUPOBATL HEUCNPAaBHbIA AreKTPONpUOop.
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