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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru
a va oferi performante impecabile, pentru multi ani, cu tehnologii inovative care
fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele
obisnuite. Va rugam sa alocati cateva minute cititului pentru a obtine ce este mai
bun din acest aparat.

Vizitati website-ul la:

Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.aeg.com/webselfservice

Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
@ www.registeraeg.com
Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.aeg.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII $I SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/N Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
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permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,

3

senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara

cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeména copiilor si aruncati-le

conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.
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- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind

grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu.

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.

Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un

dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un
temporizator, si nu trebuie conectat la un circuit care
este cuplat si decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.

Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati

nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile

si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura

incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a

curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul

butonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti

aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de

producatorul aparatului de gatit sau indicate de
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producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

AN

AVERTISMENT!

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

AN

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.
Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.
Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul 1anga o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci

cand usa sau fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra
unor sertare, verificati daca spatiul
dintre partea de jos a aparatului si
sertarul de sus este suficient pentru a
permite circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni
fierbinte. Instalati sub aparat un
panou de separare realizat din furnir,
material pentru cabinete de bucatarie
sau alte materiale neinflamabile
pentru a impiedica accesul la baza.
Panoul de separare trebuie sa
acopere complet zona de sub plita.
Verificati daca spatiul de ventilare de
2 mm, dintre blatul de lucru si partea

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate
de lipsa spatiului adecvat pentru
ventilare.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Inainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.
Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti incalcirea cablurilor
electrice.

Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
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Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de Tmpamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Modul de utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
si electrocutare.

Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

Nu va bazati pe detectorul de vas.
Nu puneti tacamuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati
astfel pentru a preveni electrocutarea.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este in
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care ii elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.



Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

« Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 ingrijirea si curitarea

» Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.

» Scoateti aparatul din priza Tnhainte de
a efectua operatiile de intretinere.

» Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

e Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 Inaintea instalarii

Tnaintea instalarii aparatului, notati
informatiile de mai jos aflate pe placuta
cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe partea inferioara a
aparatului.

Numarul de

3.2 Aparat incorporabil

Utilizati aparatele incastrate numai dupa
ce asamblati aparatul in unitati de
mobilier si suprafete de lucru ce
corespund standardelor.

3.3 Cablu electric de legatura
intre unitati

* Aparatul este furnizat cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a nlocui cablul de alimentare
deteriorat folositi urmatorul tip de
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2.5 Service

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

« Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata
a acestui aparat.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-l.

cablu de alimentare (sau varianta
superioara): HO5V2V2-F T min 90°C.
Adresati-va Centrului de service local.

3.4 Prinderea garniturii -
Instalarea pe blat

1. Curatati blatul in jurul zonei
decupate.

2. Prindeti garnitura de etansare de 2x6
mm furnizata in jurul partii inferioare
a aparatului, de-a lungul marginii
suprafetei vitroceramice. Nu o
intindeti. Asigurati-va ca pozitionarea
capetelor garniturii se face n mijlocul
unei laturi a aparatului.

3. Lasati in plus cativa milimetri cand
taiati garnitura de etansare la
lungimea dorita.

4. Uniti ambele capete ale garniturii.
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3.5 Asamblarea

min. 2 mm

p
min. 55 i
min. 500 mm gnénmm

: 12mm 57 mm
1
'min. min. 1500 == 28 mm 41 mm
12 38 mm 31 mm
L | ===

o

¥
T

| min. 500 mm
A B

|
12mm 57 mm
\>> 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A
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Utilizati doar silicon rezistent
la caldura.

Decuparea blatului de lucru

Distanta minim 50 mm
fata de
perete

Lungime 490 mm

3.6 Instalarea mai multor plite

Accesorii furnizate: bara de conectare,
silicon termorezistent, banda de cauciuc,

garnitura de etansare.

Latime suma tuturor latimilor apara-

telor instalate minus 20 mm

Exemplu:

360 mm |+ [360 mm| - | 20 mm |=| 700 mm

490 mm

}«— 520 mm—|

Asamblarea

Calculati dimensiunile corecte de
decupare.

Pregatiti decuparea din blatul de
lucru.

Puneti aparatele pe o suprafata moale
(de ex. o patura) cu partea de jos
indreptata in sus.

Pentru Teppan Yaki, prindeti banda
furnizata de etansare de muchia sa
inferioara, de-a lungul muchiei
externe a suprafetei vitroceramice.
Prindeti usor cu suruburi placutele de
fixare in orificiile adecvate din carcasa
de protectie.

Introduceti primul aparat in decupajul
blatului. Montati bara de conexiune
sub aparat astfel incat o jumatate din
|atimea sa sa fie in continuare vizibila.
Aceasta va sustine urmatorul aparat.

A h
/=

Pentru Teppan Yaki, prindeti usor cu
suruburi placile de fixare de blat din
partea de jos (in fata si spatele
aparatului).
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L=

N N

* Introduceti urmatorul aparat in
decupaijul blatului. Muchiile frontale

ale aparatelor trebuie sa fie la acelasi
nivel.

e

r!\)\

\

» Fixati aparatele, mai putin Teppan
Yaki, folosind clemele autoblocante.

» Lafinal, strangeti suruburile de la
Teppan Yaki.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Cele mai importante
functii ale aparatului

» Suprafata de prajire este alcatuita din
doua zone, fata si spate. Pentru mai
multe informatii, consultati sectiunea
,Date tehnice”.

» Suprafata de prajire are 2 straturi din
otel inoxidabil cu un strat de aluminiu
interpus intre acestea. Acesta are o
capacitate termica ridicata, care
impiedica scaderea rapida a
temperaturii (de ex. cand preparati
carnea direct de la frigider).

» Fiecare suprafata de prajire
TeppanYaki este unica deoarece este
creata manual de specialisti in
polizare. Diferentele dintre modelele
de polizare sunt normale si nu
afecteaza functionarea aparatului.

+ Santul de pe margini:

— Scade temperatura din jurul
aparatului, ceea ce va permite sa

Folositi silicon pentru a acoperi spatiul
liber ramas intre aparate si intre
aparate si blatul de lucru.

Apasati cu fermitate forma din cauciuc
pe suprafata vitroceramica si miscati-
o incet de-a lungul muchiilor pentru a
indeparta siliconul Tn exces.

Puneti putina apa cu sapun pe silicon
si finisati muchiile cu degetul.

Nu atingeti siliconul inainte de a se
intari, proces care poate dura
aproximativ o zi.

Indepértati cu atentie excesul de
silicon cu o lama de ras.

Curatati suprafata de sticla.

il instalati in diferite tipuri de
blaturi de bucatarie.

— Absoarbe caldura si previne
extinderea suprafetei de prajire
incalzite.

— Colecteaza resturile mici de
alimente si lichidele pe care le
puteti indeparta dupa gatire.

Afisajul indica setarea pentru
temperatura. Termostatul pastreaza
constanta temperatura necesara
pentru a preveni supraincalzirea
alimentelor. Acest lucru permite
gatirea cu continut redus de grasime
pentru a pastra valorile nutritionale ale
alimentelor.

Alimentele sunt incalzite direct pe
suprafata de prajire, folosirea uleiului
fiind optionala. Puteti folosi si vase.
Suprafata de prajire se incalzeste la o
temperatura de 180 °C in aproximativ
4 minute. Temperatura suprafetei de
prajire scade de la 180 °C la 100 °C



in aproximativ 25 de minute si la 60
°C n aproximativ 60 de minute.

4.2 Configuratia plitei de gatit
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Zona de prajire
Panou de comanda

4.3 Configuratia panoului de comanda

iEE OB @

L

D&
(I

220

@ Pentru activarea si dezactivarea
aparatului.

EI Pentru activarea si dezactivarea
Blocarea sau a Dispozitivul de
siguranta pentru copii.

- Pentru a indica zona activa.
® Indicator CountUp Timer.

Q Indicator Cronometru cu
numaratoare inversa.

4.4 OptiHeat Control
(Indicator de caldura
reziduala cu 3 trepte)

AVERTISMENT!

= | = | - Pericol de arsuri
din cauza caldurii reziduale.

A Pentru a indica temperatura si timpul.

O Pentru a selecta functiile
Cronometru.

E + / = Pentru a creste sau a
descreste durata.

9] rrrr/ Pentru activarea si dezactivarea
Curatare.

Pentru a seta o temperatura intre 0 -
220.

Indicatorii prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care
le folositi Tn acel moment. Atunci cand
plita este dezactivata, indicatoarele sunt
in continuare vizibile. Dupa ce plita este
suficient de rece, acestea dispar.
Indicatoarele se pot aprinde si pentru
zonele de gatit invecinate chiar daca nu
le folositi.
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Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru gatire direct in

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ©) timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva aparatul.

Barele de comanda se aprind dupa
activarea aparatului si se sting dupa
dezactivarea acestuia.

5.2 Setarea temperaturii

Preincalziti intotdeauna
suprafata de prajire inainte
de gatire.

Fiecare zona de prajire are propria bara
de comanda.

Pentru a seta sau modifica temperatura:

Atingeti bara de comanda la valoarea
corecta sau miscati degetul pe lungimea
barei de comanda pana cand ajungeti la
temperatura corecta.

Afisajul clipeste pana cand zona de
prajire atinge temperatura. Dupa aceea
este emis un semnal sonor si afisajul
indica temperatura.

u
u
0 60 160 220
-

5.3 Cronometru

L) Cronometru cu
numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de

baza vasului. Suprafata vitroceramica se
incalzeste de la caldura a vaselor.

prajire in timpul unei singure sesiuni de
gatit.

Setati temperatura pentru zona de prajire
respectiva si dupa aceea setati functia.
1. Pentru a activa functia sau modifica

timpul, atingeti @

Cifrele cronometrului 00 si indicatoarele
+ si = se aprind pe afisaj. Q se face

rosu si ® se face alb.
Daca cronometrul nu este setat, toti
indicatorii dispar dupa 4 secunde.

2. Atingeti + sau — pentru a seta
timpul (00 - 99 de minute).

Dupa 3 secunde, cronometrul incepe

automat numaratoarea inversa.

Indicatorii @+ si— dispar.Q ramane
rosu.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

. - nn
emis un semnal sonor si clipeste L.
Pentru a opri semnalul, atingeti .

Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Indicatoarele + si — se aprind. Folositi

— sau + pentru a seta 0o pe afisaj.
Alternativ, setati nivelul de caldura la 0.
Astfel, este emis un sunet si cronometrul
este anulat.

® CountUp Timer
(Numaratorul)

Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii unei zone
de prajire.

Pentru activarea functiei atingeti de doua

ori @

Indicatorul @ se face rosu, cronometrul
incepe automat numaratoarea.

Pentru a dezactiva functia: atingeti @
Cand indicatorii se aprind, atingeti —.



[\ Ceas avertizor

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand
plita este activata, insa zonele de gatit
nu functioneaza.

Pentru a vedea panoul de comanda,

puneti un vas pe o zona de prajire.

1. Atingeti @) pana cand indicatorul Q
se face rosu pentru a activa functia.

2. Atingeti + sau — pentru a seta
timpul.
Functia porneste automat dupa 4 de

secunde. Indicatorii @ + si — dispar.

Q ramane rosu.
Atunci cand setati functia, puteti
indeparta vasul.

Atunci cand timpul ajunge la final, este
) - nn

emis un semnal sonor si clipeste UuU.

Atingeti @) pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia: atingeti O.
Indicatoarele + si — se aprind. Folositi
I _|_ nn .
sau pentru a seta LU pe afisaj.
Functia nu are nici o

influenta asupra functionarii
zonei de prajire.

5.4 &) Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in
timpul utilizarii aparatului. Previne
modificarea accidentala a temperaturii.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare
aparat.

Setati mai intai temperatura.

Pentru activarea functiei atingeti El
Simbolul se face rosu si clipeste.
Pentru a dezactiva functia atingeti EI
Simbolul se face alb.

Cand dezactivati aparatul se
dezactiveaza si aceasta
functie.
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5.5 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a aparatului.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare
aparat.

Activati mai intai aparatul si nu setati
nicio temperatura.

Atingeti & pana cand se face rosu
pentru a activa functia.

Barele de comanda dispar. Dezactivati
aparatul.

@ Cand dezactivati aparatul,
functia este n continuare
activa.
Pentru a dezactiva functia pentru doar
o singura gatire: Activati aparatul cu @.

& se aprinde. Atingeti & pana cand se
face alb. Barele de comanda apar. Setati
temperatura in 50 de secunde. Puteti
utiliza aparatul. Cand dezactivati aparatul

cu @ functia este in continuare activa.

Pentru a dezactiva permanent
functia:Activati aparatul si nu setati nicio
temperatura. Atingeti EI pana cand se
face alb. Barele de comanda apar.
Dezactivati aparatul.

5.6 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati aparatul. Atingeti ©) timp de
3 secunde. Afisajul se aprinde si se

stinge. Atingeti & timp de 3 secunde. Se

afiseaza b0 sau b 1. Atingeti T de Ia
cronometru pentru a alege una dintre
urmatoarele optiuni:

« b |- sunetele sunt dezactivate

. b0 - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati
pana cand aparatul se dezactiveaza
automat.

Atunci cand aceasta functie este setata

[} . .
lab ! puteti auzi semnalele sonore doar
atunci cand:
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+ atingeti ®

» Ceas avertizor scade

* Cronometru cu numaratoare inversa
scade

6. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Economisirea energiei

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

* Asezati vasele inainte de a porni zona
de gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

6.2 Oko Timer (Cronometru
ECO)

Pentru a economisi energia, incalzirea
zonei de prajire se dezactiveaza inainte
de avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare
depinde de nivelul de temperatura si de
durata prajirii.

6.3 Prepararea alimentelor cu
TeppanYaki

Alimentele se prepara direct pe suprafata
de prajire, folosirea uleiului / grasimii fiind
6.4 Exemple de gatit

Utilizarea grasimilor si a uleiului

* puneti ceva pe panoul de comanda.

optionala. Puteti utiliza si oale si cratite,
insa vasele nu se vor incalzi la fel de
rapid ca pe un aparat vitroceramic sau
cu gaz.

Puteti gati sau pastra calde garniturile
sau sosurile in oale sau cratite. Puneti
vasul direct pe suprafata de prajire.

Producatorul nu recomanda fierberea
unei cantitati mari de apa pe suprafata
de prajire (de ex. pentru spaghete).

Zgomotele sunt normale si
nu indica nicio defectiune a
plitei.

Nu puneti vasul in mijlocul suprafetei de
prajire pentru a evita incalzirea
neuniforma. Prajirea la intersectia
zonelor poate cauza rumenirea
neuniforma (de ex. la clatite).

Grasime / Ulei

Temperatura max.

Punct de fumegare grasime / ulei

(°C) (°C)
Unt 130 175
Slanina 170 185 - 205
Seu de oaie 180 205
Ulei de masline - extra virgin 180 210
Ulei de floarea soarelui 200 225 - 245
Ulei de arahide - ulei rafinat 200 225 - 230
Ulei de nuca de cocos 200 175
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Cand temperatura este prea ridicata, pentru gatire. Parametrii pot varia in
grasimea incepe sa produca fum. functie de temperatura, calitate,
Aceasta temperatura este denumita consistenta si cantitatea de alimente.

punctul de fumegare. L
Pre-incalziti intotdeauna
Tabelul de mai jos prezinta exemple de aparatul.

tipuri de alimente si va ofera
temperaturile optime si duratele sugerate

Alimentele care urmeazaa Temperatura (°C) Durata / Sfaturi
fi gatite

Peste si moluste 140 — 160

File de somon 160 8 minute, intoarceti dupa 4 minute.
Creveti uriasi (decorticati) 140 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.
Fripturi de rechin, groase de 160 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

aproximativ 2,5 cm

Calcan, Millerin Art (prajitin 140 8 minute, intoarceti dupa 4 minute,

unt) prima data pe partea fara piele.

Fileuri de cambula 140 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Vitel 140 - 180

Cotlet de vitel 180 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

Medalioane de vitel, 4 cm 160 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

grosime

Fripturi de vitel, 3 - 4 cm gro- 160 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

sime

Escalop de vitel, natural 180 5 minute, intoarceti dupa 2,5 minute.

Tocanita de vitel in sos de 180 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

smantana Bucatile de carne nu trebuie sa ade-
re intre ele.

Vita 160 — 180

Friptura de vita, foarte cruda 180 2 minute, intoarceti dupa 1 minut.

Friptura de vita in sange 180 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Friptura de vita, mediu 180 8 minute, intoarceti dupa 2 minute.

Friptura de vita - bine facuta 180 8 minute, intoarceti dupa 4 minute.

Daca carnea nu are grasime, durata
de frigere creste cu aproximativ
20%.

Hamburger 160 6 - 8 minute, intoarceti dupa 3 - 4 mi-
nute.
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Alimentele care urmeaza a Temperatura (°C) Durata / Sfaturi

fi gatite

Chéateaubriand 160 dupa care 100  Faceti un sote de carne in ulei pe
toate partile (intoarceti doar atunci
cand carnea nu se lipeste de supra-
fata). Rumeniti pe o latura timp de 10
minute (100°C).

Porc 160 — 180

Medalioane de porc 160 8 minute, intoarceti dupa 4 minute
(in functie de grosime).

Fripturi de porc 180 8 minute, intoarceti dupa 4 minute.

Escalop de porc 160 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Coaste de porc 1) 160 8 - 10 minute, intoarceti de cateva
ori.

Frigarui de porc 160 6 - 8 minute, faceti sote pe toate
partile.

Miel 160 — 180

Cotlete de miel 180 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

File de miel 160 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.
Fileul trebuie fript pe ambele laturi.

Fripturi de miel 160 6 - 8 minute, intoarceti dupa 3 - 4 mi-
nute.

Pasare 140 — 160

Suprem de pui 140 8 - 10 minute, intoarceti dupa 4 - 5
minute, sub un capac de gatit.

Fasii din piept de curcan 160 6 minute, intoarceti de cateva ori.

Carnati 160 Intoarceti daca este necesar

Oua ochiuri 140 Intoarceti daca este necesar

Clatite/Omlete 140 - 160 ntoarceti daca este necesar

Fructe 140 - 160 ntoarceti daca este necesar

Legume 140 - 160 10 - 20 minute, intoarceti de cateva
ori.

Legume 140 - 160 10 - 15 minute, sub un capac (intoar-
ceti la jumatatea duratei).

Orez prajit, preparat anterior 140 - 160

10 - 15 minute, intoarceti de cateva
ori.
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Alimentele care urmeaza a Temperatura (°C) Durata / Sfaturi

fi gatite
Taitei prajiti, preparati ante- 140 - 160 15 - 20 minute, intoarceti la jumata-
rior tea duratei.

1 Gatiti-le pe acestea mai intai.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! 1. Atingeti wl . Fiecare zona este setata
Consultati capitolele privind la 80 °C. Afisajul clipeste pana cand
siguranta. temperatura ajunge la 80 °C. Functia
blocheaza panoul de comanda, insa
7.1 Informatii cu caracter nu siml .
genera| 2. Atunci cand.temperatura ajunge Iq 80
°C, este emis un semnal acustic si
Curatati aparatul dupa fiecare panoul de comanda se deblocheaza.
intrebuintare. 3. Puneti cuburile de gheata unul cate
Utilizati intotdeauna vase cu baza curata. unul pe zonele de préjire (puteti
utiliza si apa rece). Folositi o spatula
AVERTISMENT! pentru a indeparta resturile
Obiectele ascutite si agentii alimentare. Nu uitati sa stergeti si
de curatare abrazivi santul din jurul aparatului. Indepartati
deterioreaza aparatul. depunerile de calcar sau resturile
proteice albe folosind acid citric.
Ustensilele din lemn, de ex. spatule, se 4. Uscati aparatul cu o laveta curata.
pot folosi in siguranta. Zgarieturile mici
sau petele de pe suprafata plitei nu au 7.3 Curatarea cand aparatul

niciun efect asupra modului de

functionare al aparatului. este rece

1. Aplicati un agent de curatare pe

7.2 Functia Curatare suprafata de prajire si lasati-l sa
lucreze timp de 5 minute.
AVERTISMENT! _ 2. indepartati resturile de la prajire cu o
Folositi intotdeauna manusi spatula.

de protectie atunci cand
curatati aparatul pentru a va
proteja mainile de caldura.

Curatati aparatul cu o laveta umeda.
Uscati aparatul cu o laveta curata.
Cand aparatul este uscat, frecati
suprafata de gatit cu ulei de gatit.

ok

8. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu poate fi pornit
sau utilizat.

Aparatul nu este conectat la
0 sursa electrica sau este
conectat incorect.

Verificati daca aparatul este
conectat corect la priza elec-
trica. Consultati diagrama de
conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca sigu-
rantele se ard in mod repe-
tat, adresati-va unui electri-
cian calificat.

Ati atins simultan 2 sau mai
multe cdmpuri cu senzor.

Atingeti doar un camp cu
senzor.

Pe panoul de comanda este
apa sau panoul de comanda
este acoperit cu stropi de
grasime.

Stergeti panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic
si aparatul se dezactiveaza.
Cand aparatul se dezacti-
veaza este emis un semnal
acustic.

Ati pus un obiect pe unul sau
mai multe campuri cu sen-
Zor.

indepartati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Aparatul se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe campul

CuU senzor @

indepartati obiectul de pe
campul cu senzor.

Indicatorul caldurii reziduale
nu se aprinde.

O zona nu este fierbinte
pentru ca fost utilizata doar o
scurta perioada de timp

Daca zona a functionat sufi-
cient de mult pentru a fi fier-
binte, contactati un Centru
de service autorizat.

Campurile cu senzor se in-
fierbanta.

Vasul este prea mare sau I-
ati pus prea aproape de bu-
toane.

Puneti vasele mari pe zonele
din spate, daca este posibil.

Nu este emis niciun sunet
atunci cand atingeti campuri-
le cu senzor ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele.
Consultati ,Utilizarea zil-

nica”.

EI se aprinde.

Dispozitivul de siguranta
pentru copii sau Blocarea
functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Bara de comanda lumineaza
intermitent.

Nu exista vase pe zona sau
zona nu este complet acope-
rita.

Puneti vase pe zona de
prajire, astfel incat aceasta
sa fie complet acoperita.

Vasul este inadecvat.

Utilizati vase adecvate. Con-
sultati ,Informatii si sfaturi”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Diametrul bazei vasului este
prea mic pentru zona.

Utilizati vase de gatit cu di-
mensiuni corecte. Consultati
,Date tehnice”.

Este afisat £ si un numar.

Aparatul prezinta o eroare.

Dezactivati aparatul si acti-
vati-l din nou dupa 30 de se-
cunde. Daca se aprinde din
nou, deconectati aparatul de
la sursa de alimentare elec-
trica. Dupa 30 de secunde,
conectati din nou aparatul.
Daca problema continua sa
apara, apelati un Centrul de
service autorizat

Auziti un bip constant.

Conexiunea electrica este
necorespunzatoare.

Scoateti aparatul din priza.
Cereti unui electrician califi-
cat sa verifice instalatia.

8.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat.
Furnizati informatiile de pe placuta cu
date tehnice. Verificati daca ati utilizat
plita corect. n caz contrar, trebuie sa

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model ITE42600KB
Tip 61 A2A 80 AD
Inductie 2.8 kW

Nr. ser. .c.cccooevnnn.
AEG

platiti interventia tehnicianului de la
centrul de service sau a comerciantului,
chiar si in perioada de garantie.
Instructiunile cu privire la centrele de
service si conditiile de garantie se
gasesc in brosura de garantie.

PNC 949 597 551 00
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabricat in Germania
2.8 kW

cex

9.2 Specificatiile zonelor de prajire

Zona de prajire

Putere nominala [W]

Fata

1400

Spate

1400

Puterea zonelor de prajire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.

Aceasta se modifica in functie de
materialul si dimensiunile vasului.
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10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul aparatele marcate cu acest simbol E

L/:). Pentru a recicla ambalajele, acestea impreuna cu deseurile menajere.
trebuie puse in containerele Returnati produsul la centrul local de
corespunzatoare. Ajutati la protejarea reciclare sau contactati administratia
mediului si a sanatatii umane si la orasului dvs.

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technolégiami, ktoré vam ulahcia zivot - to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebiCoch €asto nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

g Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ T ArSha-
udrzbe:

www.aeg.com/webselfservice

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
@ www.registeraeg.com

MbzZete si kupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
’% pre vas spotrebid:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny
@ vgeobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
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uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouéené 0 bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretriitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat’ pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa mbzu pocas pouzivania nahriat’.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykaijte
sa ohrevnych ¢lankov.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom
paneli bez dohladu méze byt nebezpeéné a modze
sposobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit' ohen vodou, ale
vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou

- UPOZORNENIE: Spotrebi€ sa nesmie zapajat’ cez
externé spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani



SLOVENSKY 23

nesmie byt zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne
vypina a zapina.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod
dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnom
povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidliCky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast' na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
zabudovanej Struktury.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.

- Varny panel vypinajte po kazdom pouziti jeho
ovladacimi prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu
rozpoznavania varnej nadoby.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,
vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi€a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

. Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby sa predislo nebezpecenstvu.
- VAROVANIE: Pouzivaijte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebiCi.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’
nehody.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia

C VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo poskodenia
spotrebica.

» Odstrante vSetky obaly.

* Neinstalujte ani nepouzivajte
poskodeny spotrebic.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebicom.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretl obuv.

» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spodsobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarte pred

parou a vihkostou.

+  Spotrebi¢ neinstalujte vedia dveri ani

pod okno. Predidete tak zhodeniu
horticeho kuchynského riadu zo
spotrebica pri otvoreni dveri alebo
okna.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, ze je priestor
medzi spodnou ¢ast'ou spotrebica a
hornou zasuvkou postacujuci na
cirkulaciu vzduchu.

» Spodna Cast’ spotrebic¢a sa moze
zohriat. Zabezpecte instalaciu
oddelovacieho panelu z preglejky,
kuchynskeho skeletového materialu
alebo inych nehorlavych materialov
pod spotrebic, aby ste zabranili
pristupu k dolnej Casti.

* Oddelovaci panel musi plne zakryvat’

oblast’ pod varnym panelom.

» Dbaijte na to, aby medzi pracovnou
doskou a prednou Cast'ou spodnej
kuchynskej jednotky zostal volny
priestor s velkostou 2 mm na
vetranie. Zaruka sa nevztahuje na

poskodenia spdsobené
nedostatoénym vetracim priestorom.

2.2 Elektrické zapojenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete.

Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.
Skontrolujte, i je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo
zastréka (ak sa pouziva) moze
spOsobit’ nadmerné zohriatie zasuvky.
Pouzite vhodny elektricky sietovy
kabel.

Elektrické sietové kable sa nesmu
zamotat'.

Skontrolujte, ¢i je nainstalovana
ochrana proti zasahu elektrickym
pruadom. B
Pouzite kablovu svorku na odlah&enie
tahu.

Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢
do elektrickej siete v blizkosti, dbajte
na to, aby sa sietovy kabel alebo
zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horiceho varného
spotrebica alebo horucej
kuchynského riadu.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predizovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka (ak sa pouziva)
alebo privodny elektricky kabel nie su
poskodené. Ak treba vymenit’
poskodeny sietovy kabel, kontaktujte
nas autorizovany servis alebo
elektrikara.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.



Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

* Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdéloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho

zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

2.3 Pouzivanie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin alebo
zasahu elektrickym pradom.

* Pred prvym pouzitim odstrante zo
spotrebica vSetky obaly, znacenia a
ochrannu féliu (ak je pouzita).

» Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

» Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

« Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

* Po kazdom pouziti varnud zénu
vypnite.

* Nespoliehajte sa na detektor varnej
nadoby.

* Na varné zény nekladte pribor ani
pokrievky. M6zu sa zohriat'

» Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

* Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

* Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
ihned odpojte spotrebic z elektrickej
siete. Predidete tak zasahu
elektrickym pradom.

* Ked je spotrebi€ v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom
musia udrziavat’ vzdialenost’ od
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induk&nych varnych zén minimalne
30 cm.

Ked vkladate pokrm do horticeho
oleja, mbze olej vyprsknut'.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolfiovat’ horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt’ plamene alebo
horuce predmety v dostato¢nej
vzdialenosti od tukov a olejov._
Vypary, ktoré sa uvoliuju z velmi
horucich olejov, mézu spdsobit’
spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvysky pokrmov, méze sposobit’
poziar pri nizSej teplote ako novy olej.
Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej
nadoby.

Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet’.

Davajte pozor, aby na spotrebi¢
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by dojst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

Varné zény nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

Na spotrebi¢ nedavajte alobal.

Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poskodenym dnom moze spbsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Pri
premiestiovani tychto predmetov po
varnom povrchu ich vzdy nadvihnite.
Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.
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2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebic vypnite a
nechaijte vychladnut’.

Pred udrzbou spotrebic¢ odpojte od
elektrickej siete.

Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte
prud vody ani paru.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

2.5 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainStalovanim spotrebica si
zapiste informacie uvedené dolu na
typovom Stitku. Typovy Stitok s
technickymi udajmi je umiestneny na
spodnej strane spotrebica.

Sériové Gislo ......eeeeenns

3.2 Zabudovateiny spotrebi¢

Zabudovateiné spotrebi¢e sa moézu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Napajaci kabel

Spotrebi¢ sa dodava s pripojovacim
kablom.

Pri vymene poskodeného sietového
kabla pouzite sietovy kabel s
nasledujucou Specifikaciou (alebo
vysSou): HO5V2V2-F T min 90 °C.
Obratte sa na miestne servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poranenia alebo udusenia.

Informacie o spravnej likvidacii
spotrebi¢a vam poskytne vas miestny
urad.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.

3.4 Pripevnenie tesnenia —
InStalacia na povrch

1.

2.

Ogistite pracovnu plochu okolo
vyrezanej plochy. ’
Na spodnej hrane spotrebi¢a pozdlz
vonkajsej hrany sklokeramiky nalepte
dodavané tesnenie 2x6 mm.
Tesnenie pritom netahajte. Dbajte na
to, aby sa konce tesniacej pasky
nachadzali v strede jednej strany
spotrebica.

Pri strihani tesniacej pasky
ponechajte niekolko milimetrov
navyse.

Pritlacte k sebe oba konce tesniacich
pasov.
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12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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@ Pouzite len $pecialne
teplovzdorné silikonové
tesnenie.

D Vyrez na pracovnej doske

v Vzdiale- minimalne 50 mm

nost’ od
steny
Dizka 490 mm
0 Sirka stget v3etkych $irok nainsta-
(p lovanych spotrebicov minus
20 mm
Priklad:
360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm |=| 700 mm
é e £
3 £
B )\ 2
1
Instalacia

* Vypocitajte spravne rozmery vyrezu.

» Pripravte vyrez v pracovnej doske.

» Spotrebice ulozte na makky povrch
(napr. deku) oto¢ené spodnou stranou
nahor.

» 'V pripade grilu Teppan Yaki
pripevnite dodany tesniaci pasik
pozdiZ jeho doIného okraja, spolu s
vonkajsim okrajom sklokeramiky. Do
vhodnych otvorov na ochrannom kryte
volne priskrutkujte upevnovacie
dosticky.

» Do vyrezu na pracovnej doske vlozte
prvy spotrebi¢. Spojovaciu listu
namontujte pod spotrebic, aby zostala
spolovice viditelna — bude sluzit’ ako
podpera pre dalSi spotrebic.

\// _(}ﬁ)

«\
etz « Pre gril Teppan Yaki voine
3.6 Instalacia viac ako priskrutkujte upevinovacie dosticky

jedného varného panela zospodu na pracovni dosku (na
prednej a zadnej strane spotrebica).

Dodané prislusenstvo: spojovacia lista,
teplovzdorny silikdn, gumena pomécka,
tesniaci pasik.
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N\

Do vyrezu na pracovnej doske vlozte
dalSi spotrebi¢. Skontrolujte, ¢i su
predné hrany spotrebicov na rovnakej
drovni.

N
o

Iné spotrebice ako gril Teppan Yaki
pripevnite pomocou zaskakovacich
pruzin.

Na konci utiahnite skrutky grilu
Teppan Yaki.

4. POPIS VYROBKU

4.1 NajddlezitejSie vlastnosti
vasho spotrebica

Varny povrch pozostava z dvoch zén,
prednej a zadnej. Podrobnejsie
informacie najdete v Casti ,Technické
udaje”.

Varny povrch pozostava z 2 vrstiev z
nehrdzavejucej ocele s hlinikovou
vrstvou medzi nimi. Disponuje
vysokou tepelnou kapacitou, ktora
zabranuje rychlemu poklesu teploty
(napr. ak pripravujete maso vybraté
priamo z chladnicky).

Kazdy TeppanYaki varny povrch je
jedinecny, pretoze ho ru¢ne vyrabaju
odbornici na brisenie. Rozdiely v
brusnych vzoroch su normalne a
nemaju vplyv na €innost’ spotrebica.
Drazka po okraji:

— Znizuje teplotu okolo spotrebica,
vdaka ¢omu ho mozete
nainstalovat’ v réznych typoch
kuchynskych pracovnych dosiek.

Na utesnenie medzier medzi
spotrebiémi a spotrebi¢mi a
pracovnou doskou pouzite silikon.
Pevne zatlacte gumenu pomocku vodi
sklokeramike a pomaly ju posuvajte
po hranach, aby ste vytlacili
prebytocny silikon.

Na silikén aplikujte mydlovu vodu a
prstom vyhladte hrany.

Silikén nechytajte, kym nestvrdne.
Tvrdne priblizne den.

Prebytocny silikon opatrne orezte
ziletkou.

Vycistite skleneny povrch.

— Absorbuje teplo a zabranuje
rozSireniu zohrievaného varného
povrchu.

— Zachytava drobné zvySky
pokrmov a tekutin, ktoré je mozné
po priprave jedla jednoducho
odstranit’.

Na displeji sa zobrazi nastavenie
teploty. Termostat udrzuje potrebnu
teplotu konstantnu, aby sa prediSlo
prehriatiu jedla. To umozniuje
nizkotuéné varenie, ktoré zachovava
nutricné hodnoty jedla.

Jedlo sa zohrieva priamo na varnom
povrchu s tukom alebo bez neho.
MoZzete pouzit’ aj kuchynsky riad.
Varny povrch sa zohreje na teplotu
180 °C za priblizne 4 minuty. Teplota
grilu na pecenie klesne zo 180 °C na
100 °C priblizne za 25 minut, a na 60
°C priblizne za 60 minut.
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4.2 Rozlozenie varného povrchu

Zbna na pecenie
Ovladaci panel

4.3 Rozlozenie ovladacieho panela

HEE  BAE O

®

® Zapinanie a vypinanie spotrebica.

EI Zapnutie a vypnutie Zamok alebo
Detska poistka.

:Zobrazenie aktivnej zony.
©) Ukazovatel CountUp Timer.

[\ Ukazovatel Odpogitavajtci
Casovac.

4.4 OptiHeat Control (3-
stupnovy ukazovatel
zvyskového tepla)

VAROVANIE!

=/ =/ - Hrozi
nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Ukazovatele zobrazuju urover
zvySkového tepla varnych zoén, ktoré

[ Nastavenie teploty a ¢asu.
@ vyber funkcii Casovag.

B 4 — predizenie alebo skratenie
¢asu.

B ./ Zapnutie a vypnutie Cistenie.
Nastavenie teploty 0-220.

prave pouzivate. Ked je varny panel
vypnuty, zostanu nadalej zobrazené
ukazovatele. Ked varny panel
dostatoCne vychladne, ukazovatele
zhasnl. MéZu sa rozsvietit’ aj
ukazovatele vedlajSich varnych zén, aj
ak ich nepouzivate.

Indukéné varné zény generuju teplo
potrebné na varenie priamo v dne
nadoby na varenie. Sklokeramika sa
ohreje teplom riadu na varenie.




5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete spotrebi¢ zapnut’ alebo
vypnut, dotknite sa D na 1 sekundu.

Ovladacie pasiky sa rozsvietia po
zapnuti spotrebi¢a a zhasnu po jeho
vypnuti.

5.2 Nastavenie teploty

Pred pecenim vzdy
predhrejte varny povrch.

Kazda zéna na pecenie ma svoj vlastny
ovladaci pasik.

Nastavenie alebo zmena teploty:

Dotknite sa ovladacieho pasika na
spravnej hodnote alebo prst presunte
pozdlz pasika az kym nedosiahnete
spravnu teplotu.

Displej blika, az kym zéna na pecenie
nedosiahne nastavenu teplotu. Potom
zaznie zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi teplota.

u
]
0 60 160 220
-

5.3 Casovaé

[ Odpoéitavajici ¢asovaé

’

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit
ako dlho ma byt' zapnuta zéna na
pecenie pre jedno konkrétne varenie.

Nastavte teplotu pre prislusnu varnu
z6nu a potom nastavte funkciu.
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1. Dotykom @) zapnite funkciu alebo
zmerite Cas.
Na displeji sa zobrazia Cislice Casovaca

nn — ,
UuU a ukazovatele + a—. 0 sa sfarbi

nacerveno a ® sa sfarbi nabielo.
Ak nie je nastaveny ¢asovac, po 4
sekundach sa zobrazia vSetky
ukazovatele.

2. Dotknite sa + alebo — a nastavte
¢as (00 — 99 minut).
Po 3 sekundach ¢asovac automaticky

spusti odpocitavanie. Ukazovatele @+

a— zmiznu.D zostane Cerveny.
Po uplynuti nastaveného €asu zaznie

zvukovy signal a bude blikat’ 0. Signal
vypnete tlacidlom O.

Vypnutie funkcie: dotknite sa O,
Ukazovatele + a~ sarozsvietia.

Pomocou — alebo + nastavte UU na
displeji. Pripadne nastavte Uroven
ohrevu na 0. V désledku toho zaznie
signal a ¢asovac bude zruseny.

® CountUp Timer (Casovaé
odpocgcitavajuci smerom
nahor).

Tuto funkciu mdzete pouzit na

monitorovanie ¢asu prevadzky zoény na
pecenie.

Dvojitym dotykom tlacidla O zapnite
funkciu.

Ukazovatel @ sa rozsvieti nacerveno,
¢asovac zacne automatické
odpocitavanie smerom nahor.

Vypnutie funkcie: dotknite sa . Ked sa
rozsvietia ukazovatele, dotknite sa —.

) Kuchynsky éasomer

Tato funkciu mézete pouzit, ked je
spotrebi¢ zapnuty, ale zény na pecenie
nie su v ¢innosti.

Aby sa zobrazil ovladaci panel, polozte
na zonu na pecenie hrniec.



www.aeg.com

1. Dotknite sa @ kym sa ukazovatel Q
nerozsvieti nacerveno, aby ste zapli
funkciu.

2. Dotknite sa + alebo = a nastavte
¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 4

sekundach. Ukazovatele @ + a—

zmiznu. £ zostane cerveny.
Ked nastavite funkciu, mozete odobrat’
hrniec.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie

zvukovy signdl a bude blikat' 00, Ak
chcete signal vypnut, dotknite sa tlacidla

O.

Vypnutie funkcie: dotknite sa O.
Ukazovatele + a~ sarozsvietia.
Pomocou ~— alebo + nastavte D0 na
displeji.
Tato funkcia nema vplyv na
¢innost’ zény na pecenie.

5.4 & Zamok

Ovladaci panel mozete zablokovat’
pocas prevadzky spotrebia. Zabranuje
neumyselnym zmenam teploty.

Tuto funkciu je potrebné
nastavit' samostatne pre
kazdy spotrebic.

Najprv nastavte teplotu.

Dotykom tlacidla & zapnite funkciu.
Symbol sa sfarbi naerveno a blika.
Ak chcete tuto funkciu vypnut, dotknite

sa symbolu & Symbol sa sfarbi nabielo.

Ked vypnete spotrebic,
vypnete aj tuto funkciu.

5.5 Detska poistka

Tato funkcia znemozfiuje neimyselné
zapnutie spotrebica.

Tuto funkciu je potrebné
nastavit' samostatne pre
kazdy spotrebic.

Najprv zapnite spotrebi¢ a nenastavuijte
teplotu.

Dotknite sa El kym na nesfarbi
nacerveno, aby ste zapli funkciu.
Ovladacie pasiky zmiznu. Spotrebi¢

vypnite.
@ Po vypnuti spotrebi¢a sa

funkcia znovu zapne.
Ak chcete docasne vypnut’ funkciu iba
na jedno varenie: Zapnite spotrebi¢
pomocou O. Rozsvieti sa EI Dotknite

sa EI kym sa nesfarbi nabielo. Zobrazia
sa ovladacie pasiky. Do 50 sekund
nastavte teplotu. Spotrebi¢ mozete
pouzivat. Po vypnuti spotrebica
pomocou ® sa funkcia znovu zapne.

Ak chcete natrvalo vypnut funkciu:
Zapnite spotrebi¢ a nenastavujte teplotu.

Dotknite sa El kym sa nesfarbi nabielo.
Zobrazia sa ovladacie pasiky. Spotrebic
vypnite.

5.6 OffSound Control
(Zapnutie a vypnutie
zvukovej signalizacie)

Spotrebi¢ vypnite. Dotknite sa ® na3
sekundy. Displej sa zapne a vypne.

Dotknite sa & na 3 sekundy. Rozsvieti

sa b0 alebo b I. Dotknite sa +
Casovaca, aby ste si vybrali niektord z
nasledovnych moznosti:

« b |- zvukova signalizacia je vypnuta
- b0 - zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie spotrebica.

Ak je tato funkcia nastavena na b :,
zvukovu signalizaciu budete pocut’ iba v
pripade, Ze:

» sa dotknete ®

* Kuchynsky ¢asomer sa vypne

» Odpocitavajuci Casovac sa vypne

» polozite nieCo na ovladaci panel.



6. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

6.1 Setrenie energie

+ Na kuchynsky riad podia moznosti
vzdy polozte pokrievku.

* Varnu nadobu polozte na varnu zénu
pred zapnutim.

« ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

6.2 Oko Timer (Casovaé Eko)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zo6ny vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol.
Rozdiel v prevadzkovom ¢ase zavisi od
nastaveni teploty a trvania pecenia.

6.3 Priprava jedla na grile
Teppan Yaki

Jedlo sa pripravuje priamo na varnom
povrchu s tukom/olejom alebo bez neho.

6.4 Priklady pouzitia na varenie

Pouzivanie tukov a olejov
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Mézete tiez pouzivat hrnce alebo
panvice, no kuchynsky riad sa nezohreje
tak rychlo, ako na sklokeramickom alebo
plynovom spotrebici.

V hrncoch alebo panviciach mézete varit
alebo uchovat' teplé prilohy alebo
omacky. Kuchynsky riad polozte priamo
na varny povrch.

Vyrobca neodporuca, aby ste na varnom
povrchu varili velké mnozstva vody (napr.
na Spagety).

Zvuky su normalne a
neznamenaju ziadnu
poruchu varného panela.

Kuchynsky riad nekladte na stred
varného povrchu, aby ste predisli
nerovnomernému ohrevu. Opekanie na
spojeni zon moze sposobit’
nerovnomerné zhnednutie (napr. u
palaciniek).

Tuk/olej Max. teplota (°C) Bod dymenia tuku/oleja (°C)
Maslo 130 175

BravCéova mast’ 170 185 - 205

Hovéadzia mast’ 180 205

Olivovy olej — extra panensky 180 210

SInecnicovy olej 200 225 - 245

AraSidovy olej - rafinovany 200 225 -230

Kokosovy olej 200 175

Pri prili§ vysokej teplote za¢ne tuk dymit’.
Tato teplota sa nazyva bod dymenia.

V nasleduijuicej tabulke najdete priklady
potravin, optimalne teploty a odporuc¢any
Cas varenia. Parametre sa mézu liSit' v

zavislosti od teploty, kvality, konzistencie
a mnozstva potravin.

@ Spotrebi¢ vzdy predhreite.
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Pokrm na pecenie Teplota (°C) Casl/Tipy

Ryby a makkyse 140 - 160

Filety z lososa 160 8 minut, otocte po 4 minutach.

Krevety (bez schranky) 140 6 minut, otocte po 3 minutach.

Zralogie steaky, priblizne 2,5 160 10 minut, otocte po 5 minutach.

cm hrubé

Morsky jazyk (oprazeny na 140 8 minut, otocte po 4 mindtach, najprv

masle) svetlu stranu.

Filé z platesy 140 6 minut, otocte po 3 mindtach.

Telacie 140 - 180

Telacia kotleta 180 10 minut, otocte po 5 minutach.

Telacie medailéniky, hrubé 4 160 10 mindt, otocte po 5 minutach.

cm

Telacie steaky, 3 —4 cm hru- 160 6 minut, otocte po 3 minutach.

bé

Telacie rezne, na prirodno 180 5 minut, otocte po 2,5 minute.

Telacie frikasé v smotanovej 180 6 minut, otocte po 3 minutach. Pasi-

omacke ky masa nesmu byt’ navzajom zlepe-
né.

Hovadzie 160 — 180

Biftek ,modry“ — velmi malo 180 2 minuty, otoéte po 1 minute.

prepeceny

Biftek — krvavy 180 6 minut, otocte po 3 minutach.

Biftek — stredne prepeceny 180 8 minut, otocte po 2 minutach.

Biftek — prepeceny 180 8 minut, otocte po 4 minutach. Pri
peceni bez tuku sa ¢as pecenia
prediZi o priblizne 20 %.

Hamburger 160 6 — 8 minut, otocte po 3 — 4 minu-
tach.

Chateaubriand 160 potom 100 Maso orestujte v oleji zo vsetkych
stran (otocte len vtedy, ked sa méso
nelepi na panvicu). Potom ho ope-
kajte na jednej strane 10 minut (100
°C).

Bravcové 160 — 180

BravEéové medailoniky 160 8 minut, otodte po 4 mindtach (podia

hrabky).
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Pokrm na pecenie

Teplota (°C)

Casl/Tipy

Bravéové steaky

180

8 minut, otocte po 4 minutach.

Bravcové rezne 160 6 minut, otocte po 3 mindtach.

Rebierka 1) 160 8 — 10 min(t, otoéte niekolkokrat.

Bravcovy Spiz 160 6 — 8 minut, dobre opecte zo vSet-
kych stran.

Jahnacie 160 — 180

Jahnacie kotlety 180 10 minut, otocte po 5 minutach.

Jahnacie filé 160 10 minat, otocte po 5 minutach. Filé
musi byt opecéené z oboch stran.

Jahnacie steaky 160 6 — 8 minut, otocte po 3 — 4 minu-
tach.

Hydina 140 — 160

Kuréa najvyssej kvality 140 8 — 10 minut, otocte po 4 — 5 minu-
tach, pod pokrievkou.

Mor€acie prsia — pruzky 160 6 minut, otoéte niekolkokrat.

Klobasy 160 Otoéte podia potreby.

Volské oko 140 Otoéte podia potreby.

Palacinky/omelety 140 - 160 Otoéte podia potreby.

Ovocie 140 - 160 Otodte podia potreby.

Zelenina 140 - 160 10 — 20 minut, otodte niekolkokrat.

Zelenina 140 - 160 10 — 15 minut, pod pokrievkou (v po-
lovici otocte).

Opecenie prevarenej ryze 140 - 160 10 — 15 minut, otocte niekoikokrat.

Opecenie predvarenych re- 140 - 160 15 — 20 minut, v polovici otocte.

Zancov

1 Najprv ich predvarte.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.

é VAROVANIE!
Ostré a drsné predmety

alebo abrazivne distiace
prostriedky poskodia

7.1 VSeobecné informacie

Spotrebic vycistite po kazdom pouziti.

Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy dcista.

spotrebic.

Drevené pomocky, napr. stierky, su
maximalne bezpec€né na pracu. Malé
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Skrabance alebo Skvrny na povrchu
neovplyvnuju funkénost’ spotrebica.

7.2 Funkcia Cistenie

3.

VAROVANIE!

Pri Cisteni spotrebica vzdy
pouzivajte ochranné
rukavice, aby ste chranili
vase ruky pred teplom.

Dotknite sa m’ . Kazda zona na
pecenie je nastavena na 80 °C.
Displej bude blikat, az kym sa
nedosiahne teplota 80 °C. Funkcia

zablokuje ovladaci panel, ale nie ol .

Po dosiahnuti teploty 80 °C zaznie
zvukovy signal a ovladaci panel sa
odblokuje.

Na zény na pecenie ukladajte kocky
ladu po jednom (moézete tiez pouzit’

8. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.

studenu vodu). Na odstranenie
zvySkov jedla pouzite stierku.
Nezabudnite vycistit' aj drazku okolo
spotrebi¢a. Pomocou kyseliny
citrénovej odstrante vodny kamen
alebo zvysky vajecnej bielkoviny.
Vysuste spotrebic Cistou handrou.

7.3 Cistenie, ked’ je spotrebié
studeny

1.

L ol

Na varny povrch naneste Cistiaci
prostriedok a nechajte ho 5 minut
posobit’.

Pomocou stierky odstrante zvysky po
peceni.

Vycistite spotrebi¢ vihkou handrou.
Vysuste spotrebic Cistou handrou.
Ked je spotrebi¢ suchy, potrite varny
povrch trochou jedlého oleja.

8.1 Co robit, ked'...

Problém

Mozna pric¢ina

Riesenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut’
ani pouzivat'.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania. Po-
zrite si schému zapojenia.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pric¢inou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Naraz ste sa dotkli 2 alebo
viacerych senzorovych tlagi-
diel.

Dotknite sa iba jedného sen-
zorového tlacidla.

Na ovladacom paneli je voda
alebo je ovladaci panel zne-
Cisteny tukom.

Vycistite ovladaci panel.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Zaznie zvukovy signal a spo-
trebi¢ sa vypne. Zaznie zvu-
kovy signal pri vypnutom
spotrebici.

Nieco ste polozili na jedno
alebo viaceré senzorove tla-
cidla.

Odstrante predmet zo sen-
zorovych tlacidiel.

Spotrebi€ sa vypne.

Nieco ste polozili na senzo-
rové tiagidio .

Odstrante dany predmet zo
senzorového tlacidla.

Ukazovatel zvy$kového tep-
la sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca, pre-
toze bola zapnuta iba po
kratky Cas.

Ak bola zona zapnuta dosta-
to€ne dlho na to, aby bola
horuca, obratte sa na autori-
zovane servisné stredisko.

Zohriali sa senzorové tlacid-
la.

Kuchynsky riad je prili§ veiky
alebo ste ho polozili prili$
blizko ovladacov.

Ak je to mozné, prelozte vel-
ky riad na zadné zo6ny.

Pri dotyku senzorovych tlaci-
diel nezazneju Ziadne zvuky.

Zvukova signalizacia je vy-
pnuta.

Zapnite zvukovu signaliza-
ciu.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné
pouzivanie®.

Rozsvieti sa symbol E

Je zapnuté Detska poistka
alebo Zamok.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné
pouzivanie®.

Ovladaci pasik blika.

Na zoéne nie je ziaden ku-
chynsky riad alebo nie je z6-
na uplne zakryta.

Na zénu polozte kuchynsky
riad, aby uplne zakryvala z6-
nu na pecenie.

Kuchynsky riad nie je vhod-
ny.

Pouzivajte vhodny kuchyn-
sky riad. Pozrite si kapitolu
»Tipy a rady".

Prili§ maly priemer dna riadu
pre tuto zonu.

Pouzite kuchynsky riad
spravnych rozmerov. Pozrite
si Cast’ , Technickeé udaje".

Na displeji sa zobrazi sym-

bol E a Cislo.

Doslo k poruche spotrebica.

Vypnite spotrebi¢ a po 30
sekundach ho znova zapni-
te. Ked sa opat rozsvieti
symbol, odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete. Po 30 sek-
undach opat’ pripojte spotre-
bi¢. Ak problém pretrvava,
obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Znie neprerusované pipanie.

Elektrické zapojenie nie je
spravne.

Spotrebi¢ odpojte od elek-
trickej siete. Poziadajte kvali-
fikovaného elektrikara, aby
skontroloval instalaciu.
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8.2 Ak nemoézete najst’
rieSenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Uvedte Udaje z
typového stitka. Uistite sa, ze ste varny
panel pouzivali spravne. Ak ste ho

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy stitok

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Indukcia 2.8 kW
Sér. ¢ oo
AEG

pouzivali nespravne, servisny zasah
technika servisného strediska alebo
predajcu nebude bezplatny, a to ani
pocas zaru¢nej lehoty. Pokyny
upravujice zaru¢né a servisné
podmienky najdete v zarucnej brozure.

PNC 949 597 551 00
220-240 V 50-60 Hz
Vyrobené v Nemecku
2.8 kW

cex

9.2 Technické udaje zén na pecenie

Zo6na na pecenie

Nominalny vykon [W]

Vpredu

1400

Vzadu

1400

Vykon z6n na pecenie sa méze v urcitej
malej miere odchylovat’ od udajov v

Materialy oznacené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C/:) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie fudi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

tabulke. Meni sa podia materialu a
rozmeru kuchynského riadu.

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.



SLOVENSKY 39



www.aeg.com/shop

867357510-B-472019

()
m

AEG



	CUPRINS
	1.  INFORMAŢII PRIVIND SIGURANŢA
	1.1 Siguranţa copiilor şi a persoanelor vulnerabile
	1.2 Aspecte generale privind siguranţa

	2. INSTRUCŢIUNI DE SIGURANŢĂ
	2.1 Instalarea
	2.2 Conexiunea electrică
	2.3 Modul de utilizare
	2.4 Îngrijirea şi curăţarea
	2.5 Service
	2.6 Gestionarea deşeurilor după încheierea ciclului de viaţă al aparatului

	3. INSTALAREA
	3.1 Înaintea instalării
	3.2 Aparat încorporabil
	3.3 Cablu electric de legătură între unităţi
	3.4 Prinderea garniturii - Instalarea pe blat
	3.5 Asamblarea
	3.6 Instalarea mai multor plite

	4. DESCRIEREA PRODUSULUI
	4.1 Cele mai importante funcţii ale aparatului
	4.2 Configuraţia plitei de gătit
	4.3 Configuraţia panoului de comandă
	4.4 OptiHeat Control (Indicator de căldură reziduală cu 3 trepte)

	5. UTILIZAREA ZILNICĂ
	5.1 Activarea şi dezactivarea
	5.2 Setarea temperaturii
	5.3 Cronometru
	Cronometru cu numărătoare inversă
	CountUp Timer (Numărătorul)
	Ceas avertizor

	5.4  Blocarea
	5.5 Dispozitivul de siguranţă pentru copii
	5.6 OffSound Control (Dezactivarea şi activarea semnalelor sonore)

	6. INFORMAŢII ŞI SFATURI
	6.1 Economisirea energiei
	6.2 Öko Timer (Cronometru ECO)
	6.3 Prepararea alimentelor cu TeppanYaki
	6.4 Exemple de gătit

	7. ÎNGRIJIREA ŞI CURĂŢAREA
	7.1 Informaţii cu caracter general
	7.2 Funcţia Curătare
	7.3 Curăţarea când aparatul este rece

	8. DEPANARE
	8.1 Ce trebuie făcut dacă...
	8.2 Dacă nu găsiţi o soluţie...

	9. DATE TEHNICE
	9.1 Plăcuţă cu date tehnice
	9.2 Specificaţiile zonelor de prăjire

	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecná bezpečnosť

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Inštalácia
	2.2 Elektrické zapojenie
	2.3 Používanie
	2.4 Starostlivosť a čistenie
	2.5 Servis
	2.6 Likvidácia

	3. INŠTALÁCIA
	3.1 Pred inštaláciou
	3.2 Zabudovateľný spotrebič
	3.3 Napájací kábel
	3.4 Pripevnenie tesnenia – Inštalácia na povrch
	3.5 Inštalácia
	3.6 Inštalácia viac ako jedného varného panela

	4. POPIS VÝROBKU
	4.1 Najdôležitejšie vlastnosti vášho spotrebiča
	4.2 Rozloženie varného povrchu
	4.3 Rozloženie ovládacieho panela
	4.4 OptiHeat Control (3-stupňový ukazovateľ zvyškového tepla)

	5. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	5.1 Zapnutie a vypnutie
	5.2 Nastavenie teploty
	5.3 Časovač
	Odpočítavajúci časovač
	CountUp Timer (Časovač odpočítavajúci smerom nahor).
	Kuchynský časomer

	5.4  Zámok
	5.5 Detská poistka
	5.6 OffSound Control (Zapnutie a vypnutie zvukovej signalizácie)

	6. TIPY A RADY
	6.1 Šetrenie energie
	6.2 Öko Timer (Časovač Eko)
	6.3 Príprava jedla na grile Teppan Yaki
	6.4 Príklady použitia na varenie

	7. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	7.1 Všeobecné informácie
	7.2 Funkcia Čistenie
	7.3 Čistenie, keď je spotrebič studený

	8. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	8.1 Čo robiť, keď...
	8.2 Ak nemôžete nájsť riešenie...

	9. TECHNICKÉ ÚDAJE
	9.1 Typový štítok
	9.2 Technické údaje zón na pečenie


