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Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento ndvod. Pouze tak
budete schopni vas spotfebi¢ pouZivat spravné
a bezpecné. Tento navod k obsluze a navod na
montaz peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti
¢i dalsiho uzivatele.

Tento spotfebic je urcen pouze pro vestavbu.
Dodrzujte zvlastni pokyny pro instalaci.

Po vybaleni spotfebic zkontrolujte. Pokud doslo
béhem prepravy spotfebice k jeho poskozeni,
nepfipojujte jej. Spotrebice bez zastrcky mize
zapojit pouze opravnény odbornik. V pfipadé
skod vzniklych v disledku Spatného zapojeni
nemate narok na zaruku.

Spotfebic je uréen pouze pro pouZiti

v domacnosti a v doméacnosti odpovidajicim
prostredi. Spotfebi¢ pouZivejte pouze k pfipravé
pokrm( a napojl. Pli pouZivani nenechavejte
spotiebic¢ bez dozoru. Spotfebic je urcen
vyhradné pro pouZiti v uzavienych prostorach.

Tento spotfebic je urcen k pouZiti do nejvyssi
povolené nadmofské vysky 4000 m.

Dé&ti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi spotfebic pouzivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je pouti, jak spotfebic
bezpecné pouZivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, kterd z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Déti nesmi
bez dozoru spotfebic Cistit ani nesmi

provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotfebice

a napdjeciho vedeni.

PrisluSenstvi vzdy vsunujte do peciciho prostoru

spravnym zplsobem. — “Prislusenstvi” na
strané 9

Diilezité bezpeénostni
pokyny

Vseobecné pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
pfedméty. Nikdy neotvirejte dvitka
spotfebice, kdyZ uvnitf zacne vznikat dym.
Vypnéte spotrebic a vytahnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte pojistky
v pojistkové skfini.

= Pfi otevfeni dvifek spotfebice vznikne
pravan. Pecici papir mGze pfijit do kontaktu
s topnym télesem a miize se vznitit.
V prabéhu predehfivani nikdy neumistujte
pecici papir na pfisluSenstvi bez upevnéni.
Pecici papir musi byt vzdy zatizen nddobim
nebo formou na peceni. Pecicim papirem
vyloZte vZdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Pecici papir nesmi nikdy
presahovat pres pfislusenstvi.

/A\Varovani - Nebezpeti popaleni!

= Spotfebic se zahfiva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitinich
ploch peciciho prostoru nebo topnych téles.
Spotfebi¢ nechejte vzdy vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.



DuleZité bezpecnostni pokyny cz

= Pfislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké. Pfi
vyjimani pfisluSenstvi nebo nadobi z trouby vzdy
pouZzijte kuchyriské rukavice.

/\Varovani - Ohrozeni magnetismem!
V oblastech ovladaciho panelu nebo
ovladacich prvki jsou vioZzeny permanentni

Alkoholické vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy

s velkym mnoZstvim vysokoprocentniho
alkoholu. Pokud pouZzijete ndpoj s vysokym
procentem alkoholu, pak jen v malém
mnozstvi. Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.

/\ Varovani - Nebezpeéi opafeni!

Pfistupné vnéjsi ¢asti spotrebice jsou béhem
provozu horké. Nikdy se nedotykejte horkych
c¢asti. UdrZujte déti mimo dosah spotfebice.

Pfi otevieni dvifek spotfebice mdze ven unikat
horka para. Para nemusi byt viditelnd, zalezi na
teploté. Pfi otevirani dvifek nestljte pfilis blizko

u spotfebice. Dvifka spotfebite otvirejte opatrné.

UdrZujte déti mimo dosah spotfebice.

Z vody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horka para. Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu.

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!

Poskrabané sklo dvitek spotfebice mlze
prasknout. NepouZivejte zddnou Skrabku na
sklo, ostré nebo brusné Cistici prostfedky.
Zavésy dvitek se pfi otvirani a zavirani
pohybuji @ mohou vas pfiskfipnout.
Nesahejte do prostoru zavésul dvitek.

/A\Varovani - Nebezpe¢i zasahu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét a poskozeny napajeci
kabel smi vyménit pouze nami proskoleny
servisni technik. Pokud je spotfebic
poskozen, odpojte jej od elektrické sité
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

Kabelova izolace elektrickych spottebicd
se mUze pii kontaktu s horkymi ¢astmi
spottebice roztavit. Vzdy dévejte pozor,
aby se pfipojovaci kabel nedostal do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotfebice.

Pronikajici vihkost mGze zplsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte

zadné vysokotlaké nebo parni Cistice.
Poskozeny spotfebi¢ mlze zplisobit zasah
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢ nikdy
nezapinejte. Vytdhnéte sitovou zastr¢ku nebo
vypnéte pfisludny jisti¢ v pojistkové skini.
Zavolejte zdkaznicky servis.

magnety. Ty mohou ovliviiovat elektronické
implantaty, napf. srde¢ni kardiostimulatory
nebo inzulinové pumpy. Pokud mate
elektronicky implantat, dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od obsluznych prvk(.

Halogenové svétlo

/A\Varovani - Nebezpedi trazu elektrickym
proudem!

PFi vyméné svétla v pecicim prostoru jsou
kontakty v objimce svétla pod proudem. Pied
vyménou vytahnéte sitovou zastrcku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

Teplotni sonda

/A\Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym
proudem!

V pfipadé pouZiti Spatné teplotni sondy se
mUZe poskodit izolace. PouZivejte pouze
teplotni sondu urcenou pro tento spottebic.

Funkce cisténi

/A\Varovani - Nebezpe&i pozaru!

= Volné zbytky jidel, tuk a Stéva z peceni
masa se mohou béhem funkce ¢istén{
vznitit. Pfed kazdym spusténim funkce
cisténi odstrarite hrubé necistoty z peciciho
prostoru a pfislusenstvi.

= Nebezpedi pozaru! Spotfebic se béhem
funkce cisténi zvenku velmi zahtiva. Nikdy
nevéste na madlo dvifek hoflavé predméty,
jako napft. utérky na néddobi. Pfedni stranu
spotiebice udrzujte volnou. Drzte déti dale
od spotfebice.

/A\Varovani - nebezpeéi tézkych poskozeni

zdravi!

Spotfebic se béhem funkce ¢isténi velmi

zahfiva. Nepfilnava vrstva plecht a forem se

poskozuje a vznikaji jedovaté plyny. Nikdy

nelistéte plechy a formy s nepfilnavou vrstvou

pfi samocisténi. Cistéte pouze pfisluSenstvi se

smaltovanymi plochami.
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/\Varovani - Nebezpeii popaleni!

= Pedici prostor se béhem provozu velmi
zahfiva. Nikdy neotvirejte dvitka spotfebice.
Nechejte spotfebic¢ vychladnout. DrZte déti
dale od spotfebice.

= A\ Spottebic se béhem funkce ¢&isténi zvenku
velmi zahtiva. Nikdy se spotfebice nedotykejte.
Nechejte spotiebi¢ vychladnout. Drzte déti dale
od spotfebice.

PFi¢iny poskozeni

Vseobecné pokyny

Pozor!

Prislusenstvi, félie, pecici papir nebo nadobi na dné
peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru nepokladejte
zadné pfislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte
zadnou folii jakéhokoliv druhu nebo pecicim papirem. Na
dno peciciho prostoru nepokladejte Zadné nadobi, kdyz je
teplota nastavena na vice nez 50 °C. Dochazi

k hromadéni tepla. Doba tepelné tGpravy pak nesouhlasi
a dojde k poSkozeni smaltované plochy.

Alobal: Alobal nesmi v pecicim prostoru pfijit do kontaktu
s vypIni dvitek spotfebice. Vyplri dvitek by se mohla
trvale zabarvit.

Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou
teploty mize dojit k poskozeni smaltované plochy.

Vlhkost v pecicim prostoru: Dlouhodobé&jsi vihkost

v pecicim prostoru mize zplsobovat korozi. Po pouZziti
nechte pecici prostor vyschnout. Neuchovavejte delsi
dobu vlhké potraviny v uzavieném pecicim prostoru.
V pecicim prostoru neuchovévejte zadné pokrmy.

Chladnuti s otevienymi dvitky: Pfi pouZziti pfi vysokych
teplotdch nechévejte pecici prostor vychladnout pouze
s uzavienymi dvitky. Do dvitek spotfebice nic
nepfivirejte. | pokud jsou dvitka oteviena jen
minimalné, mlze ¢asem dojit k poskozeni nabytku ¢i
jinych objektli v blizkosti spotfebice.

Pouze pfi vysoké vlhkosti nechavejte pecici prostor
vyschnout s otevienymi dvitky.

Ovocné stavy: Pecete-li ovocny kolac ze stavnatého
ovoce, pecici plech ovocem neprepliiujte. Ovocna
$t'dva, ktera kape z peticiho plechu, zanechava
skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouZijte univerzalni hluboky plech.

Silné znecisténé tésnéni trouby: Je-li t&snénf silné
znedisténo, dvitka spotfebice pfi pouZiti nedoléhaji.
MCUze dojit k poskozeni Celnich ¢asti nabytku v okoli.
Tésnéni vZdy udrZujte Cisté.

— ,Cisténi” na strané 22

Dvitka spottebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na otevfena dvitka spotfebice nestoupejte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka spotiebice
nestavte zadné nadoby ani pfislusenstvi.

B Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu
spotfebice mize pfislusenstvi pfi zavirani
poskréabat sklo dvitek. Pfislusenstvi vZdy zasurite
do peciciho prostoru az nadoraz.

m  Preprava spotfebice: Spotfebi¢ nepfendsejte ani
neberte za Uchyt dvifek. Madlo dvifek neudrzi
hmotnost spotrebice a mliZe se zlomit.

Ochrana zZivotniho prostredi

V&s novy spotiebic je obzvlasté energeticky tsporny.
V této kapitole naleznete rady, jak pfi jeho pouZivani
usetfit jesté vice energie a jak spotfebic spravné
zlikvidovat.

Tipy pro Usporu energie

m Predehfivejte spotfebic jen tehdy, je-li to uvedeno
Vv receptu nebo v tabulce ndvodu k pouZiti.

m Pouzivejte tmavé, cerné lakované nebo smaltované formy.
Dobfe pohlcuji teplo.

m Otevirejte dvitka spotfebic¢e béhem provozu co nejméné.

m Vice kolacl pecte postupné za sebou. Pecici prostor je
jesté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace.
V pecicim prostoru m(iZzete také poloZit 2 hranaté formy
na peceni vedle sebe.

m PridelSich dobach ohfevu miizete spotfebi¢ 10 minut pfed
koncem vypnout a k dopeceni vyuZit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotfebice

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu Zivotniho
prostredi.

Tento spotiebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm  ©lectronic equipment - WEEE).

Smérnice stanovuje rdmec pro zpétny odbér

a recyklaci starych zafizeni, platny pro celou EU.



Seznameni se se spotrebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Dale se seznamite s rGznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou
mozné odchylky v barvé a detailech.

4D horky
vzduch

menu [i]=o

Seznameni se se spotfebicem ¢z

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek
a oto¢ného volice rizné funkce vaseho spotrebice.
Na displeji je zobrazeno aktudlni nastaveni.

C) »f( start/stop

Tlacitka
Tlacitka vlevo a vpravo od oto¢ného volice majf
tlakovy bod. Pro ovladani stisknéte tlacitko.

Oto&ny voli¢
Otocny voli¢ miZete otacet doleva nebo
doprava.

Dotykovy displej
Na dotykovém displeji se zobrazuji aktudini
nastavené hodnoty, moznosti volby nebo také
texty s upozornénim. Pro nastaveni se dotknéte
ptislusného textového pole. V zavislosti na
vybéru se méni textova pole.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou sladény s raznymi
funkcemi vaseho spotrebice. Tak mlzete vas spotrebic
ovladat jednoduse a pfimo.

Tlacitka
Zde naleznete stru¢né vysvétleni k riznym tlacitktim.

Tlacitka Vyznam

onloff Vypnutf a zapnuti spotfebice
menu Menu Otevieni menu provoznich rezim{
[il=e Informace Zobrazeni pokynti
Détska pojistka Aktivace a deaktivace détské
pojistky
®© Casové funkce
»§§5 Rychly ohfev Zapnuti a vypnuti rychlého ohfevu

start/stop Spusténi, zastaveni nebo pferuseni

provozu

Otocny voli¢
Otocnym volicem ménite nastavené hodnoty, které jsou
zobrazeny na displeji.

U vétsiny funkci, napf. druhu ohtevu, zacina po
poslednim bodé opét prvni. Napf. u teploty musite
oto¢nym volicem otécet zpét, jakmile je dosazeno
minimaIini nebo maximalni teploty.

Displej

Displej je strukturovén tak, aby bylo mozné tidaje
precist na prvni pohled.

Hodnota, kterou pravé mizete nastavit, je
zvyraznénd. Je znazornéna bilym pismem na tmavém
pozadi.

Stavovy radek

Stavovy fadek se nachézi nahote na displeji. Zde
se zobrazuje as a nastavené casové funkce.

Casova linie

Na zékladé ¢asové linie vidite napf. stav zahfati trouby
nebo uplynuly ¢as ohfevu. Rovné linka pod zvyraznénou
hodnotou ubiha zleva doprava v zavislosti na délce
prabéhu.
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Casovy priibéh

Pokud jste spustili vas spottebi¢ bez zadani ¢asu, vidite
vpravo nahofte ve stavovém fadku, jak dlouho jiz trouba
bézi.

Pokud jste nastavili dobu tpravy a ta byla poté smazéna,
prevezme se jiz uplynulad doba Upravy a vypocita se doba
Gpravy od tohoto okamziku. Diky tomu muZete vzdy
zkontrolovat, jak dlouho jiZ provoz bézi.

Kontrola teploty

Ukazatel teploty ukazuje faze ohfevu nebo zbytkové
teplo v pecicim prostoru.

Kontrola ohfevu  Kontrola ohfevu ukazuje vzestup teploty

v pecicim prostoru. Pokud se zcela rozsvitf
viechny ukazatele ohfevu, je vhodny ¢as pro
vsunuti pokrmu do trouby.

Pfi grilovani a ¢iSténi se ukazatele nerozsvécuji.

Ukazatel Pokud je spotiebi¢ vypnuty, znézorriuje ukazatel

zbytkového tepla  teploty zbytkoveé teplo v pecicim prostoru.
Ukazatel zhasne, kdy? teplota klesne pfiblizné na
60 °C.

Upozornéni: Na zékladé termické setrvacnosti se muize
zobrazena teplota lisit od skute¢né teploty v pecicim
prostoru. BEhem zahfivani mizete tlacitkem (i] zobrazit
aktualni teplotu zahtivani.

Druhy ohfevu
Nize vam vysvétlime rozdily a pouZziti jednotlivych
druht ohtevu, abyste si vZdy zvolili ten spravny.

Druhy programi

Nabidka je rozdélena do rdznych druhd program.
Tak méte rychly pfistup k pozadovanym funkcim.

Podle typu spottebice se lisi mnozstvi druh(i ohfevu. Na
stavovém fadku vpravo vidite, z kolika stran se sklada
menu druht ohfevu. Pokud je na stavovém fadku 1/2,
pak jste na prvni strané ze dvou stran.

Druh programu PouZiti

Druhy ohfevu

Pokrmy — "Pokrmy'na strané
29

Samocisténi
— "Funkce Cisténi” na
strané 18
Nastaveni
— "Zdkladni nastaveni” na
strané 15

Home Connect —
"Home Connect" na strané 19

Pro pfipravu vaseho pokrmu
existuje mnoho vyladénych druht
ohfevu.

Zde naleznete jiz
naprogramované vhodné hodnoty
nastaveni pro mnoho pokrmd.

Samocisténi Cisti vasi troubu
samostatné.

Zakladni nastaveni vaseho
spotfebite mlizete pfizplsobit
vasim zvyklostem.

Diky této funkci miZete vasi
troubu spojit s mobilnim
zafizenim.

Pfi velmi vysokych teplotach sniZi spotfebic po delsi

dobé trochu teplotu.

Pro pecenf na jedné nebo na vice drovnich.

Druhy ohfevu Teplota Pouziti
4D horky vzduch 30-275°C
E] Hornildolni ohfev 30-300°C
Horky vzduch eco 30-275°C
Hornildolnf ohfev eco 30-300°C
Gril s cirkulaci vzduchu 30-300°C

Stupné grilovani:
1 =slaby

2 =stfedni

3 =silny

Stupné grilovani:
1 =slaby

2 = stfedni

3 =silny
30-275°C

Velkoplo3ny gril

Maloplosny gril

Stuperi Pizza

Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé rovnomérné po
celém pecicim prostoru.

Na tradi¢ni pecenfi na jedné trovni.

Obzvlasté vhodny pro pecen kolacd se Stavnatou naplni.

Teplo pfichdzi rovnomérné svrchu i zespodu.

Pro Setrny ohfev vybranych pokrm(i na jedné Grovni bez predehfivant.

Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé po celém pecicim
prostoru. Pro Setrny ohiev vybranych pokrmd na jedné drovni.

Teplo pfichézi svrchu i zespodu.

Na pecent driibeZe, celych ryb a vétsich kouskd masa.

Grilovaci téleso a ventilator se stfidaveé zapinajf a vypinaji. Ventilator rozhani
teplo rovnomérné kolem pokrmu.

Ke grilovani steaku, klobas nebo toasttl a k zapékani.
Celd plocha grilovaciho télesa se ohfeje.

Ke grilovani malého mnoZstvi, jako jsou steaky, klobasy nebo toasty,
ak zapékant. Teplo proudi od stfedni ¢asti pod grilovacim télesem.

Pro pfipravu pizzy a pokrmd, které potebuji hodné tepla zespoda.
Teplo proudi od spodniho topného télesa a prstencového topného télesa na zadni sténé.



Mirny ohfev 70-120°C
Dolni ohfev 30-250°C
UdrZovani teploty 60-100°C
Predehfati nadobf 30-70°C
Funkce coolStart 30-275°C

»§

Prislusenstvi ¢z

K Setrné a pozvolné pifipravé opecenych malych kouskil masa v otevieném nédobi.
Teplo proudi u nizsich teplot rovnomérné svrchu i zespodu. Pro ohfivani ve vodni lazni
a dopékani.

Teplo proudi zespodu.

K udrZovani teploty pfipravenych pokrmd.
K nahfati nadobi.

Pro rychlou pfipravu hluboce zamrazenych pokrm( na stupeni 3. Teplota se fidi podle
(idajti od vyrobce. Pouzivejte nejvyssi teplotu, ktera je uvedena na obalu. Doba

ohfevu odpovida uvedené dobé nebo méize byt i kratsi. Predehfivani nenf nutné.

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohtevu spotfebic¢ navrhne teplotu
nebo stupen. Tuto teplotu mizete bud’ pouZit, nebo
zménit.

Dalsi informace

Ve vétsiné pfipadd vam spotrebic nabizi pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné ¢innosti. Stisknéte tlacitko
[i]. Na par vtefin se zobrazi ptislugny pokyn.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.

pokyny k potvrzeni nebo vyzva ¢i varovani.

Funkce peciciho prostoru

Nékteré funkce zjednodusuji provoz vaseho spotfebice.
Naptiklad pecici prostor je velkoplosné osvétlen a chladici
ventildtor chrani spotfebi¢ pred prehfatim.

Otevirani dvifek trouby

Otevrete-li dvitka trouby b&hem provozu, provoz se
zastavi. Po zavfeni dvifek se opét spusti.

Osvétleni peciciho prostoru

KdyzZ otevrete dvitka spotfebice, zapne se osvétleni
peciciho prostoru. Pokud zlistanou dvitka otevienda
déle neZ 15 minut, osvétleni se opét vypne.

U vétsiny programt se osvétleni peciciho prostoru
zapne, jakmile se dany program spusti. Po ukonceni se
osvétleni opét vypne.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlZete nastavit,
aby se osvétleni peciciho prostoru pfi provozu
nezapinalo.

Chladici ventilator
Chladici ventilator se zapina a vypina dle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi prehrati pecici
trouby.

Aby se po ukonceni provozu pecici prostor rychleji
vychladil, béZi chladici ventilator jesté urcitou dobu
po ukonceni ohfevu.

Upozornéni: Dobu dobéhu ventildtoru miZete nastavit

v zékladnim nastaveni. — "Zakladni nastaveni” na
strané 15

PFislusenstvi

Ke spotfebici patfi riizné pfislusenstvi. Zde ziskate prehled
o dodaném prislusenstvi a jeho spravném pouziti.

Dodané pfislusenstvi

V4&s spottebic je vybaven ndasledujicim pfislusenstvim:
Rost

Na nadobf, formy na kolace

a nakypy.

Na pecenti, grilovani a hluboko zmrazené
pokrmy.

Univerzéini plech

Na $tavnaté kolace, pecivo, zamrazené
pokrmy a velké kousky pecené.

Lze ho pouzit jako nddobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech
K pifipravé fezli na plechu
a drobné pecivo.

Teplotni sonda

Umozriuje pecenf na presnou teplotu.
Informace k poufiti naleznete

v piislusné kapitole.

— "Teplotni sonda" na strané 16

-—

PouzZivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je urceno
specialné pro vas spotrebic.



cz  Pfislusenstvi

Prisluenstvi je mozné dokoupit pres zdkaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

Upozornéni: Kdyz se pfislusenstvi ohteje na vysoké
teploty, mlze se zdeformovat. To viak nema zadny
vliv na jeho funkénost. Jakmile se opét ochladi,
deformace zmizi.

Vkladani pfislusenstvi

Pecici prostor mé 5 Urovni vkladani. Tyto Grovné
se pocitaji ze zdola nahoru.

U nékterych spottebict je nejvyssi Groveri
vklddani v pecicim prostoru oznacena symbolem
pro grilovani.

Na Urovnich 4 a 5 zasouvejte pfislusenstvi
vzdy mezi dvé vodici drazky dané drovné.

Pfislusenstvi je moZné vysunout aZ do poloviny, aniZ by
se prevrhlo. Diky teleskopickym vysuvim na Grovni 1,
2 nebo 3 Ize pfisluenstvi vysunout jesté vice.

Dévejte pozor, aby pfislusenstvi dosedlo za zaradzku na
konci teleskopického vysuvu a.
Priklad na obrazku: Univerzalni plech

i

Teleskopické vysuvy zaklapnou, jakmile jsou zcela
vytazené. Tak Ize pfislusenstvi snadno poloZit. Pro
odblokovani lehkym tlakem zasurite teleskopické vysuvy
zpét do peciciho prostoru.

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do peciciho prostoru
vkladali vzdy spravnym zptsobem.

m  Vzdy ho vloZte do peciciho prostoru tak, aby se nedotykalo
dvitek trouby.

Funkce zacvaknuti

Prislusenstvi mGze byt vysunuto az do poloviny, dokud
nezacvakne. Tato funkce zabrariuje pfeklopenf
prislusenstvi pfi vytahovéni. Aby tato ochrana proti
preklopeni fungovala, musi se pfislusenstvi do peciciho
prostoru zasunout spravné.
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Pri vkladani rostu dbejte na to, aby byl vyrez
a vzadu a ukazoval smérem doll. Oteviena
strana musi ukazovat ke dvirkim spotfebice
a zakfiveni ~ musi ukazovat dol.

PYi vkladani plechu dbejte na to, aby byl vyfez
a vzadu a ukazoval smérem dol(l. Zkoseni pfislusenstvi
b musi sméfovat dopredu ke dvitkiim trouby.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Kombinace pfislusenstvi

Pro zachyceni odkapévajicich tekutin mlzete
zasunout rost soucasné s univerzalnim
plechem.

Pfi pokladani rostu dbejte na to, aby oba drzaky byly na
zadnim okraji @. Pfi zasouvani univerzélniho plechu je
rost nad horni vodici drazkou dané vysky zasunuti.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Zvlastni pfislusenstvi

Zvlastni pfislusenstvi je mozné dokoupit pres zékaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

V nasich katalozich a na internetu najdete Sirokou
nabidku pfislusenstvi pro vas spotiebic.

Dostupnost a moznosti online objednani jsou

v jednotlivych zemich riizné. Nahlédnéte do vasich
dokumentti, které jste obdrzeli pfi nakupu.




Upozornéni: Ne vSechna zvlastni pfislusenstvi jsou
vhodna pro vSechny spotfebice. Pfi nakupu vidy
uvadéjte presné oznaceni vaseho spotebice (E-Nr.).
—> "Zakaznicky servis" na strané 28

Zvlastni prisluSenstvi

Rost

Na pokladani nadob, pekacti a forem na peceni a nakypy a na peceni
a grilovanf pffimo na rostu.

Univerzalni plech

K pripravé stavnatych kolacd, peciva, hluboko zamrazenych potravin
a peceni masa v celku. Plech Ize pouzit rovnéz jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech, se schopnosti samocisténi
Na kolace na plech a drobné pecivo.

Vklédaci rost

Urceny na maso, drlibez a ryby.

K vlozZeni univerzélniho plechu, aby zachytil odkapavajici tuk
a Stavu z masa.

Profi-plech s vkladacim rostem

Pro pfipravu velkého mnoZstvi jidla.

Viko na profi-plech

Diky viku se profi-plech stava profi-pekafem.

Plech na pizzu

Na pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech,

Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred vytékanim tuku
pfi grilovani. Grilovacf plech pouzivejte pouze spole¢né s univerzalnim
plechem.

Pecici kaimen

Urceny pro pfipravu doméaciho chleba, housek a pizzy s kfupavou
kéirkou.

Pecici kamen se musi vzdy predehfat na doporucenou teplotu.
Sklenéna zapékaci misa (5,1 litrti)

Urcend pro dusené pokrmy a nakypy.

Obzvlasté vhodnd pro provozni rezim "Pokrmy".

Sklenéné misa

Urcend pro velké kusy masa, stavnaté kolace a nakypy.

Sklenénd panev

Na nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Vysuvny systém 1 vyska, se schopnosti samocisténi

S teleskopickymi vysuvy ve vysce 2 mlizete prisluSenstvi vytahnout
dale, aniz by se prevrhlo.

Vysuvny systém 2 vysky, se schopnosti samocisténi

S teleskopickymi vysuvy ve vysce 2 a 3 miZete prislusenstvi
vytahnout déle, aniz by se pfevrhlo.

Vysuvny systém 3 vysky, se schopnosti samocisténi

S teleskopickymi vysuvy ve vysce 1, 2 a 3 mlzete prislusenstvi
vytdhnout déle, aniz by se pfevrhlo.

Dekoracni listy

Na zakryti nabytkového dna a zékladnf desky spotfebice.

Pfed prvnim pouzitim

cz

Pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouziti vaseho nového spotiebice
musite provést urcita opatfeni. Vycistéte pecici prostor
a pfislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku proudu se na
displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu.

Upozornéni: Toto nastaveni mlizete kdykoliv zménit.
—> "Zakladni nastaveni” na strané 15

Nastaveni jazyka

Pfednastavenym jazykem je "némcina”.

1. Pomoci oto¢ného volice nastavte poZzadovany
jazyk.

2. Dotknéte se Sipky > .
Objevi se dalsi nastaveni.

Nastaveni ¢asu
Nastaveni ¢asu zacina na 12:00 hodinéach.

1. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte aktudlni cas.
2. Dotknéte se Sipky >.

Nastaveni data

Pfednastavené je datum 1.1.2014.

1. Pomoci oto¢ného volice nastavte aktudlni den, mésic
a rok.

2. Dotykejte se $ipky >, dokud neaktualizujete viechna
nastaveni.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze prvni uvedenf
do provozu je ukonceno.

S Home Connect

1. Dotknéte se ,Nastavit s asistentem”.
2. Dal3i pokyny v kapitole — Home
Connect" na strané 19

Cisténi peciciho prostoru a prislusenstvi
Pfed prvnim pouzitim vycistéte troubu
a jeji prislusenstvi.

Cisténi trouby

Pro odstranéni viiné novoty zahfejte prazdny,
zavieny pecici prostor.

Dbejte na to, aby v pecicim prostoru nebyly zadné
zbytky obalu, jako napf. kuli¢cky polystyrenu. Pfed
zahtivanim otfete hladké povrchy mékkym vihkym
hadfikem. Po dobu zahfivani spotfebice kuchyri
vétrejte.

"



cz Obsluha spotiebice

Proved'te zadand nastaveni.

Nastaveni

Druh ohfevu Hornildolni ohfev [ZJ
Teplota 240°C
Doba Gipravy 1 hod.

Jak nastavit druh ohfevu a teplotu se dozvite v nésledujici
kapitole.

Zapnételvypnéte spotiebic po zadané dobé.

Jakmile je pecici prostor vychladly, vycistéte hladké
plochy mycim roztokem a hadfikem.

Cisténi prislusenstvi
Prislusenstvi fadné ocistéte mydlovym roztokem
a hadfikem nebo mékkym kartacem.

Obsluha spotfebice

JiZ jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotiebice. Nyni vam vysvétlime, jak vas spotrebic
nastavite. Dozvite se, co se stane pfi zapnuti a vypnuti
a jak nastavite jednotlivé provozni rezimy.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Pfedtim, neZ zalnete cokoliv nastavovat na
vasem spotiebici, musite ho zapnout.

Vyjimka: Détskou pojistku a minutku Ize nastavit

i v pfipadé, kdyZ je spotfebic vypnuty. Udaje na
displeji nebo upozornéni, napf. idaj

0 zbytkovém teple v pecicim prostoru, jsou viditelné,
i kdyZ je spotfebic vypnuty.

Pokud spotfebi¢ nepouZivate, vypnéte ho. Pokud delsi
dobu neprovedete Zadné nastaveni, spottebic se
automaticky vypne.

Zapnuti spotrebice
Spotiebic zapnete pomoci tlacitka on/off.
Népis on/off nad tlacitkem bude svitit modre.

Na displeji se zobrazi logo a poté druh ohfevu
a teplota.

Upozornéni: Druh programu, ktery se objevi po zapnuti
spotiebice, mlizZete zménit v zadkladnim nastaveni.

Vypnuti spotiebice

Pomoci tlacitka on/off spotfebic vypnete.

Osvétleni nad tla¢itkem zhasne.

Nastavend funkce se prerusi.

Na displeji se zobrazi ¢as.

Upozornéni: V zékladnim nastaveni mGzZete nastavit,

zda chcete, aby se na displeji vypnutého spotiebice
Cas ukazoval nebo ne.
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Spusténi nebo preruseni provozu

Pro spusténi nebo preruseni probihajiciho provozu
stisknéte tlacitko start/stop. Po pferuseni provozu mlze
dal béZet chladici ventilator.

Pro smazéni viech nastaveni stisknéte tlacitko on/
off.

Pokud béhem provozu oteviete dvitka trouby, provoz se
prerusi. Po zavfeni dvifek se provoz znovu obnovi.

Nastaveni provozniho rezimu

Pokud chcete zvolit provozni rezim, musi byt spotrebic
zapnuty.

1. Stisknéte tlacitko menu.

Zobrazi se nabidka provoznich rezimu.

2. Dotknéte se pozadovaného druhu ohfevu. Pro rlizné
provozni rezimy jsou vam k dispozici riizné moznosti
volby.

3. Otocnym voli¢em volbu zménite. Podle volby provedte
dalsi nastaveni.

4. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

Na displeji se zobrazi ¢asovy pribéh. Je vidét nastaveni
a Casova linie.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Po zapnuti spotiebice se na displeji zobrazi navrhovany
druh ohfevu s teplotou. Tento rezim mizete okamzité
spustit stisknutim tlacitka start/stop. Pokud chcete
nastavit jiny druh ohtevu, postupujte nasledovné.

Pro dalsi nastaveni zmérite nasledujicim zpisobem
hodnoty:

Priklad na obrazku: HornildoIni ohfev na 180 °C.

1. Pomoci oto¢ného voli¢e zmérite druh ohtevu.

@ Hornil

dolni ohrev

2. Dotknéte se navrZené teploty.
3. Pomoci oto¢ného volice zmérite teplotu.

Hornil
dolni ohrev




4. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

@ Hornil

Omin 10s

180 °C
dolni ohrev

Na displeji se zobrazi nastaveny druh ohfevu
a teplota.

Rychly ohfev
Tlacitkem » muZzete troubu velmi rychle zahfat.

Rychly ohtev trouby neni mozny u viech druhd ohfevu.

Vhodné druhy ohfevu:

4D horky vzduch
B Hornildolni ohfev

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, vlozte jej
s pfislusenstvim do trouby aZ po ukonceni rychlého
ohfevu.

Nastaveni

Dbejte na zvoleni vhodného druhu ohfevu. Teplota musi
byt nastavena na vice nez 100 °C, jinak se rychly ohtev
nespusti.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte tlacitko » 5.

Omin 15s

@ Hornil

»§§180 °C
dolni ohrev

Nalevo vedle teploty se objevi symbol »%. Zatne
se plnit ukazatel teploty.

Po ukonéeni rychlého ohfevu zazni signal. Symbol »$
zmizi. Nyni muzete vloZit pokrm do trouby.
Upozornéni

= Nastavena doba bézi nezavisle na rychlém ohtevu
hned od spusténi.

® Béhem rychlého ohfevu mlzete stisknutim tlacitka
[ zjistit aktudIni teplotu v troubé.

Pferuseni
Stisknéte tlacitko »$%. Symbol »$§ na displeji zmizi.

Casové funkce cz

Casové funkce
Vas spotfebi¢ disponuje rGznymi ¢asovymi funkcemi.

Casové funkce Pousiti

£ Minutka Minutka funguje jako ¢asovac vareni.

Po uplynuti nastaveného casu zazni
signal.

Po uplynuti nastaveného Casu zazni
signdl. Spotfebic se automaticky

vypne.

Nastavte dobu a konec peceni. Spottebic
se automaticky zapne, takze provoz je
ukon¢en v poZadovany €as.

[2]  Doba dpravy

- Cas ukonéenf
Gpravy pokrmu

Upozornéni

m Dobu do jedné hodiny m(iZete nastavit na minutu presné.
Dobu delsi nez jedna hodina mUzete nastavit po
5 minutovych Usecich.

m Podle toho, kterym smérem otécite otocnym volicem, se
zobrazuje navrhovana hodnota: vlevo 10 minut,
vpravo 30 minut.

m Po uplynuti kazdé ¢asové funkce zazni signél, ve stavovém
radku se zobrazi ,Ukonceno”.

®  Tlagitkem [i] mizete mezitim zjistit informace, které se
poté kratce zobrazi na displeji.

Minutka

Minutku miZete nastavit kdykoli, a to i kdyZ je
spotiebic vypnuty. Minutka bézi paralelné s ostatnim
nastavenim c¢asu a md vlastni signal. Uslysite tedy,
zda zvoni minutka nebo ubéhla uplynuld doba peceni.
MduZete nastavit max. 24 hodin.

1. Stisknéte tlagitko (©. Otevfe se
menu ¢asovych funkci.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte ¢as. Minutka se spusti
po nékolika vtefinach.

Symbol minutky £) a ubihajici ¢as se zobrazi vlevo

na stavovém radku.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi
upozornéni "Minutka ukoncena". Pomoci tlacitka
O miizete signél pred¢asné vypnout.

Pferuseni minutky
Tlacitkem (© otevrete menu ¢asovych funkci a vratite ¢as
zpét. Menu zaviete opétovnym stisknutim tlacitka (O.

Zména casu minutky

Tlacitkem (O oteviete menu ¢asovych funkci
a pomoci oto¢ného volice zménite béhem
nékolika vtefin nastaveni hodnot. Stisknutim
tlacitka © minutku spustite.
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cz Casové funkce

Doba upravy pokrmu

Pokud nastavite dobu Gpravy pokrmu, po uplynuti této
doby se provoz automaticky ukondi. Trouba se jiz
nezahfiva.

Pfedpoklad: Je nastaven druh ohfevu a teplota.

Priklad: Nastaveni ohfevu 4D horky vzduch,
teplota 180 °C, doba Upravy 45 minut.

1. Stisknéte tlacitko (O. Oteviete
menu casovych funkci.

[\ Minutka

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte dobu tpravy.

[\ Minutka
|-/ 45min 00s

T

3. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.
Ubihajici dobu tpravy pokrmu |- vidite na
stavovém fadku.
Doba tpravy pokrmu uplynula
Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hrat. Ve stavovém
Fadku se rozsviti ,Ukon¢eno”. Pomoci tlacitka (© mizete
signal predcasné vypnout.
Pferuseni doby upravy pokrmu
Tlacitkem (O otevfete menu ¢asovych funkci.

Nastavenou dobu vrétite zpét. Udaje se zméni na
nové nastaveny druh ohtevu a teplotu.

Zména doby tpravy pokrmu

Tlagitkem (O otevFete menu ¢asovych funkci.
Pomoci oto¢ného voli¢e zménite dobu Upravy
pokrmu.

Cas ukonéeni tpravy pokrmu
Pfi posunovani ¢asu ukonceni Upravy pokrmu dbejte na
to, aby se pokrm pfi del3im skladovani v troubé nezkazil.

Predpoklad: Nastaveny provozni rezim nenf zahdjen. Je
nastavena doba Upravy pokrmu. Je otevfeno menu
Casovych funkci O©.

Pfiklad na obrazku: V 9:30 vloZite pokrm do
trouby. Uprava pokrmu trva 45 minut, pokrm tedy
bude hotov v 10:15. Vy ale chcete, aby byl pokrm
hotov ve 12:45.
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1. Dotknéte se pole “Konec =I”.
Zobrazi se doba ukonceni.

w
|->| 45min 00s

-/ 10:15

2. Oto¢nym voli¢em posurite konec Upravy
pokrmu na pozdéji.

5 Mlnuta
|[->| 45min 00s

->| 12:45

3. Provoz zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

4D horky vzduch

Trouba je v rezimu ¢ekani. Provoz se spusti ve spravnou
dobu. Ubihajici dobu Gpravy pokrmu vidite na stavovém
fadku.

Zvolena doba uplynula

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat. Ve stavovém
fadku se rozsviti ,Ukon&eno”. Pomoci tlatitka ® muzete
signal predcasné vypnout.

Zména doby tpravy pokrmu

Provést zménu doby Upravy pokrmu je mozné, pokud je
pedici trouba v rezimu ¢ekani. Pomoci tlacitka ©
oteviete menu ¢asovych funkci. Dotknéte se ,Konec
—I1" a oto¢nym voli¢em upravte dobu ukonceni. Menu
zavirete opétovnym stisknutim tlacitka (©.

Preruseni doby ukonceni

Provést zménu doby Upravy pokrmu je mozné, pokud je
pedici trouba v rezimu ¢ekani. Pomoci tla¢itka
otevfete menu ¢asovych funkci. Dotknéte se ,Konec —I”
a oto¢nym volicem posurite dobu ukonceni zpét. Doba
okamzité zacne plynout.



[} Détska pojistka

Spotfebi¢ je vybaven détskou pojistkou, ktera zajisti, aby
nedoslo k jeho ndhodnému zapnuti nebo zméné
nastaveni.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mUZete aktivovat a deaktivovat
na zapnutém i vypnutém spotfebici.

Stisknéte a podrzte pfiblizné po dobu 4 sekund
tlacitko =. Na displeji se objevi upozornéni

o zapnuti pojistky a ve stavovém radku se objevi
symbol =,

Zablokovani dvitek spotiebice

V zékladnich nastavenich mizete zménit nastaveni tak,
Ze se kromé ovladaciho pole zablokuji také dvitka
spotfebice.

Dvitka spotfebice se zablokuji, kdyz teplota v pecicim
prostoru dosdhne cca 50 °C. Na stavovém fadku se
zobrazi symbol (3. Pokud je trouba vypnuté, zablokuji se
dvitka spotfebice ihned po aktivaci détské pojistky.

Zakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotfebi¢ jednoduse a optimalné
pouzivat, mate k dispozici rizna nastaveni. Tato
nastaveni mdzete ménit dle potreby.

Zména nastaveni

1. Stisknéte tlacitko on/off.

2. Stisknéte tlacitko menu. Zobrazi se
nabidka provoznich rezimu.

3. Zvolte rezim ,Nastaveni”. Zobrazi se prvni zakladni
nastaveni a Ize je zménit oto¢nym volicem.

4. Dotknéte se Sipky >.

5. Pomoci oto¢ného voli¢e zmérite hodnoty.

6. Pomoci Sipky > provedete zménu
dalsiho zakladniho nastaveni.

7. Pro uloZeni stisknéte tlacitko menu.
Na displeji se zobrazi odmitnout nebo uloZit.

Prehled zakladnich nastaveni

V seznamu naleznete viechna zakladni nastaveni

a moznosti jejich zmény. Podle vybaveni vaseho
spotfebice se na displeji zobrazi pouze ta nastaveni,
kterymi vas spotfebi¢ disponuje.

MUzete ménit nasledujici nastaveni:

Nastaveni Volba

Jazyk Mozné dalsi jazyky

Hodiny
Datum

Ton signélu

Ton tlagitek

Jas displeje
Ukazatel ¢asu

Osvétleni

Détska pojistka
ReZim po spusténi
Nocni ztlument jasu
displeje

Logo znacky

Doba dobéhu chladiciho
ventilatoru
Vysuvny systém
ReZim sabat

Home Connect

Nastaven( z vyrobniho
zévodu

Détska pojistka

Nastavit aktualni cas

Nastavit aktualni datum

Krétky (30 sekund)

Stfedni (1 min.)

Dlouhy (5 min.)

Vypnuty (t6n pfi zapnuti a vypnuti

pomoci tlacitka on/off zlstava aktivovan)

Zapnuto

5 stupriti jasu

Digitalni s datem
Analogovy

Vyp.

B&hem provozu zapnuté
B&hem provozu vypnuté
Blokovani dvifek + Blokovani tlacitek
Pouze blokovani tladitek
Hlavni nabidka

Druhy ohfevu

Pokrmy*

Vypnuté

Zapnuté (jas displeje je ztlumen mezi
22:00 a 5:59 hod)

Zobrazovat
Nezobrazovat
Doporucena
Minimélni

Neni dovybaveno
Dovybaveno

Zapnuty

Vypnuty

Vypnout a zapnout WiFi — "Home
Connect"na strané 19
Obnovit
Neobnovovat

cz

*) k dispozici podle typu spotfebice

Pozor!

U zavésnych ramu a vysuvl s 1 vyskou: nastaveni

.neni dovybaveno”.

U vysuv(l s 2 a 3 vySkami: nastaveni

“dovybaveno”.

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka,
ténu tlacitek a jasu displeje maji okamzity Gcinek.
Viechna ostatni nastaveni jsou aktivni az po uloZeni.
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cz Rezim sabat

Nastaveni hodin
Cas zménite v zakladnim nastaven.
Priklad: Zména na zimni nebo letni ¢as.

1. Stisknéte tlacitko zaplvyp.
2. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezimd.
. Dotknéte se ,Nastaveni”.
- Pomoci $ipky > prepnéte na "Cas".
. Pomoci oto¢ného volice zmérite ¢as.
. Stisknéte tlacitko menu.
Na displeji se zobrazi uloZit nebo odmitnout.

ou AW

Pferuseni napajeni

Po del3im vypadku proudu se na displeji zobrazi
nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.
Nastavte jazyk, ¢as a datum.

ReZim sabat

V rezimu sabat m(iZzete nastavit dobu trvani az na 74
hodin. Pokrmy v pecicim prostoru zlstanou teplé,
aniz byste museli troubu zapinat a vypinat.

Spusténi reZimu sabat

Predpoklad: V zakladnich nastavenich jste
aktivovali “Nastaveni rezimu sabat zapnuté”.
—> "Zdkladni nastaveni” na strané 15

Pecici prostor hieje s hornim/dolnim ohfevem
a teplotou mezi 85 °C a 140 °C.

1. Stisknéte tlacitko on/off.
Na displeji je navrzen druh ohtevu a teplota.

2. Otocte oto¢ny voli¢ doleva a zvolte druh ohfevu
"ReZim sabat”.

3. Dotknéte se navrZzené teploty a pomoci oto¢ného
voli¢e nastavte teplotu.

4. Pomoci tlatitka (O oteviete menu &asovych funkci
a dotknéte se tlacitka “Doba trvani”.

Je navrzeno 25:00 hodin.

5. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte
pozadovanou dobu trvani.

6. Spustte pomoci tlacitka start/stop.
Na stavovém radku viditelné ubiha doba trvani.

Doba ubéhla
Zazni signal. Trouba jiz nehfeje. Na stavovém fadku

se zobrazi “Dokonceno”.

Posunuti ¢asu ukonceni
Posunuti ¢asu ukonceni neni mozné.

Pferuseni reZimu sabat
Stisknéte tlacitko on/off. V3echna nastaveni se zrusi.
M(iZete znovu nastavovat.
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Teplotni sonda

Teplotni sonda vdm umozriuje pfipravit pokrm na
presnou teplotu. Méfi teplotu uvnitf potravin.
Jakmile je dosaZeno nastavené teploty, spotfebic se
automaticky vypne.

Druhy ohfevu
Pokud jste do peciciho prostoru zasunuli teplotn{

sondu, méate k dispozici tyto druhy ohtevu.

4D horky vzduch

Horky vzduch eco

Hornildolni ohfev
Hornildolni ohfev eco
Stupen pizza

Gril s cirkulaci vzduchu

Upozornéni

= Teplotni sonda méfi teplotu uvnitf potravin, a to mezi
30°Ca99 °C.

m  PouZzivejte pouze pfiloZzenou teplotni sondu. Je mozné ji
dokoupit jako ndhradni dil v nasem zakaznickém servisu.

B Po poufziti teplotni sondu vzdy vyndejte z peciciho
prostoru. Nikdy ji neuchovévejte v pecicim prostoru.

Teplota peciciho prostoru

Nenastavujte teplotu vy3si nez 250 °C, jinak se teplotni
sonda poskodi.

Nastavena teplota peciciho prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vyssi nez nastavena teplota potravin.

Zasunuti teplotni sondy do potravin

Predtim, nez vlozite vas pokrm do peciciho prostoru,
zasurite do néj teplotni sondu.

Teplotni sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to, aby byl
prostfedni bod vZzdy zasunut v méfené potraviné.

Maso: U vétsich kus( zasurite teplotni sondu smérem ze
shora Sikmo do masa az nadoraz.
U slabsich kus( ji zasurite ze strany na nejsilnéjsim misté.




Drabez: Teplotni sondu zasufite do nejsilngjsiho mista
v prsou az nadoraz. V zavislosti na vlastnostech driibeze
zasunte teplotni sondu napfi¢ nebo podélné. Poté
driibez otocte a poloZte ji prsni stranou dol{ na rost.

Ryby: Teplotni sondu zasurite az nadoraz vzadu za hlavu
smérem ke stfedu. Celou rybu poloZte pomoci ptlky
brambory hfbetem nahoru na rost.

Otaceni pokrmu: Pfi otdceni pokrmu teplotni
sondu nevytahujte. Po otoceni zkontrolujte jeji
presné umisténi v pokrmu.

Pokud teplotni sondu béhem provozu vytahnete,
vynuluji se veskera nastaveni a musite je nastavit
znovu.

Pozor!

Dejte pozor, abyste neskfipli kabel teplotni sondy.
Nepouzivejte Zddné uzaviené naddoby. Aby nedoslo

k poskozeni teplotni sondy pfilis vysokymi teplotami,
musi byt mezi grilovacim topnym télesem a sondou
odstup nékolika centimetr. Maso muze béhem peceni
zvétsit objem.

Nastaveni teploty uvnitf pokrmu

1. Teplotni sondu zasurite do zditky vlevo v pecicim
prostoru.

2. Otoc¢nym volicem zvolte druh ohfevu nebo
rezim “Pokrmy”.

3. Dotknéte se navrhované teploty a oto¢nym volicem
nastavte teplotu.

4. Dotknéte se pole “Teplota stfedu” a pomoci oto¢ného
volice nastavte teplotu stfedu.

5. Rezim zahéjite stisknutim tlacitka start/stop.
Provoz se spusti.

Teplotni sonda ¢z

Bylo dosaZzeno nastavené teploty uvniti pokrmu

Zazni zvukovy signél. Trouba prestane hrat. Miizete
vytdhnout teplotni sondu ze zasuvky. Symbol / pFestane
svitit.

Zména teploty uvnitf pokrmu
Vnitini teplotu potravin mizete kdykoliv zménit.

Pferuseni
Vytadhnéte sondu ze zasuvky.

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!

Pecici prostor a pokrmy samotné jsou velice horké.
Teplotni sondu zasunujte a vytahujte za pouZziti
kuchyriskych rukavic.

AVarovéni - Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!
V pfipadé pouziti Spatné teplotni sondy uvniti pokrmu se
muzZe poskodit izolace. PouZivejte pouze teplotni sondu
ur¢enou pro tento spotrebic.

Vnitfni teplota rdznych potravin

NepouZivejte zamrazené pokrmy. Udaje v tabulce jsou
pouze orientacni. Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech
dané potraviny.

Podrobné informace k druhu ohfevu a teplotam
naleznete na konci tohoto navodu k pouZiti.
—> "Testovdno pro vds v nasem kuchyriském studiu” na
strané 30

Potraviny Vnitini teplota v °C

Dribez

Kufe 80-85
Kufeci prsa 75-80
Kachna 80-85
Kachni prsa, rizova 55-60
Krita 80-85
Krati prsa 80-85
Husa 80-90
Vepfové maso

Veprovy bok 85-90
Vepfova svickova, rizova 62-70
Vepfovy hibet, propeceny 72-80
Hovézi maso

Hovézi svitkova nebo roastbeef po anglicku ~ 45-52
Hovézi svickova nebo roastbeef, rizovy 55-62

Hovézi svickova nebo roastbeef, propeceny ~ 65-75

Teleci maso

Teleci pecené nebo predek, libové 75-80
Teleci pecené, plecko 75-80
Teleci kolinko 85-90
Jehnéci maso

Jehnéci kyta, riizova 60-65
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cz Funkce cisténi

Potraviny Vnitini teplota v °C

Jehnéci kyta, propecena 70-80
Jehnéci zadni, rizové 55-60
Ryby

Ryba, celd 65-70
Rybi filet 60-65
Ostatni

Sekana, vsechny druhy 80-90

Funkce ¢isténi

Pomoci rezimu provozu “Samocisténi” muizete pecici
prostor bez namahy vycistit. Pecici prostor se zahieje
na velmi vysokou teplotu. Zbytky z pec¢eni masa,
grilovani a peceni kolact se spali. MZete zvolit mezi
tfemi stupni cisténi.

Stupedd  Stupen ¢iSténi Doba trvani

1 lehky cca 1 hodina, 15 minut
2 stredni cca 1 hodina, 30 minut
3 intenzivni cca 2 hodiny

Cim siln&jsi a stardi jsou zne&iténi, tim vy3si by mél byt
stupeni ¢isténi. Pro jedno cisténi je tfeba cca 2,5-4,7
kilowatthodin.

Upozornéni: Pro vasi bezpecnost se dvitka peciciho
prostoru automaticky zablokuji. Dvitka Ize otevfit az
tehdy, jakmile na stavovém fadku zhasne symbol & pro
zablokovéni. Béhem cisténi nesviti osvétleni peciciho
prostoru.

AVarovém’

Nebezpeci popaleni!

m Spotiebic¢ se béhem funkce ¢isténi velmi zahfiva.
Nikdy neotvirejte dvitka spotrebice. Nechejte
spotrebic vychladnout. Drzte déti dale od spotfebice.

m A\ Spottebi¢ se béhem funkce ¢isténi zvenku velmi
zahfiva. Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice.
Nechejte spottebic¢ vychladnout. Drzte déti dale od
spotrebice.

Pred funkci cisténi

PFi Cisténi muzZete vycistit také jedno pfislusenstvi,

napf. univerzalni plech nebo pecici plech. Pred

¢isténim odstrarite hrubé necistoty. Pfislusenstvi
zasurnite do vysky 2. Vycistéte vnitini dvitka spotfebice

a plochy okrajt peciciho prostoru v oblasti tésnéni.

Tésnéni nedrhnéte a nevytahujte!

Upozornéni: Smaltované pfislusenstvi dodané se
spotfebi¢em muzete pfi funkci Cisténi vycistit také. Nelze
Cistit vSechny rosty. Rosty nejsou vhodné pro funkci
¢isténi a zabarvuji se. Dalsi pfislusenstvi, které je vhodné
pro funkci ¢idténi, naleznete v tabulce pro zvlastni
pfislusenstvi.
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—> "Prislusenstvi” na strané 9

AVarovénl’
Nebezpedi pozaru!

m Volné zbytky jidel, tukl a Stédvy z masa se mohou
béhem funkce cisténi vznitit. Pfed spusténim funkce
Cisténi odstrarite hrubé necistoty z peciciho prostoru
a z pfislusenstvi.

m Spotfebi¢ se béhem funkce ¢isténi zvenku velmi
zahfiva. Nikdy nevéste na madlo dvifek hoflavé
predméty, jako napf. utérky na nadobi. Prednfi
stranu spotiebice udrzujte volnou. Drzte déti dale od
spotfebice.

AVarovénl’ - nebezpeci tézkého poskozeni zdravi!
Spotrebic se béhem funkce cisténi velmi zahfiva.
Nepfilnava vrstva plechi a forem se poskozuje

a vznikaji jedovaté plyny. Nikdy necistéte plechy

a formy s nepfilnavou vrstvou pfi samocisténi. Cistéte
pouze pfislusenstvi se smaltovanou vrstvou.

Nastaveni samocisténi

1. Stisknéte tlacitko menu.

2. Otevfe se menu s reZimy provozu. Zvolte rezim
“Samocisténi”. Je navrzen stupen Cisténi 3. Cisténi
mUzZete ihned spustit pomoci tlacitka start/stop nebo

3. pomoci oto¢ného volice zvolit jiny stupen Cisténi.

4. Pomoci tladitka start/stop spustte Cisténi.

Dvitka peciciho prostoru se zablokuji kratce po spusténi.
Vedle ub&hnuté doby se na stavovém Fadku vpravo
zobrazi symbol & pro zablokovani. Dvitka Ize oteviit az
tehdy, jakmile na stavovém Fadku zhasne symbol & pro
zablokovani.

Po dokonceni cisténi

Zazni signal. Trouba jiZ nehfeje. Na stavovém fadku se
zobrazi ,Dokon¢eno”. Signdl muZete vypnout pomoci
tlacitka (.

Preruseni cisténi.
Vypnéte troubu pomoci tlac¢itka on/off. Dvitka peciciho

prostoru Ize oteviit az tehdy, jakmile na stavovém fadku
zhasne symbol & pro zablokovani.

Oprava stupné cisténi
Po spusténi jiz nelze stuperi ¢isténi zménit.

Cisté&ni miZete nechat prob&hnout v noci.

V kapitole ,Casova nastaveni” se mizete dodist, jak
posunout ¢as ukonceni. Tak mlZete pouZzivat troubu
kdykoli pfes den.— “Casové funkce" na strané 13

Po funkci cisténi

Jakmile pecici prostor vychladne, otfete zbyly popel
v pecicim prostoru, na zavésnych rostech a v oblasti
dvitek spotfebice vihkym hadfikem.



Otfete vysuvy vihkym hadfikem. Poté vSechny vysuvy
nékolikrat zasurite a vysurite. Po Cisténi mGzZe na

vysuvech zlstat zabarveni. Nema to zadny vliv na funkci.

Upozornéni: Vlivem pfili§ hrubych necistot mohou na
smaltovanych plochéch zlistavat bilé povlaky. Jsou to
zbytky z potravin a jsou nezdvadné. Nemaji Zadny vliv na
funkci. V pfipadé potfeby mizete zbytky odstranit
pomoci citronové stéavy.

Home Connect cz

Home Connect

Tento spotebi¢ vysila signal Wi-Fi a Ize ho fidit na
délku pomoci mobilniho zafizeni.

Pokud spotfebi¢ nepropojite se siti, funguje jako pecici
trouba bez sitového pfipojeni a Ize jej dale obsluhovat
pomoci displeje.

Upozornéni

= Dodrzujte bezpec¢nostni pokyny uvedené v tomto
navodu k pouZziti a ujistéte se, Ze je muZzete dodrZovat
také tehdy, kdyz spotiebic obsluhujete pomoci
aplikace Home Connect a pfitom nejste doma.
Dodrzujte rovnéz pokyny uvedené v aplikaci Home
Connect. — "DdleZité bezpecnostni pokyny” na
strané 4

B Pfimd obsluha spotfebi¢e ma vZdy pfednost. V tento
okamzik neni mozné obsluha pomoci aplikace Home
Connect.

Nastaveni

Abyste mohli nastavovat spottebi¢ pomoci aplikace
Home Connect, musite si na vasem mobilnim zafizeni
nainstalovat a nastavit aplikaci Home Connect.

Pfitom se fid'te podklady dodavanymi spole¢né s Home
Connect.

Pro nastaveni postupujte podle pokynt aplikace.

Pro sefizeni musi byt aplikace oteviena.

Automatické prihlaseni do sité
Upozornéni
m Potfebujete router s funkci WPS.

m Asistenta Home Connect mlzete spustit béhem prvniho
uvedeni do provozu nebo pfes menu.

. Stisknéte tlacitko menu.

2. Dotknéte se pole ,Asistent Home Connect”.
Spotfebic je pfipraven k nastaveni automatického
pripojeni do sité.

-

&

Pfipojeni do sité

Automatické pfipojenf do sité.
Stisknéte tlacitko WPS na routeru.
Tmin 44 s

PFerusit asistenta PFipojit manuainé

3. Stisknéte tlacitko WPS na routeru.
Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi
.Uspé3né pfipojeni do sité".

2 Pripojenf do sité

Uspésné pripojeni do sité
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cz Home Connect

w

4. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

Propojit Odpojit od

s aplikaci sité

Ukoncit
asistenta

Spottebic je pfipraven na propojeni s aplikaci.
5. Spustte aplikaci na mobilnim zafizenf
a postupujte podle pokyni pro automatické pfihlaseni
do sité.
Prihlasent je Gisp&sné, kdy? se na displeji zobrazi ,Usp&sné
propojeni's aplikaci”.

Propojit s aplikaci

Uspé&sné propojenti s aplikaci

Manualni pfihlaseni do sité

Upozornéni: Asistenta Home Connect m(iZzete spustit
béhem prvniho uvedeni do provozu nebo pfes menu.

1. Stisknéte tlacitko menu.
2. Dotknéte se pole ,Asistent Home Connect”.
3. Dotknéte se pole ,Manualni pfipojeni”.

2 Pripojeni do sité
Automatické pfipojeni do sité
Stisknéte tlacitko WPS na routeru.

Tmin 44 s

HEOHIENHERE]

Pripojit manudlné
Spotfebic je pfipraven k nastaveni manualniho
pripojeni do sité.

Na displeji se zobrazi SSID a kli¢ do sité pecici
trouby.

2 Pfipojeni do sité
SSID: HomeConnect

Kli¢: HomeConnect
14 min 54 s

Prerusit asistenta

PFipojit automaticky
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4. Mobilni zafizeni pfihlaste do sité pecici trouby
pomoci SSID ,HomeConnect” a klice
+,HomeConnect".

o IS

Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi
.Uspé3né pfipojeni do sité".

2 Pripojeni do sité

Uspé&sné pripojeni do sité

5. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

Propojit Odpojit od
s aplikaci sité

Ukoncit
asistenta

Spotiebic je pfipraven na propojeni s aplikaci.

6. Spustte aplikaci na mobilnim zafizenf
a postupujte podle pokyn(i pro manudini pfihlaseni do
sité.

Prihlaseni je ispésné, kdyz se na displeji zobrazf,,Uspé§né

.

propojeni s aplikaci”.

Propojit s aplikacf

Uspé&sné propojenti s aplikaci



Spusténi na dalku

Pokud chcete pomoci vaseho mobilniho zafizeni
zapnout pecici troubu, musite aktivovat spusténi
na dalku.

Upozornéni

m ,Spusdténina dalku” se zobrazi pouze tehdy, pokud byl
Uspésné ukoncen asistent Home Connect.

= VSimnéte si, Ze nékteré provozni rezimy Ize spustit
pouze pfimo na pecici troubé.

1. Stisknéte tlacitko menu.
2. Dotknéte se pole ,Spusténi na dalku”.
Na displeji se zobrazi 7.

V nésledujicich situacich se spusténi na dalku

automaticky deaktivuje:

m Otevfeni dvifek spotfebice 15 min. po aktivaci spusténi
na dalku.

m Otevieni dvitek spotfebice 15 min. po ukonceni
provozu pecici trouby.

m 24 hodin po aktivaci spusténi na dalku.

Pokud na spotfebici spustite provoz pecici trouby, tak se

automaticky aktivuje spusténi na délku. Diky tomu

mizete pomoci mobilniho zafizeni provadét zmény

nebo spustit novy program.

Nastaveni Home Connect

Home Connect muZzete kdykoli pfizplisobit vasim
potfebam.

Upozornéni: Pro zobrazeni informaci o siti a spotfebici
stisknéte v nastaveni Home Connect tlacitko [i].

WiFi
Pokud je aktivovana WiFi, mizZete vyuzivat Home
Connect.

Upozornéni: Vas spotiebic v propojeném pohotovostnim
rezimu spotfebuje max. 3 W.

1. Stisknéte tlacitko menu.

2. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

3. Pomoci Sipky > zmérite na “Home Connect”.

4. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

5. Pro zapnuti ¢i vypnuti radiového modulu se dotknéte pole
JWIF”,

WiFi zap. Odpojit od sité

Zpét do Dale
nastaveni

Odpojeni od sité
Vasi pecici troubu mGzete kdykoli odpojit od sité.

Upozornéni: Pokud je vase pecici trouba odpojena od
sité, nemuZete ji obsluhovat pomoci Home Connect.

1. Stisknéte tlacitko menu.

Home Connect cz

2. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

3. Pomoci Sipky > zmérite na “Home Connect”.
4. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

5. Dotknéte se pole ,Odpojit od sité".

WiFi zap. Odpojit od sité

Zpét do Dale
nastaveni

Pfipojeni do sité
Stisknéte tlacitko menu.
Dotknéte se pole ,Nastaveni”.
Pomoci Sipky > zméfite na “"Home Connect”.
Dotknéte se pole ,Home Connect”.
Dotknéte se pole ,Pfipojeni do sité”.
Dotknéte se pole ,Manudlni pfipojeni” nebo ,Automatické
pfipojeni”.
. Rid'te se pokyny v ¢asti
+Manudlni pfihlaseni do sité”, pfip. ,Automatické
ptihlaseni do sité”.

ou s wWN=

~N

Propojeni s aplikaci

Pokud mate na mobilnim zafizeni nainstalovanou
aplikaci Home Connect, m(iZete ji propojit s vasi
pecici troubou.

Upozornéni: Spotfebi¢ musi byt pfipojen do sité.
. Stisknéte tlacitko menu.

. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

. Pomoci Sipky > zmérite na “Home Connect”.

. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

. Dotknéte se pole “Déle”.

. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

o A WN =

Propojit

e Délkové ovladani
s aplikaci

zap.

Zpét do Déle
nastaveni

Délkové ovladani
Pomoci aplikace Home Connect mdzete pohodIné
ovladat vasi pecici troubu.

Upozornéni

m  Pfima obsluha spotfebic¢e ma vZdy pfednost. V tento
okamzZik neni mozné obsluha pomoci aplikace Home
Connect.
Spotrebi¢ je dodavén s aktivovanym dalkovym ovladanim.
Pokud je délkové ovladani deaktivované, tak se
v aplikaci Home Connect zobrazi pouze provozni
stavy pecici trouby.

m Dalkové ovladani se automaticky aktivuje pfi aktivaci
spusténi na dalku.

1. Stisknéte tlacitko menu.

21



cz  Cisténi

2. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

3. Pomoci Sipky > zmérite na “Home Connect”.

4. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

5. Dotknéte se pole “Déle”.

6. Pro aktivaci, pfip. deaktivaci obsluhy pomoci aplikace
Home Connect se dotknéte pole ,Dalkové ovlddani”.

Propojit Délkové ovladani
s aplikacf zap.

Zpét do Déle
nastaveni

Upozornéni k ochrané dat

PFi prvnim pfipojeni vaseho spottebice do sité WLAN na
internetu poskytne vas spotfebi¢ nasledujici data serveru
Home Connect (prvni registrace):

m Jednoznacné oznaceni spotiebice (sestava se
z kli¢h spotfebice a MAC adresy zabudovaného
Wi-Fi komunika¢niho modulu).

m Bezpecnostni certifikat Wi-Fi
komunikaéniho modulu (za G¢elem
informacné technického zajisténi spojent).

= Aktudini verzi softwaru a hardwaru pro vas domaci
spotfebic.

m Stav pfipadného predchoziho obnoveni
nastaveni z vyrobniho zavodu.

Tato prvni registrace je nutna pro pfipravu funkci Home
Connect a je zapotrebi teprve v okamzik, kdy chcete
poprvé vyuzit funkce Home Connect.

Upozornéni: VSimnéte si, ze funkce Home Connect Ize
vyuZit pouze ve spojeni s aplikaci Home Connect.
Informace o ochrané dat si mdZete zobrazit v aplikaci
Home Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerdte GmbH timto prohlasuje, Ze
spotfebic s funkci Home Connect splriuje zakladni
pozadavky a ostatni pfislusna ustanoveni smérnice
1999/5/ES.

C€
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Cisténi
Vase trouba zlistane dlouho zafiva a funkeni, pokud ji

budete spravné ¢istit a pecovat o ni. Spravny zptsob
Udrzby a cisténi je popsan nize.

Vhodné Cistici prostiedky

Abyste se vyvarovali poskozeni rGiznych povrch( pouzitim
nespravnych Cisticich prostiedkd, dbejte Gdajd
uvedenych v tabulce. Nékteré oblasti nemusi byt soucasti
vaseho spotfebice, zaleZi na modelu spotfebice.

Pozor!

Poskozeni povrchi

NepouzZivejte zadné

m ostré ani drhnouci Cistici prostfedky,

agresivni prostiedky s vysokym obsahem alkoholu,
draténky ani ostré Cistici houbicky,

vysokotlaké nebo parni cistice,

specidlni Cistice k horkému cisténi.

Nové pénové utérky pfed prvnim pouzitim fadné
vyperte.

Tip: Specidlni doporucené Cistici prostfedky Ize
zakoupit ptes zdkaznicky servis. Dbejte vzdy udajt,
které uvadi vyrobce.

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!

Spotfebi¢ se zahfiva na velmi vysoké teploty. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich ploch peciciho prostoru nebo
topnych téles. Spotfebi¢ nechejte vzdy vychladnout.
UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.

Oblast Cisténi

Vnéjsi cast spotiebice

Celoznerezové  Horkd mydlova voda:

oceli Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

lhned odstrarite skvrny od vody, tuku, Skrobu
a bilkovin. Pod takovymi skvrnami se miize tvorit
koroze.
2vIastni prosttedky pro péci o nerezovou ocel,
které jsou vhodné pro horké povrchy, zakoupite
prres zakaznicky servis nebo ve specializovanych
prodejnéch. K aplikaci Cisticich prostiedk{
pouZivejte velmi jemny hadfik.
Plast Horka mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
NepouZivejte zadny Cisticf prostfedek nebo
Skrabku na sklo.
Lakované plochy  Horké mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Ovladacipanel  Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
NepouZzivejte Zadny Cistici prostfedek nebo
Skrabku na sklo.



Cisténi  cz

= Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mdze
vést ke vzniku rozdilt zabarveni. To je zcela normalni
a nema to zadny vliv na funk¢nost trouby.

Dvitka trouby Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Nelpcv>ui|'vejte Skrabku na sklo nebo ocelovou Hrany tenkych plecht se nedaji zcela potdhnout
draténku. smaltem. Proto mohou byt ponékud drsné. Tim ale
Madlo Horka mydlova voda: neni nijak narudena antikorozni ochrana.
dvitek Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Pokud se na madlo dostanou prostfedky na . . Y Les . "
odvapnéni, okamité je odstrafite. Tyto skvrny Udrzovani spotfebile v Cistoté

jinak nepCidou odstranit.
Jrneptiteaean Aby nedoslo k velkému znecigténi, udriujte

Vnitfni &sti spotfebice spotrebi¢ stale v Cistoté a odstrariujte prabézné
znedisténi.

Smaltované Horka mydlova nebo octové voda:
plochy Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou. Tipy
Pfipalené zbytky jidel namocte vihkym hadiikem m Pecici prostor vycistéte po kazdém pouZiti. Tim zabranite
a mycim roztokem. V pfipade silného znecisténi vypaleni necistot. - ) .
poutzijte draténku z uslechtilé oceli nebo Cistic = Ihned odstrafite pfipadné skvrny od vody, tuku, Skrobu
na trouby. nebo bilkovin.
e o oA - m Pro peceni velmi Stavnatych kolach pouzivejte univerzalni
Po CiSténf nechejte pecici prostor otevreny. plech.
Nejlépe pouzivejte funkci Cisténi — "Funkce = Pro peceni pouzivejte vhodné nadobi, napf. pekac.

Cisténi" na strané 18
Upozornéni: Vlivem zbytkd jidla mohou vzniknout

bilé povlaky. Jsou nezavadné a nemaji Zadny vliv na
funki. V pfipadé potfeby odstrarite pomoci

citronové stavy.
Sklenény kryt ~ Horkd mydlovd voda:
osvétleni v pecicim  Ogjstéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
prostoru Pi silném znecisténf pouzijte Cisticf prostfedek

na pecici trouby.

Rém dvitek Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:
zocell Dbejte pokynti vyrobce.
Jejich pomoci méiZete odstranit zabarveni.
NepouZivejte prostredky pro tdrzbu oceli.

Zavésné rosty Horka mydlova voda:

Navlh¢ete a ofistéte hadfikem nebo kartackem.
Teleskopické Horkd mydlova voda:
Vysuvy Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.

Neodstrariujte mazivo na teleskopickych
vysuvech, v3e Cistéte nejlépe zasunuté.
Nemyjte v mycce nadobi.

Pfisluenstvi Horka mydlova voda:
Navlh¢ete a ofistéte hadfikem nebo kartackem.
Pfi silném znecisténi pouZijte ocelovou
dréténku.

Teplotni sonda Horka mydlova voda:
Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.
Nemyjte v mycce nadobi.

Upozornéni
= Drobné barevné rozdily na Celni sténé trouby jsou

sklo, uméla hmota nebo kov.
m  Stiny na sklenéné vyplni dvitek, které plisobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim prostoru.
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cz Zavésné rosty

Zavésné rosty

Vase trouba zlistane dlouho zafiva a funkeni, pokud ji
budete spravné Cistit a pe¢ovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak spravné vysadite zavésné rosty, abyste je
mobhli vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostd

AVarova’nl’ - Nebezpeci popaleni!

Zavésné rosty jsou po pouZiti velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych zavésnych rostd. Spotfebi¢ nechejte
vzdy vychladnout. UdrZujte déti mimo dosah spotiebice.

Vysazeni zavésnych rostu

1. Z&vésny rost zvednéte lehce nahoru @ a vysad'te b
(Obréazek H).

2. Poté cely zavésny rost zatdhnéte dopfedu a vyjméte
(Obrazek H).

f

A/’

Rosty vycistéte mycim pfipravkem a houbickou.
Velka znecisténi odstrarite kartacem.

Nasazeni zavésnych rostd

Zavésné rosty Ize zavésit pouze vpravo nebo
vlevo. Teleskopické vysuvy musi byt mozné
vysunout dopredu.

1. Zavésny rost zastrcte nejprve do stfedu zadni zastrcky
a, dokud zavésny rost nepfiléha na sténu spotfebice
a zatla¢te dozadu b (Obrazek H).

2. Poté zastrcte do predni zastrcky €, dokud zavésny
rost nepfiléhd také zde na sténu spotfebice a zatlacte
dolti d (Obrazek H).
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DviFka spotfebice

Vase trouba zUstane dlouho zafivé a funkéni, pokud
ji budete spravné Cistit a pecovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak vycistit dvitka spotiebice.

Vysazeni a zavéseni dvifek spotiebice

Za Gcelem ¢isténi a demontaze skel dvitek mizete

dvitka spotfebice vysadit.

Zaveésy dvifek spotiebicte maji po jedné pacce.

Kdyz jsou packy zaklapnuté (Obrazek i), jsou dvitka
spotiebice zajisténa. Nelze je vysadit. Kdyz jsou packy
pro vysazeni dvitek spotfebice odklopené (Obrazek H),
Jsou zavésy zajisténé. Nemohou zapadnout.

A

AVarovénl’
Nebezpeci poranéni!

" KdyZ jsou zavésy nezajisténé, mohou velkou silou
zapadnout. Dbejte na to, aby packa byla vzdy zcela
zaklapnuta, resp. pfi vysazovani dvitek spotiebice

zcela odklopena.

®  Zavésy dvitek spotiebice se pfi otevirani pohybuiji
a mohou se skiipnout. Nesahejte do oblasti zaveési.

Vysazeni dvifek spotiebice

1. Zcela otevfete dvitka spotfebice a zatlacte ve

sméru spotrebice.

2. Odklopte obé péacky vlevo a vpravo

(Obrazek H).

3. Zavfete dvitka nadoraz @. Uchopte je obéma rukama
vlevo a vpravo b a vytdhnéte smérem nahoru

(Obrazek H).

[1] K

[
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Zavéseni dvitek spotiebice

V opac¢ném poradi zavéste dvitka spotrebice zpét.

1. Pfizavé3ovani dvitek spotfebice dbejte na to, aby oba
zavésy byly zasunuty rovné do otvoru (Obrazek H).
PoloZte oba zavésy dolli na vnéjsi sklo a pouZijte je
jako voditka.

Dbejte na to, aby oba zavésy byly zavéseny do
spravného otvoru. Zasunuti musi jit lehce a bez
odporu. Pokud citite odpor, zkontrolujte, zda jsou
zavésy zasunuty do spravného otvoru.

2. Zcela otevfete dvitka peciciho prostoru. Znovu
zaklapnéte obé packy (Obrazek H).

3. Zavrete dvitka peciciho prostoru.

Dvitka spotfebite cz

Sejmuti krytu dvirek

VloZzka z uslechtilé oceli v krytu dvifek se miiZe zabarvit.
Pro dikladné ¢isténi mlZete kryt odstranit.

— "Cisténi" na strané 22

1. Oteviete lehce dvitka.

2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (Obrazek Hl).

3. Sejméte kryt (Obrazek H). Opatrné zaviete dvitka
spotrebice.

Upozornéni: VloZku z uslechtilé oceli na krytu
vycistéte pomoci Cistice na uslechtilou ocel. Zbylou
cast krytu dvitek vycistéte mycim roztokem a vihkym
hadfikem.

4. Znovu zlehka oteviete dvitka spotfebice. Nasad'te kryt
a zatlacte jej, dokud slysitelné nezaklapne (Obrazek H).

5. Zavrete dvitka spotfebice.
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cz Dvitka spottebice

Vysazeni a nasazeni skla dvirek
Pro dlikladnéjsi vycisténi miZzete vysadit sklo dvifek
spotiebice.

Vysazeni skla dvitek

1. Dvitka spotfebice trochu otevrete.

2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo
(Obrazek ).

3. Sejméte kryt (Obrazek H).

4. Uvolnéte a vyjméte Srouby na dvitkach spotrebice
vlevo a vpravo (Obrazek H).

5. Predtim, neZ dvitka opét zavrete, pfiviete do nich
nékolikrat pfeloZzenou utérku (Obrazek H). Vyjméte
predni sklo smérem nahoru a poloZte ho na rovnou
plochu madlem smérem dold.

e %

6. Zatlacte na meziskle nahofe oba drzéky nahoru,
nesundavejte je (Obrazek E). Drzte sklo pevné jednou
rukou. Sklo vyjméte.

Sklo vycistéte cisticim prostfedkem na sklo a jemnym
hadfikem.

AVarovénl’
Nebezpeci poranéni!

m  Poskrabané sklo dvitek spotfebice mlze prasknout.
NepouZivejte Zadnou Skrabku na sklo, ostré nebo
brusné cistici prostredky.
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m  Zavésy dvitek se pfi otvirdni a zavirani pohybuiji
a mohou vas priskiipnout. Nesahejte do prostoru
z4vést dvitek.

Nasazeni skla dvifek

PFi vestavbé vnitiniho skla dbejte na to, aby Sipka na
skle byla vpravo nahofe a odpovidala Sipce na plechu.

1. Nasad'te mezisklo dole do drzaku (Obrazek H)
a pritlacte nahore.

2. Zatlatte oba drzéky dol(i (Obrazek H).

)2

3. Zasurite predni sklo dolG do drzak(
(Obréazek HI).

4. Zaviete predni sklo tak, aby oba horni haky byly proti
otvoru (Obrazek H).

C

=

5. Celni sklo pfitlacte smérem dold, dokud

slysitelné nezacvakne (Obrazek H).
6. Trochu oteviete dvifka spotfebice a odstrarite utérku.

7. Opét zasroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.

8. Nasad'te kryt a pfitlacte ho, aZ uslysite zacvaknuti
(Obrazek @).

9. Zavrete dvitka spotfebice.

Pozor!

Pecici troubu poutzijte aZ poté, co budete mit
jistotu, Ze jsou sklenéné vyplné namontovany
spravneé.



Co délat v pfipadé poruchy?

JestliZe se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o malickost. Pfedtim, neZ zavolate zakaznicky servis,
zkuste zavadu odstranit pomoci nasledujici tabulky.

Upozornéni: Pokud se vdam nepodafi pokrm optimalné
pripravit, podivejte se na konec tohoto ndvodu k pouZiti.
Tam najdete mnoho tipd.

Tabulka zavad

Pokud se na panelu displeje objevi hlaseni chyb E, napf.
EO0111, tak spotiebi¢ vypnéte a znovu zapnéte. Pokud se
hlaseni objevi znovu, volejte zakaznicky servis.

Zavada Mozna pficina
Spottebic nefunguje. Vadna pojistka.
Vypadek proudu.

Dvitka spotrebice nelze oteviit, na
displeji je zobrazen symbol (. prostor nevychladne.
Zapnuty spotfebi¢ neni mozné
obsluhovat, na displeji se zobrazuje
symbol 0.

Peici prostor se nezahfiva a na
displeji je napsano "rezim Demo".

Je aktivovana détska pojistka.

Spotfebit se nespustf a na displeji
svitf ,Prilis horky pecici prostor”.
Home Connect nefunguje

fadné.

ohfevu pfili§ horky.

Prekro€eni maximalni doby provozu

Va3 spotrebi¢ automaticky ukonéi provoz, pokud
nenastavite dobu Upravy a pokud po del$i dobu nedoslo
k Zddné zméné nastaveni.

Spotfebic se poté Fidi dle nastavené teploty nebo stupné
grilu.

Na displeji se zobrazi hlaseni, Ze provoz bude
automaticky ukoncen. Poté se provoz prerusi.

Abyste mohli spotfebic znovu pouzit, nejprve ho
vypnéte. Poté ho znovu zapnéte a nastavte pozadovany
druh ohfevu.

Tip: Aby se spotfebic automaticky nevypnul, napf. pfi
velmi dlouhé dobé tpravy pokrmu, nastavte dobu tpravy.
Spotfebic bude hfat, dokud tato doba neuplyne.

Dvitka spotrebice jsou zablokovand, dokud pecici

Spotfebic se nachdzi v rezimu Demo.

Pecici prostor je pro zvoleny pokrm nebo druh

Co délat v pfipadé poruchy? cz

Upozornéni. — "Testovdno pro vds v nasem
kuchyriském studiu” na strané 30

AVarova’m’ - Nebezpeci zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi
provadét a poskozeny napajeci kabel smi vyménit pouze
nadmi proskoleny servisni technik. Pokud je spotrebic
poskozen, odpojte jej od elektrické sité nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skini. Zavolejte zakaznicky servis.

Re3enilrada

Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skini

v poradku.

Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyriské spotrebice.
Vyekejte, dokud symbol (3 nezhasne.

Podrzte stisknuté tlacitko <, dokud nezhasne
symbol 0.

Vypnéte pojistky v pojistkové skfini a po cca
10 sekundach je opét zapnéte. Zapnéte spotiebit
a v nastaveni zvolte "Rezim Demo vypnuty" .

Nechte pecici prostor vychladnout a znovu spustte
spotebic.
Jdéte na www.home-connect.com.
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cz Zékaznicky servis

Vyména osvétleni v pecicim prostoru

Pokud je osvétleni v pecicim prostoru
porouchané, musi byt vyménéno. Tepelné odolné
halogenové zarovky 230V, 40 Wattd, zakoupite

v zakaznickém servisu nebo odborné prodejné.

Halogenovou Zérovku uchopte suchou utérkou.
Tim se prodlouZi Zivotnost Zarovky. PouZivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovanl Nebezpecdi
proudem!

Pfi vyméné svétla v pecicim prostoru jsou kontakty
objimky pod proudem. Pfed vyménou vytahnéte sitovou
zastrcku nebo vypnéte pojistku v pojistkové skiini.

urazu elektrickym

AVarovénl’ - Nebezpedi popaleni!
Spotfebic se velmi zahfiva. Nikdy se nedotykejte
vnitfnich ploch peciciho prostoru nebo topnych téles.
Nechejte spotrebic vzdy vychladnout. Drzte déti dale od
spotiebice.
1. Do vychladlého peciciho prostoru polozte
utérku, abyste zabrénili poskozeni.
2. Vysroubujte sklenény kryt smérem doleva. (Obrazek ).
3. Vytédhnéte Zarovku - neotacejte (Obrazek H). Umistéte
novou zarovku, pfitom dbejte na polohu cepd.
Zérovku pevné zatlacte.

4. Nasroubujte zpét sklenény kryt.
5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

Pokud je sklenény kryt halogenové Zarovky poskozen,
musi se vyménit. Novy sklenény kryt zakoupite

u zékaznického servisu. Uved'te oznacenfi

spotfebice a vyrobni ¢&islo.

28

Zakaznicky servis

N4s zakaznicky servis je vdm k dispozici pro pfipad,
Ze potfebujete opravit vas spotfebic. Vzdy se nejprve
pokusime naleznout vhodné feseni, abychom se
vyhnuli zbyte¢nym néavstévam servisnich technikd.

Oznaceni spotiebice E-Nr. a vyrobni ¢islo (FD)

PFi volani do naseho servisu vzdy uvedte tplné oznaceni
spotrebice (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD), abychom vém
mobhli kvalifikované pomoci. Typovy stitek s isly
naleznete po otevfeni dvifek spotfebice.

Pokud je vas spottebic vybaveny pérou, naleznete typovy
Stitek vpravo za krytkou.

Type: ENNNEREEEE

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, midZzete si tyto Udaje
0 vasem spotebici a telefonni ¢islo na zakaznicky servis
zaznamenat zde:

E-Nr. FD

Zakaznicky servis &

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z déivodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
a to i kdyz je spottebic v zaru¢ni dobé.

Dlvéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude
oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky, ktefi
maji k dispozici origindIni ndhradni dily pro vas spottebic.



Ed Pokrmy

V provoznim rezimu "Pokrmy" muiZete p¥ipravovat
rGizné druhy pokrm(. Spotfebic vybere nejoptimalnéjsi
nastaveni.

Pro dosazeni dobrého vysledku nesmi byt pecici prostor
pro vybrany pokrm pfili§ horky. Pokud by se tak stalo,
zobrazi se na displeji upozornéni. Nechte pecici prostor
vychladnout a spust'te spotiebi¢ znovu.

Upozornéni k nastaveni

m Vysledek Gpravy pokrmu zavisi na kvalité potraviny
a velikosti a typu nadobi. Pro optimalni vysledek
pouZivejte pouze nezavadné potraviny a vychlazené
maso. Na hluboce zmrazené pokrmy pouzivejte
potraviny pouze pfimo z mraznicky.

m U nékterych pokrmd bude navrzena teplota, druh
ohfevu a doba Upravy. Teplotu a dobu Upravy
muZete zménit podle vlastnich potieb.

m U jinych pokrm( budete vyzvani k zadani hmotnosti.
Vzdy uved'te celkovou hmotnost, ledaze by od vas
spotfebic vyZadoval néco jiného. V téchto pfipadech
nastavi spotfebic cas a teplotu za vas.

Nastaveni hmotnosti mimo rozsah hmotnosti neni
mozné.

m PFi peceni pokrm0, u kterych spottebi¢ sdm nastavi
vhodnou teplotu, miiZe teplota dosahovat az 300 °C.
Dbejte na to, abyste pouZili nadobi odoIné vici
vysokym teplotam.

m Pri Gpravé masa se na displeji mohou zobrazit pokyny,
napf. k nddobi, trovni vsunuti plechu nebo doliti
tekutiny. U nékterych pokrmd je béhem tpravy nutné
pokrm zamichat nebo otocit. Tato informace se na
displeji zobrazi ihned po spusténi. Na spravny cas
otoceni ¢i zamichani budete upozornéni zaznénim
signalu.

m Pokyny pro pouZiti vhodného nadobi a tipy a triky pro
Gpravu pokrm( naleznete na konci ndvodu k pouZziti.

—> "Testovano pro vds v nasem kuchyriském studiu” na
strané 30

Teplotni sonda

U nékterych pokrm( muZete pouzit teplotni sondu.
Jakmile jste teplotni sondu vlozZili do spotfebice, mate

k dispozici pouze pokrmy, které jsou vhodné pro vyuziti
teplotni sondy.

MUZete ménit teplotu v pecicim prostoru a teplotu uvnitf
pokrmu. — “Teplotni sonda" na strané 16

Pokrmy cz

Volba pokrmu
Pokrmy jsou rozfazené podle jednotné struktury:

= Kategorie
= Potravina
m Pokrm

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny kategorie
s pfisluSnymi potravinami. Za kazdou potravinou
naleznete jeden nebo vice pokrm.

Kategorie Potraviny

Kolace ve formach
Kolace Kolace na plech

Drobné pecivo

Cukrovi

Chléb

Chléb, housky Housky

Pikantni kolace, Pizza
pizza, quiche Pikantni kolsce, quiche

Nakyp, pikantni, cerstvé, varené prisady
Lasagne, cerstvé

Gratinované brambory, ze syrovych surovin,
vyska 4 cm
Nakyp, sladky, Cerstvy

Suflé ve formickach po jednotlivych porcich

Nakypy, suflé

Pizza

| Housk
Hluboce zmrazené y

produkty Nakypy
Pokrmy z brambor

Driibez, ryby
Kufe
Driibez Kachna, husa
Krita
Vepfové
Hovézf
Teleci
Jehnéci
Divocina
Pokrmy z masa
Ryby Ryby
Eintopf se zeleninou
Gratinovana zelenina

Maso

Zelenina . o
Pecené brambory, plilené

Brambory v troubg, celé
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Nastaveni pokrmu
Nyni budete provedeni kompletnim procesem nastaveni

"

vaseho zvoleného pokrmu. Vzdy se dotknéte pole ,Déle".

1. Stisknéte tlacitko menu.

Zobraz{ se nabidka provoznich rezimd.
. Zvolte rezim ,Pokrmy”.
Na displeji se objevi prvni kategorie.
Otocnym voli¢cem zvolte poZadovanou kategorii.
. Dotknéte se pole ,Déle
Otocnym volicem zvolte jidlo.
. Dotknéte se pole ,Dale.
Oto¢nym voli¢em zvolte pokrm.
. Dotknéte se pole ,Dale.
Otocnym volicem nastavte hmotnost.
Upozornéni: Pokud se dotknete pole ,Tip”,
zobrazi se informace o Grovni vkladani,
nadobi apod.
10.Spust'te stisknutim tlacitka start/stop.

N

LN U W

Nastaveni je ukonceno

Zazni zvukovy signal. Ve stavovém fadku se rozsviti
,Ukon&eno”. Trouba prestane hat. Pomoci tlacitka (©
mUZete signél pfedcasné vypnout.

Pokud nejste s vysledkem peceni spokojeni, mizete dobu
Upravy prodlouZit. Dotknéte se pole "Dopéct”. Nasko¢&i
doba, kterou spotrebi¢ navrhuje pro dokonceni tpravy
pokrmu, tuto dobu ovsem mUzete zménit.

Pokud jste s vysledkem Upravy pokrmu spokojeni,
dotknéte se pole "Ukonceno". Na displeji se objevi
"Dobrou chut".

Zru$eni nastaveni
Stisknéte tlacitko on/off. VSechna nastaveni jsou
vymazana. MiZete provést nové nastaveni.

Posunuti doby ukonéeni tpravy pokrmu

U nékterych pokrm( muZete posunout dobu ukonéeni
Upravy pokrmu. Pokud chcete dobu Upravy posunout,
postupujte dle navodu v kapitole — ,Casové funkce”
na strané 13

V pfipadé, Ze nastavite dobu ukon¢eni Upravy pokrmu,
spotfebic se pfepne do "rezimu Cekani". Ve stavovém
radku se zobrazi ¢as, kdy se provoz ukondi. V tuto chvili
nemdzete ménit Zzadna nastaveni. Méjte na paméti, ze
potraviny, které se snadno kazi, nesmi zstat pfilis
dlouho v pecicim prostoru.
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Testovano pro vas v nasem
kuchyriském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a optimalni nastaveni pro
jejich tpravu. Ukdzeme vam, jaky druh ohfevu a jaka
teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi. Naleznete zde
informace, jaké pfislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky
je mate zasunout. Dostanete tipy ohledné nadobi

a metod Uprav.

Upozornéni: Pfi Gpravé pokrm(i se mdZe v pecicim
prostoru hromadit péra.

Va&s spotrebic je energeticky Usporny a béhem provozu
odvadi ven jen malé mnozZstvi tepla. Na zakladé velkych
teplotnich rozdil(i se miZze hromadit mezi vnitfnim
prostorem trouby a vnéjsimi ¢astmi trouby (na dvitkach,
ovléddacim panelu nebo sousedicim nabytku) srazend
voda. Tento jev je normaini a fyzikaIiné dolozeny.
Pfedehfivanim trouby nebo pomalym otevienim dvifek
Ize tomuto jevu zabrénit.

Silikonové formy

Pro optimalni vysledek peceni doporucujeme

pouzivat tmavé pecici formy z kovu.

Pokud presto chcete pouzivat silikonové formy, fid'te se
podle (dajt a receptl vyrobce. Silikonové formy jsou
¢asto mensi nez normalni formy. Udaje o mnozstvi

a receptu se mohou lisit.

Kolace a drobné pecivo

Va3 spottebi¢ nabizi mnoho druht rezimd pro
pripravu kolach a drobného peciva. V tabulce
nastaveni najdete optimdlni nastaveni pro pfipravu
mnoha pokrma.

Dbejte pokynu vyrobce v odstavci zabyvajicim se
kynutim tésta.

PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi uréené pro
vas spotrebic. Toto pfislusenstvi je optimalné
pfizpUsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimtim.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Peceni na jedné drovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nésledujici trovné
vkladani: ;

m Vysoké pecivo; Uroveri 2

m  Nizké pecivo: Uroveri 3

Pokud pouZijete druh ohfevu 4D horky vzduch, mizete
zvolit mezi Grovni 1, 2, 3 a 4.

Peceni ve vice trovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plechd nebo forem
s pecivem vloZenych soucasné nemusi byt hotovo ve
stejny okamZik.



Peceni na dvou Urovnich:

= Univerzalni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroven 1

m Formy narostu
prvni rost: Uroven 3
druhy rost: Urover 1

Peceni na tfech Urovnich:

= Pedici plech: Uroveri 5
Univerzélni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroven 1

Peceni na Ctyfech Grovnich:

m 4 rosty s pecicim papirem
prvni rost: Uroven 5
druhy rost; Uroveri 3
tfeti rost: Uroven 2
Ctvrty rost: Urover 1

Soucasnou pfipravou vice pokrm( miiZete udetfit
aZz 45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

PrisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkiim spotiebice
a zéhybem dol(i. Nadobi a formy postavte vzdy na rost.
Univerzalni nebo pecici plech

Univerzélni nebo pecici plech zasurite opatrné az nadoraz,
zkosenim smérem ke dvitkim spotfebice.

Na Stavnaté kolace pouzivejte univerzaini plech, aby
nedoslo ke znecisténi peciciho prostoru prekypujici
ovocnou stévou.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete

v téchto formdch a chcete pouZit hornildoIni ohfev,
posurite formu do drovné 1.

Kolace ve formé

Prislusenstvi/Nadobi

Treny kol&¢, jednoduchy

Treny koldc, jednoduchy, 2 vrstvy
Treny kolac, jemny

Ovocny kolac z tfeného tésta, jemny
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma

Ovocny nebo tvarohovy koldc s korpusem
z kfehkého tésta

Swycarsky kolac

Dortova forma @26 cm
Plech na pizzu
Francouzsky kolac (tarte) Forma na tarte, cerny plech

Forma na babovku

Kynuté babovka
Kynuty kolac v kulaté formé
* predehrejte

Dortova forma @28 cm

Forma ve tvaru véncelhranatd
Forma ve tvaru véncelhranatd
Forma ve tvaru véncelhranata
Forma na babovku/dortové forma

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Pecici papir
PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou velikost.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimélni druhy ohfev( pro peceni
rizného peciva. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto je v tabulkdch vzdy
uvedeno pfiblizné nastaveni.

Nejprve za¢néte s nizsimi hodnotami. NiZ3i teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pFisté nastavte
vy$3i teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vyssimi
teplotami. Kola¢ nebo pecivo by byly hotové pouze
zvnéjsku, ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladéni pokrmd do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud troubu pfedehrejete, uvedené doby
peceni se tim zkrati o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutnostia je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vliozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného peciva uvedeného v tabulce.
Dodatecné informace naleznete v tipech na pecenti, které
jsou uvedeny na konci tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfisluSenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(i:

= [& 4D horky vzduch
= (& HornildolIni ohtev
u [@] Stuperi pizza

Uroven Druh

Doba tprav)
vkladani e

v min.

Teplota
ohievu v°C

2 B 150-170 50-70
31 140-160 60-80
2 B 150-170 60-80
2 B 160-180 40-60
3 B 160-180 20-30
2 B 170190 60-80
3 170-190 45-55
3 190-210 2540
2 (= 150-170 50-70
2 (= 160-170 20-30

** predehrejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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Doba tipravy

Pokrm PHislusenstvilNadobi Urovei ~ Druh Teplota
vkladani  ohfevu voC vmin,

Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma g =3 150-170* 20-30
Pigkotovy korpus, 3 vejce Dortova forma @ 26 cm 2 3 160-170* 25-35
Piskotovy korpus, 6 vajec Dortovd forma @ 28 cm 2 150-170* 30-50
Kol&ce na plech

Treny kolac s népIni Pecici plech 3 B 160-180 20-40
Treny kolac, 2 vrstvy Univerzalni + pecici plech 3+1 140-160 30-50
Kola¢ z kiehkého tésta se suchou naplni Pecici plech 3 = 170-190 25:85
Krehky kol4¢ se suchou naplni, UniverzaInf + pecici plech 3+1 160-170 3545
2 (rovné

Kfehké kolace se §tavnatou naplni Univerzélni plech 3 = 160-180 55-65
Svycarsky kola¢ UniverzaIni plech 3 170-190 45-55
Kynuty kolac se suchou naplnf UniverzaIni plech 3 [ 160-180 1520
Kynuty kolac se suchou néplni, 2 trovné Univerzalni + pecici plech 3+1 150-170 20-30
Kynuté kolace se stavnatou néplni Univerzélni plech 3 = 180-200 30-40
Kynuté kolace se §tavnatou napini, 2 Grovné  Univerzalni + pegici plech 3+1 150-170 4560
Kynuty cop, kynuty vénec Petici plech 2 (= 160-170 2535
Pigkotova roléda Pecici plech 3 180200 815
Stola z 500 g mouky Peticf plech 2 (] 150-170 4560
Zavin, sladky Univerzélni plech 2 170-180 5060
Zavin, zmrazeny UniverzaIni plech 3 200220 3545
Drobné pecivo

Cukrovi Pecici plech 3 =3 160* 20-30
Cukrovi Pecici plech 3 150* 2535
Cukrovi, 2 Grovné UniverzaIni + pecici plech 3+1 150** 25-35
Cukrovi, 3 Grovné UniverzaIni + pecici plech 5+3+1 140** 3545
Muffiny Plech na muffiny 3 (= 170-190 1520
Muffiny, 2 drovné Plech na muffiny 3+1 160-180* 15-30
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 3 160-180 2535
Drobné kynuté pecivo, 2 (irovné UniverzaIni + pecici plech 3+1 150-170 2540
Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 170-190* 20-35
Pecivo z listového tésta, 2 Grovné UniverzIni + pecici plech 3+1 170-190* 20-45
Pecivo z listového tésta, 3 Grovné UniverzéIni + pecici plech 5+3+1 170-190* 20-45
Pecivo z listového tésta, nizké, 4 Grovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35
Pecivo z odpalovaného tésta Pecici plech 3 B 200-220 3040
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 tirovné Univerzalni + pecici plech 3+1 190210 3545
Plundrové pecivo Pecici plech 3 160-180 20-30
Cukrovi

Stifkané pecivo Pecici plech 3 B 140-150** 2540
Stifkané pecivo Pecici plech 3 140-150** 2540
Stfikané pecivo, 2 trovné Univerzaini + pecici plech 3+1 140-150**  30-40
Stiikané pecivo, 3 Urovné Univerzalni + petici plech 5+3+1 130-140** 3555

* predehrejte

** predehfejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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Cukrovi

Cukrovf, 2 Grovné
Cukrovf, 3 Grovné
Pusinky

Pusinky, 2 trovné
Makrénky
Makrénky, 2 Grovné
Makrénky, 3 trovné
" pfedehfejte

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

PfislusenstvilNadobi Uroveri Teplota Doba tipravy
vkladani veC v min.
Pecici plech 3 140-160 15-30
UniverzaIni + pecici plech 3+1 140-160 15-30
UniverzaIni + pecici plech 5+3+1 140-160 15-30
Pecici plech 3 80-90* 120-150
Univerzaini + pecici plech 3+1 80-90* 120-180
Pecici plech 3 90-110 20-40
Univerzaini + pecici plech 3+1 90-110 2545
Univerzaini + pecicf plech 5+3+1 90-110 30-45

** predehfejte 5 min, nepouZzivejte funkci rychlého ohfevu

Tipy na peceni
Chtéli byste zjistit, zda je
kola¢ propeceny.

Kola¢ nevykynul.

Kolac vybéhl uprosted do vysky, ale
na okrajich je nizsi.

Ovocna Stéva z kolace pretéka.
Drobné pecivo se pii peceni
slepuje.

Kol je vysuseny.

Kol&c je celkové pfilis svétly.
Kola¢ je zeshora pfilis svétly, ale
zespoda prilis tmavy.

Kol&c je zeshora pilis tmavy, ale
zespoda prilis svétly.

Kolac upeceny ve formé je vzadu
prlis tmavy.

Kolac je celkové pfilis tmavy.
Pecivo zhnédlo
nerovnomeérné.

Pecivo jste pekli na vice Grovnich. Na

hornim plechu je pecivo tmavsi nez na

spodnim.

Kol&¢ vypadé dobfe, ale
uvnitf neni propeceny.

Kola¢ nejde vyklopit z formy.

Zapichnéte dfevénou Spejli do mista, kde je kolac nejvyssi. Pokud se tésto jiz nelepf na Speji, je kolac
hotovy.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni. Zohlednéte
pouZité suroviny a pokyny v receptu.

Tukem pomazte pouze dno pecici formy. Po upeceni kolac opatrné vyjméte z formy nozem.

PriSté pouZijte hlubsi univerzaini plech.

Mezi jednotlivymi kousky dodrzujte rozestupy cca 2 cm. Tak bude mit pecivo dostatek mista na
nakynuti a zezlatne ze viech stran.

Nastavte o 10 °C nizsf teplotu a zkratte dobu peceni.

Pokud jsou Urover viozZeni a pouZité pfislusenstvi spravné, tak pfisté pfipadné zvyste

teplotu nebo prodiuzte dobu pecent.

PriSté vloZte pfislusenstvi o Grover vys.

PriSté vloZte pfislusenstvi o Grover niz. Zvolte niZsi teplotu a prodluzte dobu peceni.
Nestavte formu az k zadni sténé, ale doprostfed peciciho prostoru.

Pristé zvolte nizsi teplotu a pripadné prodluzte dobu peceni.

Zvolte nizsi teplotu.

Také pecici papir, ktery presahuje formu, mize ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa tplné u zadni stény trouby. Pri peceni drobného peciva by pecivo
mélo mit pokud mozno stejnou velikost a tloustku.

Pro peceni na vice Urovnich vzdy pouzivejte ohfev 4D horky vzduch. Ackoliv je mozné péct vice
plechli soucasné, nemusf byt viechny plechy hotové ve stejny okamzik.

korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a teprve poté pridejte horni Stavnatou
vrstvu.

Po upeceni nechejte kolac 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy

vyklopit, uvolnéte ho opatrné pomoci noze. Otocte formu znovu dnem vzhlru

a nékolikrat ji otfete vihkym studenym hadfikem. Pfi dalSim pouziti formu vytrete tukem a vysypte
strouhankou.
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Chléb a housky

Vas spotrebic nabizi mnoho programi pro peceni chleba
a housek. V tabulce nastaveni najdete optimalni
nastaveni pro Gpravu mnoha pokrm.

Dbejte pokyn( vyrobce v odstavci zabyvajicim se kynutim
tésta.

PouZivejte pouze origindIni pfislusenstvi urené pro vas
spotiebic. Toto pfislusenstvi je optimalné pfizplisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezim(m.

Urovné pro vkladani pfislusenstvi
PouZivejte uvedené drovné vkladani.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici Grovné
vkladani: .

m Vysoké pecivo: Uroveri 2

m  Nizké pecivo: Uroveri 3

Pokud pouZijete druh ohfevu 4D horky vzduch, mlizete
zvolit mezi trovni 1, 2,3 a 4.

Peceni na dvou trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plechd nebo forem
s pe¢ivem vloZenych soucasné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
= Univerzalni plech: Uroveri 3

Petici plech: Uroveri 1
" Formy na rostu

prvni rost: Uroven 3

druhy rost: Uroveri 1

Soucasnou pfipravou vice pokrml miZete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do ohfivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

PFisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost
Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkiim spotfebice
a zahybem doll. Nadobi a formy postavte vzdy na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzélni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirk(im spotfebice.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete
v téchto formach a chcete pouzit hornildolni ohfev,
posurite formu do drovné 1.

Pro peceni s podporou pary musi byt pecici formy
Zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir
PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou velikost.
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Hluboce zmrazené produkty

NepouZivejte potraviny se silnou vrstvou ledu. Nejprve
led odstrarite.

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢aste¢né nerovhomeérné
pfedpecené. Nerovnomérné zabarveni zlistane i po
upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni rezimy pro peceni rGznych
druhti chlebl a housek. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto je

v tabulkéch vZdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Zacnéte
nejdrive s nizsimi teplotami. NiZ3i teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potreby pfisté nastavte
vy3si teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vyssimi teplotami.
Chléb nebo housky by byly upecené pouze na povrchu,
ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmd do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud troubu predehfejete, uvedené doby
peceni se tim zkrati o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vlozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Nékteré pokrmy je nutné péct ve vice krocich. Tyto
potraviny jsou uvedeny v tabulce.

Uvedené hodnoty pro chlebové tésto plati jak pro tésto
na plechu, tak pro tésto ve formé.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte
se podle podobného peciva uvedeného v tabulce. Pfed
pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
pfisluSenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite aZ 20 procent energie.

Pozor!

Nikdy nenalévejte do horkého peciciho prostoru vodu
ani do néj nestavte nddobu s vodou. Zménou teploty
mUZze dojit k poskozeni smaltu.



Pouzité druhy ohfevi:

» (& 4D horky vzduch
=[O Hornildolni ohtev

PfisluSenstvi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

» (& Gril s cirkulaci vzduchu
u (7] Velkoplo3ny gril
. Funkce coolStart

Uroveri Druh  Teplota v °C/

Chléb
Bily chléb, 750 g

SmiSeny chléb, 1,5 kg

Celozrnny chléb, 1 kg

Chlebova placka

Housky

Housky nebo bagety
k donékant. pfedpecené**

Housky sladké, cerstvé

Housky sladké, cerstvé, 2 tirovné
Housky, Cerstvé

Bagety pfedpecené, mrazené**
Housky, mrazené

Housky nebo bagety
k dopékant, predpecené**

Louhované pecivo, syrové tésto**
Croissant, syrové tésto

Toasty

Zapecené toasty, 4 kusy
Zapecené toasty, 12 kust

Opeceni toastl (bez predehfivani)

dehfejte

UniverzéIni plech nebo hranaté forma 2

UniverzaIni plech nebo hranaté forma 2

UniverzaIni plech

UniverzaIni plech

UniverzéIni plech

Pecici plech

UniverzéIni + pecici plech
Pecici plech

UniverzaIni plech

Univerzalni plech

UniverzaIni plech
Univerzalni plech

Rost
Rost
Rost

vkladani  ohfevu Stuperi grilovéni

210220 - 10415
180190 - 2535
210220 - 1045
180190 - 4050
2 210220° - 1015
180190 - 4050
3 = 250270 - 2025
3
3 = 170190 - 1520
3+1 150170F - 2030
3 = 180200 - 2030
3
3 7
3 - = -
3 170190 - 3035
3 190210 - 1015
3 230250 - 1015
5 ] 3 46

‘te se pokyny na obalu

Pizza, quiche a pikantni kolace

Va3 spottebic nabizi mnoho programd pro pfipravu pizzy,
quiche a pikantnich kolacu. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro Gpravu mnoha pokrmda.

Dbejte pokyn( vyrobce v odstavci zabyvajicim se kynutim

tésta.

PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi uréené pro vas
spotrebic. Toto pfislusenstvi je optimalné prizptsobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezim(m.

Urovné pro vkladani pfislusenstvi
Pouzivejte uvedené trovné vkladani.

Peceni na jedné trovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nésledujici irovné

vkladani:

= Vysoké petivo: Urover 2

m  Nizké pecivo: Uroveri 3

Pokud pouZijete druh ohtevu 4D horky vzduch, muzete
zvolit mezi Grovni 1, 2, 3 a 4.

Peceni ve vice urovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plecht nebo forem
s pecivem vloZenych soucasné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.

= Univerzalni plech: Urover 3
Pecici plech: Uroven 1
= Formy na rodtu
prvni rost: Uroven 3
druhy rost: Uroveri 1
Peceni na Ctyfech Urovnich:
m 4 roSty s pecicim papirem
prvni rost: Uroven 5
druhy rost; Uroveri 3
tfeti rost: Uroveri 2
Ctvrty rost: Uroveri 1
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Soucasnou pripravou vice pokrm( mizZete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do ohfivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

PFislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZivali vhodné prislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost
Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkim spotfebice
a zahybem doll. Nadobi a formy postavte vZzdy na rost.

Univerzalni nebo pecici plech

Univerzélni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitk(im spotfebice.

Na hodné obloZenou pizzu pouZivejte univerzalni plech.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete
v téchto formach a chcete pouzit hornildolni ohfev,
posurite formu do drovné 1.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou
velikost.

Hluboce zmrazené produkty

NepouZivejte potraviny se silnou vrstvou ledu.
Nejprve led odstrarite.

PrisluSenstvi

Pizza
Pizza, Cerstva Pecici plech
Pizza, Cerstva Peici plech

Pizza Cerstva, 2 Grovné Univerzéni + pecici plech

Pizza Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu

Pizza chlazend** Rodt

Pizza, mrazena

Pizza tenky korpus, 1 kus** Roit

Pizza tenky korpus, 2 kusy UniverzaIni plech + Rost
Pizza silny korpus, 1 kus** Rost

Pizza silny korpus, 2 kusy UniverzéIni plech + Rost
Pizza-bageta** Rost

Mini pizza** Univerzalni plech
4 rosty

Mini pizza, @7 cm, 4 Grovné
* predehfejte

“* fid'te se pokyny na obalu

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢aste¢né nerovnomérné
pfedpecené. Nerovnomérné zabarveni zlistane i po
upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevi pro peceni
rtznych druht pokrmu. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto je

v tabulkéch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Zacnéte
nejdfive s nizsimi teplotami. Nizsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potreby pfisté nastavte
vy3si teplotu.

Upozornéni:

Doby peceni nelze zkratit vy$simi teplotami. Pokrm by
byl hotovy pouze na povrchu, ale nebyl by propeceny.
Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmt do
studeného peciciho prostoru. Tak uetfite az

20 procent energie. Pokud troubu predehfejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.
Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vloZte do
peciciho prostoru az po predehfati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte
se podle podobného peciva uvedeného v tabulce.
Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
prislusenstvi. Tim dosdhnete optimélniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevi:
4D horky vzduch
(= Hornildolni ohtev
Stuperi pizza
Funkce coolStart

Uroven Druh Teplota
ohfevu v°C

Doba tpravy
v min.

vklédani

3 ] 200220 2535
3 200220 2535
3+1 180200 3545
2 220230 2030
3

3 : .

3+1 190210 2025
g : .

3+1 190210 20-30
3

3 - -
5+3+2+1 180-200°  20-30
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Uroveri Druh Teplota

Doba tdpravy

Pikantni kolace & quiche
Pikantni kola¢ ve formé Dortové forma @28 cm
Quiche Forma na tarte, Cerny plech
Flambovany kolac Univerzalni plech

Pirohy Forma na nékyp

Empanada (Spanélsky pokrm) UniverzéIni plech

UniverzéIni plech

Turecky Borek (Burek)
* predehfejte

vkladani ohfevu v°C v min.

170190 5565
190210 30-40
260-280" 10-15
190200 30-45
180-190 30-45
200-220* 20-30

— W NN W W N
@ @ I 0 @ [

*fid'te se pokyny na obalu

Nakyp a suflé

Va3 spottebic nabizi mnoho druht rezimd pro
pfipravu nakypt a suflé. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha pokrm0.
PouZivejte pouze origindIni pfislusenstvi uréené pro
Vas spottebic. Toto pfislusenstvi je optimalné
ptizplisobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimtm.

Urovné pro vkladani pislusenstvi

PouZivejte uvedené trovné vkladani.

Pokrm ve formdach nebo na univerzalnim plechu
miiZete pfipravovat na jedné trovni.

= Formy na rostu: Uroveri 2

= Univerzaini plech: Uroveri 3

Suflé maZete pfipravit ve vodni lazni na univerzalnim
plechu. K tomu zasurite univerzalni plech do vysky 2.

Soucasnou pfipravou vice pokrm( miZete usetfit
az 45 procent energie. Formy vkladejte do ohtivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Pfislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost
Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkim spotiebice
a zahybem doll. Nadobi a formy postavte vZzdy na rost.

Univerzalni plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitkim spotiebice.

Nadobi
Na pfipravu nakypt a na zapékani pouzivejte Siroké
a nizké nadoby.

V tzkych vysokych nadobach by doba
Gpravy pokrmu trvala déle a pokrm by byl zeshora
tmavsi.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohtevu pro pfipravu
rtiznych nakypt a suflé. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnoZstvi a receptu. Vysledek Upravy pokrmu je
zavisly na velikosti nadoby a vysce nakypu. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. NiZ3i teplota zajisti
rovnomérné propecenti.

V pfipadé potreby pristé nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit vy3simi
teplotami. V takovém pfipadé bude nakyp nebo suflé
hotovy pouze na povrchu, ale nebude propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmt do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud predehfivate, zkracujete tim uvedené
doby peceni o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
prislusenstvi. Tim dosédhnete optimélniho vysledku
Gpravy pokrmu a uetfite aZz 20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:
" 4D horky vzduch
= [T Hornildolni ohfev
M Stuperi pizza

M Funkce coolStart

Uroven Druh Teplota

vklédéani ohfevu  v°C

Nékyp, pikantni, vafené suroviny Forma na nékyp
Nakyp, sladky Forma na nakyp
Lasagne, cerstvé, 1 kg Forma na nékyp

Lasagne, mrazené, 400 g * Rost

2 = 200220 30-50
2 =2 170-190 40-60
2 160-180 50-60
2

*fidte se pokyny na obalu
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PrislusenstvilNadobi Uroven Druh

Teplota Doba tipravy
vkladani  ohfevu v°C v min.

Gratinované brambory, ze syrovych surovin, vySka4 cm  Forma na nakyp 2 160-190 50-70
(ZBrSrtli)rL?]\éané brambory, ze syrovych surovin, vyska 4 cm, Forma nia nakyp 3+1 150-170 60-80
Suflé Forma na nékyp 2 160-180* 3545
Suflé Formy na jednotlivé porce 2 = 170-190 6575

* fid'te se pokyny na obalu

Dribez

Va3 spottebic¢ nabizi mnoho druht ohfevu pro pfipravu
drlibeZe. V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaventi
pro pfipravu mnoha pokrmi.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou driibez
nebo vice kust masa najednou.

Zasunite univerzalni plech s poloZzenym rostem do
stanovené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby rost spravné

n

pfiléhal na univerzalni plech. — "Prislusenstvi” na strané 9

Podle druhu a velikosti masa nalijte do

univerzalniho plechu az 2 litru vody. Tuk bude
odkapavat do plechu. Z odkapané $tavy z masa mizete
pfipravit omacku. RovnéZ se tvofi i méné koufe a pecici
prostor z{stane cistsi.

Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi vejde do peciciho
prostoru.

pokladejte na suchou podlozku. Po poloZeni na mokrou
nebo studenou podlozku by mohlo sklo prasknout.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo odraZi jako
zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. DrlibeZ se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.

Dbejte tdajd od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni driibeZe pouZijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate vhodné
nadobi, pouZijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor ztistane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné cistsi. Dbejte na to, aby poklicka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobfe doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mlize unikat
horké péra. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast poklice,
aby mohla péra uniknout a nedoslo k opareni.
Drabez muiZze byt kiupava, i kdy? ji pecete v uzaviené
nadobé. Za timto Ucelem pouZzijte sklenénou poklicku
a nastavte vyssi teplotu.
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Grilovani

Béhem grilovani méjte dvitka trouby vzdy zaviena.
Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

PoloZte potraviny na rost. Dodate¢né zasurite
univerzalni plech zkosenim smérem k dvitkdim
spotiebice alespori jednu vysku pod rost. Tuk
bude odkapavat do plechu. Grilujte pokud mozno
kousky driibeze stejné velikosti. Tak zezlatnou
rovnomérné a zistanu pékné stavnaté. Kousky
pokrmu urcené ke grilovani poloZte pfimo na rost.
Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidli¢ckou, ztrati Stdvu a bude
vysusené.

Upozornéni

® Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina, tento
jev je normalni. Cetnost se Fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

®  Béhem grilovani se mlze tvofit kouf.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy m(izete pokrmy pfipravovat pfi
presné teploté. Prectéte si dUlezité pokyny k pouziti
teplotni sondy v pfislusné kapitole.

Jsou v ni uvedeny informace k zapojenf teplotni sondy,

mozné druhy ohtev( a dal3i informace. — Teplotni
sonda" na strané 16

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtevi pro pecenf
rtiznych druh dribeZe. Teplota a doba pecenf jsou
zavislé na mnoZstvi, vlastnostech a teploté potraviny.
Proto je v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni.
Zacnéte nejdfive s nizsimi teplotami. V pfipadé potieby
pFisté nastavte vy3si teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro drlibeZ vyjmutou
pfimo z chladnicky a vlozenou do studeného peciciho
prostoru. Tak usetfite az 20 procent energie. Pokud
predehfivate, zkracujete tim uvedené doby peceni

o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny tdaje pro dribez o navrhované
hmotnosti. Pokud pfipravujete driibez s vétsi hmotnostt,
nez jaka je v tabulce uvedena, nastavte v kazdém
pfipadé nizsi teplotu. Pfi peCeni vice kust masa se
orientujte podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé kousky masa
by mély byt zhruba stejné velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus driibeze pecete, tim nizsi je
teplota a tim delsi je doba peceni.



Po V2 az %3 doby peceni dribez obratte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je
pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Tipy

m Pokud budete péct husu nebo kachnu, propichnéte kizi
pod kfidly, aby mohl vytékat tuk.

® U kachnich prsou kiiZi nafiznéte. Prsa neotacejte.

Pfislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

m  Pokud dribez pfi pecenf otacite, dbejte na to, aby prsa
nebo kiiZe byly dole.

m DrlibeZ krdsné zezlatne a bude kiupava, pokud ji pred
koncem peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomeran¢ovou tévou.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné

prislusenstvi. Tim dosdhnete optimalniho vysledku

Upravy pokrmu a uSetfite aZ 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfev(i:

s [E Hornildolni ohtev

. Gril s cirkulaci vzduchu
= [T Velkoplo3ny gril

. Funkce coolStart

Uroveni Druh  Teplota v °C/
vkladani  ohfevu Stupen grilovani

Doba upravy
v min.

Kufe

Kufe, 1 kg Rost

Kureci prsnifilet, po 150 g (gril.) Rost

Kufeci kousky, po 250 g Rost

Kufeci kousky, nugety, mrazené UniverzéIni plech
Pulard, 1,5 kg Rost

Kachna & husa

Kachna, 2 kg Rost

Kachni prsa, po 300 g Rost

Husa, 3 kg Rost

Husi stehno, po 350 g Rost

Krata

Mladé krta, 2,5 ¢ Rost

Kriti prsa, bez kosti, 1 kg Uzavfen4 nddoba

Kriiti stehno, s kosti, 1 kg Rost

2 200-220 - 60-70
4 ] - i 1520
3 220-230 - 30-35
3 - -

2 200-220 - 70-90

1 180-200 90-110
3 230-250 - 25-30
2 160-180 120-150
2 210-230 - 40-50
2 180-200 - 7090
2 =2 240-260 80-100
2 180-200 80-100

" pfedehfejte 5 min.

Maso

Vas spotiebic¢ nabizi mnoho programt pro Gpravu masa.
V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaveni pro
Upravu mnoha pokrm.

Peceni a dudeni

Libové maso potiete dle potfeby tukem nebo ho prolozte
kousky Speku.

KGzi masa mfizkovité nafiznéte. Pokud maso pfi peceni
otacite, dbejte na to, aby kiiZe byla nejprve stranou dold.
Kdyz je pecené hotovd, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Tak se
|épe rozprostie Stava. Popfipadé peceni zabalte do
alobalu. Doba uvedena v tabulce nezahrnuje dobu

pro "odpocinek" masa.

Peceni na rostu

Diky peceni na roStu bude pecené krasné kfupava na
viech stranach.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do

univerzalniho plechu az "2 litru vody. Plech zachyti
odkapavajici stavu a tuk.

Z odkapané $tdvy z masa mUzete pfipravit omacku.
Rovnéz se tvofi i méné koute a pecici prostor zlistane
Cistsi.

Zasunite univerzalni plech s poloZzenym rostem do
stanovené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby rost spravné
pfiléhal na univerzalni plech. — "Prislusenstvi” na strané 9

Peceni a duseni v nddobé

Peceni a duseni v nddobé je pohodInéjsi. Peceni mlzete
jednoduse vytdhnout z trouby a pfimo v nadobé pfipravit
omacku.

PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Vyzkousejte, zda se nédobi vejde do peciciho
prostoru.

Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Horké sklenéné nadobf
pokladejte na suchou podlozku.
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Po poloZeni na mokrou nebo studenou podlozku by mohlo
sklo prasknout.

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno sklenéné
varné nadoby by mélo byt pokryto cca 1/2 cm vrstvou.
Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi a na tom, zda pouZijete poklici. Pokud maso
pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé, pfilijte
vice tekutiny, nez kdyz jej pecete ve sklenéné nadobé.
Béhem peceni se tekutina odpafuje. Dle potfeby opatrné
prilévejte tekutinu.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi jako
zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich pece
pomaleji a méné zezlatne. PouZijte vyssi teplotu nebo
delsi dobu peceni.

Dbejte tdajt od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni masa pouzijte nejlépe vysokou pecici formu.
Formu postavte na rost. Pokud neméte vhodné nadobi,
pouZijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zlistane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné cCistsi. Dbejte na to, aby poklicka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobfe doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Mezi masem a poklici by méla byt vzdalenost
minimalné 3 cm. Maso mize béhem peceni nabyt na
objemu.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mlze unikat
horka para. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast poklice,
aby mohla para uniknout a nedoslo k opareni.

Pfed duSenim maso prfedem kratce opecte. Prilijte
vodu, vino, ocet apod. Dno nddoby by mélo byt
pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

Béhem peceni se tekutina odpafuje. Dle potreby
opatrné pfilévejte tekutinu.

Pec¢ené muze byt kiupava, i kdyzZ ji pecete v uzaviené
nadobé. Za timto Ucelem pouzijte sklenénou poklicku
a nastavte vyssi teplotu.

Grilovani

Béhem grilovani méjte dvitka trouby vZdy zavfena.
Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

PoloZte potraviny na rost. Dodate¢né zasurite
univerzalni plech zkosenim smérem k dvitkdm
spotfebice alespori jednu vysku pod rost. Tuk
bude odkapévat do plechu.

Grilujte pokud mozno kousky masa stejné
velikosti. Tak zezldtnou rovnomérné a z(istanou
pékné Stavnaté. Kousky pokrmu urcené ke
grilovani poloZte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidlickou, ztrati $tavu a bude
vysusené.
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Pokrm osolte az po ukonceni grilovani. Sdl totiz
z masa vytahuje vodu.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina, tento
jev je normalni. Cetnost se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mize tvofit kouft.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy miZete pokrmy pfipravovat pfi
pfesné teploté. PfeCtéte si dUlezité pokyny k pouziti
sondy v pfislusné kapitole. Jsou v ni uvedeny informace
k zapojeni teplotni sondy, mozné druhy ohtevu a dalsi
informace. — "Teplotni sonda"” na strané 16

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimélni druhy ohfev( pro pfipravu
pokrm0 z masa. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. V p¥ipadé potieby pfisté
nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani z chladnicky
vybranych pokrm0 do studeného peciciho prostoru.

Tak usetfite az 20 procent energie. Pokud predehfivate,
zkracujete tim uvedené doby peceni o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro jednotlivé druhy
masa s navrhovanou hmotnosti. Pokud pfipravujete
maso s vétsi hmotnosti, nez jaka je v tabulce uvedena,
nastavte v kazdém pfipadé niZsi teplotu. Pfi peeni vice

teplota a tim delsi je doba peceni.

Po 1/2 az 2/3 doby peceni grilované a pec¢ené maso
obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.
Dodatecné informace naleznete v kapitole "Tipy na
peceni, duseni a grilovani" na konci tabulky nastaveni.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.



Pouzité druhy ohfev(i:

s [DHornildolni ohtev

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu cz

» (X Gril s cirkulaci vzduchu
» [T Velkoplo$ny gril

PfislusenstvilNadobi Uroveii ~ Druh  Teplotav°C/ Doba tipravy

vkladani  ohfevu Stupefi grilovéni v min.

Vepiové maso

Veprova pecené bez kiize,
napf. krk, 1,5 kg

Veprova pecené s kiizi,
napf. plec, 2 kg

Vepfova svickova, 1,5 kg
Veprovy filet, 400 g

Uzené veprové Zebro
s kostf, 1 kg (s prilitim vody)

Veprovy steak, 2 cm silny
Veprové medailonky, 3 cm
silné (predehfejte 5 min.)
Hovézi maso

Hovézi filet, medium, 1 kg
Hovézi dusend pecené, 1,5 kg
Roastbeef, medium, 1,5 kg
Steak, 3 cm silny, medium
(bez predehfivani)

Burger, 3-4 cm vysoky
Teleci maso

Teleci pecené, 1,5 kg
Teleci nohy, 1,5 kg

Jehnéci maso

Jehnéci kyta bez kosti
medium, 1,5 kg

Jehnéci hitbet s kostmi**
Jehné¢i kotleta

Klobésy

Grilovaci klobasy
Pokrmy z masa
Sekand, 1 kg

Oteviend nadoba 2 180-190 - 110-130
Rost 2 190-200 - 130-140
Oteviena nadoba 2 220230 = 70-80
Rost 3 220-230 - 2025
Uzaviena nadoba 2 210-230 - 70-90
Rost 5 0 2 16-20
Rost 5 0 3 812
Rost 2 210220 - 40-50
Uzaviena nadoba 2 200220 - 130-160
Rost 2 220230 - 60-70
Rost 3 rl 3 1520
Rost 4 [ 3 25-30
Oteviend nadoba 2 160-170 - 100-120
Otevfend nadoba 2 3 200210 - 100-120
Oteviena nadoba 2 170-190 o 50-80
Rost 2 180-190 - 40-50
Rost 3 & 8 12-16
Roit 4 ] = 3 10-15
Otevrena nadoba 2 170-180 - 60-70

* predehfejte
** neobracejte

Tipy na peceni a duseni

Pecici prostor je silné znecistén.

Pecené je prilis tmava

a krusta misty spalend nebo
je pecené vysusena.

Krusta je prilis slaba.
Pecené vypadé dobfe, ale
Stava je pripalena.

Pripravujte peceni v uzaviené nadobé na vyssi teplotu nebo pouzijte
grilovaci plech. Pokud poutijete grilovaci plech, dosahnete optimalniho vysledku
pecenti. Grilovaci plech mizete dokoupit jako zvlastni piislusenstvi.

Zkontrolujte teplotu a Urover vioZent pislusenstvi. PriSté zvolte nizsi teplotu a pfipadné
zkratte dobu peceni.

Zvyste teplotu nebo po dokonceni pecenf krétce zapnéte gril.
Pristé zvolte mensi nadobu nebo piilijte vice tekutiny.
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Pecené vypada dobre, ale Stava
je piilis svétld a vodnata.
Pfi dudeni se maso pfipaluje.

Pristé zvolte vétsi nadobu nebo prilijte méné tekutiny.

Nadoba na peceni a poklice musi mit spravnou velikost a musf doléhat.

Snizte teplotu a béhem dusent prilévejte tekutinu.

Ryby

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druhl ohfevu pro pfipravu
ryb. V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaveni pro
Gpravu mnoha pokrm.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu s pomoci
ptlky brambory poloZte hibetem nahoru do peciciho
prostoru. Do bficha ryby vloZte nafiznutou bramboru
nebo malou Zaruvzdornou nadobu, aby se ryba
neprevratila na bok.

Ryba je hotova, pokud Ize hibetni ploutev snadno
oddélit.

Peceni a grilovani na rostu

PoloZte rybu na rost. Dodate¢né zasurite univerzalni
plech se zkosenim k dvitkGim spotfebice nejméné
o jednu vysku zasunuti pod rost.

Podle druhu a velikosti ryby nalijte do univerzélniho
plechu az 1/2 litru vody. Bude do néj odkapévat tekutina.
RovnézZ se vytvofi i méné koute a pecici prostor zlistane
Cistsi.

Bé&hem grilovani méjte dvitka trouby vidy zaviena.

Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Grilujte pokud mozno kousky ryby stejné velikosti. Tak
zezlatnou rovnomérné a zlistanou pékné stavnaté.

Kousky pokrmu urcené ke grilovani polozte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud do
ryby pichnete vidlickou, ztrati stdvu a bude vysusena.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustéle zapind a vypind, tento
jev je normalni. Cetnost se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

m Béhem grilovani se m(iZe tvofit kouft.

Peceni a dudeni v nadobé
Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do

pecici trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi vejde do
peciciho prostoru.

pokladejte na suchou podlozku. Po poloZeni na mokrou
nebo studenou podlozku by mohlo sklo prasknout.

Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi jako
zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. Ryba se v nich pece
pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu nebo
delSi dobu peceni.

Dbejte idajd od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni celé ryby pouZijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost.
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Pokud nemate vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zustane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby pokli¢ka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobre doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Pfi duseni pfidejte do nddoby dvé az tfi polévkové
IZice tekutiny a trochu citronové $tavy nebo octa.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mdze unikat
horka péra. Proto nejprve odklopte zadnf ¢ast poklice,
aby mohla para uniknout a nedoslo k opareni.

Ryba miZze byt kiupava, i kdyz ji pecete v uzaviené
nadobé. Za timto Ucelem pouzijte sklenénou poklicku
a nastavte vyssi teplotu.

Teplotni sonda

Teplotni sonda vdm umozZriuje pfipravit pokrm

pfi pfesné teploté. PfeCtéte si dulezité pokyny

k pouZiti sondy v pfislusné kapitole. Jsou v ni
uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy, mozné
druhy ohfev( a dalsi informace. — "Teplotni sonda”
na strané 16

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevd pro pfipravu
pokrm( z ryb. Teplota a doba pecenf jsou zavislé na
mnoZstvi, vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Zacnéte
nejdfive s nizsimi teplotami. V pfipadé potieby pfristé
nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani z chladnicky
vyndanych ryb do studeného peciciho prostoru.

Tak uSetfite aZ 20 procent energie. Pokud predehfivéte,
zkracujete tim uvedené doby peceni o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro ryby

s navrhovanou hmotnosti. Pokud pfipravujete ryby

s vétsi hmotnosti, nez jakad je v tabulce uvedena,
nastavte v kazdém pfipadé nizsi teplotu. Pfi peceni vice

a tim delsi je doba peceni.

Rybu, kterou nepecete v poloze hfbetem nahoru,
obrat'te po 1/2 az 2/3, uvedeného ¢asu.

Upozornéni: PouZivejte pouze pecici papir, ktery je
pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.



Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
ptislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Pouzité druhy ohfev(:

» [ HornildoIni ohtev

" Gril s cirkulaci vzduchu
= [ Velkoplogny gril

Uroven Druh Teplota v °C/ Doba Gpravy

Ryby
Ryba, grilovana, celd, 300 g, napf. pstrun ~ Rost

Ryba, grilovana, celd, 1,5 kg, napf. losos  Rost

Rybi filety

Rybi filet, pfirodni, grilovany Rost
Rybi podkovy

Rybi podkova, 3 cm silna Rost
Mrazené ryby

Rybi filet, pfirodnf Uzavfend nadoba
Rybi filet, zapeceny Ro&t

Rybf prsty (béhem piipravy obratit) UniverzaIni plech

predehfejte

ok

vsurite pod pokrm univerzalni plech na troven 2

Zelenina a pfilohy

Zde najdete Udaje pro pfipravu grilované zeleniny,
brambor a mrazenych produktt

z brambor.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite energii.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
Pouzivejte uvedené trovné vkladani.

Pfiprava na jedné drovni
DodrZujte Gdaje v tabulce.

Pfiprava na dvou urovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné vlozené plechy
nemusi byt hotové ve stejny okamzik.

= Univerzalni plech: Urover 3

m Pecici plech: Uroveri 1

PFislusenstvi

Dbejte na to, abyste vZdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost
Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkim spotfebice
a zahybem doll. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvifkim spotiebice.

Pecici papir

PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

vkladani ohfevu Stuperi grilovani v min.

2 170-190 - 20-30
2 170-190 - 30-40
4 (] - 1 525
4 (i - 3 10-20
2 (= 210-230 - 20-30
2 200-220 - 4560
3 (i 200-220 - 20-30

Doporuéena nastaveni

V tabulce naleznete optimélni druhy ohfev( pro pecenf
rtiznych druh( pokrm0. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi a vlastnostech potravin. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. NiZsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmt do
studeného peciciho prostoru. Pokud troubu pfedehfejete,
uvedené doby pfipravy se tim zkrati o nékolik minut

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.
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Pouzité druhy ohfevi:
= [@ 4D horky vzduch

Prislusenstvi

u (7] Velkoplony gril
u P8 Funkce coolStart
Uroveri  Druh

Teplota v °C/ Doba upravy

Zeleninové pokrmy

Grilovand zelenina UniverzéIni plech

Brambory

Pecené brambory, plilené UniverzéIni plech
Pokrmy z brambor, zmrazené
Bramborové Rosti* Univerzalni plech
Bramborové tasticky, pnéné* Univerzélni plech
Krokety* UniverzaIni plech
Hranolky* UniverzéIni plech

Hranolky, 2 Grovné

Univerzalni plech+ pecici plech

vkladani ohfevu Stupef grilovani v min.

5 ™ - 3 10-15

w
@

160-180 - 45-60

W W w Ww

3+1 190210 - 30-40

@ EEE

* Tid'te se pokyny na obalu

Jogurt
S vasim spotiebi¢em si mlizete sami vyrobit jogurt.
Pfiprava jogurtu

Z peciciho prostoru vyjméte pfisluSenstvi a rosty. Pecici
prostor musi byt prazdny.
1. 1 litr mléka (3,5 % tuku) svafte na varné zéné na

90 °C a poté nechte vychladnout na 40 °C.
Trvanlivé mléko staci zahtat na 40 °C.

Prislusenstvi

N

. Vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného z chladnicky).
3. Smési naplrite hrnec¢ky nebo malé sklenice

a prikryjte je prahlednou folii.
4. Hrnecky nebo sklenice vlozte do peciciho prostoru
a pokracujte dle pokynt uvedenych v tabulce.

5. AZ bude jogurt hotovy, nechte ho zchladit
v chladnicce.

Pouzité druhy ohfev(:
. 4D horky vzduch

Uroveni Druh
VLELENT ohfevu

Teplota v°C Doba tipravy

Jogurt Formicky na jednotlivé porce

Druhy ohfevu eco

Horky vzduch eco a hornildolni ohfev eco jsou
inteligentni druhy ohfevu urcené k Setrné pfipravé masa,
ryb a peciva. Spottebic si optimalné fidi pfivod energie
do peciciho prostoru. Pokrm se pfipravi po fazich pomoci
zbytkového tepla. Diky tomu bude Stavnatéjsi a méné
zezlatne. V zavislosti na pfipravé a pokrmu Ize uspofit
energii.

Pokrm vlozte do prazdného a studeného peciciho
prostoru. BEhem provozu méjte dvitka trouby vzdy
zaviena.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
prislusenstvi. Tim dosédhnete optimélniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite energii.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi uréené pro vas
spotiebic. Toto pfislusenstvi je optimalné pfizplisobeno
pecicimu prostoru a druhu ohfevu.

Druh ohfevu horky vzduch Eco se pouziva ke
stanoveni tfidy energetické efektivity.
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Dno peciciho prostrou 40-45 89

PfisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vZdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou ke dvitkiim spotfebice
a zadhybem dold. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitktim spotiebice.

Pecici formy a nadobi
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy. Jejich pouZitim
usetfite az 35 procent energie.

Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi
jako zrcadlo. Matné smaltované nadoby, nadoby

z Zaruvzdorného skla nebo hlinikové formy jsou
vhodnéjsi.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo nezezlatne rovnomérné.



Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Pecici papir ) ) NiZ3i teplota zajisti rovnomérné propeceni.
Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy3si teplotu.
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou

velikost.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vy3simi

_— . teplotami. Kola¢e nebo pecivo by byly hotové pouze na
Doporutena nastaveni povrchu, ale nebyly by propecené.
Zde naleznete tdaje k rliznym pokrmdm. Teplota a doba

peceni jsou zavislé na mnoZstvi a vlastnostech tésta. Pouzité druhy ohfevi:

Proto je v tabulkach vZzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. - Horky vzduch eco

Zacnéte nejdfive s nizsimi teplotami. a [@ Hornildolni ohfev eco

Pokrm PrislusenstvilNadobi Uroveri Druh Teplota
vkladani  ohfevu v°C

Kolace ve formé

Treny kolac ve formé Forma ve tvaru véncelhranata 2 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortové forma 2 150-170 20-30
Piskotovy zaklad, 2 vejce Dortova forma 2 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 3 vejce Dortové forma 026 cm 2 160-170 25-40
Piskotovy korpus, 6 vajec Dortova forma @28 cm 2 150-160 50-60
Kynuta babovka Forma na babovku 2 150-170 50-70
Kolace na plech

Treny kolac se suchou naplni Pecici plech 3 150-170 25-40
Krehky kolac se suchou naplni Pecici plech 3 170-180 2535
Pi¢kotova rolada Pecici plech 3 180-190 15-20
Kynuty cop, kynuty vénec Pecici plech 3 160-170 25-35
Kynuty kolac se suchou naplni Peici plech 3 160-180 15-20
Drobné pecivo

Muffiny Plech na muffiny 2 160-180 15-25
Stfikané pecivo Pecici plech 3 150-160 25-35
Pecivo 7 listového tésta Peici plech 3 170-190 20-35
Pecivo z odpalovaného tésta Peici plech 3 200-220 35-45
Cukrovi Peici plech 3 140-160 15-30
Stiikané pecivo 3 140-150 25-35
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 160-180 2535
Chléb a housky

SmiSeny chléb, 1,5 kg Hranata forma 2 200-210 35-45
Chlebova placka Univerzalni plech 3 250-275 15-20
Housky sladké, cerstvé Pecici plech 3 170-190 15-20
Housky, cerstvé Pecici plech 3 180-200 20-30
Maso

Vepiova pecené bez klize, napf. krk, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 180-190 120-140
Hovézf dusend pecené, 1,5 kg Uzaviend nadoba 2 200-220 140-160
Teleci pecené, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 170-180 110-130
Ryby

Ryba, dusena, celd, 300 g, napf. pstruh Uzavien nadoba 2 190-210 25-35
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Prislugenstvi/Nadobi Urovei  Druh Teplota

vkladani ohfevu v°C
Uzaviena nadoba 2 190-210 45-55
Uzavfend nadoba 2 190-210 15-25

Ryba, dusend, celd, 1,5 kg, napf. losos

Rybi filet, pfirodni, duseny

Akrylamid v potravinach bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky, chléb
nebo drobné pecivo (susenky, pernicky a vano¢ni

Akrylamid vznika pfedevsim u obilnych a bramborovych cukrovi).

produktd, které jsou zahfivany na vysokou teplotu, napf.

Typy pro piipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidu

Vieobecné m Doba tepelné tpravy by méla byt co nejkratsi.
m  Pokrmy pfili§ nepfipékejte, mély by byt zlatoZluté.

Peceni S hornim a dolnim ohfevem max. 200 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 180 °C.
Cukrovi S hornim a dolnim ohfevem max. 190 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 170 °C.

Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd.

Hranolky z trouby
se hranolky nevysusily.

Pozvolna tprava pokrmu

Pozvolné Gprava pokrmi znamenda pomalé peceni pfi
nizké teploté. Proto byva nazyvana i jako nizkoteplotni
Uprava.

Tento zpUsob je idealni pro Gpravu vysoce jakostnich
pokrm( (napt. jemnych ¢asti hovéziho, teleciho,
jehnéciho, veprového masa nebo dribeze), které maji
byt upeceny dordiZova nebo do jiného specifického
stadia. Maso tak zlistane velmi stavnaté, jemné

a méekké.

Vyhody tohoto zptisobu tpravy: Mate dostatek ¢asu na
pripravu celého menu, nebot' takto upravené maso
mUZete bez problému udrZovat teplé. BEhem Upravy
nemusite maso obracet. Dvitka trouby méjte zaviena, aby
v ni bylo udrzovano rovnomérné klima.

PouZivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezdvadné
maso bez kosti. Peclivé odstrarite Slachy a tu¢né
okraje. Tuk béhem pomalého peceni ziskd silnou
vlastni chut’. MdZete pouZit i kofenéné nebo
marinované maso. NepouZivejte rozmrazené maso.

PFi tomto zplisobu Upravy miize byt maso ihned po
dohotoveni porcovano. Maso nemusi odpocivat. Diky
této metodé Upravy je maso riZové, ale neni syrové
nebo malo propecené.

Upozornéni: Pfi tomto zpUsobu Gpravy neni mozné
posouvat dobu Upravy pokrmu.

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte miniméalné 400 g, aby

Nadobi

Pfi tomto zpUsobu Upravy pouZivejte ploché nadobi,
napf. porceldnovy nebo sklenény servirovaci podnos.
Nédobu vloZte do trouby k predehfrati.

Nadobu polozte vzdy na rost do Grovné 2.

Dodatecné informace naleznete v tipech pro pozvolnou
Gpravu pokrmd, které jsou uvedeny na konci tabulky.
V&3 spotrebic disponuje rezimem "Pozvolné peceni".
Tento rezim zapnéte pouze tehdy, kdyz je trouba zcela
studend. Pecici prostor, do kterého jste vloZili nddobu,
nechte cca 15 minut dobfe rozehrat.

Maso pfi vysoké teploté kratce a zprudka opecte ze
vsech stran, také na koncich. Poté ho ihned poloZte na
predehfaté nadobi a vioZte do trouby. Pozvolna pecte.

Doporucena nastaveni

Teplota a doba pozvolného peceni zavisi na velikosti,
tloust’ce a kvalité masa. Proto je v tabulkdch vzdy
uvedeno pfiblizné nastaven.

PouZity druh ohfevu:
. Mirny ohiev

Uroven Druh Délka opeceni Teplota Doba tpravy
°C

Driibez
Kachni prsa, 400 g Oteviend nadoba
Kureci prsnifilet, po 200 g Otevrena nadoba

Kriiti prsa, bez kosti, 1 kg Oteviena nadoba

v min.

vkladani  ohfevu v min. i

2 68 90* 45-60
2 5-7 90* 30-60
2 8-10 90* 150-210

* predehfejte
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Nadobi

Urovert Druh

vkladani

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Délka opeceni Teplota Dobg lpravy
ohfevu v min. veC v min.

VepFové maso

Vepfova svickovd, 5-6 cm silna, Oteviena nadoba 2 8-10 80* 210-240
1,5kg

Veprova panenka, vcelku Otevfena nadoba 2 6-8 80* 90-120
Veptové medailonky, 4 cm silné Oteviena nadoba 2 5-7 80* 90-120
Hovézi maso

Hovézi pecené (kyta), 67 cm Oteviend nadoba 2 8-10 80* 210-270
silng, 1,5 kg

Hovézi hibet, veelku, 1kg Otevfend nadoba 2 4-6 80* 150-210
Roastbeef, 5-6 cm silny Otevfend nadoba 2 6-8 80* 210-270
|-!|ov§zi medailonky/Rumpsteak, 4 cm  Oteviend nddoba 2 5-7 80* 30-60
silny

Teleci maso

Teleci pecené, 4-5 cmsilng, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci pecené, 10-15 cmsilna, 1,5 Oteviena nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci filet, vcelku, 800 g Oteviena nadoba 2 5-7 80* 120-150
Teleci medailonky, 4 cm silné Oteviena nadoba 2 5-7 80* 45-90
Jehnéci maso

Jehnéci hibet, vykostény, po 200 g Otevfend nadoba 2 5-7 80* 120-180
Jehnéci kyta bez kosti, medium, 1kg ~ Otevfena nadoba 2 6-8 80* 180-240
veelku

* predehfejte

Tipy pro pozvolné peceni

Studené kachni prso vloZte na panev a nejprve opecte kiizi. Po pozvolném peceni zapnéte na 3-5 minut gril,
prso bude mit kiupavou karku.

Aby upecené maso pfilis rychle nevychladlo, nahFejte talife a servirujte ho s velmi horkou oméackou.

Pozvolné pecent kachnich prsou.

Pozvolné upravené maso neni tak

horké.

Suseni
Pomoci 4D horkého vzduchu muzete skvéle

susit. Pfi tomto druhu konzervace se diky
odstranéni vody koncentruji aromatické latky.

Suste pouze nezdvadné ovoce, zeleninu a bylinky

a peclivé je pred susenim umyjte. Na rost poloZte pecici
nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte dobfe okapat
a osuste je.

Ovoce popfipadé nakrdjejte na stejné velké kousky nebo
slabé platky. Neoloupané ovoce poloZte na rost slupkou
dolti. Dbejte na to, aby ovoce nebo houby na rostu
nelezely pfes sebe.

Nastrouhejte zeleninu a blansirujte ji. Blansirovanou
zeleninu nechte dobfe okapat a rovnomérné ji rozlozte
na rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovhomérné je v malych
trsech rozloZte na rost.

Pro ususeni pouZijte nasledujici Grovné pro vkladani
pislusenstvi:

w1 rost: Uroveri 3

m 2 rosty: Uroveri 3+1

Hodné $tavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obrat'te.
UsuSené potraviny ihned po suseni sundejte z papiru.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro suseni réiznych
druh( potravin. Teplota a doba suseni zavisi na druhu,
vlhkosti, zralosti a tloust'ce susené potraviny, Cim déle
potravinu susite, tim [épe je konzervovéna. Cim slabsi
jsou kousky susené potraviny, tim rychleji je ususena
a tim aromatictéjsi bude. Proto je v tabulkach vzdy
uvedeno pfiblizné nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se podle
podobnych potravin uvedenych v tabulce.
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Pouzity druh ohfevu: ] 4D horky vzduch

Ovoce, zelenina a bylinky Prislusenstvi Druh Teplota Doba Gpravy
ohfevu v°C v hod.

Jadrové ovoce (jable¢né krouzky, 3 mm silné, na rost 200 g) 1-2 rosty 80 59

Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rodty 80 810

Kofenova zelenina (karotka), nastrouhand, blansirovana 1-2 rosty 80 58

Houby na pléatky 1-2 rosty 60 69

Bylinky, ocisténé 1-2 rosty 60 26

Zavarovani

V4s spotrebic je vhodny i pro zavafovani ovoce
a zeleniny.

AVarova’nl’ - Nebezpeci poranéni!
KdyZ potraviny zavafite Spatné, tak mohou zavarovaci
sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny k zavafovani.

Sklenice

PouZijte pouze Cisté a neposkozené zavafovaci
sklenice. PouZivejte pouze Cisté a neposkozené
gumicky odolné vici vysokym teplotam. Gumicky
predem zkontrolujte.

Spole¢né zavafujte pouze sklenice stejné velikosti

a se stejnymi potravinami. V troubé Ize souc¢asné
zavafovat maximalné Sest zavarovacich sklenic

o objemu 2, 1 nebo 1 "2 litru. NepouZivejte vétsi nebo
vy33i sklenice. Vicka by mohla prasknout.

Béhem zavafovani se sklenic v troubé

nedotykejte.

Pfiprava ovoce a zeleniny

Zavarujte pouze nezdvadné ovoce a zeleninu.
Dlkladné je umyijte.

Ovoce popf. zeleninu podle druhu oloupejte, vypeckujte
a nakrajejte na kousky a naplrite sklenice cca 2 cm pod
okraj.

Ovoce

Ovoce v zavarfovacich sklenicich zalijte horkym
cukernatym roztokem bez pény (cca 400 ml na sklenici
o objemu 1 litr). Na jeden litr vody pouZzijte:

m cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké

m cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Zelenina
Zeleninu v zavafovaci sklenici zalijte horkou
prevafenou vodou.

UOroveri  Druh Teplota

Ocistéte okraje sklenic, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
nasad'te navlh¢enou zavafovaci gumu a vicko. Sklenice
uzavfete pomoci svorek. Sklenice postavte do
univerzélniho plechu tak, aby se vzajemné nedotykaly.
Do univerzélniho plechu nalijte 500 ml horké vody (cca
80 °C). Vse nastavte podle tabulky.

Ukonceni zavafovani

Ovoce

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
bublinky. Jakmile zacnou vSechny sklenice pénit, troubu
vypnéte a sklenice vyndejte az po uvedené dobé ohtevu.

Zelenina

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
bublinky. Jakmile za¢nou viechny sklenice pénit, sniZte
teplotu na 120 °C a sklenice nechte i nadale pénit

v uzavieném pecicim prostoru, ¢as je uveden v tabulce.
Po uplynuti této doby troubu vypnéte a sklenice vyndejte
az po uvedené dobé ohfevu, viz tabulka.

Vyndané sklenice postavte na Cistou utérku.

Horké sklenice nestavte na studenou nebo mokrou
podlozku, mohly by prasknout. Sklenice zakryjte, aby byly
chranény pred prdvanem. Svorky sundejte, az kdyz
sklenice vychladnou.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny doporucené orienta¢ni hodnoty
pro zavafovani ovoce a zeleniny. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poctem sklenic, mnozstvim,
teplotou a kvalitou zavafované potraviny. Udaje se
vztahuji na kulaté sklenice o objemu 1 litr. Pfedtim, nez
spotrebi¢ pfepnete nebo vypnete, zkontrolujte, zda
sklenice péni. Pénéni za¢ne po cca 30-60 minutach.

Pouzity druh ohfevu:
= 4D horky vzduch

Doba tpravy

vkladani  ohfevu veC

Zelenina, napf. mrkev Zavafovaci sklenice, 1 litr 160-170 Az do pénént: 30-40
120 AZ do pénéni: 30-40
- Dohfev: 30

Zelenina, napf. okurky Zavarovaci sklenice, 1 litr 160-170 AZ do pénénf: 30-40
- Dohfev: 30
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Nédobi Urovei  Druh Teplota Doba lipravy
vkladani  ohfevu  y°C

Peckovité ovoce, napr. Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 Az do pénénf: 30-40
tfeSné, Svestky - Dohfev: 35
Jadrové ovoce, napf. jablka, Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 AZ do pénéni: 30-40
jahody - Dohrev: 25
Kynuti tésta Kynuti jednotlivych kust peciva
Pomoci druhu ohfevu ,Kynuti tésta” vykyne tésto Peut\)/olvlozte do trouby do trovné uvedené
mnohem rychleji neZ pfi pokojové teploté. PouZijte vvta ulce. . y
druh ohfevu hornildolni ohfev. Provoz spoustéjte Pfed pecenim vytete z prostoru na pecent vihkost.
pouze pfi zcela vychladlém pecicim prostoru. Kdyz chcete pfedehfivat, uchovévejte kusy tésta

Kynuté tésto nechejte vykynout vzdy dvakrat. Dbejte mimo spotfebic na teplém miste.

Gdajl uvedenych v tabulce 1.a 2. kynuti (kynuti tésta

: e o O Doporucena nastaveni
a jednotlivych kust peciva). p

Teplota a doba Upravy zavisi na druhu a mnozstvi

Kynuti tésta surovin. Udaje