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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledkd.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Zze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pfristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi pouziti mohou
zahrat na vysokou teplotu.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebiC smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.
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. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se

mohou béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku.

Pfi vkladani Ci vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pred udrzbou vzdy spotfebiC odpojte od napajeni.
VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se nejprve
presveédcte, Ze je spotfebiC vypnuty, abyste predesli
riziku urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k

rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!

Tento spotiebi€ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

PFi premistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy

pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které splnuje
pozadavky na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda
se dvitka trouby oteviraji bez
omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt
zapojen do napajeci sité.



Minimalni vyska 590 (600) mm
skfinky (minimalni

vyska skfinky pod

pracovni deskou)

Sitka skfitiky 560 mm
Hloubka skFinky 550 (550) mm
Vyska predni casti 594 mm
spotrebice

Vyska zadni ¢asti 576 mm
spotrebice

Sitka predni asti 595 mm
spotrebice

Sitka zadni &asti 559 mm
spotrebice

Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka 548 mm
spotrebice

Hloubka s 1022 mm

otevienymi dvirky

Minimalni velikost 560x20 mm
ventilacniho otvoru.
Otvor se nachazi na
spodni zadni strané

Délka napajeciho 1500 mm
sitového kabelu.

Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni

strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

* Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

« Zkontrolujte, zda udaje na typovém

Stitku souhlasi s parametry elektrické

sité.
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» Vzdy pouzivejte spravne instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potiebujete privodni kabel
vymeénit, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebie nebo vyklenku pod
spotiebiCem, obzvlasté je-li spotfebic
v provozu nebo jsou-li dvitka horka.

» Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastreku.

» Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

* Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

» Spotrebic¢ se dodava se sitovou
zastr€kou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci ne-
bo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon
uvedeny na typovém Stitku. MUzete
rovnéz nahlédnout do tabulky:
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Celkovy vykon Prarez kabelu

W) (mm?)
max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a
nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

2.3 Pouziti spotrebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotiebic je urCen pouze k
domacimu pouZziti.

* Neménte technické parametry tohoto

spotrebice.

+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Spotfebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte

pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mize

dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
* Nepracujte se spotrebicem, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.
» Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
Dvirka spotiebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smeés vzduchu s alkoholem.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitiku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vlhka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

Pfi pe€eni vihkych kolacl pouzivejte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym aceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi€ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvitka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
muize dochazet k narlstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a Gdrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred cisténim nebo udrzbou spotrebié
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebic uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!



Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Necistéte katalyticky smalt (je-li
soucasti spotfebice) pomoci Cisticich
prostredk.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

V tomto spotiebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi¢ich. Nepouzivejte je pro
osvetleni domacnosti.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba

CESKY 7

* Pred vyménou zarovky spotfebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Obsluha

Pro opravu spotfebice se obrat'te na
autorizovaneé servisni stredisko.

» Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotfebici.
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3.2 Pfipevnéni trouby ke
skfifice




4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

p el s s

4.2 PrisluSenstvi

« Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

¢ Plech na peceni

5. OVLADACI PANEL

5.1 Tlacitka

(o i |

CESKY

Ovladaci panel

Ovlada¢ pecicich funkci
Kontrolka / symbol napajeni
Displej

Ovladag (teploty)

A Ukazatel / symbol teploty
Topny &lanek

Bl Osvétleni

El Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostd

Na kolace a suSenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro pe¢eni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

Senzorové tlacitko / tla- Popis
¢itko

= Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.
-|- Slouzi k nastaveni ¢asu.
5.2 Displej
A B C A. Funkce hodin
| l | B. Casovac
l_l '-l '—r'—l l C. Funkce hodin
Q pooo ©
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6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

Nastaveni Denniho ¢asu viz kapitola
+Funkce hodin*.

6.1 Prvni Cisténi

Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Viz &ast ,Ciéténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

6.2 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

7. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi€ pouzit, stisknéte
ovlada¢. Ovladag se vysune.

7.2 Nastaveni pecici funkce

1. Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolite pecici funkci.

2. Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v

provozu.

3. Jestlize chcete troubu vypnout,
otocCte ovladacem pecicich funkci do
polohy vypnuto.

1. Nastavte funkci |:| Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci |f| Nastavte
maximalni teplotu.
4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Nastavte funkci . Nastavte
maximalni teplotu.

6. Nechte troubu pracovat 15 minut.

7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.

PFisluSenstvi se mize zahfat vice nez

obvykle. Z trouby muze vychazet zapach

a kour. Zajistéte v mistnosti dostate¢né

vétrani.

7.3 Pedici funkce

Funkce trou- Pouziti

by
0 Trouba je vypnuta.
Poloha Vy-
pnuto
'6' K zapnuti osvétleni.
osvétleni

K peceni jidel na tfech

urovnich soucasné a k

suseni potravin.
Nastavte teplotu trouby
020 - 40 °C nizSi nez
pfi pouziti funkce Horni/
spodni ohrev.

Pravy horky
vzduch
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Funkce trou-

Pouziti

Funkce trou-

Pouziti

by by
I I Tato funkce slouzi k vvv Ke grilovani tenkych ku-
ﬁ? Uspore energie pri pe- sl potravin a opékani
Vihky kon- ceni. Ppkyny k pfipravé Gril chleba.
Y viz kapltorla STIpYy ara-
. dy*, VIhky k’gnvekcnl — Ke grilovani tenkych ku-
\t/)zdug:\. It:))ytlrg:a\htrouby sU potravin ve vkelkém
y méla byt béhem pe- mnozstvi a opékani
¢eni zaviena, aby nedo- Velkgr;:losny chleba. P
Slo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co =l K peceni velkych kust
nejuspornéji. Pfi pouziti ¥ masa nebo driibeZe s
této funkce se teplota Turbo gril  Kostmi na jedné urovni.
ve vnitfku trouby muze uroo gt zapékani a peceni
liSit od nastavené teplo- dozlatova.
ty. Mlze dojit ke snize-
ni tepelného vykonu. pA2 K peceni pizzy. K inten-
Obecna doporuceni X zivnéjSimu opeceni do-
ohledné uSpory energie Pizza zlatova a dosazeni

viz kapitola ,Energetic-
ka ucinnost”, Uspora
energie. Tato funkce
byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy dle
normy EN 60350-1.

kfupavého spodku.

Horni/spodni
ohrev

K peceni moucnych ji-
del a masa na jedné
urovni trouby.

Spodni ohiev

K peceni kolacli s
kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin

Pouziti

@ DENNiCAS

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

=]

TRVANI

Slouzi k nastaveni délky provozu spotrebice.

-| UKONCENI

Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotrebice.

|>|—>| ODLOZENY Slouzi ke spojeni funkce TRVANi a UKONCENI.
START
Ja) MINUTKA K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema za-

dny vliv na provoz spotiebic¢e. Funkci MINUTKA muzete
zapnout kdykoliv; i u vypnutého spotrebice.
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8.2 Nastaveni ¢asu. Zména
¢asu
Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektricke siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-

li nastaven ¢asovac, @ blika.

Stisknéte + nebo —
cas.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
Cas.

Ke zméné denniho ¢asu opakované
stisknéte @ dokud nezacne blikat @

8.3 Nastaveni funkce TRVANI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte €D, dokud
nezaéne blikat 2.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu TRVANI.

Na displeji se zobrazi 2.

4. Po uplynuti éasu zaéne blikat I a
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

a nastavte spravny

8.4 Nasvtave,m' funkce
UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =I.

3. Pouzijte ~+ nebo — k nastaveni
¢asu.

Na displeji se zobrazi .

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat -] a
zazni zvukovy signal. Spotrebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

8.5 Nastaveni ODLOZENEHO
STARTU

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakovans stisknéte €D, dokud
nezaéne blikat [,

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
Casu TRVANI.

4. Stisknate O.

5. Pouzute + nebo — k nastaveni
¢asu UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim .

SpotiebiC se automaticky zapne pozdéji,

funguje po nastavenou dobu TRVANI a

vypne se v nastaveny ¢as UKONCENI.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni

zvukovy signal.

7. Spotiebi¢ se automaticky vypne.
Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

8. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

8.6 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Opakovan stisknéte O, dokud
nezacne blikat Q

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného Casu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

8.7 ZrusSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.



9. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vlozeni pfisluSenstvi
Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
rostu a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji
dolu.

Plech na peceni/ Hluboky pekac / plech:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu.

—

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

CESKY 13

Spole¢né vlozZeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni /hlubokého pekace /
plechu:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasuite mezi drazky zvolené Urovné
rostu a tvarovany rost v drazkach nad

@ Malé zarezy nahore zajist'uji
vys$Si bezpecnost. Tyto

zarezy také funguji jako
zarizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
rostu.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpeéné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.
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11. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.

11.1 Doporuceni k peceni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Vas$e trouba muze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u staré trouby. V tabulkach
nize jsou uvedena standardni nastaveni
teploty, doby pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat
podobny.

Tato trouba je vybavena specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém
umoznuje pe€eni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karci¢ku. Zkracuje dobu pfipravy a také
shizuje spotfebu energie.

Peéeni mouéniku

Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4
Gasu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroven drazek volna.

Peceni masa a ryb

P¥i pe€eni velmi tu¢ného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemusely
jit odstranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafi.

Doby pfipravy
Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte pribéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotfebiCem pouzivate.

11.2 Peceni moucnych jidel a masa

% MOUCNIKY

Q Horni/spodni Pravy horky vzduch S
N\ ohiev 0 o
I ™
(°C) (°C)
Slehanére- 170 2 160 3(2a4) 45-60  Kolacova
cepty forma
Krehké tésto 170 2 160 3(2a4) 20-30 Kolacova
forma
Tvarohovy 170 1 165 2 60-80 Kolacova
kolac s pod- forma, @
maslim 26 cm
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% MOUCNIKY

Horni/spodni

Pravy horky vzduch

\/\ ohfev @ 10 o
1 e
(°C) (°C)

Zavin 175 3 150 2 60-80 Misana
peceni

Marmeladovy 170 2 165 2 30-40 Kolacova

dort forma, @
26 cm

Jemna ba- 160 2 150 2 90 - 120 Kolacova

bovka, forma, @

predehrejte 20 cm

prazdnou

troubu

Svestkovy ko- 175 1 160 2 50-60 Formana

lac, chleba

predehrejte

prazdnou

troubu

Muffin 170 3 140-150 3 20-30 Misana
peceni

Muffin, dvé - - 140-150 2a4 25-35 Misana

urovné peceni

Muffin, tfi - - 140-150 1,3a5 30-45 Misa na

urovné peceni

Susenky 140 3 140-150 3 30-35 Misana
peceni

Susenky, dvé - - 140-150 2a4 35-40 Misana

urovné peceni

Susenky, tfi - - 140-150 1,3a5 35-45 Misa na

urovné peceni

Pusinky 120 3 120 3 80-100 Misana
peceni

Pusinky, dvé - - 120 2a4 80-100 Misana

Urovné, peceni

predehrejte

prazdnou

troubu
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% MOUCNIKY

Horni/spodni

Q Pravy horky vzduch - .
A ohfev o® o
1 e ™
(°C) (°C)
Zemle, 190 3 190 12-20 Misana
predehrejte peceni
prazdnou
troubu
Bananky 190 3 170 25-35 Misana
peceni
Bananky, dvé - - 170 2a4 35-45 Misa na
urovné peceni
Ploché kolace 180 2 170 45-70 Kolacova
s naplni forma, @
20 cm
Bohaty ovoc- 160 1 150 110 - Kolacova
ny kolac 120 forma, @
24 cm

Predehfejte prazdnou troubu.

yCHLEB A PIZZA

%

Horni/spodni ohifev Pravy horky
vzduch

O

](___ (min)

®

(°C) (°C)
Bily chléb, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
kusy, 0,5 kg
kazdy
Zitny chléb, 190 1 180 1 30-45 Formana
predehfati neni chleba
zapotrebi
Bagety/kaiserky, 190 2 180 2(2a4) 25-40 Misana
6 - 8 kusU peceni
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Smaltova-

ny plech
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y CHLEB A PIZZA
Q Horni/spodni ohfev Pravy horky
/\ vzduch
i e =

(°C) (°C)
Cajové kolacky 200 3 190 3 10-20 Misana
peceni
Predehfejte prazdnou troubu.
Pouzijte kola¢ovou formu.
% KOLACE S NAPLNi
Q Horni/spodni ohiev Pravy horky
\ vzduch
= Je
(°C) (°C)
Téstovinovy nakyp, 200 2 180 2 40 - 50
predehfati neni
zapotrebi
Zeleninovy nakyp, 200 2 175 2 45 - 60
predehfati neni
zapotrebi
Lotrinsky slany kola¢ 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Zapecené cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Pouzijte druhou polohu rostu.
Pouzijte tvarovany rost.
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@ MASO
\/ Horni/spodni Pravy horky @
\ ohiev vzduch

(min)

(°C) (°C)
Hovézi 200 190 50-70
Veprové 180 180 90 - 120
Teleci 190 175 90 - 120
Anglicky rostbif, nepropeceny 210 200 50 - 60
Anglicky rostbif, sttedné propec¢eny 210 200 60-70
Anglicky rostbif, dobfe propeceny 210 200 70-75
@ MASO
‘/, Horni/spodni ohifev Pravy horky @

\ vzduch
1= e ™
(°C) (°C)

Veprové plecko, s kuzi 180 2 170 2 120 - 150
Veprové nozicky, 2 kusy 180 2 160 2 100 - 120
Jehnédi kyta 190 2 175 2 110 - 130
Celé kure 220 2 200 2 70 - 85
Cela kruta 180 2 160 2 210 - 240
Cela kachna 175 2 220 2 120 - 150
Cela husa 175 2 160 1 150 - 200
Kralik, naporcovany 190 2 175 2 60 - 80
Zajic, naporcovany 190 2 175 2 150 - 200
Cely bazant 190 2 175 2 90 -120

Pouzijte druhou polohu rostu.
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@ﬂ RYBY
\/ Horni/spodni Pravy horky @
\ ohiev vzduch
(min)
(°C) (°C)
Pstruh / Prazma, 3 - 4 ryby 190 175 40 - 55
Tunak / Losos, 4 - 6 filetd 190 175 35-60
11.3 Gril
Predehfejte prazdnou troubu.
Pouzijte ¢tvrtou polohu rostu.
Gril s maximalnim nastavenim teploty.
@ GRIL
¥ O O
(kg) (min) (min)
1. strana 2. strana
Hovézi svickova, 4 kusy 0,8 12-15 12-14
Hovézi steak, 4 kusy 0,6 10-12 6-8
Klobasy, 8 - 12-15 10-12
Veprové kotlety, 4 kusy 0,6 12-16 12-14
Puilka kurete, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10 - 15 10-12
Kureci prsa, 4 kusy 0,4 12 -15 12-14
Hamburgery, 6 0,6 20-30 -
Rybi filé, 4 kusy 0,4 12-14 10-12
Toasty, 4 - 6 - 5-7 -
Topinky, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Turbo gril

Predehfejte prazdnou troubu.

Pouzijte prvni nebo druhou polohu rostu.

Pro vypocet doby peceni vynasobte Cas
uvedeny v tabulce nize poctem

centimetrd tloustky masa.
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@ HOVEZi @ JEHNECI
¥ O ¥ D
N\ N\
(°C) (min) (°C) (min)
Hovézi pe¢ené  190-200 5-6 Jehnéci kyta / 150-170 100 - 120
nebo filet, nepro- Jehnédi pecené,
peceny 1-1,5kg
Hovézi pecené  180-190 6-8 Jehnéci hrbet, 1 160 - 180 40 - 60
nebo filet, -1,5 kg
stfedné propece-
ny
Hovézi pecens  170-180 8- 10 >N

nebo filet, dobre

\/\0

propeceny
@ VEPROVE
pes D
AN

(°C) (min)
Plecko / Krkovi- 160 - 180 90 - 120
ce / Kyta v celku,
1-1,5kg
Kotlety / Vepfova 170 -180 60 - 90
zebirka, 1-1,5
kg
Sekana, 0,75-1 160-170 50 - 60
kg
Veprové koleno, 150-170 90 - 120

predvarené, 0,75
-1kg

(°C) (min)
Kusy drubeze, 200 -220 30-50
kazda 0,2 - 0,25
kg
Pulka kurete, 190-210 35-50
kazda 0,4 - 0,5
kg
Kufre, brojler,1- 190-210 50-70
1,5 kg
Kachna, 1,5-2 180-200 80 - 100
kg
Husa, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
Krita, 2,5 - 3,5 160-180 120 - 150
kg
Krita, 4 - 6 kg 140 - 160 150 - 240

: RYBY (DUSENE)
s D
N\

(°C) (min)
Celaryba, 1 - 210-220 40-60
1,5 kg

@ TELECI
b O
AN
(°C) (min)
Teleci pecené, 1 160-180 90 - 120
kg
Teleci koleno, 160 - 180 120 - 150

1,5 -2 kg




11.5 SuSeni - Pravy horky
vzduch

Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem na
peceni.

Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suSeni zastavite,
otevrete dvirka a nechate ji na jednu noc
vychladnout pfed dokon&enim suseni.

Pro jeden plech pouzijte tfeti polohu
roStu.

Pro dva plechy pouzijte prvni a treti
polohu rostu.

Q) ZELENINA
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@ ZELENINA

¥ 5 O

(°C) (h)

Byliny 40-50 2-3

Nastavte teplotu 60 - 70 °C.

%ﬁ OVOCE

Y O

(h)

¥ 5 O

(°C) (h)
Fazole 60 -70 6-8
Papriky 60-70 5-6
Polévkova zeleni- 60 - 70 5-6
na
Houby 50 - 60 6-8

Svestky 8-10
Merunky 8-10
Jable¢né platky 6-8
Hrusky 6-9

11.6 VIhky konveké&ni vzduch -
doporucena pfrislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji
teplo Iépe nez nadoby ze svétlého kovu
a s reflexni tpravou.

Plech na pizzu

Zapékaci misa

Pecici Salky
Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni

Primér 28 cm Priimér 26 cm

Tmavy, nereflexni

Sklokeramika
Prdmeér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Priimér 28 cm

11.7 VIhky konvekéni vzduch

Nejlepsich vysledk( dosahnete, budete-li
se fidit doporu¢enou dobou peceni v
tabulce nize.
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%

O

(°C) (min)
Sladké pecivo, plech na peceni nebo 175 8 40 - 50
12 kusu pekac na zachyceni
tuku
Pecivo, 9 kusli  plech na pe¢eni nebo 180 2 35-45
pekac na zachyceni
tuku
Pizza, mrazena, tvarovany rost 180 2 45 -55
0,35 kg
Rolada plech na peceni nebo 170 2 30-40
pekac na zachyceni
tuku
Susenka brow- plech na pec¢eni nebo 170 2 45 - 50
nie pekac na zachyceni
tuku
Suflé, 6 kusUl keramické pecici Salky 190 3 45 - 55
na tvarovany rost
Kolacovy kor- dortovy korpus na tva- 180 2 35-45
pus z piskotové- rovany rost
ho tésta
PiSkotovy dort ~ zapékaci misa na tva- 170 2 35-50
rovany rost
Posirovana ry-  plech na pec¢eni nebo 180 2 35-45
ba, 0,3 kg pekac na zachyceni
tuku
Celaryba, 0,2 plech na peceni nebo 180 3 25-35
kg pekac na zachyceni
tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tva- 170 8 30 -40
rovany rost
PoSirované ma- plech na pe€eni nebo 180 8 35-45
so, 0,25 kg pekac¢ na zachyceni
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo 180 3 40 - 50
pekac na zachyceni
tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo 150 2 30 - 45

st

pekac na zachyceni
tuku
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¥ = 5§ 1 O

(°C) (min)

Makronky, 20 plech na peceni nebo 180 2 45 - 55
kust pekac¢ na zachyceni

tuku
Muffin, 12 kusG  plech na pe¢eni nebo 170 2 30 -40

pekac na zachyceni

tuku
Slané pecivo, plech na pec¢eni nebo 170 2 35-45
16 kusu pekac na zachyceni

tuku
Susenky z plech na pec¢eni nebo 150 2 40 - 50
kfehkého tésta, pekac na zachyceni
20 kusU tuku
Ovocné kolaé-  plech na peceni nebo 170 2 30-40
ky, 8 kusu pekac na zachyceni

tuku
Zelenina, poSi-  plech na peceni nebo 180 2 35-45
rovana, 0,4 kg  pekac na zachyceni

tuku
Vegetarianska  plech na pizzu na tva- 180 3 35-45
omeleta rovany rost
Stfedomorska plech na peceni nebo 180 4 35-45
zelenina, 0,7 kg pekac na zachyceni

tuku

11.8 Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

X B = EE8O ®

(°C) (min)
Malé ko- Horni/spod- Plechna 3 170 20-30 -
lacky, 20 ni ohfev peceni
kousku
na plech
Malé ko- Pravy horky Plechna 3 150- 20-35 -
lacky, 20 vzduch peceni 160
kousku

na plech
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o=

¥ B = EE§O @
\ (. ey
(°C)  (min)
Malé ko- Pravy horky Plechna 2a4 150- 20-35 -
lacky, 20 vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jableény Horni/spod- Tvarova- 2 180 70 -90 -
kolac¢, 2 ni ohfev ny rost
formy, @
20 cm
Jable€ny Pravy horky Tvarova- 2 160 70 -90 -
kola¢, 2  vzduch ny rost
formy, @
20 cm
Piskoto- Horni/spod- Tvarova- 2 170 40 - 50 Predehfrejte trou-
vy kolag, ni ohrev ny rost bu po dobu 10
v kolaco- minut.
vé formé
@26 cm
PiSkoto- Pravy horky Tvarova- 2 160 40 - 50 Predehfrejte trou-
vy kola¢, vzduch ny rost bu po dobu 10
v kolaco- minut.
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy horky Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Predehfejte trou-
vy kolag€, vzduch ny rost bu po dobu 10
v kolaco- minut.
vé formé
@26 cm
Maslové Pravy horky Plechna 3 140- 20-40 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Pravy horky Plechna 2a4 140- 25-45 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Horni/spod- Plechna 3 140- 25-45 -
susenky ni ohfev peceni 150
Topinky, Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minuty z Predehrejte trou-
4 - 6 ku- ny rost jedné strany; bu po dobu 3 mi-
sU 2 -3 minuty z nut.

druhé strany
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¥ B = EEO ®

(°C)  (min)

Hovézi  Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost

hambur- ny rost a vlozte na ¢tvrtou

ger, 6 odkapa- uroven a odka-

kusu, 0,6 vaci pavaci plech na

kg plech treti Uroven trou-
by. V poloviné
pfipravy jidlo ot-
octe.

Predehfrejte trou-
bu po dobu 3 mi-
nut.

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k Cisténi

<

)

Cistici
prostredky

Predni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a slabého myciho prostredku.

K &isténi kovovych ploch pouzivejte specialni Cistici prostredek.

Odolné necistoty odstrafite pomoci specialniho prostredku k Cisténi
trouby. Na katalytickou vrstvu nenanasejte prostiedek na cisténi trou-
by.

[l

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty Ci
zbytkl jidel mUze zplsobit pozar. Riziko je vyssi u grilovaciho peka-
ce.

V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mize srazet

Kazdodenni vihkost. Ke snizeni kondenzace troubu pfed pfipravou jidla vzdy na
pouziti 10 minut pfedehrejte. Osuste vnitfek mékkym hadrem po kazdém
pouziti.
oy Vycistéte vSechno prisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysu-
,i/ Sit. Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem. Neci-

224

PrisluSenstv
i

stéte prislusenstvi v my¢ce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte agresivnimi Cisticimi prostfedky,
ostrymi pfedméty nebo je nemyjte v my€ce nadobi.
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12.2 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskoveé)
prostfedky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycCistéte
se stejnou opatrnosti.

12.3 Cisténi dverniho tésnéni
Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte.
Tésnéni je umisténo kolem ramu dvirek
trouby. Troubu nepouzivejte, je-li tésnéni
dvifek poskozeno. Kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.

PFi Cisténi tésnéni dvifek trouby se fidte
vS§eobecnymi informacemi ohledné
Cisténi spotrebice.

12.4 Jak vyjmout: drazky na
roSty / katalytické panely

Chcete-li troubu vygistit, odstrante drazky
na rosty / katalytické panely.

POZOR!

PFi odstrafiovani drazek na
roSty budte opatrni.
Katalytické panely nejsou
pfipevnéné ke sténam
trouby a mohou pfi
odstranéni drazek na rosty
spadnout.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
roSty od stény trouby. Druhou rukou
pfitom podrzte zadni drazky a
katalyticky panel, aby nespadly.

all ;\

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
rosty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Vyjmuté pfisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

12.5 Katalyticke cisténi

Vnitfek trouby s katalytickym povliakem
ma samocistici schopnost. Absorbuje
tuky.

Nez zapnete katalytické Cisténi:

* vyjméte vSechno pfislusenstvi .

« oCistéte dno trouby teplou vodou a
jemnym mycim prostfedkem.

* vnitini sklo dvifek trouby umyjte
teplou vodou a mékkym hadrem.

1. Nastavte funkci a

2. Nastavte teplotu trouby na 250 °C a
nechte troubu jednu hodinu pracovat.

3. Vypnéte troubu.

4. Jakmile trouba vychladne, vycistéte
jeji vnitfek pomoci vihkého mékkého
hadFiku.

Skvrny nebo zména zbarveni katalyticke

vrstvy nema na katalytické ¢isténi vliv.

12.6 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvirka trouby jsou osazena dvéma
sklenénymi panely. Dvifka trouby a
vnitfni sklenény panel Ize za uc¢elem
¢isténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panelu si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvifek".

@

Jestlize se pokusite
vytahnout vnitfni sklenény
panel predtim, nez
odstranite dvifka trouby,
mohou se dvitka nahle
zavrit.

POZOR!

Troubu bez vnitfniho
sklenéného panelu
nepouzivejte.

AN



Dvitka trouby zcela oteviete a
podrzte oba dverni zavésy.

Zvednéte a zcela otocte packy na
obou zavésech.

Privfete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvirka
zdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

\
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4. Dvitka polozte na pevnou plochu na
meékkou latku.

5. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrarite ji.

7. Uchopte sklenény panel dvifek za
horni okraj a opatrné jej vytahnéte
ven. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

8. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
mycce nadobi.

Po vycisténi sklenény panel a dvirka

trouby opét nasadte.

Oblast potisku skla musi smérovat k
vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale
ujistéte, ze povrch ramu tohoto
sklenéného panelu neni na potisku skla
na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni lista
zacvakne.

Ujistéte se, Ze jste vnitini sklenény panel
usadili do spravné polohy.

A
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12.7 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym

proudem.

Zarovka mize byt horka. 3.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud

trouba nevychladne.

jej.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.
3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.

POZOR!

Halogenovou Zarovku vzdy
drzte v kusu latky, aby na
jejim povrchu nedoslo k

pfipaleni mastnoty.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte

2. Sklenény kryt vyCistéte.

Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Na displeji se zobrazi
,12.00%

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami,

se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

vnitfni ¢asti trouby.
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Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o produktu a produktovy informacni list*

Nazev dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu KOF3C70X 949496961
Index energetické ucinnosti 95.3

TFida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon-

vencni rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotieba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0.81 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostoru

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 28.8 kg

*Pro Evropskou unii v souladu s nafizenimi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, priloha G; STB 2477-2017,

prilohy A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti se pro Rusko nepouziva.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trou-
by, parni trouby a grily - Metody méreni funkce.

14.2 Uspora energie
Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

PFi provozu spotrebiCe se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby fadné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a

kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro G€inné&jsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepredehfivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.
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Horkovzdusné peceni Uchovani teploty jidla
Je-li to mozné, pro Usporu energie Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
pouzivejte funkce s ventilatorem. uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi

Zbytkové teplo mozné nastaveni teploty.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, Vlhky konvekéni vzduch

snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10 Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
minut pfed koncem peceni. Peceni peceni.

nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf

trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu

jiného jidla.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI
Recyklujte materialy oznacené urceneé k likvidaci. SpotfebiCe oznatené
symbolem C/.\l.) Obaly vyhodte do pfisluSnym symbolem : nelikvidujte
prislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Grad.

elektrické a elektronické spotrebice
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ktory v sebe skryva desatrocCia odbornych skusenosti a inovacii. Je ddmyselny a

Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registerelectrolux.com

Mbzete si kupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu€ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’

nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Eislo.
Tieto informacie najdete na typovom stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
® v&eobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouéené 0 bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretriitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat’ pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa m6zu pocas pouzivania nahriat’.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykaijte
sa ohrevnych Clankov.
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- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecCenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

- VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

.- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

- Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovoveé Skrabky, pretoze by mohli
poSkrabat’ povrch, ¢o méze spdsobit’ rozbitie skla.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia « Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
é VAROVANIE! nabytku.
Tento spotrebi¢ smie * Pred namontovanim spotrebica sa
nainstalovat’ iba uistite, ¢i sa dvierka rary otvaraju bez
kvalifikovana osoba. odporu.
. » Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
+ Odstrante vetky obaly. chladiacim systémom. Musi sa
* Neinstalujte ani nepouzivajte pouzivat' s napajanim z elektrickej
poskodeny spotrebic. siete.
« Dodrziavajte pokyny na instaléaciu
dodané so spotrebicom. Minimalna vy&ka ku- 590 (600) mm

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecne a Sirka kuchynskej 560 mm
vhodné miesto, ktoré splia skrinky
poziadavky na instalaciu.

chynskej skrinky
(minimalna vyska
skrinky pod pracov-
nou doskou)
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Hibka kuchynskej
skrinky

550 (550) mm

VySka prednej Casti 594 mm

spotrebica

Vyska zadnej Casti 576 mm

spotrebica

Sirka prednej ¢asti 595 mm

spotrebica

Sirka zadnej asti 559 mm

spotrebica

Hibka spotrebita 569 mm

Zabudovana hibka
spotrebica

548 mm

Hibka s otvorenymi 1022 mm

dvierkami

Minimalna velkost 560x20 mm
vetracieho otvoru.
Otvor umiestneny
na spodnej zadne;j

strane

Dizka napajacieho 1500 mm
kabla. Kabel sa na-

chadza v pravom

rohu na zadnej stra-

ne

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym prudom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany
elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napdjania.

* Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptery
ani predlZzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrCka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebia
treba vymenit,, tito operaciu smie
urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

« Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebic¢a alebo
vyklenku pod spotrebiCom najma
vtedy, ked su dvierka horuce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych €asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

» Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

» Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych péloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

* Tento spotrebi¢ sa dodava s
napajacou zastrékou a kablom.

Typy kablov pouziteinych na instala-
ciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urcite podia celkového
prikonu uvedeného na typovom Stitku.
MozZete si tieZ pozriet’ udaje uvedené v
tabulke:

Celkovy prikon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 1380 3 x0.75




Celkovy prikon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 2 300 3x1

maximalne 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
musi byt o 2 cm dIhSi ako fazovy a
nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

2.3 Pouzivanie

é VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin,

zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

» Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

* Pocas Cinnosti nenechavaijte
spotrebi¢ bez dozoru.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

« Ked je spotrebi¢ v Cinnosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Moéze dojst’ k uniku horticeho
vzduchu.

* Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

» Na otvorené dvierka netlacte.
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— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavajte alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebici nenechavajte vihky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupuijte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hiboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré moézu
byt trvalé.

Tento spotrebic je urCeny iba na
varenie. Nesmie byt’ pouzity na iné

Ucely, napriklad na vykurovanie

miestnosti.

Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi

dvierkami.

Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy

panel (napr. dvere) zabezpecte, aby

dvere neboli po¢as prevadzky
spotrebica nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
mdze vytvorit’ teplo a vlhkost' a mézu
spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic¢ po pouziti

Uplne nevychladne.

» Nepouzivajte spotrebic¢ ako pracovny

alebo odkladaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
méze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plameri.

Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebic studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely
moézu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
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Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
uré¢ena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Zabudovanie

Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi€ od zdroja napdjania.
Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poranenia alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

523
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4. POPIS VYROBKU

4.1 Celkovy prehiad
Ovladaci panel

F?? F ?? Ovladag funkcii ohrevu

| |—O |__l_I O Ukazovatel / symbol prevadzky
Displej

= ———— Otocény ovladac (teploty)
‘:., ~ A Ukazovatel / symbol teploty
} — ] Ohrevny &lanok
GQ%Q | 19| Bl Osvetlenie
IS El Ventilator
N/

ZasUvacia li$ta, vyberatelna
Urovne v rure

4.2 Prislusenstvo Na kolace a susienky.
o * Hlboky pekac
* Dréteny rost B Na pedenie masa a muénych
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pokrmov alebo ako nadoba na
pecené pokrmy. zachytavanie tuku.

* Plech na pecenie

5. OVLADACI PANEL

5.1 Tlac¢idla
Senzorové pole / Tlaid- Popis
lo
— Nastavenie ¢asu.
Q) Nastavenie asovej funkcie.
—+ Nastavenie ¢asu.
5.2 Displej
A B c A. Casové funkcie
| l I B. Casovac

C. Casova funkcia




6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Pre nastavenie denného Casu si pozrite
kapitolu ,,Casové funkcie®.

6.1 Prvé gistenie

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prislusenstvo.

Pozrite si kapitolu ,O$etrovanie a
Cistenie.

Pred prvym pouzitim rdru a prisluSenstvo
vycistite.

Prislusenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

6.2 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

7.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladac¢. Ovladac sa vysunie.

7.2 Nastavenie funkcie ohrevu

1. Otocenim otocného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

2. Otocenim otocného ovladaca vyberte
teplotu.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rira v

prevadzke.

3. Ak chcete raru vypnut, otocte
ovladac funkcii ohrevu do polohy
Vyp.
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1. Nastavte funkciu [j Nastavte
maximalnu teplotu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu @ Nastavte
maximalnu teplotu.
4. Ruru nechajte spustenu 15 minut.

5. Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu.

6. RuUru nechajte spustenu 15 minut.

7. Rdru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.

PrisluSenstvo sa méze zohriat’ viac nez

zvyc€ajne. Rura méze produkovat' zapach

a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v

miestnosti.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia rary Pouzitie
na pecenie

0 Rura je vypnuta.

Poloha Vy-
pnuté

Na zapnutie osvetlenia.

S

Osvetlenie ru-

ry
Ak chcete piect’ az na 3
urovniach a susit’ potra-
Teplovzdusné WLk .
pedenie Teplotu v rure nastavte

0 20 - 40 °C nizSiu ako
pre Tradiéné pecenie.
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Funkcia rury Pouzitie Funkcia riry Pouzitie
na pecenie na pecenie
l I Tato funkcia je urc¢ena Na pecenie kolacov s
‘Y na Usporu energie po- - chrumkavym korpusom
Pedenie s vy- ©as pecenia. Rokyny Dolny ohrey & Na zavaranie.
Ui il o ohladnel pecenia najde;- . . .
< tev kapltol_e .Rady a ti- vov Na grilovanie tenkych
py“, Pecenie s vyuzitim kuskov jedla a na pri-
vlhkosti. Dvierka rury Gril pravu hrianok.
maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo — Na grilovanie velkého
k ti)rebruléeniub funkc:ie a mnozstva tenkych ku-
aby bola zabezpecena y . skov jedla a na pripravu
prevadzka s najvysSou Rychly Gril hriani)k. PriP
moznou energetickou =
Uginnostou. Ked pouzi- > Na pecenie velkych ku-
jete tato funkciu, teplota ¥ sov méasa alebo hydiny
v dutine sa moze lisit’ Turbo gril S kostami na jednej
od nastavenej tep|0ty urovnl. Na.gratlnovanle
Vykon ohrevu sa méze a zapekanie.
znizit. VSeobecné od- - -

R . od Na pripravu pizze. Na
ggrel;;?em:é? daetjessokr:pi- i intenzivnejéie zhnednu-
tole ,Energeticka Gcin- Pizza 33 go;(rjc;]huuézgprumka-
nost™, Uspora energie. P )

Tato funkcia zodpoveda — Na pecéenie mucnych je-
gek:ar%vanej teng['geﬁc- - dal a mésa na jednej

ej triede spotrebic¢a - Grovni.
podia normy EN Tra%n::iz [

60350-1.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Tabulka s Easovymi funkciami

Casova funkcia

Pouzitie

&) DENNY CAS Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
[>] TRVANIE Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
—)| KONIEC Na nastavene Casu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.
== I?OSUNUTY Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.
START

[\ KUCHYNSKY
CASOMER

Na nastavenie ¢asu odpocitavania. Tato funkcia nema
vplyv na prevadzku spotrebi¢a. KUCHYNSKY CASO-

MER mozete pouzit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je spotre-

bi¢ vypnuty.




8.2 Nastavenie ¢asu. Zmena
¢asu

Pred prvym pouzitim rary je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi¢ do elektrickej siete, po vypadku
napadjania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
presny cCas.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny ¢as.

Ak chcete zmenit denny Cas, stlacajte

@, kym @ nezacne blikat'.

8.3 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat’ [~l.
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte

stlacenim + alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol =],
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat | a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladac
teploty otoc¢te do vypnutej polohy.

8.4 Nastavenie funkcie
KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat 2.
3. Pozadovany Cas nastavte stlacenim

+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol _)|
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat’ _)| a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladaé
teploty otocte do vypnutej polohy.
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8.5 Nastavenie funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu a teplotu rary.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezacne blikat [P
3. Pozadovany cas funkcie TRVANIE

nastavte stlacenim + alebo —.

4. Stlacte tiagidio .
5. Pozadovany cas funkcie KONIEC

nastavte stlagenim =+ alebo —.
6. Nastavenie potvrdte stlacenim

tiagidla €D.

Spotrebi¢ sa neskér automaticky zapne

na nastaveny Cas funkcie TRVANIE a

vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie

KONIEC. V nastaveny Cas zaznie

zvukovy signal.

7. Spotrebi¢ sa vypne automaticky.
Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

8. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

8.6 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat £).

2. Po stlaceni + alebo =™ mobzete
nastavit' pozadovany ¢as.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stlacenim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac¢ funkcii rary otocte do
vypnutej polohy.

8.7 ZruSenie Casovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Dréteny rost spolu s plechom na pecenie

VAROVANIE! . e
Pozrite si kapitoly ohiadne alebo hibokym pekacom:
bezpecnosti. Plech na pecenie /hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rary
9.1 VKladanie pn’sluéenstva a dréteny rost medzi vodiace listy vo

vysSej polohe.

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe
zasuvacich list a uistite sa, ze nozicky
smeruju nadol.

Malé zarazky na vrchu
zvySuju bezpecnost'. Tieto
zarazky zaroven zabranuju
prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského
riadu z rostu.

Plech na pecenie/hlboky pekac:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rury.

—

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator prehriatie. Aby sa tomu prediSlo, rura je

o . ) vybavena bezpecnostnym termostatom,
Ak je rira zapnuta, automaticky sa ktory prerusi dodavku energie. Po
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal poklese teploty sa rura opéat’ automaticky
povrch rdry chladny. Ak rdru vypnete, zapne.

chladiaci ventilator pokracuje v €innosti,
az kym sa rura neochladi.

10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rary alebo chybné
sucasti moézu spdsobit’ nebezpecné



11. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy varenia uvedené v
tabulkach su iba orientané. Zavisia od
konkrétneho receptu, mnozstva a kvality
pouzitych prisad.

11.1 Odporucania pre pecenie

Rura ponuka pat' turovni zasunutia
rostov.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra
rary.

Vasa rura méze pri pe€eni fungovat’ inak
ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz.
Tabulky nizSie vam poskytuju Standardné
nastavenia pre teplotu, ¢as pecenia a
uroven rary.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie
pre podobny recept.

Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory zabezpecuje cirkulaciu vzduchu a
neustale recyklovanie pary. Pomocou
tohto systému mdbzete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. To
skracuje ¢as pecenia aj spotrebu
energie.
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Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

Pecenie mésa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvfn, ktoré mézu byt’
trvale.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 mindt, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

11.2 Pecenie masa a nemasovych pokrmov

% KOLACE

Tradiéné pecenie

%

Teplovzdusné pecenie

T
00 00

I e o

(°C) (°C)
Siahané ce- 170 2 160 3(2a4) 45-60 Formana
sta tortu
Lineckeé cesto 170 2 160 3(2a4) 20-30 Formana

tortu
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% KOLACE

\/ Tradi¢né pecenie Teplovzdusné pecenie @ - _
\ 0 0
1 o
(°C) (°C)
Tvarohovy 170 1 165 2 60-80 Formana
kolac tortu, @ 26
cm
Zavin 175 3 150 2 60-80 Plechna
pecenie
Dzemové tor- 170 2 165 2 30-40 Formana
ticky tortu, @ 26
cm
Vianocka, 160 2 150 2 90-120 Formana
prazdnu rdru tortu, @ 20
predhrejte cm
Slivkovy ko- 175 1 160 2 50-60 Formana
la¢, prazdnu chlieb
rdru predhrej-
te
Muffiny 170 3 140-150 3 20-30 Plechna
pecenie
Muffiny, dve - - 140-150 2a4 25-35 Plechna
urovne pecenie
Muffiny, tri - - 140-150 1,3a5 30-45 Plechna
urovne pecenie
SusSienky 140 3 140-150 3 30-35 Plechna
pecenie
Susienky, dve - - 140-150 2a4 35-40 Plech na
urovne pecenie
SusSienky, tri - - 140-150 1,3a5 35-45 Plechna
urovne pecenie
Snehové pu- 120 3 120 8 80-100 Plech na
sinky pecenie
Snehové pu- - - 120 2a4 80-100 Plech na
sinky, dve pecenie
urovne,

prazdnu rdru
predhrejte
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% KOLACGE

Tradi¢né pecenie

Teplovzdusné pecenie

¥ O
T @ ke
(°C) (°C)
Zemle, prazd- 190 3 190 3 12-20 Plechna
nu ruru pred- pecenie
hrejte
Veterniky 190 3 170 3 25-35 Plechna
pecenie
Veterniky, - - 170 2a4 35-45 Plechna
dve urovne pecenie
Plochy kola¢ 180 2 170 2 45-70 Forma na
tortu, @ 20
cm
Kola€ sosu- 160 1 150 2 110 - Forma na
Senym ovo- 120 tortu, @ 24
cim cm

Prazdnu raru predhrejte.

yCHLIEB A PIZZA

./\0

Tradi¢né pecenie

Teplovzdusné pe-

D

®

cenie

I Je ™

(°C) (°C)
Biely chlieb, 1- 190 1 190 1 60-70 -
2 kusy, kazdy
0,5 kg
Razny chlieb, 190 1 180 1 30-45 Forma na
predohrev nie je chlieb
potrebny
Pecivo z chlebo- 190 2 180 2(2a4) 25-40 Plechna
vého cesta, 6 - 8 pecenie
rozkov
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Smaltova-

ny plech

Pagace 200 3 190 3 10-20 Plechna

pecenie
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Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite formu na kolace.

@ZAPEKANE JEDLA

\/\

Tradiéné pecenie

Teplovzdusné pe-

O

cenie

I Je ™

(°C) (°C)
Zapekané cestoviny, 200 2 180 2 40 - 50
predohrev nie je potreb-
ny
Zapekana zelenina, 200 2 175 2 45 - 60
predohrev nie je potreb-
ny
Slané kolace 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Pouzite druht uroven v rure.

Pouzite drbteny rost.

@ MASO

%

Tradiéné pecenie Teplovzdusné

O

pecenie

(min)

(°C) (°C)
Hovéadzie 200 190 50-70
Bravéové 180 180 90 - 120
Telacie méso 190 175 90 - 120
Krvavy anglicky rozbif 210 200 50 - 60
Stredne prepeceny anglicky rozbif 210 200 60 -70
Prepeceny anglicky rozbif 210 200 70-75
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@ MASO

Q Tradi¢né pecenie  Teplovzdusné pe-
\ Cenie
i e *"
(°C) (°C)
Bravcové pliecko, s kozou 180 2 170 2 120 - 150
Brav€ova nozina, 2 kusy 180 2 160 2 100 - 120
Jahnacie stehno 190 2 175 2 110 - 130
Celé kura 220 2 200 2 70 -85
Cela morka 180 2 160 2 210 - 240
Cela kacka 175 2 220 2 120 - 150
Cela hus 175 2 160 1 150 - 200
Kralik, porciovany 190 2 175 2 60 - 80
Zajac, porciovany 190 2 175 2 150 - 200
Cely bazant 190 2 175 2 90 -120
Pouzite druhud droven v rure.
@G RYBY
Q Tradiéné pecenie  Teplovzdusné
\ pecenie
o
(°C) (°C)
Pstruh / Prazma morska, 3 — 4 190 175 40 - 55
ryby
Tuniak / Losos, 4 — 6 filiet 190 175 35-60
11.3 Giril

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite Stvrtd Uroven v rare.
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.



48  www.electrolux.com

@ GRIL

K O O

(kg) (min) (min)
1. strana 2. strana

Steaky z filiet, 4 kusy 0.8 12-15 12-14
Hovadzi steak, 4 kusy 0.6 10-12 6-8
Klobasy, 8 - 12-15 10-12
Brav€ové kotlety (hrubSie a s 0.6 12-16 12-14
kostou), 4 kusy
Kur€a, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia, 4 kusy 0.4 12-15 12-14
Fasirky/hamburgery, 6 0.6 20-30 -
Fileta z ryby, 4 kusy 0.4 12-14 10-12
Zapekané sendvice, 4 - 6 - 5-7 -
Hrianky, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo gril
Prazdnu raru predhrejte. @ BRAVEOVE

Pouzite prvu alebo druhu Uroven v rure.

Na vypocet Casu pecenia vynasobte Cas \/ @
uvedeny v tabulke nizSie centimetrami AN

hrabky filety. (°C) (min)

Pliecko / Krkovié- 160 - 180 90 - 120

@ . ka / Stehno, 1 -

HOVADZIE 1,5 kg
Q Kotlety / Rebier- 170 - 180 60 - 90

AN ka, 1-1,5kg
(°C) (min) Sekana 0,75-1 160 -170 50 - 60

Neprepedeny ~ 190-200 5-6 kg
rozbif alebo fileta Bravéové koleno, 150 - 170 90 - 120
Stredne prepede- 180-190 6-8 predvarené 0,75
ny rozbif alebo fi- —1kg
leta

Prepeceny rozbif 170-180 8-10
alebo fileta
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@ TELACIE o RYBA (V PARE)
¥ O K O
N\ N\
(°C) (min) (°C) (min)
Pedena telacina, 160 - 180 90 - 120 Celaryba1-1,5 210-220 40-60
1 kg kg
Telacie koleno 160 - 180 120 - 150 . . -
1,5-2kg 11.5 Susenie - Teplovzdusné
pecCenie
Plechy pokryte papierom odolnym voci
@ JAHNACIE tuku alebo papierom na pecenie.
Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po
\/ @ uplynuti polovice ¢asu susenia raru
AN vypnite, otvorte dvierka, pokrm nechajte
(°C) (min) na jednu noc vychladnut’ a az potom
— dokondite suSenie.
Jahnacie steh- 150-170 100 - 120 L .. )
no / Pe&ené jah- Pre 1 plech na pecenie pouzite tretiu
nacie, 1-1,5kg uroven v rdre.
Jahfiaci chrbat 1 160 - 180 40 - 60 Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrta Uroven

-1,5 kg

@ HYDINA

%

O

(°C) (min)
Porciovana hydi- 200 - 220 30 - 50
na, kazdy 0,2 -
0,25 kg
Kur€a, polovica 190 - 210 35 -50
kazdy 0,4 -0,5
kg
Kur€a, vykfimené 190 -210 50 - 70
1-1,5kg
Kacka 1,5-2kg 180-200 80 -100
Hus 3,5 -5 kg 160-180 120-180
Morka 2,5-3,5 160-180 120 - 150
kg
Morka4-6kg  140-160 150 - 240

v rare.

@ ZELENINA
¥ O

(°C) (h)
Fazula 60 - 70 6-8
Korenie 60 - 70 5-6

Zelenina do poliev- 60 - 70 5-6
ky

Huby 50 - 60 6-8
Bylinky 40 - 50 2-3

Teplotu nastavte na 60 — 70 °C.
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& OVOCIE & OVOCIE

Y O K O

(h) (h)
Slivky 8-10 Hrusky 6-9
Marhule 8-10

11.6 Pecenie s vyuzitim vihkosti

Jablkove platky 6-8 — odportcané prisluenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby.
Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly
riad.

[
Zapekacia

7

Forma na pizzu Zapekacia nadoba forma Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer o 28 cm priemer
5 cm vyska

11.7 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa
riadte tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ I O©

(°C) (min)

Sladké rozky, plech na pecenie ale- 175 8 40 - 50
12 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie ale- 180 2 35-45

bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 180 2 45 - 55
0,35 kg
PiSkétova rola-  plech na pecenie ale- 170 2 30-40
da bo pekac na zachyta-

vanie tuku
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¥ = 5§ 1 O

(°C) (min)
Brownies — Co-  plech na pecenie ale- 170 2 45 - 50
koladovy kola¢  bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Nakyp, 6 kusov  keramické zapekacie 190 3 45 - 55
formy na drétenom ro-
Ste
PiSkétovy kor-  forma na korpus na 180 2 35-45
pus drétenom roste
Viktoriin kolaé  forma na pecenie na 170 2 35-50
drétenom roste
Posirovana ry-  plech na pecenie ale- 180 2 35-45
ba, 0,3 kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie ale- 180 3 25-35
kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Fileta z ryby, forma na pizzu na dr6- 170 3 30-40
0,3 kg tenom roste
Posirované ma- plech na pecenie ale- 180 3 35-45
so, 0,25 kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie ale- 180 3 40 - 50
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Susienky, 16 plech na pecenie ale- 150 2 30-45
kusov bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Mandiové Su- plech na pecenie ale- 180 2 45 - 55
Sienky, 20 ku-  bo pekac na zachyta-
sov vanie tuku
Muffiny, 12 ku-  plech na pecenie ale- 170 2 30 -40
sov bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Slané pecivo, plech na pecenie ale- 170 2 35-45
16 kusov bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Susienky z plech na pecenie ale- 150 2 40 - 50

krehkého cesta, bo pekac na zachyta-
20 kusov vanie tuku
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O . O
\ Lru
(°C) (min)

Drobné kolaci-  plech na pecenie ale- 170 2 30-40
ky, 8 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Zelenina, posSi-  plech na pecenie ale- 180 2 35-45
rovana, 0,4 kg  bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Vegetarianska  forma na pizzu na dré- 180 8 35-45
omeleta tenom roste
Stredozemska  plech na pec€enie ale- 180 4 35-45
zelenina, 0,7 kg bo pekac¢ na zachyta-

vanie tuku
11.8 Informacie pre skuSobne
Testy podia IEC 60350-1.
¥ B = EE§O @

\ (. ey
(°C)  (min)

Malé ko- Tradi¢né Plechna 3 170 20-30 -
laciky, 20 pecenie pecenie
ks/plech
Malé ko- Teplo- Plechna 3 150- 20-35 -
laciky, 20 vzdusné pecenie 160
ks/plech pecenie
Malé ko- Teplo- Plechna 2a4 150- 20-35 -
laciky, 20 vzdusné pecenie 160
ks/plech pecenie
Jablkovy Tradi¢né Droteny 2 180 70-90 -
kolac, 2  pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy Teplo- Dréteny 2 160 70 -90 -
kolac, 2  vzdusné rost
formy pecenie
@20 cm
Piskoto-  Tradicné Droteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrie-
vy kolag, pecenie rost vajte 10 minut.
forma na
kolace @

26 cm
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o=

¥ B = EEHO ®
\ (. ey
(°C) (min)

PiSkéto-  Teplo- Droteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrie-
vy kola¢, vzdusné rost vajte 10 minut.
forma na pecenie
kolace @
26 cm
PisSkéto-  Teplo- Droteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrie-
vy kola¢, vzdusné rost vajte 10 minut.
forma na pecenie
kolace @
26 cm
Linecké Teplo- Plechna 3 140- 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150

pecenie
Lineckeé Teplo- Plechna 2a4 140- 25-45 -
kolaciky  vzdusné pecenie 150

pecenie
Linecké Tradi¢né Plechna 3 140- 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky,  Giril Droteny 4 max.  2-3 minuty pr- Rduru predhrie-
4-6 ku- rost va strana; 2-3 vajte 3 minuty.
sov minaty druha

strana
Hovadzi Gril Droteny 4 max. 20-30 Dréteny rost
burger, 6 rost a vlozte do Stvrtej
kusov, pekac na a pekac na za-
0,6 kg zachyta- chytavanie tuku
vanie tu- do tretej urovne
ku rury. V polovici

pecenia otocte
pokrm na druhu
stranu.

Ruru predhrie-
vajte 3 minuty.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k Cisteniu

< Prednu stranu rury odistite makkou tkaninou namocenou v teplej vo-

de s pridavkom mierneho Cistiaceho prostriedku.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.

Cistiace pro- Odolné Skvrny odstraiite Specialnym Cistiacim prostriedkom pre rary
striedky na pecenie. Na katalytické povrchy neaplikujte Cistiaci prostriedok na
rary.

Dutinu rury vycistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo zvy-
Skov jedal méze mat' na nasledok vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekadi.

[l

- .V rure alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat'
Kazdodenné vihkost. V zaujme zniZenia kondenzacie nechaijte rdru zapnuta 10

pouzivanie  minut pred pedenim. Dutinu po kazdom pouziti vysuste jemnou hand-
rickou.
> Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho us-
,i/ chnut. Pouzite makkd handri¢ku namocenu v teplej vode s pridav-
W kom Ccistiaceho prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umy-
vacke riadu.
Prislusen- Neprilnavé prislusenstvo sa nesmie gistit’' agresivnymi prostriedkami,
stvo predmetmi s ostrymi hranami alebo v umyvacke.

12.2 Antikorové alebo hlinikové
rary
Dvierka rury Cistite iba vihkou handriCkou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rury. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

12.3 Cistenie tesnenia dvierok

Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte.
Tesnenie dvierok je ulozené okolo ramu
vnutorného priestoru rdry. Ak je tesnenie
dvierok poskodené, rdru nepouzivajte.
Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo v§eobecnych informaciach o
Cisteni.

12.4 Vybratie: zasuvacie liSty/
katalytické panely

Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie
listy/katalytické panely.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupujte velmi opatrne.
Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rury a
pri vyberani zasuvacich list
mozu vypadavat.

1. Odtiahnite prednu Cast’ zaslUvacich
list od boc€nej steny. Druhou rukou
pridrziavajte zadné vodiace listy a
katalyticky panel.

R

%\




2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a liSty vyberte.

L P
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Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

12.5 Katalytické Cistenie

Dutina s katalytickou povrchovou
Upravou je samocistiaca. Absorbuje tuk.

Skér ako zapnete katalytické Cistenie:

« vyberte vSetko prisluSenstvo a .

« dno rury vygistite vlaznou vodou a
jemnym Cistiacim prostriedkom.

« vnutorny skleneny panel dvierok
poutierajte makkou handri¢kou a
teplou vodou.

1. Nastavte funkciu |:|

2. Nastavte teplotu v rdre na 250 °C a
nechaijte rdru zapnutd 1 hodinu.

3. Vypnite raru.

4. Ked rara vychladne, vycistite dutinu
jemnou vlhkou handrickou.

Zmena farby katalytického povrchu alebo

flaky nemaju negativny vplyv na

katalytické Cistenie.

12.6 Odstranenie a montaz
dvierok

Dvierka rury sa skladaju z dvoch
sklenenych panelov. Dvierka rdry a
vnutorny skleneny panel mézete vybrat’ a
vycistit. Pred odstranenim sklenenych
panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

@

Ak by ste sa pokusali
vnutorny skleneny panel
vybrat’, kym su dvierka
namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit’.
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UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez
vnutorného skleneného
panela.

AN

1. Uplne otvorte dvierka a podrzte oba
zavesy.

2. Nadvihnite a plne otocte prichytky na
oboch zavesoch.

3. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z |6Zka.
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4. Dvierka polozte na makku tkaninu na

stabilny povrch.

5. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevriovacie zapadky.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

7. Skleneny panel dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ho vytiahnite.
Uistite sa, ze skleneny panel sa
Uplne vysunie z podpier.

8. Panely umyte vodou s pridavkom
saponatu. Sklenené panely opatrne

13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.
Po dokonceni Cistenia namontujte
skleneny panel a dvierka rury.

Povrch s potlatou musi smerovat’ do
vnutra dvierok. Po inStalacii skontrolujte,
¢i nie je povrch skleného panela na
mieste potlace na dotyk drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok
zacvakne.

Uistite sa, ze vnutorny skleneny panel je
namontovany spravne.

L~

e .

12.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

1. Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

2. RuUru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

é UPOZORNENIE!
Halogénovu Ziarovku vzdy

drzte cez tkaninu, aby ste
predisli pripaleniu zvySkov
mastnoty na Ziarovke.

Zadné svetlo

1. Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

2. Skleneny kryt vycistite.

3. Nahradte ziarovku inou vhodnou
Ziarovkou odolnou teplotam do 300
°C.

4. Nasadte skleneny kryt.
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13.1 Co robit, ked...

Problém Mozné priciny RieSenie

Rura sa nezohrieva. Rura je vypnuta. Ruru zapnite.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené hodiny.  Nastavte Cas.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené potrebné Skontrolujte, ¢i su nastave-
nastavenia. nia spravne.

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka. Skontrolujte, ¢i je pric¢inou

poruchy prave poistka. Ak
sa poistka vypali opakova-
ne, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti ziarovka. Ziarovka je vypalena. Vymente ziarovku.
Vnutri rary a na jedlach sa  Jedlo ste nechali v rare pri- Po ukonéeni pecenia ne-
zraza para a vytvara sa liS dlho. nechavaijte jedla v rare dlh-
skondenzovana voda. Sie ako 15 — 20 minut.
Na displeji sa zobrazuje Doslo k vypadku elektric-  Znovu nastavte hodiny.
,12.00%. kého napajania.
13.2 Servisné L’]daje Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na

] . . ) prednom rame vnutorného priestoru rary.
Ak problém nedokazete odstranit’ sami, Neodstrafiujte typovy &titok z dutiny rary.

kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.) s
Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux

Model KOF3C70X 949496961
Index energetickej ucinnosti 95.3

Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-  0.95 kWh/cyklus
diény rezim
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0.81 kWh/cyklus
s ventilatorom

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovatelna rara
Hmotnost’ 28.8 kg

*Pre Eurépsku tniu podla nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy
A aB.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiée pre domacnost. Cast' 1: Sporaky, rury, par-
né rury a grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

14.2 Uspora energie Zvyskoveé teplo
Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
Rudra ma funkcie, ktoré vam znizte teplotu na minimum 3-10 minat
pomozu usporit’ energiu pri pred koncom pecenia. Pokrm sa bude
kazdodennom peceni. nadalej piect’ vdaka zvySkovému teplu v
rare.

Uistite sa, ze su dvierka rary po¢as
prevadzky rury zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a Uchovanie teploty jedla
uistite sa, ze je upevnené na svojom Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
mieste. zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné

V zaujme vys$$ej Uspory energie pouzite nastavenie teploty.

kovovy riad. Pecenie s vyuzitim vlhkosti
Funkcia uréena na Usporu energie pocas

Ak je to mozné, raru pred pecenim .
pecenia.

nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pe€enim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli usporu
energie.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

~
odovzdajte na recyklaciu. TO. Obal hodte . e
spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

do prislusnych kontajnerov na recyklaciu. W
Chréanite Zivotné prostredie a zdravie ludi odpadom z domacnosti.= Vyrobok
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odovzdajte v miestnom recyklathom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.
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