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1 Bezpecénost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 Pouzivanie v sulade s uréenim

Aby ste mohli spotrebi¢ pouzivat bezpe&ne

a spravne, postupujte podla pokynov na po-

uzivanie v sulade s uréenym ucelom.

Obrazky v tomto navode sluzia na informacné

ucely.

Spotrebice bez zastréky smie pripdjat iba kon-

cesovany odborny personal. Pri Skodach spd-

sobenych nespravnym pripojenim zanika

narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivajte nasledovne:

® na pripravu jedal a napojov.

m pod dozorom. Kratkodobé varenie nepret-
rzite sledujte.

m v sukromnych domacnostiach a v uzavre-
tych priestoroch domaceho prostredia.

® maximalne do vySky 4000 m nad morom.

Spotrebi¢ nepouzivajte:

® na ¢lnoch alebo vo vozidlach.

® na vykurovanie miestnosti.

m s externym budikom alebo dialkovym
ovladanim.

Spotrebi¢ nemdbzete ovladat pomocou ¢aso-
vaca alebo dialkového ovladania.

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo defibrila-
tor), uistite sa u vasho lekara, ¢i zodpoveda
smernici Rady 90/385/EHS z dna 20. juna
1990 a normam EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a Ci bol zvoleny, implantovany

a naprogramovany podla VDE-AR-E 2750-10.
Ak sU splnené tieto predpoklady a ak sa
navyse pouzivaju nekovové kuchynské po-
treby s nekovovymi ruckami, potom je pouzi-
vanie tohto indukéného varného panela pri
riadnom pouZzivani nesSkodné.

PrisluSenstvo vzdy spravne zasunte do varné-
ho priestoru.

1.2 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skusenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod



dozorom alebo ak boli pouc¢ené o bezpecnom
pouzivani spotrebiCa a nebezpecenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmd hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica

a privodného kabla.

1.3 Bezpeéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Spotrebi¢ sa zahrieva.

» V zasuvkach priamo pod varnym panelom
nikdy neskladujte horlavé predmety ani
spreje.

» Pod spotrebiCom ani v jeho bezprostredne;j
blizkosti nikdy neskladujte ani nepouzivajte
horlavé predmety, napr. spreje alebo Cis-
tiace prostriedky.

Varna plocha sa velmi zahrieva.

» Na varnu plochu alebo do jej bezprostred-
nej blizkosti nikdy nedavajte horfavé pred-
mety.

» Na varnu plochu nikdy neukladajte ziadne
predmety.

Varenie na varnom paneli s pouzitim tuku

alebo oleja bez dozoru mbéze byt nebezpecéné

a spbdsobit poziar.

» Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru.

» Nikdy sa nepokusajte hasit ohen vodou, ale
vypnite spotrebi¢ a potom plamene prikryte
pokrievkou alebo hasiacou dekou.

Kryty varného panelu mézu spdsobit nehody,

napr. prehriatie, vznietenie, pripadne prasknu-

tie materialu.

» Nepouzivajte ziadne kryty varného panelu.

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie vzduchu.

Papier na pecenie sa nesmie dotknut ohrev-

neého telesa kvdli vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocCas pripravy jedla ni-
kdy nekladte papier na pecenie volne na
prisluSenstvo.

» Papier na peCenie vzdy vhodne pristrihnite
a zatazte riadom alebo formou na pedenie.

Bezpecnost sk

Horlavé predmety uskladnené vo vnutornom

priestore sa mézu vznietit.

» Nikdy neuchovavajte vo vnutornom pries-
tore horfavé predmety.

» Ak zo spotrebiCa vychadza dym, vypnite ho
alebo vytiahnite siefovu zastréku zo zasuv-
ky a dvierka nechajte zatvorené, aby sa
pripadné plamene udusili.

Potraviny sa mozu vznietit.

» Proces varenia kontrolujte. Proces kratkeho
varenia neustale kontrolujte.

Varny panel sa samocinne vypne a uz sa

neda ovladat. Moze sa stat, Ze sa neskor ne-

umyselne zapne.

» Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ a jeho doty-

kové Casti velmi zahreju, najma ram varného

panela, ak je sucastou.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
Ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Predmety z kovu sa na varnom paneli velmi

zohreju.

» Na varny panel nikdy nekladte kovové
predmety, ako su noze, vidliCky, lyzice
a pokrievky.

Mriezky na ochranu varného panela mézu

viest k nehodam.

» Nikdy nepouzivajte mriezky na ochranu var-
ného panela.

PrisluSsenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chriiapku na hrniec.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.

» Pred distenim nechajte spotrebi¢ vychlad-
nut.

Alkoholové vypary sa m6zu v horiucom vnutor-

nom priestore vznietit.

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢asti sa pocas po-

uzivania zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpec¢nej vzdialenosti.
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/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné sudiastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel toh-
to spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpedné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebic s prasknutym
alebo zlomenym povrchom.

» Zavolajte zakaznicky servis. — Strana 32

Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze

kablova izolacia elektrickych spotrebicov roz-

tavit.

» Nikdy nenechajte pripajaci kabel spotrebica
v kontakte s horucimi ¢astami spotrebica.
Poskodena izolacia sietového privodného ve-

denia je nebezpecna.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s hortcimi ¢astami
spotrebiCa alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s ostrymi Spicami alebo
hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani ne-
vymienajte sietové privodné vedenie.

Pri odpojeni spotrebiCa zo siete mbze vznik-

nut zvySkové napatie.

» Spotrebi¢ smie pripojit len odbornik.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Zavesy dvierok spotrebiCa sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica

moze prasknut.

» Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte
drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo
ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli po-
Skriabat povrch.

Narazy do otvorenych dvierok spotrebic¢a mo-

Zu viest k zraneniam.

» Pocas prevadzky majte dvierka spotrebica
zatvorené.

Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny panel

a varna nadoba prasknut v dosledku pre-

hriatia.

» Varna nadoba vo vodnom kupeli sa nesmie
priamo dotykat dna nadoby naplnenej
vodou.

» Pouzivajte riad odolny voci teplu.

Spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-

vrchom mdéze spbdsobit rezné poranenia.

» Ak ma spotrebi¢ prasknuty alebo zlomeny
povrch, nepouzivajte ho.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pristupné Casti sa poc¢as prevadzky rozpalia.

» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze unikat

velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna

v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebica opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

V horucom varnom priestore sa mbéze z vody

vytvarat hortica vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutor-
neho priestoru rury.

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa dor zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti m6zu vdychnut alebo prehltnit malé Casti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.



/A VAROVANIE - Riziko prevratenia!
Ak polozite spotrebi¢ na podstavec a neupev-
nite ho, mbéze sa z podstavca zoSmyknut.

» Spotrebi¢ pevne pripojte k podstavcu.

» Varovanie: Aby ste zabranili prevrateniu
spotrebiCa, pripevnite vyrovnavacie za-
riadenie.

» Pri montazi dodrziavajte navod.

1.4 Spodna zasuvka

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Povrch spodnej zasuvky sa mbze velmi za-

hriat.

» V spodnej zasuvke skladujte iba prislusen-
stvo Kk rure.

» \ spodnej zasuvke neskladujte ziadne
zapalné ani horlavé predmety.

Zabranenie vecnym Skodam sk

1.5 Halogénova ziarovka

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Osvetlenie v rure sa velmi zahrieva. Este isty
¢as po vypnuti hrozi nebezpecenstvo popa-
lenia.

» Nedotykajte sa skleneného krytu.

» Pri Cisteni zabrante kontaktu s pokozkou.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Pri vymene Ziarovky su kontakty objimky

ziarovky pod napatim.

» Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ci je
spotrebi¢ vypnuty, aby ste predisli mozné-
mu zasahu elektrickym pradom.

» Vytiahnite aj sietovu zastréku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

2 Zabranenie vecnym Skodam

2.1 Oblast rury na pecenie

Pri pouzivani rdry na pecenie dodrziavajte prislusné po-

kyny.

POZOR!

Predmety na dne vnutorného priestoru pri teplote nad

50 °C spbsobuju hromadenie tepla. Doba pedenia tak

nie je zodpovedajluca a smalt sa poskodi.

» Na dno vnutorného priestoru neukladajte prislusen-
stvo, papier na pecenie ani akukolvek fdliu.

» Riad ulozte na dno vnutorného priestoru iba v pripa-
de, ak je nastavena teplota nizsia ako 50 °C.

Alobal na skle dvierok moze spdsobit trvalé sfarbenia.

» Alobal vo vnutornom priestore sa nesmie dostat do
kontaktu so sklom dvierok.

Ak sa v horucom vnutornom priestore nachadza voda,

vznika vodna para. Zmena teploty moéze sposobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutorného
priestoru rury.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy nedavajte riad
s vodou.

Dlhodoba vihkost vo vnutornom priestore vedie ku

korozii.

» Po pouziti nechajte vnutorny priestor vyschnut.

» V zatvorenom vnutornom priestore neuchovavajte
dlhsi as Ziadne vihké potraviny.

» Vo vnutornom priestore neskladujte potraviny.

Chladnutie spotrebiga s otvorenymi dvierkami ¢asom

poSkodi predné Casti susedného nabytku.

» Po prevadzke s vysokymi teplotami nechajte vnutor-
ny priestor vychladnut len zatvoreny.

» Do dvierok spotrebi¢a ni¢ neprivrite.

» Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte vnutor-
ny priestor vyschnut otvoreny.

Ovocna Stava, ktora preteka z plechu na pecenie, sp6-

sobi flaky, ktoré uz nie je mozné odstranit.

» Pri peceni ovocnych kolacov nedavajte na plech na
pecenie prilis velké mnozstvo ovocia.

» Ak je to mozné, pouzite hibsi univerzalny pekac.

Cisti¢ na rury v teplom vnutornom priestore poSkodzuje

smalt.

» Cisti¢ na rury nikdy nepouzivajte v teplom vnutor-
nom priestore.

» Pred dalSim rozohrievanim Uplne odstrante zvySky
z vnutorného priestoru a dvierok spotrebica.

Ak je tesnenie velmi znedistené, dvierka spotrebica sa

pri prevadzke uz spravne nezatvarajl. Susedné cela

nabytku sa mozu poskodit.

» Tesnenia udrziavajte vzdy Cisté.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s poSkodenym tesne-
nim alebo bez tesnenia.

Pouzitie dvierok spotrebic¢a na sedenie alebo odklada-

nie moze poskodit dvierka spotrebica.

» Na dvierkach spotrebic¢a nestojte, nesedte, ani sa
na ne nevesajte.

» Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo pri-
sluSenstvo.
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Pri prenasani alebo premiestfiovani spotrebica za ru-
kovét na kryte moze dojst k zlomeniu rukovéti a po-
Skodeniu zavesov. Rukovéat krytu nie je stavana na

hmotnost spotrebica.

» Spotrebi¢ neprenasajte ani nepremiestiiujte za ru-

kovét na kryte.

2.2 Varny panel

Pri grilovani sa plech na pecenie alebo univerzalny pe-
ka¢ mozu vplyvom vysokych teplét zdeformovat a po
vybrati sa m6ze poskodit smalt.

» Pri grilovani nezasuvajte plech na pecenie alebo uni-

verzalny pekac vysSsie nez do vysky zasunutia 3.

» Nad vyskou zasunutia 3 grilujte iba priamo na
vkladacom roste.

Pri pouzivani spotrebi¢a dodrziavajte prislusné pokyny.

Zabranenie vecnym skodam
Tu najdete tie najcastejSie priciny posSkodenia a tipy, ako im mdZete predist.

Poskodenia

Pric¢ina

Opatrenie

Skvrny

Varenie bez dozoru.

Sledujte proces varenia.

Flaky, vyhibeniny

Vykypené jedld, najma tie s vysokym obsa-
hom cukru.

Ihned odstrante Skrabkou na sklo.

Skvrny, vyhibeniny
alebo praskliny v skle

Poskodeny riad, riad s roztavenym smaltom
alebo riad s medenym alebo hlinikovym
dnom.

Pouzite vhodnu nadobu v dobrom stave.

Skvrny, sfarbenie

Nevhodné metddy Cistenia.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su
vhodné na sklokeramiku, a varny panel Cisti-
te iba v studenom stave.

Vyhibeniny alebo
praskliny v skle

Udery alebo spadnuty riad, varné prislugen-

stvo alebo iné tvrdé alebo Spicaté predmety.

Pocdas varenia neudierajte do skla a zabrante
spadnutiu predmetov na varny panel.

Skrabance, sfarbenie

Drsné dno varnej nadoby alebo posuvanie
nadoby po varnom paneli.

Skontrolujte pouzivany riad. Pri posuvani var-
nu nadobu nadvihnite.

Skrabance

Sol, cukor alebo piesok

Varny panel nepouzivajte ako pracovnu
alebo odkladaciu plochu.

Poskodenie spotrebi-
¢a

Varenie s varnymi nadobami z mraznicky.

Nikdy nepouzivajte zmrznuty riad.

Poskodenie varnej
nadoby alebo
spotrebica

Varenie bez obsahu.

Prazdne varné nadoby nikdy nedavajte na
hordcu varnu zénu ani ich nezohrievajte.

Poskodenie skla

Roztaveny material na horucej varnej zéne
alebo horuce pokrievky na skle.

Na varny panel nedavajte papier na pecenie
alebo hlinikovu féliu ani plastové nadoby
alebo pokrievky.

Prehriatie

Horluca nadoba na ovladacom paneli alebo
na rame.

Nikdy neumiestiujte horicu nadobu na tieto
oblasti.

2.3 Oblast zasuvky
Pri pouzivani zasuvky dodrziavajte prislusné pokyny.

POZOR!

V spodnej zasuvke neskladujte Ziadne horulce predme-

Do spodnej zasuvky nevkladajte ziadne prislusenstvo

Kk rure, ktoré je vysSie ako zasuvka. V opacnom pripade

moze dojst k poskodeniu spotrebica.

» Do spodnej zasuvky nevkladajte ziadne prislusen-

ty. Spodna zasuvka sa moze poskodit.
» V spodnej zasuvke neskladujte ziadne hortce pred-

mety.

stvo K rure, ktoré je vySSie ako zasuvka.
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3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas
spotrebi¢ menej elektrickej energie.

Spotrebi¢ predhrievajte, iba ak sa to uvadza v recepte

alebo v odporucanych nastaveniach.

m Ked spotrebi¢ nepredhrievate, uSetrite az 20 %
energie.

Pouzivajte tmavé, nacdierno lakované alebo smaltova-

né formy na pecenie.

= Takéto formy na pedenie velmi dobre prijimaju tep-
lo.

Dvierka spotrebiCa otvarajte poCas prevadzky ¢o naj-

menej.

m Teplota vo vnutornom priestore zostane zachovana
a spotrebi¢ sa nemusi dodato&ne ohrievat.

Ak pripravujete viac jedal, pecte ich hned za sebou

alebo sucCasne.

= \V/nutorny priestor je po prvom pedeni zohriaty. Vda-
ka tomu sa skrati ¢as pecCenia dalSieho kolaca.

Pri dlhSom Case pripravy vypnite spotrebi¢ 10 minut

pred koncom Casu pripravy.

= ZvySkové teplo je dostatoéné na dokoncenie pripra-
vy jedla.

Odstrante z vnutorného priestoru prislusenstvo, ktoré

nepouZzivate.

m Casti prisluSenstva, ktoré nepotrebujete, sa nemu-
sia zohrievat.

Mrazené jedla nechajte pred pripravou rozmrazit.
m USetrite tak energiu na rozmrazovanie potravin.

Poznamka:

Energeticka spotreba spotrebica je:

® v rezime so zapnutym displejom max. 1 W
= v rezime s vypnutym displejom max. 0,5 W

Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas
spotrebi€ menej elektrickej energie.

Zvolte varnu zonu podla velkosti hrnca. Riad na vare-

nie polozte doprostred.

Pouzivajte taky riad, ktory ma rovnaky priemer dna

ako priemer varnej zony.

Tip: Vyrobcovia riadu Casto udavaju priemer hornej

Casti hrnca. Ten je &asto vacsi, nez priemer dna.

= Nevhodny riad na varenie alebo taky riad, ktory ne-
pokryva celu varnu plochu, spotreblva vela ener-
gie.

Hrnce prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

m Ak varite bez pokrievky, spotrebi¢ spotrebuje vyraz-
ne vacsie mnozstvo energie.

Podla moznosti pokrievku zdvihajte ¢o najmene;j.
= Ak pokrievku zdvihnete, unika mnoho energie.

Pouzivajte sklenenu pokrievku.
m Vdaka sklenenej pokrievke mozete vidiet, Co sa
v hrnci deje bez toho, aby ste ju museli zdvihat.

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
= Nerovné dna zvySuju spotrebu energie.

Pouzivajte vhodny riad na varenie vzhladom na mnoz-

stvo upravovanych potravin.

= Velky riad na varenie s malym obsahom spotrebuje
viac energie na nahriatie.

Varte s malym mnozZstvom vody.
m Cim viac vody sa v riade na varenie nachadza, tym
viac energie sa spotrebuje na jej nahriatie.

V&as prepnite na nizsi stupen ohrevu.
= VySSia teplota stupfia pomalého varenia spésobuje
plytvanie energiou.

4 Vhodny riad na varenie

Riad vhodny na indukéné varenie musi mat feromagne-
tické dno, ¢ize musi byt pritahované magnetom a dno
nadoby musi zodpovedat velkosti varnej zény. Ak riad
nie je na varnej zone rozpoznany, umiestnite ho na var-
nu zonu s mensim priemerom.

4.1 Velkost a vlastnosti riadu

Aby mohol byt riad spravne rozpoznany, je potrebné
zohladnit velkost a material riadu. Dno kazdého riadu
musi byt celkom rovné a hladkeé.

Pomocou Test vhodnosti riadu mézete skontrolovat, Ci
je vas riad vhodny. DalSie informacie najdete na

— "Test vhodnosti riadu", Strana 18.
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Riad na varenie Materialy

Vlastnosti

Odporucany riad na
varenie

Riad z nehrdzavejlcej ocele v sendviCovom
vyhotoveni, ktory dobre rozvadza teplo.

Tento riad rovnomerne rozvadza teplo, rychlo
sa ohrieva a je zaistené rozpoznanie riadu.

dzavejucej ocele.

Feromagneticky riad zo smaltovanej ocele,
liatiny alebo Specialny induk&ny riad z nehr-

Tento riad sa rychlo ohrieva a je zaistené roz-
poznanie riadu.

Dno nie je celé feromagnetické.

Ak je feromagneticka plocha mensia ako
dno riadu, zahreje sa iba feromagneticka ob-
last. V désledku toho sa teplo nerozvadza
rovnomerne.

Dna riadu s podielom hlinika.

Zmensuju feromagneticku plochu, preto sa
na riad mbéze odovzdat mensi vykon. Pripad-
ne je riad nedostatoCne rozpoznany alebo
nie je rozpoznany vobec, a preto nie je do-
statoCne vyhrievany.

Nevhodny
medi alebo hlinika.

Riad z klasickej tenkej ocele, skla, hliny,

Poznamky
= Medzi varny panel a riad nedavajte adaptérové do-
sky.

= Nezohrievajte prazdny riad a nepouzivajte riad s ten-
kym dnom, pretoZe by sa mohol velmi zahriat.

5 Instalacia a pripojenie

Tu sa dozviete, kde a ako najlepSie nainstalovat svoj
spotrebi¢. Okrem toho sa dozviete, ako pripojite
spotrebi¢ do siete.

5.1 Elektrické pripojenie

Elektrické pripojenie musi vykonat koncesovany odbor-
nik. DodrZiavajte predpisy prislusného dodavatela
elektriny.

= VaS spotrebi¢ je skonStruovany na pevné pripojenie
do elektrickej siete cez prilozeny kabel. V pripade
posSkodenia kabel nikdy nevytahujte zo spotrebica
ani ho nenahradzajte kablom so zastrékou alebo
bez zastrcky.

m Ked sa poskodi sietfovy pripojny kabel tohto
spotrebic¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

=V pripade nespravneho pripojenia spotrebiéa zanika
pri poskodeni akykolvek narok vyplyvajuci zo zaru-
ky.

Informacie o elektrickom pripojeni prostrednictvom

montazneho pracovnika:

m Ak z3astrCka po instalacii nie je volne pristupna, musi
byt na mieste inStalacie k dispozicii odpéjacie za-
riadenie na vSetkych poloch s otvorom pre kontakt
s minimalnou dlzkou 3 mm. Pri pripojeni pomocou
zastrCky to nie je potrebné, ak je zastréka pristupna
pouzivatelovi.

m  Elektrickd bezpecnost: Sporak je spotrebi¢ so stup-
rnom ochrany | a moze sa prevadzkovat len
s ochrannym vodicom.

= Na pripojenie spotrebi¢a pouzite kabel typu H 05
VV-F alebo iné rovnocenné kable.

Délezité informacie o elektrickom pripojeni
ReSpektujte nasledovné upozornenia a zabezpedte na-
sledovné:

A\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Pri kontakte so sudiastkami pod napatim hrozi nebez-

pecenstvo Urazu elektrickym prudom.

» Siefovu zastréku chytajte len suchymi rukami.

» Siefovu zastréku nikdy nevytahujte zo zasuvky po-
Cas prevadzky.

» Siefovy kabel vytahujte vzdy priamo za zastréku, ni-

kdy nie za sietfovy kabel, pretoze by sa mohol po-

Skodit.

Sietova zastréka a zasuvka sa musia zhodovat.

Sietova zastréka musi byt kedykolvek pristupna.

Prierez elektrickych vodicov musi byt dostatocny.

Siefovy kabel nesmie byt prelomeny, pritlaceny, ne-

smu byt na fiom vykonané zmeny alebo nesmie byt

prerezany.

= Vymenu sietového kabla, v pripade nutnosti, smie
vykondvat iba elektrotechnicky odbornik. Nahradny
sietovy kabel je mozné zakupit si v zakaznickom
servise.

= Nepouzivajte Ziadne sietové rozbocovace alebo
viacnasobné zasuvky a predlzovacie kable.
Uzemnenie musi byt nainstalované podla predpisov.
V pripade pouzitia ochranného vypinaca proti chyb-
nému prudu mozno pouZit jeden typ s oznacenim
=, Len tato znaCka zaruduje splnenie aktualne plat-
nych predpisov.

= Siefovy kdbel nesmie prist do kontaktu so zdrojmi
tepla.



5.2 Instalacia spotrebica

Spotrebi¢ umiestnite na rovny podklad.

Spotrebi¢ nikdy neinstalujte za dekorativne dvierka
alebo dvierka nabytku. Hrozi nebezped&enstvo pre-
hriatia.

Nastavenie vysky spotrebic¢a od podlahy
Vys8ku spotrebi¢a od podlahy nastavte podla funkcii
vasho spotrebica.

Nastavenie vysky spotrebic¢a s pevnymi zasuvkami
Ak ma vas spotrebi¢ pevné zasuvky, nastavte vysku
spotrebiCa od podlahy nasledovne.

Poznamka:
Spotrebi¢ ma vyskovo nastavitelné nozicky. Takto

mobzete spotrebic¢ zdvihnut priblizne 15 mm od podlahy.

m  Nozicky sa nachadzaju na prednej a zadnej strane
spodnej Casti spotrebica.

m  Nozi¢ky dvihajte alebo spustajte tak, Zze ich budete
otacat pomocou vnutorného Sesthranného kltca,
kym nebude spotrebid v horizontalnej polohe.

Nastavenie vysky spotrebic¢a s odnimatelnou

zasuvkou

Ak vas spotrebiC nema vyskovo nastavitelné nozicky

a zasuvka je odnimatelna, nastavte vySku spotrebica

od podlahy nasledovne.

1. Vytiahnite spodnu zadsuvku a zdvihnite ju. Na vnutor-
nej strane podstavca su vpredu a vzadu nastavitel-
né nozicky.

2. Pomocou vnutorného Sesthranného kluc¢a otacajte
nastavitelné nozicky vysSie alebo nizSie, kym nebu-
de sporak vodorovne vyrovnany.

InStalacia a pripojenie sk

3. Zasunte spodnu zasuvku.

1

Susedny nabytok

Susedny nabytok musi byt vyrobeny z nehorlavych
materidlov. Susedné ¢ela skrinky musia byt odolné vodi
teplote minimalne 90 °C.

Upevnenie na stenu

Aby sa spotrebi¢ neprevratil, musite ho pripevnit k ste-
ne pomocou dodanych uholnikov. Pri upevneni
spotrebi¢a na stenu postupujte podla navodu na mon-
taz.

5.3 Demontaz spotrebica
Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym
prudom!

Pri odpojeni spotrebita zo siete mdze vzniknut zvys-
kové napatie.

» Spotrebi¢ smie pripojit len odbornik.
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6 Oboznamenie sa

6.1 Spotrebi¢ 6.2 Ovladacie polia

Tu najdete prehlad komponentov vasho spotrebida. Po_mocou ovlédaoigho pola inete nas.tavit’ vSetky fun-
Poznamka: V zavislosti od typu spotrebi¢a sa mozu kcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadz-
detaily na obrazku liSit, napr. farba a tvar. kovom stave.

Ovladacie prvky

Pomocou ovladacich prvkov mézete nastavit vSetky
funkcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadz-
kovom stave.

Ovladaci prvok Vysvetlenie
e —— \ Tlagidla a displej Tlacidla st plochy citlivé
— < > \\ na dotyk. Na zvolenie fun-

kcie stlacte len zlahka pri-

slusné poli¢ko.
'—ﬂ Displej ukazuje symboly
QQ Q Q QQ aktivnych funkcii a Casové
funkcie.
— ® — — "Tlacidld a displej”,
( J Strana 10
Voli¢ funkcii VoliGom funkcii si nastavi-
te druhy ohrevu a dalSie
funkcie.
Voli¢ funkcii mbzete ota-
'—ﬂ ¢at od nulového nastave-
nia © doprava a dolava.
Podla typu spotrebica je
voli€¢ funkcii zatlagaci. Na
zaaretovanie alebo odare-

tovanie v polohe nula ©
voli¢ funkcii zatlacte.

- "Druhy ohrevu a fun-
'—B kcie", Strana 11
Voli¢ teploty VoliCom teploty nastavte
teplotu pre druh ohrevu
a vyberte nastavenia pre
dalSie funkcie.
Voli¢ teploty mbzete ota-
¢anim doprava nastavit
od polohy nula ® len po
doraz, nie dalej.
Podla typu spotrebica je
voli€ teploty zatlagaci. Na

Vysvetlenie -
- zaaretovanie alebo odare-
Varny panel tovanie v polohe nula ®
Ovladacie polia voli€ teploty zatlacte.
— "Teplota a stupne na-

Chladiaci ventilator' stavenia", Strana 11
Dvierka spotrebica Vypinaée varnych z6n Pomocou 4 vypinacov

— 1 varnych zdn nastavte vy-
Spodné priehradka hrievaci vykon jednotli-

vych varnych zon.
Symbol nad prisluSnym
vypinacom ukazuje, aku
varnu zonu nim nastavite.

<

zavislosti od vybavenia spotrebia

Tlacidla a displej
Tlacidlami moZzete nastavit rozne funkcie vasho spotrebica. Na displeji vidite nastavenia.

Ked je funkcia aktivna, svieti prislugny symbol na displeji. ® svieti len vtedy, ked zmenite ¢as.

10
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Symbol  Funkcia Pouzitie
Cc= Detska poistka Aktivujete alebo deaktivujete detsku poistku.
® Casové funkcie Zvolte denny ¢as ®©, Easovagd &, ¢as trvania ® a koniec (.

Pre vyber jednotlivych Casovych funkcii stlacajte viackrat ®.
Cerveny pruh nad alebo pod prislusnym symbolom zobrazuje, pre
ktoru funkciu sa nastavenie na displeji zobrazuje.

kg Hmotnost Volba hmotnosti pre programy.
— Minus Znizenie nastavenych hodnét.
+ Plus ZvySenie nastavenych hodnét.

Druhy ohrevu a funkcie
Aby ste vzdy nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo, vysvetlime vam rozdiely a oblasti pouzitia.

Symbol  Druh ohrevu Pouzitie a sp6sob €innosti

3D horuci vzduch Pecenie na jednej alebo viacerych urovniach.
Ventilator zabezpeduje rovnomernu distribuciu tepla vo vnutornom priestore.

Mierny horuci vzduch  Setrna priprava jedal na jednej Urovni bez predhrievania.
Ventilator zabezpeduje rovnomernu distriblciu tepla vo vnitornom priestore.
Jedlo sa pripravi vo fazach zvySkovym teplom.
Zvolte teplotu v rozmedzi 120 °C a 230 °C.
Podas pedenia majte dvierka spotrebi&a zatvoreng.
Tento druh ohrevu sa pouziva na uréenie spotreby energie v rezime s cirkulaci-
ou vzduchu a triedy energetickej udinnosti.

1o
<

.

\9!

Stupen pre pizzu Priprava pizze alebo jedal, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.
Ohrieva dolné ohrevné teleso a prstencové ohrevné teleso na zadnej stene.

O Dolny ohrev Dopecenie alebo priprava jedla vo vodnom kupeli.
Teplo prichadza zdola.

Gril, velka plocha Grilovanie plochych porcii, napr. steakov, klobas alebo toastov. Gratinovanie
jedal.
Rozohreje sa cela plocha pod ohrevnym telesom grilu.

X Gril s cirkulaciou Pecenie hydiny, celych ryb alebo vacSich kusov masa.

vzduchu Ohrevné teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri

horuci vzduch okolo jedla.

[:] Horny/dolny ohrev Tradi¢né pecenie na jednej Urovni. Tento druh ohrevu je obzvlast vhodny pre

kolace so stavnatym oblozenim.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.
Tento druh ohrevu sa pouziva na uréenie spotreby energie v beznom rezime.

Dalsie funkcie
Tu najdete prehlad dalSich funkcii vasho spotrebica.

Symbol  Funkcia Pouzitie

§ Rychly ohrev Rychle predhriatie vnitorného priestoru bez prislugenstva.
— "Rychle rozohrievanie", Strana 19

i1 Programy Pouzitie naprogramovanych hodnét nastavenia pre rozne jedla.
- "Programy", Strana 21

Osvetlenie rury Osvetlenie vnutorného priestoru bez ohrevu.

— "Osvetlenie" Strana 13

Teplota a stupne nastavenia
Pre druhy ohrevu a funkcie existuju r6zne nastavenia.

Poznamka: Pri nastaveniach teploty nad 250 °C zniZi spotrebi¢ po cca 10 minutach teplotu na cca 240 °C. Ked ma
vas spotrebi¢ druh ohrevu horny/dolny ohrev alebo dolny ohrev, k tomuto znizeniu neddjde.

Symbol  Funkcia Pouzitie
° Nulova poloha Spotrebi¢ nehreje.
50 - 275 Rozsah tepl6t Nastavte teplotu vo vnutornom priestore v °C.

11
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Symbol  Funkcia Pouzitie
1,2, 3 Stupne grilovania Nastavte stupne grilovania podfa typu spotrebi¢a pre velku plochu alebo malu
alebo plochu grilu.
[, 10, 1 = slaby
2 = stredny
3 =silny
Programy Nastavenie funkcie programu.

Indikator rozohrievania

Spotrebi¢ vam zobrazi, ked je ohrev aktivny.

Linia pod displejom sa vyplfia v 3 krokoch zlava dopra-
va nacerveno v zavislosti od teploty vo vnitornom
priestore. Podas faz ohrevu prevadzky sa linia zmensu-
je o jeden krok.

Pri predhrievani je optimalny ¢asovy bod na vioZenie
jedla dosiahnuty vtedy, ked su vSetky 3 policka linie vy-
plnené nacerveno.

Poznamka: V doésledku tepelnej zotrvaénosti sa mbze
zobrazena teplota |iSit od skutoénej teploty vo vnutor-
nom priestore.

Varenie s indukciou

Varenie s indukciou prinaSa v porovnani s klasickymi
varnymi panelmi urcité zmeny a mnozstvo vyhod, ako
napriklad Usporu ¢asu pri vareni a peceni, Usporu ener-
gie a jednoduchsiu starostlivost a Cistenie. Ponuka tiez
lepSiu kontrolu tepla, pretoze teplo sa vytvara priamo
VO varnej nadobe.

Rozdelenie varnych zén

B

O

Uvedeny vykon bol merany normovanymi hrncami Spe-
cifikovanymi v norme |IEC/EN 60335-2-6. VVykon sa m6-
ze lisit v zavislosti od velkosti alebo materialu riadu.

Varna Velkost = Maximalny vykon

zona
@18 cm  Stupen vykonu 9 1 800 W
C PowerBoost 3100 W
18 x 18 Stuper vykonu 9 3600W
cm 8
B| %] Stuperi vykonu 9 1400 W
14,5¢m  powerBoost 2200 W
@21 cm  Stupen vykonu 9 2200 W
PowerBoost 3700 W
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Ovladaci panel

Jednotlivé detaily, ako napriklad farba a tvar, mézu byt
odliSné ako na obrazku.

(] ]
S . i\ ° L. 2 o
oL oo oo
0. .
[ [ ] ® min

—®_ : C= — 4+  BoosTR @

Dotykové polia

Senzor  Funkcia

® Hlavny vypinac

o/ Vyber varnej zény

= CombiZone

—/+ Vyber nastaveni

BOOSTR  PowerBoost

® Casové funkcie

C= Detska poistka

Indikatory

Ukazova- Funkcia

tel

I Prevadzkovy stav

-9 Stupne ohrevu

H/R Zvyskové teplo

b PowerBoost

oo Casové funkcie

Dotykové polia a ukazovatele

Dotykom na symbol sa aktivuje prislusna funkcia.

= Qvladaci panel udrzZiavajte Cisty a suchy. Vlhkost ma
negativny vplyv na funkénost.

m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte
ziadny riad na varenie. Elektronika sa mdZe prehriat.

Varna zona

Pred zaciatkom varenia skontrolujte, ¢i je velkost varne;
nadoby spravna pre varnu zénu, na ktorej chcete varit:

Oblast  Typ varnej zony

O Jednoducha varné zéna
o]

o Kombinovand varnd zéna Dalsie informé-
cie najdete na
— "CombiZone", Strana 16.




Ukazovatel” zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zonu ukazovatel zvys-
kového tepla. Pokym svieti ukazovatel zvySkového tep-
la, nedotykajte sa varnej zony.

Ukazova- Vyznam

tel
H Varna zéna je horuca.
h Varna zéna je tepla.

6.3 Vnutorny priestor

Funkcie vo vnutornom priestore ulahCuju prevadzku
vasho spotrebica.

Ramy

Na ramy vo vnutornom priestore mdzete vlozit pri-
sluSenstvo v réznych vyskach. )

Vnutorny priestor ma 5 Urovni zasunutia. Urovne zasu-
nutia sa pocitaju zdola nahor.

Ramy mozete vyvesit, napr. pri Cisteni.

- "Ramy", Strana 27

Prislusenstvo sk

Samodistiace plochy

Zadna stena vnutorného priestoru je samodistiaca. Sa-
mocdistiace plochy su potiahnuté vrstvou poréznej, mat-
nej keramiky a maju drsny povrch. Ked je spotrebic

v prevadzke, samocistiace plochy zachytavaju mastné
Skvrny z pecCenia alebo grilovania a odstrafniuju ich.

Ak sa samodistiace plochy pocas prevadzky primerane
nevycistia, rozohrejte vnutorny priestor cielene.

— "Cjstenie samocdistiacich pléch vo vnutornom pries-
tore" Strana 25

Osvetlenie

Osvetlenie v rdre osvetluje vnutorny priestor.

Pri vac¢sine druhov ohrevu a funkcii je osvetlenie po&as
prevadzky zapnuté. Pri ukonCeni prevadzky volicom
funkcii sa osvetlenie vypne.

S polohou Osvetlenie rury na voli¢i funkcii mézete za-
pnut osvetlenie bez ohrevu.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapne a vypne podla teploty
spotrebica. Teply vzduch unika cez dvierka.

POZOR!

Nezakryvajte vetracie otvory nad dvierkami spotrebica.
Spotrebi¢ sa prehreje.

» Vetracie otvory udrZiavajte volné.

Aby po prevadzke spotrebié rychlejsie vychladol,
chladiaci ventilator isty ¢as dobieha.

Dvierka spotrebica

Ak pocas prebiehajucej prevadzky otvorite dvierka na
spotrebici, prevadzka bezi dalej.

Skondenzovana voda

Pri peceni mbéze vo vnutornom priestore a na dvierkach
spotrebi¢a kondenzovat voda. Skondenzovana voda je
normalny jav a nema negativny vplyv na funkciu
spotrebiCa. Kondenzovanu vodu po kazdom pedeni
utrite.

7 Prislusenstvo

Pouzivajte originalne prisluSenstvo. Je prispdsobené
vasmu spotrebidu.

Poznamka: Prislusenstvo sa m6ze teplom zdeformovat.

Deformacie nemaju zZiadny vplyv na funkciu. Ked pri-
sluSenstvo vychladne, deformacia zmizne.

V zavislosti od typu spotrebi¢a méze byt dodané pri-
slusenstvo rézne.
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Prislusenstvo

Pouzitie

Rost

= Formy na pecenie
= Nakypové formy

= Riad

»  Maso, napr. peCené maso alebo kusky na
grilovanie

Zmrazené jedla

Univerzalny plech

Stavnaté kolade

Suché pecivo

Chlieb

Velky kus peCeného méasa

Zmrazené jedla

Zachytenie kvapkajucej tekutiny, napr. tuk
pri grilovani na roste.

Plech na pecenie

Kolag na plechu
Jednoduchy treny kolaé

7.1 Pouzivanie prislusenstva

PrisluSenstvo spravne zasurte do vnutorného priestoru.

Iba tak mdZete prislusenstvo vytiahnut priblizne do

polovice bez toho, aby sa prevratilo.

1. Prislusenstvo zasunte medzi obidve vodiace tye na
danej urovni vkladania.

Rost Rost zasurite otvorenou stranou
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim
~ nadol.

Plech VloZte plech ukosom smerom k dvier-

napr. uni-  kam spotrebica.

verzalny

pekac

alebo

plech na

pecenie

2. Ak chcete ulozit prisluSenstvo na Urovne vkladania
s vysuvnymi kolajni¢kami, vytiahnite vysuvné kolaj-
nicky.

14

Rost alebo  PrisluSenstvo uloZte tak, aby bol okraj
plech prisluSenstva umiestneny za uchytkou
[@l na vysuvnej kolajnicke.

7

Poznamka: Vysuvné kolajnicky sa zaistia, ked su
celkom vytiahnuté. Vysuvné kolajniCky posurite
slabym tlakom naspat do vnutorného priestoru.

3. PrisluSenstvo Uplne zasunte tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.

Poznamka: PrisluSenstvo, ktoré pocas pouzivania ne-

potrebujete, z vnutorného priestoru vyberte.

7.2 Dalsie prislusenstvo

Dalsie prislusenstvo si mozete kupit v zakaznickom ser-
vise, v Specializovanych predajniach alebo na internete.
Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete na interne-
te alebo v naSich prospektoch:

www.bosch-home.com

PrisluSenstvo je Specifické pre dany spotrebi¢. Uvedte
pri kupe vzdy presné oznacenie (E-Nr.) vasho spotrebi-
¢a.

Informacie o tom, ktoré prislusenstvo je k dispozicii pre
vas spotrebi¢, najdete v e-shope alebo sa dozviete

v zékaznickom servise.



Pred prvym pouzitim sk

8 Pred prvym pouzitim

Vykonajte nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky.
Vycistite spotrebi¢ a prisluSenstvo.

8.1 Prvé uvedenie do prevadzky

Predtym, nez budete moéct spotrebi¢ pouzivat, pri
prvom uvedeni do prevadzky musite vykonat nastave-
nia.

Nastavenie ¢asu

Po pripojeni spotrebica alebo po vypadku prudu blika
na displeji ¢as. Cas zac¢ina na ,,12:00“. Nastavte aktual-
ny ¢as.

Poziadavka: Voli¢ funkcii musi byt v polohe nula ©.

1. Cas nastavte pomocou — alebo +.

2. Stlacte ®.

v Na displeji sa zobrazi nastaveny Cas.

Tip: V zékladnych nastaveniach — Strana 17 mézete
urcit, ¢i sa ma ¢as zobrazovat na displeji.

8.2 Cistenie spotrebi¢a pred prvym pouzitim

Prv nez zaénete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebidi,

vydistite vnutorny priestor a prislusenstvo.

1. Z vnutorného priestoru vyberte prisluSenstvo a zvys-
ky obalu, ako napr. gul6Cky polystyrénu.

2. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy vo vnutor-
nom priestore makkou, vihkou utierkou.

3. Pocas rozohrievania spotrebica vetrajte miestnost.

4. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
— "Zakladnd obsluha”, Strana 19

3D hordci vzduch
Maximum
1 hodina

5. Spotrebic¢ vypnite po uvedenom Case trvania.

6. Pockajte, kym vnutorny priestor nevychladne.

7. Hladké plochy vydistite umyvacim roztokom a han-
driCkou.

8. PrisluSenstvo vycistite umyvacim roztokom a han-
driCkou alebo makkou kefkou.

Druh ohrevu
Teplota
Cas trvania

9 Obsluha varnej zény

Tu sa dozviete zakladné informacie o obsluhe varnej
zony.

9.1 Zapnutie a vypnutie varného panela
» Varny panel zapnite a vypnite hlavhym vypinatom

Ked su vsetky varné zény vypnuté dlhsie ako 20
sekund, varny panel sa vypne automaticky.

ReStart

» Ak spotrebi¢ zapnete do 4 sekund po vypnuti, varny
panel sa spusti s predchadzajlcimi nastaveniami.

9.2 Nastavenie varnych z6n

Ak chcete zvolit pozadovany stuperi vykonu, dotknite
sa + alebo —.

Kazdy stupen vykonu ma jeden medzistupen. Je
oznaceny bodkou.

Stupen vykonu

3| --

Najvyssi stupen vykonu

Poznamky

m 7 dbévodu ochrany elektronickych sucasti spotrebica
pred prehriatim alebo kolisanim napéatia mbéze varny
panel do¢asne znizit stuper vykonu.

m 7 dévodu zamedzenia nadmernej hlu¢nosti spotrebi-
a mbze varny panel do¢asne znizit stupen vykonu.

Vyber varnej zény a stupna vykonu

1. Na vyber varnej zény stlacte O/~

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund vyberte stupen
vykonu:
— Stladte +, aby ste vyvolali stuperi vykonu 5.

- Stlagte —, aby ste vyvolali stupen vykonu H.
v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: Ak na varnej zdéne nie je umiestnena ziad-
na varna nadoba alebo hrniec nie je vhodny, blika
zvoleny stupen vykonu. Po uréitom Case sa varna zona
vypne.

QuickStart

» Ak na varny panel polozite riad pred jeho zapnutim,
bude po zapnuti rozpoznany a automaticky sa zvoli
prislusna varna zoéna. V priebehu nasledujucich 20
sekund vyberte stupen vykonu, ina¢ sa varny panel
vypne.

Zmena stupna vykonu a vypnutie varnej zény

1. Vyberte varnu zoénu.
2. Stlacte + alebo —, kym sa nezobrazi pozadovany
stuperi vykonu. Na vypnutie varnej zony nastavte 4.

Rychle vypnutie varnej zény

Dotknite sa symbolu varnej zény na 3 sekundy. Varna
zdéna sa vypne.

9.3 Odporucania na varenie

V tabulke je uvedené, ktory stuperi vykonu (—==Z) je
vhodny pre konkrétne potraviny. Cas ohrevu (O min) sa
modze lisit v zavislosti od druhu, hmotnosti, hribky

a kvality potravin. Nastavenie stupfia vykonu 8 — 9 na
predhriatie.

_== ® min

Rozpustanie

Maslo, med, zelatina 1-2 -

' Bez pokrievky
2 Castejsie obratte
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sk CombiZone

-= ® min
Zohrievanie a udrziavanie tep-
loty
Parky ' 3-4 -
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25

Posirovanie, varenie tesne
pod bodom varu

Zemiakové knedlicky '

Srahané omagky, napr. bernska
omacka, holandska omacka

Varenie, varenie v pare, du-

4.-5. 20-30
3-4 8-12

senie

Ryza, s dvojnasobnym mnoz- 2.-3. 15-30
stvom vody

Zemiaky varené v Supke 4.-5 25-35
Rezance ' 6-7 6-10
Polievky 3.-4 15-60
Zelenina 2.-3 10-20
Eintopf v tlakovom hrnci 4,-5 -
Dusenie

Dusené méso 4-5 60 - 100
Gulas 3-4 50-60

' Bez pokrievky
2 Castejsie obratte

-= ® min
Dusenie/pecenie s malym
mnozstvom tuku '
Rgzne, prirodné alebo obalova- 6 -7 6-10
né
Steak, hrubka 3 cm 7-8 8-12
Prsia z hydiny, hribka 2 cm?  5-6 10 - 20
Hamburger, hribka 2 cm 2 6-7 10-20
Ryby a rybacie filé, obalované 6 -7 8-20
Krevety a kraby 7-8 4-10
Priprava soté z Cerstvej zeleni- 7 -8 10-20
ny a hub
Zmra;gné jedla, napr. jedlana 6-7 6-10
panvici
Omeleta, smazena postupne 3.-4. 3-10

Smazenie, 150 — 200 g na
jednu porciu v 1 — 21 oleja,
smazenie po porciach '

Zmrazené vyrobky, napr. ze- 8-9 -
miakové hranolCeky, kuracie
nugetky

Zelenina, huby, obalované 6-7 -
alebo v pivovom cestiCku alebo
v tempure

Drobné pecivo, napr. Sisky, 4-5 -
ovocie v pivovom cestiCku

' Bez pokrievky
2 CastejSie obréatte

10 CombiZone

Pomocou tejto funkcie mdzete varit na obidvoch var-
nych zénach spolu a pre obidve varné zony vybrat rov-
naky stupen ohrevu. Je urCena hlavne na varenie v po-
zdIznej varnej nadobe.

Tato funkcia umoznuje varenie vo varnej nadobe, ktora
zakryje jednu varnu zénu a na zvySenie komfortu ju mé-
zete posuvat z jednej zény na druhd. V tomto pripade
si obidve zdny zachovaju aj rovnaky stupen ohrevu

a rovnaké nastavenia.

Umiestnenie varnej nadoby:

Pouzite varnu nadobu, ktora sa zmesti na varné zony.

m @ @g
@ | O |

10.1 Aktivovanie CombiZone

1. Vyberte jednu z varnych zdén a nastavte stupen ohre-
vu.

2. Stladte =

v e svieti a stupen ohrevu sa zobrazi na ukazovate-
[och obidvoch varnych zon.

10.2 Deaktivovanie CombiZone

» Dotknite sa =
v Obidve varné zény funguju dalej ako dve nezavislé
varné zony.

11 Casové funkcie

Varny panel ma rézne funkcie na nastavenie ¢asu ohre-
VUi |

= Casovac vypnutia

m  Kuchynsky Casovacl

16



11.1 Casovaé vypnutia

UmozZriuje naprogramovat ¢as varenia pre varnd zénu
a jej automatické vypnutie po uplynuti nastaveného
¢asu.

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

1. Stlacte .

v Ukazovatel » varnej zony svieti.

2. Pomocou + alebo — vyberte ¢as ohrevu.

v Cas za&ne plynut.

Poznamky

= Pre vSetky varné zény moZete automaticky nastavit
rovnaky ¢as ohrevu. DalSie informacie najdete na
— "Zakladné nastavenia", Strana 17.

m Ak pri kombinovanej varnej zéne vyberiete funkciu
CombiZone, nastaveny Cas je rovnaky pre obidve
varné zony.

Zmena alebo vymazanie ¢asu ohrevu
1. Vyberte varnu zénu.

PowerBoost sk

2. Stlacte O.
3. Ak chcete zmenit ¢as ohrevu, stlaéte + alebo —

alebo nastavte na O

11.2 Kuchynsky ¢asova¢é

UmoZnuje aktivovanie kuchynského ¢asovaca v rozme-
dzi 0 az 99 min. Tato funkcia je nezavisla od varnych
z6n a inych nastaveni. Nevypina varné zény automatic-
ky.

Nastavenie kuchynského ¢asovaca

1. Zvolte varnl zonu a dvakrat stlaéte ©.

v e vedla & svieti.

2. Pomocou ~+ alebo — zvolte poZadovany Gas.
v Cas plynie.

Zmena alebo vymazanie ¢asu ¢asovaca

1. Dotknite sa viackrat ®, kym sa nerozsvieti ukazova-
tel e vedla &.
2. Ak chcete zmenit ¢as ohrevu, stlaéte + alebo —

alebo nastavte na J0.

12 PowerBoost

UmozZnuje rychlejSie zohriatie va&sieho mnozstva vody
ako so stupriom ohrevu 5.

Tato funkcia je pre vSetky varné zony k dispozicii vtedy,
ked ina varna zona nie je v prevadzke.

V op‘)_ac“:nom pripade blika na ukazovateli stupfia ohrevu
bHahl

Na zapnutie alebo vypnutie stladte BOOSTA.
Poznamka: V oblasti kombinovanej zony mdzete akti-
vovat funkciu iba vtedy, ak pouzivate dve varné zény
ako dve nezavislé varné zoény.

13 Detska poistka

Varny panel je vybaveny detskou poistkou. Detom tak
mozno zabranit, aby zapli varny panel.

Aby ste mohli tuto funkciu zapnut, vypnite varny panel.
Na zapnutie alebo vypnutie stlacte C» na 4 sekundy.

Ak chcete, aby sa detska poistka aktivovala automatic-
Ky pri kazdom vypnuti varného panela, pozrite si dalSie
informacie v Casti Zakladné nastavenia — Strana 17.

14 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mdzete nastavit podla svojich potrieb.

14.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Ukazova- Nastavenie Hodnota
tel'
ci Detskéa poistka £ - Manuélne.’
{ Automaticky.
2 - Vypnuté.
cc Akustické signaly {1 — Potvrdzuijlci signal a chybovy signal s vypnuté.
i — Zapnuty je len chybovy signal.
C — Zapnuty je len potvrdzujici signal.
3 — V&etky zvukové signaly su zapnuté .
chS Automatické vypnutie varnych zon 00 - vypnuty.

0 +89 - Cas do automatického vypnutia.

' Vyrobné nastavenie
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sk Test vhodnosti riadu

Ukazova- Nastavenie Hodnota
tel'
ch Trvanie signalu uplynutia ¢asu nastaveného /- 10 sekund '
na Casovadi £ - 30 sekund
3 - 1 mindta
c Obmedzenie vykonu 0 - Vypnuté. Maximalny vykon varného panela .
Umozniuje v pripade potreby obmedzit cel- i — 1 000 W. Najnizsi vykon.
kovy vykon varného panela, ak je to potreb- /. — 1 500 W.
né, na zaklade podmienok elektrickej instala- ...
cie. Dostupné nastavenia zavisia od maximal- 3 — 3 000 W. Odporic¢ané pre 13 ampérov.
neho vykonu varného panela. Presné Udaje 3. — 3 500 W. Odporuicané pre 16 ampérov.
najdete na typovom S§titku. Ked' je tato fun- Y -4 000 W.
kcia aktivna a varny panel dosiahne nastave- 4. - 4 500 W. Odporu&ané pre 20 ampérov.
nu hranicu vykonu, zobrazi sa _ a nebude .
mozné zvolit vyssi stupen vykonu. g — Maximalny vykon varného panela.
cS Cas vyberu varnej zény fl — Neobmedzene: Naposledy zvolent varni zénu mo-
Zete nastavit bez toho, aby ste ju museli znova vybrat.’
{ — Obmedzene: Naposledy zvolenu varnud zénu mbzete
nastavit v priebehu 10 sekind po vybere. Potom musite
varnu zénu pred nastavenim znovat vybrat.
cic Test vhodnosti riadu &l — Nevhodny.
Pomocou tejto funkcie si mbzete skontrolo- { — Nie je optimalny.
vatf kvalitu riadu. Z - Vhodny.
cc3 Automaticky manazment pri obmedzeni vy- £l — Deaktivované: Obmedzenie vykonu sa nezobrazi, po-
konu kial nie je aktivované ¢ 7.
{ — Zapnuté: Obmedzenie vykonu sa zobrazi vzdy.
cid Obnovenie vyrobnych nastaveni £ - Individuélne nastavenia .

i — V/yrobné nastavenia.

' Vyrobné nastavenie

14.2 Zakladné nastavenia

Poziadavka: Varny panel musi byt vypnuty.

1. Ak chcete varny panel zapnut, dotknite sa @.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund sa dotykajte
C= 4 sekundy.

Informacie o vyrobku Ukazovatel
Zoznam technickych stredisk sluzieb o /
zékaznikom (TK)

Vyrobné &islo Fd

Vyrobné &islo 1 ac.
Vyrobné dislo 2 05

v Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.
Stlaéte + alebo —, aby sa mohli zobrazit jednotlivé
ukazovatele.

3. Ak chcete ziskat pristup k zakladnym nastaveniam,
dotknite sa C=.

v Striedavo svietia ¢ a  a ako prednastavena hodnota
svieti aj 4.

4. Stlacajte = dovtedy, kym sa nezobrazi pozadované
nastavenie.

5. Pozadovanu hodnotu zvolte pomocou + alebo —.

6. Dotknite sa C= na 4 sekundy.

v Nastavenia su ulozené.

14.3 Opustenie zakladnych nastaveni

» Ak chcete opustit zakladné nastavenia a vypnut var-
ny panel, dotknite sa @.

15 Test vhodnosti riadu

Kvalita riadu ma velky vplyv na rychlost a vysledok
procesu varenia.

Pomocou tejto funkcie si mdzete skontrolovat kvalitu
riadu.

Pred kontrolou sa uistite, &i sa priemer dna varnej
nadoby zhoduje s priemerom pouzitej varnej zony.
Pristup je cez zakladné nastavenia. — Strana 17

18

15.1 Ako skontrolovat varnu nadobu

1. Varnu nadobu naplnent cca 200 ml vody polozte
pri izbovej teplote do stredu varnej zény, ktora
priemerom najlepSie zodpoveda priemeru dna var-
nej nadoby.

2. Vyvolajte zakladné nastavenia a zvolte ¢ /2.

3. Stlacte + alebo —. Na varnych zénach blika ukazo-
vatel —.

v Funkcia je aktivovana.

Po 20 sekundach sa na ukazovateloch varnych zon
zobrazi vysledok.



15.2 Kontrola vysledku

V nasledujucej tabulke mbzete skontrolovat vysledok
kvality a rychlosti procesu varenia:

Vysledok

,'_-,’ Varna nadoba nie je vhodna pre danu
varnu zonu, a preto sa nezohrieva. '

' Ak je k dispozicii mengia varna zéna, vyskuisajte
nadobu na tejto varnej zéne.

Zakladna obsluha sk

Vysledok

! Varna nadoba sa zohrieva pomalsie,
ako sa oCakava a varenie neprebieha
optimalne. '

3

P Varna nadoba sa zohrieva spravne
a proces varenia je v poriadku.

' Ak je k dispozicii mens$ia varna zéna, vyskuisajte
nadobu na tejto varnej zéne.

Na aktivovanie funkcie stladte + alebo —.

16 Zakladna obsluha

16.1 Zapnutie spotrebi¢a

» Voli¢ funkcii nastavte do inej polohy ako na nulu ©.
v Spotrebi¢ je zapnuty.

16.2 Vypnutie spotrebica

» Voli¢ funkcii otocte do polohy nula ©.
v Spotrebi¢ je vypnuty.

16.3 Druhy ohrevu a teplota

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Volitom teploty nastavte teplotu alebo stupefi grilo-
vania.

v Po niekolkych sekundach zaéne spotrebi¢ hriat.

3. Ked je jedlo hotové, spotrebid vypnite.

Tipy

= Najvhodnejsi druh ohrevu pre vase jedlo najdete
v opise druhov ohrevu.

®m  Na spotrebic¢i mbdzete nastavit aj ¢as trvania
a koniec prevadzky.
— "Casoveé funkcie", Strana 19

Zmena druhu ohrevu

Druh ohrevu mozete kedykolvek zmenit.
» Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

Zmena teploty
Teplotu mozete kedykolvek zmenit.
» Voli¢om teploty nastavte pozadovanu teplotu.

17 Rychle rozohrievanie

Z dbvodu Casovej Uspory mbzete pomocou rychleho
rozohrievania skratit ¢as rozohrievania.

Vyuzite rychle rozohrievanie len pri nastavenych teplo-
tach nad 100 °C.

Po rychlom rozohrievani je najvhodnejSie pouzit
nasledujlce druhy ohrevu:

= 3D hortci vzduch

= Horny/dolny ohrev &

17.1 Nastavenie rychleho rozohrievania

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, vlozte

jedlo do vnutorného priestoru az vtedy, ked je rychle

rozohrievanie ukoncené.

1. Volidom funkcii nastavte rychle rozohrievanie ).

2. Volicom teploty nastavte pozadovanu teplotu.

v Po niekolkych sekundach sa spusti rychle rozoh-
rievanie.

v Ked rychle rozohrievanie konci, zaznie signal a indi-
kator rozohrievania zhasne.

3. VoliGom funkcii nastavte vhodny druh ohrevu.

4. Vlozte jedlo do vnutorného priestoru.

18 Casové funkcie

Spotrebi¢ ma rézne Casové funkcie, pomocou ktorych
mdZete riadit jeho prevadzku.

18.1 Prehlad ¢asovych funkcii
Tlagidlom O zvolite r6zne ¢asové funkcie.

Casova fun-  Pouzitie

kcia

Kuchynsky Kuchynsky ¢asova¢ mobzete nastavit
Sasovad nezavisle od prevadzky. Neovplyvriu-

je spotrebic.

Casova fun-  Pouzitie

kcia

Cas trvania ® Ak pri prevadzke nastavite ¢as
trvania, po uplynuti &asu trvania
spotrebi¢ automaticky prestane hriat.

Koniec ® K ¢asu trvania mbzete nastavit denny
¢as, kedy sa ma prevadzka ukoncit.

Spotrebi¢ sa spusti automaticky, tak-
Ze prevadzka je ukonCena v pozado-

vanom c¢ase.

Cas ® Nastavenie ¢asu.
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sk Casové funkcie

18.2 Nastavenie ¢asovaca

Kuchynsky &asovac funguje nezavisle od prevadzky.
Kuchynsky ¢asova¢ mdzete nastavit pri zapnutom
alebo vypnutom spotrebici v rozsahu do 23 hodin
59 minut. Casovad ma vlastny zvukovy signal, takze
budete pocut, ¢i uplynul asovac alebo &as trvania.
1. Stlacajte ® dovtedy, kym nebude na displeiji
oznadeny &.
2. Nastavte ¢as na kuchynskom ¢asovaci pomocou
tladidla — alebo +.

Tlacidlo Odporucana hodnota
— 5 minut
+ 10 minut

Do 10 minut sa da nastavit ¢as ¢asovaca v 30
sekundovych krokoch. Potom budu Casové intervaly
tym vacsie, ¢im bude vySSia hodnota.

v Po niekolkych sekundach sa kuchynsky ¢asovad
spusti a za¢ne sa odpoditavat ¢as nastaveny na ku-
chynskom Casovadi.

v Po uplynuti ¢asu na kuchynskom ¢asovaci zaznie
signal a ¢as na displeji je nula.

3. Po uplynuti ¢asu Casovaca:

- Kuchynsky ¢asovac vypnete stlacenim [ubovol-
ného tlacidla.

Zmena ¢asovaca

Cas asovata mozete kedykolvek zmenit.

Poziadavka: Na displeji je oznadeny &.

» Tladidlom — alebo + zmenite ¢as na kuchynskom
¢asovadi.

v Po niekolkych sekundach spotrebié zmenu ulozi.

ZruSenie ¢asovaca

Cas &asovaca mozete kedykolvek zrusit.

Poziadavka: Na displeji je oznadeny &.

» Cas na kuchynskom &asovadi vynulujete tlagidlom

v Po niekolkych sekundach spotrebi¢ zmenu ulozi a
zhasne.

18.3 Nastavenie ¢asu trvania

Pre prevadzku moézete nastavit ¢as trvania v rozsahu

do 23 hodin a 59 mindut.

Poziadavka: Druh ohrevu a teplota alebo stupen je na-

staveny.

1. Stlacajte ® dovtedy, kym nebude na displeiji
oznaceny Q.

2. Tladidlom — alebo + nastavte ¢as trvania.

Dodatoény Odporuc¢ana hodnota
program

— 10 minut

+ 30 minut

Do jednej hodiny sa da ¢as trvania nastavit v minu-
tovych intervaloch, potom v 5-mindtovych interva-
loch.

v Po niekolkych sekundach aktivuje spotrebi& ohrev
a ¢as trvania zac¢ne plynut.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal a ¢as trvania
na displeji je nula.
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3. Po uplynuti ¢asu trvania:
- Ked chcete signal pred¢asne ukoncit, stlacte
[ubovolné tlacidlo.
- Ked chcete znova nastavit ¢as trvania, stlacte
tlagidlo +.
- Ked je jedlo hotové, spotrebi¢ vypnite.

Zmena ¢asu trvania

Cas trvania mozete kedykolvek zmenit.
Poziadavka: Na displeji je oznaceny ©.

» Cas trvania zmenite tladidlom — alebo +.

v Po niekolkych sekundach spotrebi¢ zmenu ulozi.

ZruSenie ¢asu trvania

Cas trvania mozete kedykolvek zrusit.
Poziadavka: Na displeji je oznaceny ©.
» Cas trvania vynulujte tladidlom —.

v Po niekolkych sekundach spotrebié zmenu ulozi
a ohrev pokraduje bez nastaveného &asu trvania.

18.4 Nastavenie ¢asu ukoncenia

Cas, kedy sa méa skongit &as trvania ohrevu, moZzete

posunut az o 23 hodin a 59 minut.

Poznamky

= Pri druhoch ohrevu s funkciou grilovania nie je moz-
né nastavit koniec.

= Aby ste dosiahli dobry vysledok pecCenia, &as konca
neposuvajte, ked sa uz spustila prevadzka.

= Potraviny nesmu zostat prili§ dlho vo vnitornom
priestore, aby sa nepokazili.

Poziadavky
= Druh ohrevu a teplota alebo stuper je nastaveny.
= Cas trvania je nastaveny.

1. Stlacajte ® dovtedy, kym nebude na displeji
oznaceny .
Stladte tlacidlo — alebo +.
Na displeji sa zobrazi vypocitany koniec.
Koniec posurite tlagidlom — alebo +.
Po niekolkych sekundach spotrebi¢ uloZi nastavenie
a na displeji sa zobrazi nastaveny koniec.
Po dosiahnuti vypoditaného Casu spustenia
spotrebi¢ spusti ohrev a ¢as trvania zacne plynut.
v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal a ¢as trvania
na displeji je nula.
4. Po uplynuti asu trvania:
- Ked chcete signal predcasne ukoncit, stlacte
[ubovolné tlacidlo.
- Ked chcete znova nastavit ¢as trvania, stlacte
tladidlo +.
Ked je jedlo hotové, spotrebiC vypnite.

CwW<bd
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Zmena ¢asu ukoncéenia

Aby ste dosiahli dobry vysledok pedenia, nastaveny
¢as ukoncenia mbzete zmenit len dovtedy, kym sa ne-
spusti prevadzka a nezacne plynut ¢as trvania.

Poziadavka: Na displeji je oznaceny (O.
» Koniec posurite tladidlom — alebo +.
v Po niekolkych sekundach spotrebi¢ zmenu ulozi.

ZrusSenie ¢asu ukoncenia
Nastaveny koniec mézete kedykolvek vymazat.
Poziadavka: Na displeji je oznaceny (.



» Koniec vynulujete tlacidlom — na aktualny denny
¢as plus nastaveny &as trvania.

v Po niekolkych sekundach spotrebi¢ zmenu uloZi
a spusti ohrev. Cas trvania plynie.

18.5 Nastavenie ¢asu

Po pripojeni spotrebiCa alebo po vypadku prudu blika
na displeji ¢as. Cas zac¢ina na ,,12:00“. Nastavte aktual-
ny ¢as.

Poziadavka: Voli¢ funkcii musi byt v polohe nula ©.

Programy sk

1. Cas nastavte pomocou — alebo +.
2. Stladte O.

v Na displeji sa zobrazi nastaveny Cas.

Tip: V zakladnych nastaveniach — Strana 17 mozete
urcit, ¢i sa ma ¢as zobrazovat na displeji.

19 Programy

Spotrebi¢ vas svojimi programami podporuje pri pripra-
ve réznych jedal a automaticky vyberie optimalne na-
stavenia.

19.1 Vhodny riad pre programy

Pouzivajte ziaruvzdorny riad, ktory je vhodny pre teploty
do 300 °C.

Najvhodnejsi riad je riad zo skla alebo sklenenej kera-

miky. PeCené maso ma pokryvat asi 2/3 spodnej ¢asti

riadu.

Riad z tychto materialov je nevhodny:
m svetly, leskly hlinik

= neglazovana hlina

m plast alebo plastovy rost

19.2 Prehlad programov

Cisla programov su priradené k ur&itym jedlam.
Hmotnost moézete nastavit v rozmedzi 0,5 kg az 2,5 kg.

C. Jedla Riad Nastavovacia Pridaf tekuti- Uro-  Pokyny

hmotnost nu ven
zasu-
nutia

01 Kurca, neplnené Pekac so sklene- Hmotnost kuréata nie 2 PoloZte do nadoby
pripravené na kuchyn- nou pokrievkou prsami nahor.
sku Upravu, korenené

02 Morcacie prsia Pekac so sklene- Hmotnost moréa- Zakryte dno 2 Maso vopred neope-
v celku, korenené nou pokrievkou cich pfs pekada, prip. kajte.

pridajte
250 g zeleni-
ny.

03 Husta polievka (Ein-  Vysoky pekac s po- Celkova hmotnost Podla recep- 2 Zeleninu s dlhym
topf) krievkou tu ¢asom dusenia (napr.
vegetarianska mrkva) nakrajajte na

mensie kusky ako ze-
leninu s kratkym
¢asom dusenia (napr.
paradajky).

04 Gulas Vysoky pekac¢ s po- Celkova hmotnost Podla recep- 2 Maso polozte na-
Hovadzie alebo brav-  krievkou tu spodok a zakryte ze-
¢ové maso nakrajané leninou.
na kocky so zeleninou Maso vopred neope-

kajte.

05 Fasirka, Cerstva Pekad s pokriev- Hmotnost méasa nie 2 -

FaSirka z hovadzieho,
bravCového alebo jah-
nacieho méasa

kou
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C. Jedla Riad Nastavovacia Pridaf tekuti- Uro-  Pokyny
hmotnost nu ven
zasu-
nutia
06 Dusené hovadzie ma- Pekad s pokriev- Hmotnost mésa Maso takmer 2 Maso vopred neope-
SO kou zakryte tekuti- kajte.
napr. roStenka, pliec- nou.

ko, orech, alebo sviec-
kovica

07 Hovéadzie rolady Pekac s pokriev-

Hmotnost vSet-

Rolady tak- 2 Méaso vopred neope-

plnené masom alebo  kou kych naplnenych  mer zakryte, kajte.
zeleninou rolad napr. vyva-
rom alebo
vodou
08 Jahnacie stehno, pre- PekacC s pokriev- Hmotnost méasa Zakryte dno 2 Maso vopred neope-
pecené kou pekadca, prip. kajte.
bez kosti, korenené pridajte
250 g zeleni-
ny.
09 Telacie pecené maso, Pekac s pokriev- Hmotnost méasa Zakryte dno 2 Maso vopred neope-
chudé kou pekadca, prip. kajte.
napr. svieckovica pridajte
alebo orech 250 g zeleni-
ny.
10 Bravcova krkovicka Pekac so sklene- Hmotnost masa Zakryte dno 2 Maso vopred neope-
bez kosti, korenena nou pokrievkou pekada, prip. kajte.
pridajte
250 g zeleni-
ny.

19.3 Priprava jedla na program

Pouzivajte Cerstvé potraviny, najlepsie s teplotou ako
v chladniCke.
1. Odvazte jedlo.
Hmotnost jedla je potrebna na spravne nastavenie
programu.
2. Vlozte jedlo do nadoby.
3. Nadobu polozte na rost.
Nadobu vkladajte vzdy do studeného vnutorného
priestoru.

19.4 Nastavenie programu

Spotrebi¢ vyberie optimalny druh ohrevu, teplotu a ¢as

trvania. Je potrebné nastavit len hmotnost.

Poznamky

= Hmotnost mbzete nastavit iba v uréenom rozsahu.

®m  Po spusteni programu uz nemdzete zmenit program
ani hmotnost.

1. nastavte voli¢om funkcii.

nastavte voli¢om teploty.

Pozadovany program nastavte pomocou — alebo +.

Stladte ka.

Hmotnost jedla nastavte pomocou — alebo +. Vzdy

nastavte najblizSiu vy$Siu hmotnost. 5

- Na displeji sa zobrazi vypocitany ¢as trvania. Cas
trvania nie je mozné zmenit.

- Pri niektorych programoch mézete posunut
koniec pomocou O.

— "Nastavenie ¢asu ukoncéenia”, Strana 20

- Ak chcete zmenit program, stlacte kg.

v Po niekolkych sekundach sa program spusti a ¢as
trvania za¢ne plynut.

v Po ukonceni programu zaznie signal a ¢as trvania
na displeji je nula.

6. Po ukon&eni programu:

- Ked chcete signal pred¢asne ukondit, stlacte
[ubovolné tladidlo.

- Ked chcete znova nastavit ¢as trvania na dope-
Genie jedla, stladte +. Spotrebic ohrieva s na-
stavenym programom dalej.

- Ked je jedlo hotové, spotrebi¢ vypnite.

il ol

20 Detska poistka

Zabezpedte spotrebi€ tak, aby ho deti nemohli nahod-

ne zapnut alebo zmenit nastavenia.

Poznamky

®  Moznost nastavit detsku poistku mozete aktivovat
v zékladnych nastaveniach — Strana 17.

m  Po vypadku elektrickej energie uz detska poistka
nie je aktivna.
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20.1 Aktivovanie a deaktivovanie detskej
poistky
Poziadavka: Voli¢ funkcii musi byt v polohe nula ©.

» Na aktivovanie detskej poistky podrzte stlacené
tlagidlo =, kym sa na displeji nezobrazi c=.



- Na deaktivovanie detskej poistky podrzte
stlacené tlaCidlo =, kym na displeji nezhasne c=.

Zakladné nastavenie sk

21 Zakladné nastavenie

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mozete nastavit podla svojich potrieb.

21.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Tu najdete prehlad zakladnych a vyrobnych nastaveni. Zakladné nastavenia zavisia od vybavenia vasho spotrebica.

Ukazovatel’ Zakladné nastavenie Vyber
cc Trvanie signalu po uplynuti ¢asu i: 10 sekund
trvania alebo ¢asu na ¢asovadi 2 = 30 sekund’
3 =2 minlty
c3 Akusticky signal pri stlaceni tladidla & = vyp.
{=zap.’
cH Cas dobehu chladiaceho ventilatora = kréatko
c = stredne
3 =dlho'
Y = velmi dlho
c5 Cas &akania, kym sa nastavenie ulozi = 3 sekundy'
c = 6 sekund
3 =10 sekuind
ch Detska poistka nastavitelna = nie
— "Detskd poistka" Strana 22 {=4ano’

' Tovarenské nastavenie (mb6ze sa liSit v zavislosti od typu spotrebida)

21.2 Zmena zakladnych nastaveni

Poziadavka: Spotrebic je vypnuty.

1. TlacCidlo O drzte stladené cca 4 sekundy.

v Na displeji sa najskdr zobrazi zakladné nastavenie,
napr. symbol ¢/ i.

2. Nastavenie je mozné zmenit tlagidlom — alebo +.

3. Pomocou tladidla © prepnite na dalSie zakladné na-
stavenie.

4. Na uloZenie zmien podrzte © na cca 4 sekundy
stlacené.

Poznamka: Po vypadku elektrického prudu sa zaklad-
né nastavenia obnovia na vyrobné nastavenie.

21.3 ZrusSenie zmeny zakladnych nastaveni

» Otodte voli¢ funkcii.
v VSetky zmeny budu zahodené a neulozia sa.

22 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkcny,
starostlivo ho istite a starajte sa on.

22.1 Cistiace prostriedky

Nepouzivajte nevhodné Cistiace prostriedky, aby ste ne-
poskodili rézne povrchy spotrebica.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Vniknuta vihkost moéZze sposobit Uraz elektrickym pru-

dom.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny Cisti¢ ani
vysokotlakovy Gistic.

POZOR!

Nevhodné Cistiace prostriedky poskodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte Ziadne agresivne alebo abrazivne &is-
tiace prostriedky.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.
Nepouzivajte tvrdé hubky alebo Cistiace Spongie.
Nepouzivajte Specialne Cistiace prostriedky, ked je

. spotrebi¢ este teply.

Cisti¢ na rury v teplom vnutornom priestore poSkodzuje

smalt.

» Nepouzivajte Cisti€ na rury v teplom vnutornom
priestore.

» Pred dalSim rozohrievanim odstrante vsetky zvySky
z vnutorného priestoru a z dvierok spotrebica.

Nové Spongioveé utierky obsahuju zvysSky z vyroby.

» Nové Spongiové utierky pred pouzitim dbkladne
umyte.
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Vhodné Cistiace prostriedky

Na rézne povrchy spotrebiga pouzivajte iba vhodné Cis-

tiace prostriedky.

Dodrziavajte navod na Cistenie spotrebica.
— "Cistenie spotrebi¢a", Strana 25

Spotrebic
Povrch Vhodné ¢istiace pros- Pokyny
triedky
Nehrdzavejuca = Hordci umyvaci roztok Z povrchov z nehrdzavejucej ocele ihned odstrante vodny kamen,
ocel m  Specidlne prostriedky mastné Skvrny, Skrob a bielkoviny, aby ste zabranili kordzii.

na oSetrovanie nehr-
dzavejlcej ocele na
teplé povrchy

Naneste velmi tenku vrstvu prostriedku na oSetrovanie nehrdzaveju-
cej ocele.

Smalt, plast, la-
kované povrchy
alebo povrchy

s potladou

napr. ovladaci pa-
nel

Horuci umyvaci roztok

Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.

Gombiky = Horuci umyvaci roztok Vycistite Cistiacou handriCkou a vysuste makkou utierkou.
Nevyberajte a nedrhnite.

Sklokeramicky = Cistiaci prostriedok na Dodrziavajte pokyny na &istenie na obale &istiaceho prostriedku.

varny panel sklokeramiku Silné necistoty odstrante Skrabkou na sklo.

Spodna zasuvka =

Horuci umyvaci roztok

Vydcistite Cistiacou handriCkou.

Dvere spotrebica

Zona Vhodné cistiace pros- Pokyny
triedky
Skla dvierok m  Horuci umyvaci roztok Nepouzivajte Skrabku na sklo ani drétenku.
Tip: Na dbékladné cistenie demontujte skla dvierok.
— "Dvierka spotrebic¢a”, Strana 27
Kryt dvierok m 7 nehrdzavejucej oce- Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.
le _ Tip: Na dbékladné Cistenie odoberte horny kryt dvierok.
Cistiaci prostriedok na - "Dyjerka spotrebica", Strana 27
nehrdzavejucu ocel
= 7 plastu:
Horuci umyvaci roztok
Rucka dvierok ®m  Horuci umyvaci roztok Aby ste zabranili odolnym necistotam, odvapfovaci prostriedok ih-

ned odstrante z ruCky dvierok.

Tesnenie dvierok

Horuci umyvaci roztok

Nevyberajte a nedrhnite.

Vnutorny priestor

Zona

Vhodné cistiace pros-

triedky

Pokyny

Smaltované povr- =
chy L]

Horuci umyvaci roztok
Octova voda
Cisti¢ na rury

Pri silnom znedisteni namodte a pouzite kefku alebo drétenku.

Aby sa vnutorny priestor po Cisteni vysusil, nechajte dvierka

spotrebita otvorené.

Poznamky

= Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali, &¢im vznikaju urdité
farebné rozdiely. Nema to vplyv na funkcnost spotrebica.

m  Okraje tenkych plechov na pecenie nemozu byt celkom potia-
hnuté smaltom a mozu byt drsné. Antikorézna ochrana nie je
narusena.

m  Zvysky jedla zanechavaju na smaltovanych povrchoch biely po-
vlak. Povlak je zdravotne nezavadny. Nema to vplyv na funkénost
spotrebi¢a. Povlak odstrarte kyselinou citréonovou.

Samocdistiace -
plochy

DodrZiavajte navod pre samocistiace plochy.
- "Cistenie samocistiacich pléch vo vnutornom priestore”,
Strana 25
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Zbna Vhodné cistiace pros- Pokyny
triedky
Skleny kryt = Horuci umyvaci roztok Pri silnom znedisteni pouzite Cisti¢ na rury.
osvetlenia rudry
Ramy = Hordci umyvaci roztok Pri silnom znecisteni namocte a pouzite kefku alebo drétenku.

Tip: Pri Cisteni ramy vyveste.
- "Rdmy", Strana 27

Vyslvaci systém  ® Horlci umyvaci roztok Pri siinom znecisteni pouzite kefku.
Aby ste neodstranili mazivo, vycCistite vysuvné kolajnicky, ked su za-

sunuté.

Neumyvajte v umyvacke riadu.
Tip: Pri Cisteni vysuvné kolajniCky vyveste.
- "Rdmy", Strana 27

PrisluSenstvo = Hordci umyvaci roztok Pri silnom znecisteni namocte a pouZite kefku alebo drétenku.

Cisti¢ na rury

Smaltované prislusenstvo je vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

22.2 Cistenie spotrebic¢a

Aby ste predisli poskodeniu spotrebica, Sistite
spotrebiC iba uréenym spdsobom a vhodnymi distiaci-
mi prostriedkami.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebic a jeho pristupné Casti sa po€as pouzivania

zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prv-
kov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrZiavat v bez-
pecnej vzdialenosti.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa mdzu

vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante z priestoru pe-
¢enia, z vyhrievacich prvkov a prislusenstva hrubé
nedistoty.

Poziadavka: Dodrziavajte pokyny tykajlce sa Cistiacich
prostriedkov.
— "Cistiace prostriedky", Strana 23
1. Spotrebi& distite hordcim umyvacim roztokom a &is-
tiacou handri¢kou.
- Na niektoré povrchy mozete pouzit alternativne
Cistiace prostriedky.
- "Vhodné Cistiace prostriedky”, Strana 24
2. Osuste méakkou utierkou.

22.3 Cistenie ovladacich prvkov

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym
prudom!

Vniknuta vihkost moéZze sposobit Uraz elektrickym pru-
dom.

» Ovladacie gombiky pred Cistenim neodoberajte.

» Nepouzivajte mokré Spongiové utierky.

1. Pridrziavajte sa informacii k Cistiacim prostriedkom.

2. Vygistite vihkou Spongiovou utierkou a hortcim
umyvacim roztokom.

3. Osuste makkou utierkou.

22.4 Cistenie samodistiacich ploch vo
vnutornom priestore

Zadna stena vnutorného priestoru je samocistiaca. Sa-
mocistiace plochy su potiahnuté vrstvou poréznej, mat-
nej keramiky a maju drsny povrch. Ked je spotrebic

v prevadzke, samocistiace plochy zachytavaju mastné

Skvrny z pecCenia alebo grilovania a odstranuju ich. Ak

sa samodistiace plochy poc¢as prevadzky primerane ne-

vyCistia, rozohrejte vnutorny priestor cielene.

POZOR!

Ak samodistiace plochy pravidelne nelistite, mdze

dojst k poskodeniu pléch.

» Ak suU na samodistiacich plochach viditelné tmavé
Skvrny, rozohrejte vnutorny priestor.

» Nepouzivajte Sistiace prostriedky na rdry ani abraziv-
ne Cistiace prostriedky. Ak sa Cistiaci prostriedok na
rdry omylom dostane na samocistiace plochy, ihned
ho umyte vodou a Spongiou. Nedrhnite.

1. Z vnutorného priestoru vyberte prislusenstvo a riad.
2. Ramy vyveste a vyberte ich z vnutorného priestoru.
- "Ramy", Strana 27
3. Hrubé necistoty odstrarite umyvacim roztokom
a makkou handri¢kou:
-z hladkych smaltovanych povrchov
— zvnutornej strany dvierok spotrebiga
— zo skleneného krytu osvetlenia rury
Zabranite tak tazko odstranitelnym Skvrnam.
4. Z vnutorného priestoru vyberte predmety. Vnutorny
priestor musi byt prazdny.
Voli¢om funkcii nastavte hortci vzduch 3D.
Voli¢om teploty nastavte teplotu.
v Po niekolkych sekundach sa za¢ne spotrebic
ohrievat.
7. Po 1 hodine spotrebi¢ vypnite.
8. Po vychladnuti vnutorného priestoru utrite vnutorny
priestor vihkou handri¢kou.

Poznamka: Na samodistiacich plochach sa mézu
vytvarat Cervenkasté Skvrny. Nie je to hrdza, su to
zvySky potravin s obsahom soli. Potravinové zlozky
ako cukor a bielkoviny sa z povrchovej vrstvy neod-
stréania a mézu sa prilepit na povrch. Tieto Skvrny
neohrozuju zdravie a neobmedzuju Cistiacu
schopnost samocistiacich ploch.

9. Zaveste ramy.
— "Ramy", Strana 27
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22.5 Mozné skvrny

Aby ste zabranili takymto Skvrnam, varny panel vycistite
vihkou handri¢kou a osuste utierkou.

Po- Pri¢ina Opatrenie

Skode

nia

Skvrny Zvysky vody Vydistite varny panel, aZ ked je
a vodného  vychladnuty.
kamena Pouzite vhodny distiaci pros-

triedok na sklokeramicky varny
panel.

Skvrny Cukor, ryzo- Okamzite vydSistite.
vy Skrob Pouzite Skrabku na sklo.
alebo plast

22.6 Cistenie varného panela

Varny panel gistite po kazdom pouZiti, aby nedocha-
dzalo k pripaleniu zvySkov z varenia.
Poziadavka: Varny panel musi byt chladny.

1. Silné necistoty odstrante pomocou Skrabky na sklo.
2. Varny panel vycistite pomocou Cistiaceho prostried-
ku na sklokeramiku.
Dodrziavajte upozornenia tykajuce sa Cistenia uve-
dené na obale &istiaceho prostriedku.
Tip: Pomocou Specialnej Spongie na sklokeramiku
mdzete dosiahnut dobré vysledky distenia.

22.7 Cistenie ramu varného panelu

Ak sa po pouziti nachadza na rame varného panela
necistota alebo flaky, vyCistite ich.

Poznamka: Nepouzivajte Skrabky na sklo.

1. Ram varného panela vycCistite horucim umyvacim
roztokom a makkou handri¢kou.
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dékladne pre-
myte.

2. Osuste méakkou utierkou.

23 Podpora pri ¢isteni

Podpora pri &isteni je rychlou alternativou medzi jednot-
livymi Cisteniami vnutorného priestoru. Podpora pri &is-

teni odparuje umyvaci roztok a zmakcuje tak necistoty.

Nedistoty sa tak daju lahSie odstranit.

23.1 Nastavenie podpory pri Cisteni

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

V hordcom varnom priestore sa moéze z vody vytvarat

horuca vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horidceho vnutorného
priestoru rary.

Poziadavka: Vnutorny priestor musi byt celkom vyc-

hladnuty.

1. Z vnutorného priestoru vyberte prislusenstvo.

2. Do 0,4 | vody pridajte kvapku umyvacieho prostried-
ku a nalejte do stredu dna vnutorného priestoru.
Nepouzivajte destilovanu vodu.

3. Voli€¢om funkcii nastavte druh ohrevu Dolny ohrev

4. Volicom teploty nastavte 80 °C.

5. Stlacajte ® dovtedy, kym nebude na displeji
oznaceny O.

6. Cas trvania nastavte pomocou — alebo + na
4 minuty.

v Po niekolkych sekundach aktivuje spotrebi¢ ohrev
a Cas trvania zacne plynut.

v Po uplynuti Casu trvania zaznie signal a Cas trvania
na displeji je nula.
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7. Spotrebi¢ vypnite a nechajte cca 20 minut vychlad-
nut.

23.2 Cistenie vnutorného priestoru po

pouziti

POZOR!

Ked vnutorny priestor zostane prilis dlho vihky, vznika

korozia.

» Po ukondeni podpory pri Cisteni vnutorny priestor
utrite a nechajte Uplne vysusit.

Poziadavka: Vnutorny priestor je vychladnuty.

1. Dvierka spotrebida otvorte a zvySkovu vodu odstran-
te savou utierkou.

2. Hladke plochy vo vnutornom priestore vyCistite han-
driCkou alebo mékkou kefkou. Tazko odstranitefné
zvySky odstrante drétenkou z uslachtilej ocele.

3. Vodny kamen odstrarite utierkou namocenou v octe.
Poutierajte Sistou vodou a utrite makkou utierkou do
sucha, aj pod tesnenim dvierok.

4. Ked je vnutorny priestor dostatocne vydisteny:

— Aby vnutorny priestor vychladol, otvorte dvierka
spotrebica v blokovanej polohe na asi 30° na
priblizne 1 hodinu.

- Na rychlejSie vysuSenie vnutorného priestoru
rozohrejte spotrebic pri otvorenych dvierkach na
priblizne 5 minut s 3D horucim vzduchom
a pri 50 °C.
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24 Ramy

Ak chcete ramy a vnutorny priestor dokladne vydistit, 24.2 Zavesenie ramov
mdbZete ramy vybrat. , N . , ,
1. Ram zasunte najprv do zadného otvoru, mierne za-

24.1 Vytiahnutie ramov tlacte dozadu

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Ramy mdzu byt velmi hordce.
» Nikdy sa nedotykajte ramov, ked su horuce.
» Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
» Deti udrZujte v bezpednej vzdialenosti.
1. Ram vpredu nadvihnite nahor a vyveste.
i * @ 2. avloZte to predného otvoru.

2. Potom zatlaCte cely ram dopredu a vyberte ho.

v

25 Dvierka spotrebica

Ramy sa hodia doprava a dolava. VySky zasunutia 1
a 2 sa nachadzaju dole, vysky zasunutia 3, 4 a 5 su
hore. Vysuvnu kolajni¢ku vytiahnite dopredu.

Spravidla staci vycistit vonkajsiu stranu dvierok 1. Zavesy dvierok rury maju zaistovaciu packu. Ked su
spotrebi¢a. Ak suU dvierka spotrebica velmi znelistené zaistovacie packy sklopené, dvierka riry su zaiste-
zvonka aj zvnutra, mdzete dvierka spotrebi¢a odobrat né.

a vydcistit.

25.1 Zavesy dvierok

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Ak suU zavesy nezaistené, mbzu velmi prudko zaklap-

nut.

» Pri otvarani dvierok spotrebica sa uistite, i su
blokovacie paky Uplne zatvorené alebo Uplne otvo-
rené.

Nedaju sa vyvesit.
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2. Ked su zaistovacie packy pre vyvesenie dvierok rury
vyklopené, zavesy su zaistené.

Zavesy nemo6zu zaklapnut.

25.2 Odoberanie dvierok spotrebica

1. Dvierka rury Uplne otvorte.
2. Vyklopte blokovaciu paku na favom a pravom zave-
se.

3. Dvierka rury zatvorte az na doraz. Uchopte obidvomi
rukami vlavo a vpravo. ESte trocha viac privrite a vy-
tiahnite.

~ \
25.3 Demontaz skla dvierok

Aby sa dal spotrebi¢ lepSie vydistit, skla dvierok rury je
mozné demontovat.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebi¢a mbze prask-

nut.

» Na distenie skla dvierok rudry nepouzivajte drsné ab-
razivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch.

Komponenty na dvierkach spotrebi¢a mézu mat ostré

hrany.

» Pouzite ochranné rukavice.
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5. Sklo nadvihnite a vytiahnite von.

1. Vyveste dvierka rury.
- "Odoberanie dvierok spotrebica", Strana 28

2. Dvierka rury polozte na utierku rd¢kou dolu.

3. Ak chcete odstranit horny kryt dvierok rury, stlacte
prstami uchytku vlavo a vpravo. Kryt vytiahnite a od-
strante.

N

4. NajvrchnejSie sklo nadvihnite a vytiahnite von.




25.4 Montaz skla dvierok

Pri montazi davajte pozor na to, aby napis ,Right
above” vlavo dolu nestal dolu hlavou.

1. Sklo zasurite Sikmo dozadu.

2. Najvrchnejsie sklo drzte na obidvoch drziakoch
a zasunte Sikmo dozadu.

—

VloZte sklo do obidvoch otvorov v spodnej Casti.
Hladka plocha skla musi byt zvonku.
3. Nasadte kryt hore na dvierka rury a pritlacte ho.
Uchytky musia na obidvoch stranach zapadnut.
4. Zaveste dvierka rury.
— "Zavesenie dvierok spotrebi¢a”, Strana 29
Poznamka: Ruru na pecenie pouzivajte znova az vtedy,
ked sU skla spravne namontované.

25.5 Zavesenie dvierok spotrebic¢a

Dvierka rury znova zaveste v opacnom poradi.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Dvierka rdry moézu netimyselne vypadnut alebo zaves

mobZe nahle zaklapnut.

» V takom pripade nedrzte za zaves. Zavolajte zakaz-
nicky servis.

Dvierka spotrebi¢a sk

1. Pri zaveseni dvierok rury sa uistite, €i sU oba zavesy
zasunuté v smere otvarania.

wWE—
\

L
\

2. Zarez na zavese musi na obidvoch stranach zapad-
nut.

PN
]

3. Obidve zaistovacie packy znova sklopte.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.

25.6 Doplnkova bezpecénost dvierok

Existuju doplnkové ochranné zariadenia, ktoré zabranu-
ju kontaktu s dvierkami rury. Ked je mozné, Ze sa deti
budu zdrziavat v blizkosti rury, umiestnite tieto ochran-
né zariadenia. Toto Specialne prisluSenstvo mbzete
11023590 ziskat prostrednictvom zakaznickeho ser-
visu.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pri dlhSom peceni mbzu dvierka rury dosiahnut velmi

vysoké teploty.

» Ked je rura v prevadzke, malé deti majte vzdy pod
dozorom.
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26 Odstranenie poruch

MenSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym
prudom!

to¢nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!
Neodborné opravy su nebezpedéné. >
» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky >

servis.

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbéze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto
spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

/\ VAROVANIE - Riziko poZiaru!

Varny panel sa samocinne vypne a uz sa neda ovladat.
Mb&Ze sa stat, Ze sa neskdr neimyselne zapne.

» Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis.

26.1 Poruchy funkcie

Porucha

PriCina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nefunguje.

Siefova zastrcka privodného vedenia nie je zasunuta.
» Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Poistka je chybna.
» Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Elektrické napajanie bolo preruseng.
» Skontrolujte, &i osvetlenie miestnosti alebo iné spotrebiCe v miestnosti funguju.

Spotrebi¢ sa po uply-
nuti ¢asu trvania upl-
ne nevypne.

Po uplynuti &asu trvania prestane spotrebi¢ hriat. Osvetlenie rury a chladiaci ventilator sa
nevypnu. Pri druhoch prevadzky s cirkulaciou bezi ventilator na zadnej stene vnutorného
priestoru nadale;j.

» Voli¢ funkcii otoCte do polohy nula.

v Spotrebic je vypnuty.

v Osvetlenie rury a ventilator na zadnej stene su vypnuté.

v Chladiaci ventilator sa vypne, hned ako spotrebi¢ vychladne.

Na displeji blika &as.

Elektrické napajanie bolo prerusené.
» Znova nastavte Cas.
— "Nastavenie ¢asu", Strana 21

Cas sa na displeji
nezobrazi, ked je
spotrebi¢ vypnuty.

Zakladné nastavenie je zmenené.

» Zmernte zakladné nastavenie ukazovatela ¢asu.
— "Zdkladné nastavenia" Strana 17

Na displeji svieti & a
spotrebi¢ sa neda na-
stavit.

Je aktivovana detska poistka.
» Deaktivujte detsku poistku pomocou tlacidla =,

Na displeji sa zobrazi

hldsenie s £, napr.
EO5-3c.

Porucha elektroniky

1. Stlacte O.
- 'V pripade potreby znova nastavte &as.

v Ak bola porucha jednorazova, chybové hlasenie zmizne.

2. Ak sa chybové hlasenie zobrazi znova, kontaktujte zakaznicky servis. Uvedte presné hla-
senie chyby a &islo E vasho spotrebida.
— "Zdkaznicky servis", Strana 32
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26.2 Pokyny na paneli ukazovatelov

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Nesvieti ziadny uka-
zovatel.

Zasobovanie elektrickym pridom je preruSené.

» Na zaklade inych elekirickych zariadeni skontrolujte, &i nedoS$lo k vypadku elektrického
prudu.

Spotrebi¢ nie je pripojeny podla schémy elektrického zapojenia.
» Pripojte spotrebi¢ podla schémy elektrického zapojenia.

Porucha elektroniky
» Ak poruchu nedokazete odstranit, informujte zakaznicky servis.

Ukazovatele blikaju.

Ovladaci panel je vlhky alebo zakryty nejakym predmetom.
» Qvladaci panel osuste alebo odstrante predmet.

Na ukazovateloch
varnych zon blika

Vyskytla sa porucha elektroniky.
» Na potvrdenie poruchy zakryte na chvilu ovladaci panel rukou.

ukazovatel -.
FZoFY Elektronika je prehriata a vypla jednu alebo v&etky varné zony.
» Pockajte, kym elektronika dostato¢ne nevychladne. Potom sa dotknite lubovolného
tlacidla ovladacieho panelu.
F5 + vykonovy V oblasti ovladacieho panela je horlca varna nadoba. Elektronika sa tak moZze prehriat.

stupen a akusticky
signal

» Qdstrarite riad na varenie. Ukazovatel poruchy o chvilu zhasne. M&zete varit dalej.

F5S akusticky signal

V oblasti ovladacieho panela je horuca varna nadoba. Z dévodu ochrany elektroniky sa var-

na zona vypla.

» QOdstrarnte riad na varenie. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa lubovolnej ovladacej
plochy. Ked chybové hlasenie zhasne, mbzete pokracovat vo vareni.

FUFG Varna zéna je prehriata a z dévodu ochrany pracovnej plochy sa vypla.
» Pockajte, kym elektronika dostato¢ne nevychladne a potom znovu zapnite varnud zénu.
5 Varna zdéna bola v prevadzke dih&i Sas a bez prerudenia.

» Bolo aktivované automatické bezpecnostné vypnutie. Ak chcete ukazovatel vypnut, dot-
knite sa ktoréhokolvek symbolu, aby ste mohli varnd zénu opét zapnut.

= O C O
£ S00h/ESDID

Prevadzkové napétie je chybné a mimo normalneho prevadzkového rozsahu.
» Kontaktujte dodavatela elektrickej energie.

26.3 Varovné upozornenia

Poznamky

= Ak sa na ukazovateloch zobrazi £, podrzte senzor
prislusnej varnej zény stlaceny a precitajte kdd poru-

chy.

m  Ked nie je v tabulke uvedeny kéd poruchy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, pockajte 30 sekund
a potom varny panel pripojte. Ak sa ukazovatel zo-
brazi znova, informujte technicky zakaznicky servis
a uvedte presny kdd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa nezap-
ne do pohotovostného rezimu.

m 7 dbévodu ochrany elektronickych sucasti spotrebica
pred prehriatim alebo kolisanim napatia mdze varny
panel do¢asne znizit stupen vykonu.

26.4 Normalne zvuky vasho spotrebica

Indukéné zariadenie mdze niekedy vydavat zvuky alebo
vibracie, ako su bzuc€anie, syCanie, praskanie, zvuk
ventilatora alebo rytmicky zvuk.

26.5 Vymena ziarovky v rure

Ak vypadne osvetlenie vo vnutornom priestore, vymen-
te Ziarovku v rure.

Poznamka: Ziaruvzdorné halogénové Ziarovky, 230 V,
25 W dostanete v zakaznickom servise alebo v Spe-
cializovanej predajni. Pouzivajte len tieto Ziarovky. Doty-
kajte sa novych halogénovych ziaroviek iba Cistou,
suchou utierkou. Pred|Zi sa tak Zivotnost ziarovky.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas pouzivania

zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prv-
kov.

» Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bez-
pecnej vzdialenosti.
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/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Pri vymene Ziarovky su kontakty objimky Ziarovky pod

napatim.

» Pred vymenou Ziarovky sa uistite, &i je spotrebi& vy-
pnuty, aby ste predisli moznému zasahu elektrickym
prudom.

» Vytiahnite aj sietovu zastréku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini.

Poziadavky

m Spotrebi¢ je odpojeny od siete.

= Vnutorny priestor je vychladnuty.

® Mate k dispozicii novud halogénovu Ziarovku na vy-
menu.

. Do vnutorného priestoru polozte utierku na riad, aby

ste zabranili poSkodeniu.

Skleny kryt vyskrutkujte dolava .

—

N

3. Vytiahnite halogénovu ziarovku bez otacania.

)
Ondid

4. VloZte novu halogénovu Ziarovku a pevne ju zatlacte
do objimky.
Dajte pozor na polohu kolikov.

5. Pri niektorych typoch spotrebic¢a je skleny kryt vyba-
veny tesniacim kruzkom. Nasadte tesniaci kruzok.

6. Zaskrutkujte skleneny kryt.

7. Z vnutorného priestoru vyberte utierku na riad.

8. Spotrebi¢ zapojte do elektrickej siete.

27 Preprava a likvidacia

Tu sa dozviete, ako pripravite vas spotrebi¢ na prepra-
vu. Dozviete sa tiez, ako zlikvidovat staré spotrebice.

27.1 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.
» Spotrebic zlikvidujte ekologickym sp&sobom.
O aktualnych spdsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spéatny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurdpskou smernicou 2012/19/EU
—

27.2 Preprava spotrebica

Odlozte si originalny obal spotrebita. Spotrebi¢ prepra-
vujte len v originalnom obale. ReSpektujte prepravnu
Sipku na obale.

1. VSetky pohyblivé Casti v spotrebiCi a na spotrebici
upevnite fahko odstranitelnou lepiacou paskou.

2. Vsetko prisluSenstvo, ako napr. plech na pecenie,
s tenkou lepenkou na hranach zasunte do prislus-
nych priehradiek, aby sa zabranilo poSkodeniu
spotrebica.

3. VloZte lepenku alebo podobny material medzi pred-
nd a zadnu stranu, aby sa zabranilo narazom na
vnutornu stranu skla dvierok.

4. Upevnite dvierka a prip. horny kryt lepiacou paskou
na bokoch spotrebica.

Ak uz nemate originalny obal

1. Spotrebi¢ zabalte do ochranného obalu, aby bola
zabezpedena dostatocna ochrana pred pripadnymi
poskodeniami pri preprave.

2. SpotrebiC prepravujte vo zvislej polohe.

3. Nedrzte spotrebi¢ za rucku dvierok alebo za pripoj-
ky na zadnej strane, pretoze by sa mohli poskodit.

4. Na spotrebi¢ nedavajte tazké predmety.

28 Zakaznicky servis

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa pouzivania,
nedokazete opravit poruchu na spotrebici sami alebo
ak spotrebi¢ vyzaduje opravu, obratte sa na nas zékaz-
nicky servis.

Originalne nahradné suciastky, ktoré su relevantné pre
funkénost spotrebica a spliaju nariadenie o ekodizaj-
ne, vam poskytne nas zakaznicky servis v obdobi mini-
malne 10 rokov od uvedenia spotrebica na trh v Eurdp-
skom hospodarskom priestore.
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Poznamka: VyuZivanie zakaznickeho servisu je bezplat-
né v ramci zaruky vyrobcu.

Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked' kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.



Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

Tento produkt obsahuje svetelné zdroje triedy energe-
tickej u¢innosti G.

Takto sa to podari sk

28.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
Cislo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom S§titku spotrebica.

Vyrobny §titok s &islami najdete, ked otvorite dvierka
spotrebicCa.

Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebidi a telefén-
ne Cislo zakaznickeho servisu, mbzete si Udaje po-
znadit.

29 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsSie prislusenstvo a riad. Odporucania su
optimalne prispbsobené vaSmu spotrebicu.

29.1 Postupujte nasledovne

Poznamka:

Pri prvom pouziti spotrebi¢a dodrziavajte nasledujuce
délezité informacie:

= - "Bezpecnost’, Strana 2

m - "Setrenie energie”, Strana 7

m - "Zabrdnenie vecnym Skodam", Strana 5

1. Z prehladu jedal si vyberte vhodné jedlo.
Poznamky
= VaS$ spotrebi¢ ma naprogramované nastavenia
na vyber jedal. Ak sa chcete nechat viest
spotrebi¢om, pouzite automaticky program.
= Ak nenajdete konkrétne jedlo, ktoré chcete pri-
pravit, alebo presné pouZzitie, vyberte si podobné
jedlo.
2. Z vnutorného priestoru vyberte prisluSenstvo.
3. Zvolte vhodny riad a prisluSenstvo.
Pouzite riad a prisluSenstvo, ktoré su uvedené v od-
poru¢anych nastaveniach.
4. Spotrebi¢ predhrievajte, iba ak sa to uvadza
v recepte alebo v odporucanych nastaveniach.
5. Spotrebi¢ nastavte podla odporuc¢anych nastaveni.

6. A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze unikat velmi
horlca para. Para nie je vZdy viditelna v zavislosti
od teploty.
» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
» Deti udrZujte v bezpednej vzdialenosti.

Ked' je jedlo hotové, spotrebi¢ vypnite.

29.2 Vznik kondenzatu

Tu néajdete informacie o tom, ako sa tvori kondenzat,
ako sa vyhnut poskodeniu a ako moZete znizit tvorbu
kondenzatu.

Ked pripravujete potraviny vo vnutornom priestore, mé-
ze tam vznikat vela vodnej pary. Kedze spotrebi¢ ma
velku energeticku ucinnost, po¢as prevadzky sa do-
stane von len malé mnozstvo tepla. Na zaklade vyso-
kych teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkajSimi ¢astami spotrebi¢a sa mbéze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych &elach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Tvorba vodného kon-
denzatu je normalny fyzikalny jav.

Aby ste predisli poskodeniu, skondenzovanu vodu zo-
trite.

Ak spotrebi¢ predhrejete, znizite tak tvorbu kondenzatu.

29.3 Uzito¢né informacie

Pri priprave jedal dodrziavajte tieto informacie.

m Teplota a ¢as trvania zavisia od mnozstva a receptu.
Preto sU uvedené rozsahy hodndt nastavenia.
Najprv zvolte nizSie hodnoty a ak to bude potrebné,
nabudlce zvolte vySSie hodnoty.

Pouzitim vysSich tepldt sa ¢asy pedenia neskratia.
Jedla budu upedené len zvonku, ale nebudu prepe-
¢ené vnutri.

= Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie jedla do
studeného vnutorného priestoru. MézZete tak uSetrit
az 20 % energie.

Predhrievanie spravidla nie je potrebné. Ak chcete
aj napriek tomu pouZzit predhrievanie, uvedené ¢asy
pecCenia sa skratia o niekolko minut.

Pre niektoré pokrmy je potrebné predhrievanie. Pri-
sluSenstvo zasunte do vnutorného priestoru az po
predhrievani.

m  (Qdstrante z vnutorného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepouzivate. Docielite tak optimalny vysledok
peCenia a uSetrite az 20 % energie.

= Mierny horuci vzduch je inteligentny druh ohrevu na
Setrnu pripravu masa, ryb a peciva. Spotrebi¢ opti-
malne reguluje privod energie do vnutorného pries-
toru spotrebiCa. Jedlo sa pripravi vo fazach zvys-
kovym teplom. Zostane tak StavnatejSie a menej
zhnedne. V zavislosti od pripravy a druhu potraviny
mobzete usetrit energiu. Ked predhrievate alebo ked
pocas pripravy jedla predCasne otvorite dvierka
spotrebiCa, tento efekt sa strati.

Druh ohrevu Mierny horuci vzduch sa pouziva na
zistenie spotreby energie v cirkulatnom rezime a na
zistenie triedy energetickej ucinnosti.

m  Pouzivajte len originalne prisluSenstvo.

Originalne prislusenstvo je optimalne prisp6sobené
vnutornému priestoru rdry a druhom ohrevu.
Davajte pozor, aby ste prisluSenstvo vzdy spravne
zasunuli.

Papier na pecenie
Papier na pecCenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny

pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vhodne pristrih-
nite.
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/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pri otvoreni dvierok vznika pridenie vzduchu. Papier na

pecenie sa nesmie dotknut ohrevného telesa kvoli

vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocas pripravy jedla nikdy ne-
kladte papier na pecenie volne na prislusenstvo.

» Papier na pecenie vzdy vhodne pristrihnite a zatazte
riadom alebo formou na pecenie.

29.4 Pokyny na pecenie
Pri peCeni pouzivajte uvedené vysSky zasunutia.

Pecenie na jednej urovni Vyska

vysoké cestoviny/pedivo, resp. forma 2
na roste

ploché cestoviny/pecivo, resp. na 2-3
plechu na pecenie

Peéenie na viacerych urovniach Vyska
Univerzalny pekac 3
Plech na pecCenie 1
Formy na roste: VysSka
Prvy rost 3
Druhy rost 1
Pecenie na troch urovniach Vyska
Plechy na pecenie 5
Univerzalny pekac 3
Plechy na pedenie 1

Poznamky

m  Pri peCeni na viacerych Urovniach pouzivajte horuci
vzduch. Jedla vlozené v rovnakom &ase nemusia
byt hotové v rovnakom c¢ase.
V takom pripade mozete hotové jedlo vybrat a jedlo
na druhom plechu sa moéze piect dalej. V pripade
potreby mozete zmenit polohu a smer plechov na
pecenie.

=  Polozte formy do vnutorného priestoru vedla seba
alebo striedavo nad sebou. Su¢asnym pedenim
jedal moZete uSetrit energiu.

Odporuc¢ané nastavenia

Kolace vo formach

= Pre optimalny vysledok pecenia odporic¢ame tmavé
formy na pecenie z kovu.

29.5 Kolace a pecivo

Odporucéané nastavenia pre kolace a pedivo

Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozZstva a vlastnosti
cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy. Najprv
nastavte kratky Cas trvania. V pripade potreby nabudu-
ce nastavte dlhsi Cas trvania. NizSia teplota zaisti rov-
nomernejSie zhnednutie.

Tipy na pecenie
Na zabezpedenie dobrého vysledku pecenia sme pre
vas pripravili niekolko tipov.

Téma Tip

Aby kolag zvadsil svoj ob- Vymastite iba dno for-

jem rovnomerne. my s vyberacim dnom.
= Po upedeni kolad

opatrne uvolnite z for-

my na pecenie nozom.

Aby sa malé pedivo pri
peceni nezlepilo.

Medzi jednotlivymi kuska-
mi ponechajte rozostup
min. 2 cm. Bude tak do-
statok miesta, aby pecivo
nabralo objem a zo vset-
kych stran zhnedlo.

Ako zistit, ¢i je kolac¢ cel-
kom upedeny.

Pichnite drevenou Spajlou
do kolaca v mieste, kde
je najvyssi. Ak sa cesto
neprilepi na drevo, kolad
je hotovy.

Chcete piect podla vlast-
ného receptu.

Orientujte sa podla
podobného pediva v ta-
bulke s udajmi o peceni.

Pouzite formy na pecenie ® Forma musi byt odolna

zo silikénu, skla, plastu voCi teplu do 250 °C.

alebo keramiky. =V tychto formach kola-
¢e menej zhnedndu.

Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty

Treny kolag, jednoduchy Forma v tvare ven- 2 & 160 - 180 50 - 60
ca / pozdlZzna forma

Treny kolac, jednoduchy, 2 drovne Forma v tvare ven- 3+1 140 - 160 60 - 80
ca / pozdlzna forma

Treny kolag, jemny Forma v tvare ven- 2 150 - 170 60 - 80
ca / pozdlZzna forma

Tortovy korpus z treného cesta Forma na tortovy kor- 3 (] 160 - 180 30 - 40
pus

Ovocna alebo tvarohova torta s korpu-  Tortova forma 2 (i 160 - 180 70 - 90

som z jemného cesta @ 26 cm

Strudra Forma na kolad tarta 1 (] 200 - 240 25-50
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Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Kola¢ Forma s vyberacim 2 8 160 - 180 25 - 35
dnom @ 28 cm
Treny kolag Forma na babovku 2 g 150 - 170 60 - 80
PiSkotova torta, 3 vajcia Tortova forma 2 (& 160 - 170 30 - 40
J 26 cm
PiSkotova torta, 6 vajec Forma s vyberacim 2 [& 160 - 170 35 - 45
dnom @ 28 cm
Kola¢ na plechu
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Treny kolac¢ s oblozenim Univerzalny pekad 3 G 160 - 180 20 - 45
Treny kolag, 2 urovne Univerzalny pekad 3+1 140 - 160 30 - 55
+
Plech na pecenie
Kola¢ z jemného cesta so suchym ob-  Univerzalny pekad 2 170 - 190 25 - 35
lozenim
Kola¢ z jemného cesta so suchym ob-  Univerzalny pekad 3+1 160 - 170 35 - 45
lozenim, 2 Urovne +
Plech na pecenie
Kola¢ z jemného cesta so Stavnatym Univerzalny pekad 2 160 - 180 60 - 90
oblozenim
Kysnuty kola¢ so suchym oblozenim Univerzalny pekac 3 a 170 - 180 25 -35
Kysnuty kola€ so suchym oblozenim, Univerzalny pekac 3+1 150 - 170 20 - 30
2 urovne +
Plech na pecenie
Kysnuty kola¢ so Stavnatym oblozenim  Univerzalny pekad 3 (] 160 - 180 30 - 50
Kysnuty kola¢ so Stavnatym obloZzenim, Univerzalny pekac 3+1 150 - 170 40 - 65
2 drovne +
Plech na pecenie
Vianocka, pletenec Univerzalny pekadc 2 () 160 - 170 35-40
PiSkotova rolada Univerzalny pekad 2 (] 170 - 190" 15-20
Stridra, sladka Univerzalny pekad 2 (i 190 - 210 55 - 65
Stradra, zmrazena Univerzalny pekad 3 180 - 200 35 - 45
' Predhrejte spotrebid.
Drobné kysnuté pecivo
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Mafiny Forma na mafinyna 2 g 170 - 190 20 - 40
rost
Mafiny, 2 Urovne Forma na mafiny na  3+1 160 - 170 30 - 40
rost
Drobné pedivo Univerzalny pekad 3 [ 150 - 170 25 - 35
Striekané pecivo, 2 Urovne Univerzalny pekad 3+1 150 - 170 25 - 40
+
Plech na pecenie
Pecivo z listkového cesta Univerzalny pekad 3 180 - 200 20 - 30
Pedivo z listkového cesta, 2 uUrovne Univerzalny pekad 3+1 180 - 200 25 - 35

+
Plech na pecenie
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Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Pecivo z listkového cesta, 3 urovne 2% 5+3+1 170 - 190 30 - 45
Plech na pedenie
+
Univerzalny pekac
Pedivo z odpalovaného cesta, napr. Univerzalny pekac 3 190 - 210 35 -50
Profiterole, Eclair
Pecivo z odpalovaného cesta, 2 urov-  Univerzalny pekad 3+1 190 - 210 35 - 45
ne, napr. Profiterole, Eclair +
Plech na pecenie
Suché pecivo
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 (] 140 - 150' 30 - 40
Striekané pecivo, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 140 - 150' 30 - 45
+
Plech na pecenie
Striekané pedivo, 3 Urovne 2% 5+3+1 130 - 140° 40 - 55
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Suché pecivo Univerzalny pekac 3 (] 140 - 160 20 - 30
Suché pedivo, 2 urovne Univerzalny pekac 3+1 130 - 150 25 - 35
+
Plech na pecenie
Suché pedivo, 3 Urovne 2% 5+3+1 130 - 150 30 - 40
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Pusinky Univerzalny pekac 3 80 - 100 100 - 150
Pusinky, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 90 - 100 100 - 150
+
Plech na pecenie
Kokosové makrénky Univerzalny pekac 2 (] 100 - 120 30 - 40
Kokosové makronky, 2 urovne Univerzalny pekac 3+1 100 - 120 35 - 45
+
Plech na pecenie
Kokosové makronky, 3 Urovne 2% 5+3+1 100 - 120 40 - 50
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 () 180 - 200 25 - 35

' Spotrebi¢ predhrievajte 5 minut. Pri spotrebi¢och s funkciou rychleho rozohrievania nepouzivajte tito funkciu na

predhrievanie.

Tipy na nasledujuce pecenie

Ked sa pri peCeni nie€o nevydari, tu najdete niekolko

tipov.
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Téma

Tip

Kolac¢ je splasnuty.

m  Dodrziavajte uvedené
suroviny a pokyny na
pripravu uvedené

V recepte.

m  PouZite menej tekutiny.

Alebo:

= Znizte teplotu peCenia
0 10 °C a predizte Cas

pecenia.
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Téma Tip

Téma

Tip

Kolag je prilis suchy.

Zvyste teplotu pedenia

0 10 °C a skratte Cas pe-

¢enia.

Kolac je prilis svetly. ]

Skontrolujte vySku za-

sunutia a prislusen-

stvo.

= Zvyste teplotu pecenia

010 °C.

Alebo:

= PrediZte ¢as pedenia.

Kolag je navrchu prilis
svetly a zdola prilis tmavy. Sie.

Kolag vlozte o uroven vys-

Kolag¢ je navrchu prili§ L]

tmavy a zdola prilis svetly. nizsie.

Kolac vlozte o uroven

= ZniZte teplotu pecenia
a predlzte Cas pe-

cenia.

Pecivo hnedne nerov- u
nomerne. u

Znizte teplotu pecenia.
Papier na pecCenie

vhodne pristrihnite.

= Formu na pecenie
umiestnite v strede.

= Kusky drobného peci-
va vytvarujte tak, aby
boli rovnako velké
a rovnako hrubé.

Odporuc¢ané nastavenia

Chlieb a pecivo

Kolag je zvonku hotovy,
ale vnutri eSte nie je pre-
peceny.

Znizte teplotu pecenia
a predlzte ¢as pe-
cenia.

Pridajte menej tekutiny.

Pri kolacoch so stav-
natym oblozenim:

Predpedte korpus.
Upeceny korpus po-
sypte mandfami alebo
strihankou.

Oblozte korpus.

Kola¢ sa po potraseni ne-

uvolni.

Po upeceni nechajte
kola€¢ 5 — 10 minut vy-
chladnut.

Opatrne uvolnite okraj
kolaCa pomocou noza.
Kolag¢ znova potraste
a formu viackrat za-
kryte mokrou,
studenou utierkou.

Pri dalSom peceni for-
mu na pecenie vymas-
tite a vysypte struhan-
kou.

29.6 Chlieb a pecivo

Hodnoty pre chlebové cesto platia pre cesto na plechu
na pecenie aj pre cesto v pozdlznej forme.

POZOR!

Ak sa v horicom vnutornom priestore nachadza voda,
vznikd vodna para. Zmena teploty méze sposobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutorného

priestoru rary.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy nedavajte riad

s vodou.

Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty

Chlieb, 750 g, v pozdiznej forme a vol- Univerzalny pekad 2 &) 180 - 200 50 - 60
ne zasunuty alebo

pozdlzna forma
Chlieb, 1 000 g, v pozdiznej forme Univerzalny pekac 2 (&) 200 - 220 35 -50
a volne zasunuty alebo

pozdlzna forma
Chlieb, 1 500 g, v pozdiZnej forme Univerzalny pekad 2 &) 180 - 200 60 - 70
a volne zasunuty alebo

pozdlZzna forma
Chlebova placka Univerzalny pekad 3 240 - 250 25 - 30
Chlebova placka, mrazend’ Univerzalny pekad 2 (I 200 - 220° 10 - 25
Zemle, sladké, Serstvé Univerzalny pekadc 3 () 170 - 180> 20 - 30

' Proces pripravy jedla musi prebiehat na plechu na pecenie, ktory je stcastou spotrebica.

2 Predhrejte spotrebid.
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Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Zemle, sladké, Serstvé, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 160 - 180° 15 -25
+
Plech na pecenie
Zemle, Serstvé Univerzalny pekac 3 c 200 - 220 20 - 30
Oblozeny toast, 4 kusy Rost 3 (i 200 - 220 15-20
Oblozeny toast, 12 kusov Rost 3 (] 220 - 240 15 -25
' Proces pripravy jedla musi prebiehat na plechu na pecenie, ktory je sucastou spotrebica.
2 Predhrejte spotrebid.
29.7 Pizza, kola¢ quiche a pikantné kolace
Tu najdete informacie o peceni pizze, kolaCa quiche a pikantnych kolacov.
Odporucané nastavenia
Pizza, kola¢ quiche a pikantné kolace
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Pizza, Serstva Univerzalny pekac 3 170 - 190 20 - 30
Pizza, Cerstva, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 160 - 180 35 - 45
+
Plech na pecenie
Pizza, Serstva, tenky korpus Univerzalny pekad 2 () 250 - 270" 20 - 30
Pizza, chladena Univerzalny pekac 1 180 - 200" 10 - 15
Pizza, zmrazena, tenky korpus, 1 kus Rost 2 190 - 210 15 -20
Pizza, zmrazena, tenky korpus, 2 kusy  Univerzalny pekac 3+1 190 - 210 20 - 25
+
Rost
Pizza, zmrazena, hruby korpus, 1 kus Rost 3 180 - 200 20 - 25
Pizza, zmrazena, hruby korpus, 2 kusy  Univerzalny pekac 3+1 170 - 190 20 - 30
+
Rost
Mini pizze, zmrazené Univerzalny pekac 3 190 - 210 10 - 20
Pikantné kolace vo forme Forma s vyberacim 2 170 - 190 40 - 50
dnom @ 28 cm
Kola¢ quiche, kolag¢ z krehkého cesta  Forma na kolag tarta 2 190 - 210 35 - 45
Pirohy Forma na nakyp 2 170 - 190 55 - 65
Empanada (plnené tasticky) Univerzalny pekac 3 180 - 190 35 - 45
Burek Univerzalny pekac 3 190 - 210 25 - 35

' Predhreijte spotrebid.

29.8 Nakypy a gratinované jedla

Stav pecenia nakypu zavisi od velkosti varnej nadoby

= Formy na roste: vySka 2
= Univerzalny pekad: vyska 2

a vysky nakypu.

Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Siroky, plochy
riad. V Uzkej, vysokej nadobe potrebuju jedla viac ¢asu
a zhora viac zhnednu.

Jedla modzete pripravovat vo formach alebo v univerzal-
nom pekadi.
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Sucasnym pecenim jedal mbzete usetrit energiu. Formy
polozte do vnutorného priestoru vedla seba.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Ak poloZite horuci skleneny riad na mokry alebo

studeny povrch, sklo moze prasknut.
» Horlci skleneny riad odloZte na suchu podlozku.



Odporucéané nastavenia

Nakypy a gratinované jedla
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Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty

Nakyp, pikantny, Cerstvy, varené prisa- Forma na nakyp 2 O 200 - 220 30 - 60

dy

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 a 180 - 200 50 - 60

Gratinované zemiaky, surové prisady, = Forma na nakyp 2 150 - 170 60 - 80

vySka 4 cm

Gratinované zemiaky, surové prisady, Forma na nakyp 3+1 150 - 160 70 - 80

vySka 4 cm, 2 Urovne

29.9 Hydina, maso a ryby

V tabulke najdete Udaje pre hydinu, m&so a ryby s na-
vrhovanymi hmotnostami.

Ak pripravujete jedld, ktoré su vacsie alebo tazsie, ako
je uvedené v odporucanych nastaveniach, urdite pouzi-
te nizSiu teplotu. Ak mate viac kusov, pri uréovani ¢asu
pecenia sa riadte podla hmotnosti najtazsieho kusa.
Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako velké.

Pecenie a grilovanie na roste

PecCenie na roste je mimoriadne vhodné pre velkd hydi-
nu alebo viac kusov sugasne.

Podla velkosti a druhu potraviny pridajte do univer-
zalneho pekaca az 1/2 | vody.

Z vypeku mozete pripravit omacku. Okrem toho sa
tvori menej dymu a vnutorny priestor je menej zne-
Cisteny.

Podas grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvo-
rene.

Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.
Polozte grilovanu potravinu na rost. NavySe zasunte

Nadobu poloZte na rost.

Hydina, méso alebo ryby mézu byt chrumkavé aj
v zakrytej nadobe. Pouzivajte pekac so sklenenou
pokrievkou. Zvolte vySSiu teplotu.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Ak polozite horuci skleneny riad na mokry alebo
studeny povrch, sklo mdze prasknut.

» Horuci skleneny riad odlozte na suchu podlozku.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi

horuca para. Para nie je vZdy viditelna v zavislosti od

teploty.

» Pokrievku nadvihnite tak, aby horuca para unikala
smerom od vasho tela.

» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.

Pokyny na pecenie a grilovanie
Hodnoty nastavenia platia pre viozenie do studeného
varného priestoru nenaplnenej hydiny, mésa a ryb pri-

univerzalny pekac skosenou stranou smerom
k dvierkam rury najmenej o jednu Uroven nizSie.
Kvapkajuci tuk sa tak zachyti.

Pecenie v riade

Ked pripravujete jedlo v riade, mbdzete ho jednoduchsie

vybrat z vnutorného priestoru a priamo v riade serviro-
vat. Ak pripravujete jedlo v zakrytej nadobe, vnuitorny
priestor zostane Cistejsi.

Vseobecné informacie o peceni v riade

m  Pouzivajte ziaruvzdorny riad vhodny do rury.

= Nadobu polozte na rost.

= Najprv skontrolujte, ¢i sa riad zmesti do vnutorného
priestoru.

Najvhodnejsi riad je riad zo skla.

m | esklé pekace z uslachtilej ocele alebo hlinika su
vhodné len vynimodne. Odrazaju teplo ako zrkadlo.
Potravina sa pecie pomalSie a menej zhnedne. Pri-
merane zvyste teplotu a predlzte ¢as pripravy.

m  Dodrziavajte pokyny vyrobcu riadu na pedcenie.

Odkryta nadoba

m  Pouzite vysoku formu na pecenie.

= Nadobu polozte na rost.

m  Ked nemate vhodnu nadobu, pouzite univerzalny
pekad.

Zakryta nadoba
m  Pouzite vhodnu, dobre priliehajucu pokrievku.

pravenych na pecenie s teplotou z chladnicky.

Cim je hydina, maso alebo ryba vadsia, tym nizsia je
teplota a o to dIhsi je Cas pecenia.

Hydinu, méaso a rybu obratte po uplynuti asi 1/2 az
2/3 uvedeného Casu.

K hydine pridajte do nadoby trochu tekutiny. Dno
riadu zakryte tekutinou do vysky cca 1-2 cm.

Ked budete hydinu obracat, dajte pozor, aby bola
dolu najprv strana s prsami, prip. kozou.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked
do masa pichnete vidlicku, maso strati Stavu a vysu-
§i sa.

Steaky osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu

Z mésa.

Tipy pre hydinu, maso a ryby
Dodrziavajte pokyny na pripravu hydiny, masa a ryb

Hy
[ ]

dina

Pri pedeni kalice alebo husi prepichnite kozu pod
kridlami. Tuk tak bude moct odtekat.

Narezte kozu na kacacich prsiach. Kacacie prsia ne-
obracajte.

Hydina bude obzviast chrumkava, ked ju ku koncu
pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo po-
maranc¢ovou $tavou.

Maso

Chudé maso podla zelania potrite tukom alebo roz-
deflte na platky.
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K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklene-
nej nadobe by dno malo byt zakryté tekutinou do
vySky cca 1/2 cm.

Kozu narezte do kriza. Pri obracani masa davajte
pozor, aby bola koZa najprv dolu.

Ked je pec¢ené maso hotové, musi este odpodivat
10 mindt vo vypnutom, zatvorenom vnutornom
priestore. Stava z pecenia sa tak lepSie rozlozi. Upe-
¢ené méaso pripadne zavinte do alobalu. V uve-
denom Case pecenia nie je zahrnuty ¢as odpodiva-
nia.

Pedenie a dusenie v riade je komfortnejSie. Riad

s masom mobzete jednoduchsie vybrat z vnitorného
priestoru a omacku pripravit priamo v nadobe.
Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu
riadu a od toho, &i pouzivate pokrievku. Ked pripra-
vujete maso v smaltovanom alebo tmavom kovo-
vom pekadi, vyzaduje to viac tekutiny ako v sklene-
nej nadobe.

Pocas pecdenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripa-
de potreby opatrne dolejte horucu tekutinu.

Medzi mdsom a pokrievkou musi byt rozostup min.
3 cm. Maso moze zvacsit svoj objem.

Pred dusenim méaso podla potreby opecte. Aby
vznikol zéklad Stavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobné ingrediencie. Dno nadoby musi byt zakryté
do vySky 1 az 2 cm.

Ryba

Celé ryby nemusite otacat.

Cell rybu zasurite do varného priestoru v polohe na
bruchu (plavajuca poloha), chrbtovou plutvou nahor.
Zrezany zemiak alebo mald, nezakryta nadoba

v bruchu ryby jej doda stabilitu.

Ci uz je ryba hotova, zistite podla toho, ze sa da
chrbtova plutva fahko uvolnit.

Na dusenie pridajte dve az tri polievkové lyzice teku-
tiny a trochu citrénovej Stavy alebo octu.

Odporuc¢ané nastavenia

Tipy na pecenie a dusenie

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pri peceni a duseni
vyuzite tieto tipy.

Téma Tip
Aby sa chudé maso ne- = M&so podla Zelania
vysusilo. potrite tukom alebo

oblozte platkami slani-
ny.

Kozu narezte do kriza.
Maso najprv pecte
koZou dolu.

Ak chcete pripravit méso
s kozou, pouzite nasledu-
juci postup:

Aby zostal vnutorny pries- =
tor o najCistejsi.

Jedlo pripravujte v za-
tvorenom pekaci pri
vySSej teplote.

Alebo:

m  Pouzite grilovaci plech.
Grilovaci plech si

v pripade potreby moé-
zete dokupit ako oso-
bitné prislusenstvo.

Aby maso zostalo teplé m Ked je peené maso

a Stavnaté, napr. roastbe- hotové, nechajte ho

ef. eSte 10 minut odpo-
¢ivat vo vypnutom za-
tvorenom vnutornom
priestore. Stava z pe-
¢enia sa tak lepSie roz-
lozi. V uvedenom Case
pecenia nie je zahrnuty
¢as odpocivania.

m  Po ukonceni pripravy

zavinte potravinu do
alobalu.

Hydina
Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplota v °C / Doba Upra-
vkladania ohrevu stuper“\ grilo- vy v min.
vania
Kur€a, 1,3 kg, neplnené Nezakryta nadoba 2 200 - 220 60 - 70
Malé porcie kurcata, po 250 g Nezakryta nadoba 3 X 220 - 230 30 -35
Kuracie kusky, nugety, zmrazené Univerzalny pekac 3 (i 190 - 210 20 - 25
Kacka, neplnena, 2 kg Nezakryta nadoba 2 190 - 210 100 - 110
Ka{:acile prsia, po 300 g, stredne pre-  Nezakryta nadoba 3 X 240 - 260 30 - 40
pecené
Hus, neplnena, 3 kg Nezakryta nadoba 2 X 170 - 190 120 - 140
Husacie stehna, po 350 g Nezakryta nadoba 3 220 - 240 40 - 50
Mlada morka, 2,5 kg Nezakryta nadoba 2 X 180 - 200 80 - 100
MorcCacie prsia, bez kosti, 1 kg Zakryta nadoba 2 c 240 - 260 80 - 100
Morc¢acie horné stehno, s kostou, 1 kg Nezakryta nadoba 2 180 - 200 90 - 100
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Maso

Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplota v °C / Doba upra-
vkladania ohrevu stupen grilo- vy v min.

vania

Brav€ové pecené bez koze, napr. kr- Nezakryta nadoba 1 180 - 200 140 - 160

kovicka, 1,5 kg

Era\ééivé pecené s kozou, napr. pliec- Nezakryta nadoba 1 170 - 190 190 - 200

o, g

Brav€ova panenka, 1,5 kg Zakryta nadoba 2 a8 190 - 210 130 - 140

Brav&ové steaky, hribka 2 cm Rost 4 3 20 - 25'

Hovadzie filé, stredne prepecené, 1 kg Nezakryta nadoba 3 (i 210 - 220 45 - 55

Dusené hovéadzie maso, 1,5 kg Zakryta nadoba 2 200 - 220 100 - 12072

Roastbeef, stredne prepeceny, 1,5 kg  Nezakryta nadoba 2 200 - 220 60 - 70

Hamburger, vy$ka 3-4 cm Rost 4 3® 25 - 30°

Telacie peCené, 1,5 kg Nezakryta nadoba 2 (] 180 - 200 120 - 140

Telacia nb6zka, 1,5 kg Zakryta nadoba 2 (] 210 - 230 130 - 150

Jahnacie stehno bez kosti, stredne pre- Nezakryta nadoba 2 X 170 - 190 70 - 80*

pecené, 1,5 kg

Jahnaci chrbat s kostou, stredne pre-  Nezakryta nadoba 2 X 180 - 190 45 - 554

peceny, 1,5 kg

Grilovacie klobasy Rost 3 O 3 20 - 25!

Sekana, 1 kg Nezakryta nadoba 2 X 170 - 180 70 - 80

' Univerzalny pekac zasurite pod rost.

2 Na zadiatku pridavajte do nadoby tekutinu, aby méso lezalo v tekutine min. do 2/3
3 Jedlo po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obréatte.

4 Jedlo neotacajte. Dno zalejte vodou.

sk

Ryba

Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplota v °C / Doba upra-
vkladania  ohrevu stupen grilo- vy v min.

vania

Ryba, grilovana, cela, 300 g, napr. ps- Rost 2 2 20 - 25!

truh

Ryba, grilovana, celd, 1 kg, napr. praz- Rost 2 X 180 - 200 45 - 50'

ma kralovska

Ryba, grilovana, cela, 1,5 kg, napr. lo- Rost 2 X 170 - 190 50 - 60’

S0S

Rybie filé/rybie kotlety, hribka 2 - 3 Rost 3 2 20 - 25'

cm, grilované

' Univerzalny pekac zasurite pod rost.

Tipy na nasledujuce pecenie Téma Tip

Ked sa pri peceni nieCo nevydari, tu ndjdete niekolko Oméadka z pedenia je pri-  ®  Zvolte mensiu nadobu.

tipov. péalena. = Pri peceni pridajte viac

Téma Tip tekutiny.

Maso je prilis tmavé = Zvolte nizSiu teplotu.

a korka je miestami spa- m Skratte ¢as pecenia.

lena.

Maso je prili§ suché. Zvolte nizSiu teplotu.

= Skratte Cas pedenia.

Zvyste teplotu.

Alebo:

= Po uplynuti Sasu pe-
¢enia nakratko zapnite
gril.

Kérka na mase je prilis
tenka.
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Téma Tip Téma Tip
Omacka z pecenia je = Aby sa odparilo viac Ked dusite mé&so, pripali = Skontrolujte, €i sa po-
prilis svetld a vodnata. tekutiny, zvolte vacsiu sa. krievka hodi na nado-
nadobu. bu na pecenie a Ci
m  Pri peCeni pridajte dobre prilieha.
menej tekutiny. = Znizte teplotu.
Pri duseni pridajte viac
tekutiny.

29.10 Zelenina & Prilohy
Tu najdete informacie o priprave zeleninovych vyrobkov, ktoré mozete pouzit ako prilohu k jedlam.

Odporucané nastavenia

Zelenina & Prilohy
Pridrziavajte sa udajov v tabulke.

Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplota v °C / Doba Upra-
vkladania ohrevu stupen grilo- vy v min.
vania
Grilovana zelenina Univerzalny pekac 5 3 10 - 20
Pe&ené zemiaky, rozpolené Univerzalny pekac 3 190 - 210 25 - 35
Mrazené zemiakové vyrobky, napr. ze-  Univerzalny pekac 3 (i 200 - 220 25 - 35

miakové hranolCeky, krokety, ze-

miakové tasticky, zemiakové placky

Zemiakové hranolCeky, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 190 - 210 30 - 40
+
Plech na pe&enie

29.11 Jogurt 3. Do mlieka vmieSajte 30 g jogurtu s teplotou ako
" . LA s . _ v chladniCke.
S vasim spotrebiCom si mbZete vyrobit jogurt aj sami. 4. Zmes nalejte do malych nédob, napr. do malych po-
Vvr ; r harov s pokrievkoq. . _
v Oba,wgl,] tu . - . 5. Nadoby zakryte fdliou, napr. potravinovou féliou.
1. Z vnutorneho priestoru vyberte prlsolusenst\_/o aramy. 6. Nadoby postavte na dno vnutorného priestoru.
2 :}Jgﬁ?;g}igﬁ: ggi@%ﬂéﬂﬁgﬁe’iﬁ: rﬁ%grneﬂjtt?nga var- 7. Spotrebi¢ nastavte podla odporuéanych nastaveni.
2 90 °© h; yC 8. . g v e,
40 °C. Trvanlivé miieko sta&i zohriat na 40 °C. Po priprave nechajte jogurt odpocivat v chladnicke
Odporucané nastavenia
Jogurt
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasunutia Druh ohre- Teplotav °C Cas
vu/funkcia trvania,
minuty
Jogurt Salka/pohar Dno varného priestoru - 4 -5
hodin
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29.12 Tipy na pripravu so znizenym
obsahom akrylamidu

Akrylamid je zdraviu Skodlivy a vytvara sa, ak pripravu-
jete obilniny a vyrobky zo zemiakov pri velmi vysoke;j
teplote.

Jedla  Tip

V&eobec- ® Casy ohrevu zachovavajte ¢o najkrat-
né infor- Sie.
macie m  QOpekajte jedla do zlatista, nie prili§ do
hneda.
m  Pouzivajte velké, hrubé potraviny. Tie
obsahuju menej akrylamidu.

PeCenie m Nastavte horny/dolny ohrev na
max. 200 °C.
= Nastavte teplotu v rezime hortceho
vzduchu na max. 180 °C.

Suché m  Pecivo a suché pedivo potrite vajickom

pecivo alebo Zitkom. ZniZi to tvorbu akrylami-
du.

Ze- m  Zemiakové hranolCeky rozmiestnite rov-

miakové nomerne a v jednej vrstve na plech.

hranol- = Na plechu peéte min. 400 g, aby sa ze-

ceky v miakové hranolCeky nevysusili.

rdre na

pecenie

Odporuc¢ané nastavenia

Susenie

Takto sa to podari sk

29.13 Susenie

Horucim vzduchom mozete vyborne vysusit potraviny.
Pri tomto druhu konzervovania sa aromatické latky kon-
centruju zbavenim vody.

Teplota a Cas trvania zavisia od druhu, vihkosti, zrelosti
a hrubky potravin na susenie. Cim dlhsie potraviny
susite, tym lepSie su zakonzervované. Cim tensie ich
nakrajate, tym rychlejSie sa ususia a tym aromatickejSie
zostanu. Preto suU uvedené rozsahy hodndét nastavenia.

Priprava na susenie

1. Pouzivajte len zdravé ovocie, zeleninu a bylinky
a dbkladne ich umyte. Rost vylozte papierom na pe-
Senie alebo pergamenovym papierom. Ovocie
nechajte dobre odkvapkat a osuste ho.

2. Ovocie nakrdjajte na rovnako velké kusky alebo ten-
ké platky. NeoSupané ovocie polozte na Supku
rezom smerom nahor.

Dbajte na to, aby ovocie ani huby nelezali na roste
na sebe.

3. Zeleninu nastruhajte a potom ju blanSirujte. BlanSiro-
vanu zeleninu nechajte dobre odkvapkat a rov-
nomerne ju rozdelte na rost.

4. Bylinky suste so stonkou. Bylinky rozlozte na rost
mierne nahromadené.

5. Velmi Stavnaté ovocie a zeleninu viackrat obratte.
Ususené potraviny hned po vysuseni oddelte od pa-
piera.

V tabulke ndjdete nastavenia na susSenie réznych potravin. Ked chcete susit dalSie potraviny, orientujte sa podla

podobnych potravin v tabulke.

Poznamka:

Na suSenie pouzite nasledovné vySky zasunutia:
= 1 rost: vySka 3

= 2 roSty: vySka 3 + 1

Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasunutia Druh ohre- Teplota Cas
vu v °C trvania,
minuty
Ovocie s jadierkami, napr. kolieska Rost 3 80 4 -8
jablk, hribka 3 mm, 200 g na rost 3+1 hodin
Korenova zelenina, napr. karotka, Rost 3 80 4 -7
strihana, blansirovana 3+1 hodin
Platky hub Rost 3 80 5-8
3+1 hodin
Bylinky, oCistené Rost 3 60 2-5
3+1 hodin

29.14 Zavaranie

Ovocie a zeleninu konzervujte zahrievanim a vzducho-

tesnym zatvorenim v poharoch.

m  Pouzivajte zZiaruvzdorné, gisté a neposkodené zava-
racie pohare, gumicky a svorky.
Pouzivajte iba kvalitné ovocie a zeleninu.

m  Pouzite iba pohare rovnakej velkosti a s rovnakymi
potravinami.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Chyba pri zavarani mbze spdsobit to, Zze zavaracie po-

hare prasknu.

» Dodrziavajte uvedené hodnoty nastavenia.

» Pouzivajte len Cisté a nepoSkodené zavaracie poha-
re.

» Na zavaranie pouZzite najviac Sest poharov s ob-
jemom 1/2 | alebo 1 | suCasne. Nepouzivajte vaésie
pohare.
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Priprava ovocia a zeleniny na zavaranie
1. Ovocie a zeleninu dékladne umyte.

2. Ovocie a zeleninu upravte, napr. oSupte, odkdstkujte

alebo nakrajajte.
3. Naplnte pohar do vysky cca 2 cm pod hrdlom.
4. Pohare naplite horucou tekutinou.
Na pohar s objemom 1 | je potrebnych asi 400 ml
tekutiny.
Ovocie: cukrovy roztok odisteny od peny
— Cca 250 g cukru, ak je ovocie sladké
— Cca 500 g cukru, ak je ovocie kyslé
Zelenina:
- prevarena voda
5. Utrite okraje poharov. Musia byt Cisté.
6. Na kazdy pohar polozte mokrd gumicku a vieCko.
7. Pohare zatvorte svorkami.

Zavaranie ovocia a zeleniny
1. Univerzalny pekad vlozte na Uroven 2.

2. Pripravené pohare postavte do univerzalneho peka-

Ca tak, aby sa nedotykali.

3. Do univerzalneho pekaca nalejte 500 ml horuce;j
vody, cca 80 °C.

Odporucané nastavenia

Zavaranie

. Spotrebi¢ nastavte podla odporucanych nastaveni.

Po cca 40 - 50 minutach za¢nu v kratkych interva-
loch stupat nahor bublinky. Obsah poharov ,perli“.

. Ovocie

- Ked vidite perlenie vo vsetkych poharoch,
spotrebi¢ vypnite.

- Po uvedenom Case vyuZitia zvySkového tepla vy-
berte pohare z vnutorného priestoru.

. Zelenina

- Ked vidite perlenie vo vSetkych poharoch, znizte
teplotu na 120 °C.

- Po uvedenom &ase vyuzitia zvySkového tepla
spotrebi€ vypnite a vyberte pohare z vnutorného
priestoru.

. POZOR!

Pri velkych teplotnych rozdieloch méZu pohare

prasknut.

» Nedavajte pohare na studeny alebo mokry po-
vrch.

» Pohare chrante pred prievanom.

Pohare polozte na Cistu utierku a zakryte.

. Ked' sU pohare vychladnuté, odstrarte svorky.

Casy uvedené v tabulke su orientaéné hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6zu byt ovplyvnené teplotou okolia,
podétom poharov, mnozstvom, teplotou a kvalitou obsahu poharov. Udaje sa vztahuju na 1-litrové pohare s kruhovym

prierezom.
Jedla PrisluSsenstvo/ VysSka zasu- Druh Teplotav °C  Cas trvania, minaty
riad nutia ohrevu
Zelenina, Cervena repa: 1-litrové zava- 2 () 1. 170 - 180 1. kym nezadne perlenie
racie pohare 2. 120 - 140 2. po zadati perlenia: 35
3. - 3. zvySkové teplo: 30
Zelenina, napr. uhorky 1-litrové zava- 2 1. 170 - 180 1. kym nezadne perlenie
racie pohare 2. - 2. zvySkoveé teplo: 35
Zelenina, napr. ruziCkovy  1-litrové zava- 2 1.170 - 180 1. kym nezadne perlenie
kel racie pohare 2. 120 - 140 2. po zadati perlenia: 45
3. - 3. zvySkové teplo: 30
Zelenina, napr. fazula, 1-litrové zava- 2 () 1. 170 - 180 1. kym nezadne perlenie
kalerab, Cervena kapusta racie pohare 2.120 - 140 2. po zacati perlenia: 60
3. - 3. zvySkové teplo: 30
Zelenina, napr. hrach 1-litrové zava- 2 () 1.170 - 180 1. kym nezadne perlenie
racie pohare 2. 120 - 140 2. po zacati perlenia: 70
3.- 3. zvyskové teplo: 30
Kostkové ovocie, napr. 1-litrové zava- 2 (N 1. 170 - 180 1. kym nezadne perlenie
Ceresne, marhule, brosky- racie pohare 2. - 2. zvySkové teplo: 30
ne, hrozno, egrese, slivky
Ovocie s jadierkami, napr. 1-litrové zava- 2 1. 170 - 180 1. do perlenia: 30 - 40
jablka, jahody, ribezle racie pohare 2. - 2. zvySkoveé teplo: 25
Pyré z ovocia, napr jablka, 1-litrové zava- 2 1. 170 - 180 1. do perlenia: 30 - 40
hrusky a slivky racie pohare 2. - 2. zvySkové teplo: 35
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29.15 Kysnutie cesta 3. Spotrebi¢ nastavte podla odporu¢anych nastaveni.

e . . L . Prevadzku spustite len viedy, ked' je vnutorny pries-
Cesto mo6ze vo vasom spotrebici vykysnut rychlejsie tor Uplne vychladnuty.

ako pri izbovej teplote. 4. Pocas kysnutia neotvarajte dvierka spotrebica, inad

Kysnutie cesta unikne vihkost.
St N 5, alej i te do kone&ného tva-
Cesto nechajte vzdy kysnut v 2 krokoch: raz ako celok Cesto dalej spracujte a vytvarujte do konecného tva

e g ) ru na pecenie.
E:?s?ct)(;) a druhykrat vo forme na pecenie (tvarovane 6. Cesto vlozte do uvedenej vysky zasunutia.
1 Ceéto dajte do Zaruvzdomej misy Tip: Ked predhrievate, nenechavajte kysnut tvarované

; o t trebidi.
2. Misu postavte na rost. cesto v spotrebici

Odporucéané nastavenia

Kysnutie cesta
Teplota a &as trvania zavisia od druhu a mnoZstva surovin. Udaje v tabulke su preto len orientadné.

Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C  Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Kysnuté cesto, fahké 1. Misa 1.2 1.0 1. 50’ 1.25 - 30
2. Univerzalny peka¢ 2.2 20 2.50' 2.10 - 20
Kysnuté cesto, tazké a tukové 1. Misa 1.2 1.0 1. 50’ 1.60 - 75
2. Univerzalny peka¢ 2.2 20 2.50' 2.45 - 60

' Spotrebi¢ predhrievajte 5 mindt.

29.16 Rozmrazovanie

Vhodné na rozmrazenie zmrazeného ovocia, zeleniny

a peciva pri nizkych teplotach. Hydinu, méso a ryby
rozmrazujte podla moznosti v chladniCke. Nevhodné
pre krémové alebo smotanoveé torty.

Na rozmrazovanie pouzite nasledujluce vysky zasunutia:
= 1 rost: vyska 2

m 2 roSt: vySka 3+1

Poznamka: Kusy zmrazené na plocho alebo porciova-
né kusy sa rozmrazuju rychlejSie ako kusy zmrazené

v celku.

Odporuc¢ané nastavenia

Rozmrazovanie

m  Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej nadobe po-
stavte na rost.

m  Porkmy priebezne jedenkrat az dvakrat obratte
alebo premiesajte. Velké kusy obratte viackrat. V
pripade potreby jedlo priebezne oddelujte, prip. vy-
berte rozmrazené kusky zo spotrebica.

® Rozmrazené jedlo nechajte odpodivat este 10 az
30 minut vo vypnutom spotrebidi, aby sa vyrovnala
teplota.

Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasunutia Druh ohre- Teplotav °C Cas
vu trvania,
minuty
Pecivo, kolace a Rost 2 - -
chlieb, ovocie, zeleni- 3+1

na, masoveé vyrobky

29.17 Testovacie pokrmy

Tieto prehlady boli vytvorené pre skusobné pracoviska,
aby ulahcili testovanie spotrebica podla EN 60350-1.

Pecenie
Pri pedeni testovanych jedal dodrziavajte tieto informa-
cie.

VsSeobecné upozornenia
= Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie jedla do
studeného vnutorného priestoru.

®»  Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajlce sa
predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez rych-
leho rozohrievania.

= Na pecenie pouzite najprv nizsiu z uvedenych teplot.

Vysky zasunutia

Vy8ky zasunutia pri pe&eni na jednej Urovni:

= Univerzalny pekad/plech na pecenie: vyska 3
= Formy na roste: vySka 2

Poznamka: Pecivo na plechoch alebo vo formach za-
sunuté do spotrebic¢a v rovnakom ¢ase nemusi byt
hotové v rovnakom Case.
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sk Takto sa to podari

VySky zasunutia pri peCeni na dvoch drovniach:

= Univerzalny pekad: vySka 3
Plech na pecenie: vyska 1
= Formy na roste:
Prvy rost: vyska 3
Druhy rost: vySka 1
Vy§ky zasunutia pri pedeni na troch udrovniach:
= Plech na pecenie: vyska 5
Univerzalny pekad: vyska 3
Plech na pecenie: vySka 1

PeCenie v dvoch formach s vyberacim dnom:

Odporucané nastavenia

Ak spotrebi¢ dokaze piect na viacerych Urovniach,
polozte formy do vnutorného priestoru vedla seba
alebo striedavo nad sebou.

Pecenie
Jedla Prislusenstvo/riad Vyska zasu- Druh Teplotav °C Cas trvania,
nutia ohrevu minuty
Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 (] 140 - 150 30 - 40
Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 140 - 150 30 - 40
Striekané pecivo, 2 Urovne Univerzalny pekac 3+1 140 - 150° 30 - 45
+
Plech na pecenie
Striekané pecivo, 3 Urovne 2% 5+3+1 130 - 140' 40 - 55
Plech na pedenie
+
Univerzalny pekac
Malé kolaciky Univerzalny pekac 3 (i 150' 25 -35
Malé kolaciky Univerzalny pekac 3 150" 25 -35
Malé kolagiky, 2 urovne Univerzalny pekad 3+1 150" 25 - 35
+
Plech na pecenie
Malé koladiky, 3 Urovne 2% 5+3+1 140' 35 - 45
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Vodova piskota Tortova forma 2 (i 160 - 170> 30 - 40
@ 26 cm
Vodova piskdta Tortova forma 2 (& 170 30 - 40
@ 26 cm
Vodova piskota, 2 Urovne Tortova forma 3+1 150 - 160> 30 - 45
@ 26 cm

' Spotrebi¢ predhrievajte 5 minut. Pri spotrebi¢och s funkciou rychleho rozohrievania nepouzivajte tdto funkciu na

predhrievanie.

2 Predhrejte spotrebic. Pri spotrebi¢och s funkciou rychleho rozohrievania nepouzivajte tuto funkciu na predhrieva-

nie.
Grilovanie
Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplotav °C/ Doba
vkladania ohrevu stupen grilova- Upravy
nia vV min.
Opecené toasty Rost 5 (i 3 0,2 -
1,5
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001666860 (020209)
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