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cz Pouziti podle urceni

Pouziti podle uréeni

Tento navod k pouziti si pozorné prectéte.
Jen tehdy budete moci svij spotiebic
pouzivat bezpe¢né a spravné. Navod

k obsluze a pokyny k instalaci si
uschovejte k dalSimu pouziti nebo pro
budouci vlastniky.

Tento spotrebic je mozné zabudovat pouze
do kuchyné. Dodrzujte zvlastni pokyny

k instalaci.

Po vybaleni je zapotrebi spotrebic
zkontrolovat, zda neni néjak poskozen.
Spotrebi¢ nezapojujte, pokud béhem
dopravy doslo k jeho poskozeni.
Spotrebice bez zastréek mohou zapojit
pouze autorizovani profesionalové. Na
Skody zplsobené nespravnym pfipojenim
se nevztahuje zaruka.

Tento spotiebic je uréen pouze

k domacimu pouziti. Spotrebic Ize pouzivat
jen k pripravé pokrm( a napoji. Na
pouzivany spotrebic je nutné dohlizet.
Pouzivejte vyrobek pouze ve vnitrnich
prostorach.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i dusevnimi
schopnostmi mohou spotrebi¢ pouzivat
jen za dozoru osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo pokud jsou pouceny

o bezpecném pouzivani spotrebice

a rozumi souvisejicim rizikdim.

Déti si nesmi se spotfebic¢em hrat. Tento
zakaz plati i pro ¢innosti na spotrebici

a okolo spotrebice. Spotrebi¢ smi Cistit

a provadét na ném obecnou udrzbu déti
starsi 8 let s dozorem starsi osoby.

Déti mladsi 8 let se musi zdrzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotrebice

a jeho napdjeciho kabelu.

Prislusenstvi spotfebice vzdy zasouvejte do
prostoru peceni odpovidajicim zplsobem.
— "Prislusenstvi“na strané 10

Dulezita bezpeénostni
upozornéni
Obecné informace

/\ Upozornéni

Nebezpeci pozaru!

= Horlavé pfedméty v prostoru peceni se
mohou vznitit. Do prostoru peceni je proto
nikdy nevkladejte. Nikdy neotvirejte dvirka
spotrebice, pokud se v ném nachazi kour.
Spotrebic¢ vypnéte a odpojte od zdroje
elektrické energie nebo vypnéte pojistky.

= PFi otevienych dvifkach se ve spotfebici
vytvari suché prostredi. Pecici papir
maze prijit do styku s topnym télesem a
vznitit se. Pri predehrivani spotrebice
proto papir nenechavejte volné lezet na
prislusenstvi. Pecici papir vzdy
zatézkejte miskou nebo plechem. Pecici
papir vzdy polozte jen na ta mista, kde
je to zapotrebi. Pecici papir nesmi
precnivat na prislusenstvi trouby.

/\Upozornéni

Nebezpeci popaleni!

" Spotrebic se pfi pouzivani stava velmi
horkym. Nikdy se proto nedotykejte
vnitfnich povrchl v prostoru peceni ani
topnych téles. Spotfebi¢ nechte vzdy
vychladnout. Déti se musi nachazet
v bezpecné vzdalenosti od vyrobku.

= Pfislusenstvi a nadoby v troubé jsou velmi
horké. K vytazeni pfislusenstvi a nadob
z prostoru peceni vzdy pouzZivejte
kuchynské rukavice.

= V horkém prostoru pec¢eni mize dojit ke
vzniceni alkoholovych vypard. Nikdy
nepfipravujte pokrmy obsahujici velké
mnozstvi napojd s obsahem alkoholu.
Napojd s vysokym obsahem alkoholu
pouzivejte jen malé mnozZstvi. Dvirka
spotrebice otevirejte opatrné.



/\Upozornéni

Nebezpeci opareni!

= Pfistupné casti se pri provozu spotrebice
velmi zahtivaji.Nikdy se horkych ¢asti
nedotykejte. Déti se musi nachazet
v bezpecné vzdalenosti.

= Pfj otevreni dvifek spotfebice mize dojit
k Uniku horké pary. Para nemusi byt
viditelna- zalezi na jeji teploté. Pri
otevirani tedy nestujte pfilis blizko
spotrfebice. Dvirka spotfebice otevirejte
opatrné. Déti se musi nachazet opodal.

= Voda v horkém prostoru peceni mize
vytvaret horkou paru. Do horkého
prostoru peceni nikdy nelijte vodu.

/\Upozornéni
Nebezpeci poranéni!

= 7 poskrabaného skla dvifek spotrebice
se muze stat prasklina. NepouZivejte
Skrabku na sklo, ostré ani drsné Cistici
¢i myci prostredky.

= Panty na dvirkach spotrebice se pfi
otvirani a zavirani dvifek pohybuiji,
nasledkem ¢ehoz muze dojit k zachyceni
prstl. Proto se pantl prsty nedotykejte.

/\Upozornéni

Nebezpeci urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou
nebezpecné. Opravy a vymeénu
poskozenych privodnich vedeni smi
provadét pouze jeden z nasich
technik(i zaskolenych v oblasti
poprodejnich sluzeb. Ma-li spotrebic
zavadu, tak jej odpojte od zdroje
elektrické energie nebo vypnéte
pojistky. Obrat'te se na poprodejni
servis.

= |zolace kabell na elektrickych pristrojich
se mlze po dotyku horkych ¢asti
roztavit. Kabely elektrickych pfristroja
nesmi nikdy pfijit do kontaktu s horkymi
Castmi spotrebice.

" Nepouzivejte vysokotlakéc istice ani
parni Cistice, které by mohly
zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

= Zavadny spotiebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Zavadny
spotrebic nikdy nespoustéjte. Odpojte
spotiebic¢ od zdroje elektrické energie
nebo vypnéte pojistky. Obratte se na
poprodejni servis.

Dulezita bezpeénostni upozornéni cz

/\Upozornéni

Nebezpedi v diisledku magnetismu!

V ovladacim panelu a ovladacich prvcich
jsou pouzity permanentni magnety. Mohou
mit negativni vliv na elektronické
implantaty, napf. na kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy. Osoby s elektronickymi
implantaty musi byt minimalné 10 cm od
ovladaciho panelu.

Halogenové osvétleni

/\Upozornéni

Nebezpeci turazu elektrickym proudem!
PFi vyméné Zarovky v prostoru peceni jsou
zdirkoveé kontakty zarovky pod napétim.
Pfed vymeénou Zarovky je zapotfebi odpojit
spotrebi¢ od zdroje elektrické energie nebo
vypnout pojistky.
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Priciny poskozeni

PFi¢iny poskozeni

Obecné informace

Pozor!

Prislusenstvi, folie, pecici papir nebo nadoby na
dné prostoru peceni: pfislusenstvi nepokladejte
na dno prostoru peceni. Na dno prostoru
peceni nepokladejte zadnou félii ani pecici
papir. Na dno prostoru peceni nepokladejte
zadné nadoby, byla-li nastavena vyssi teplota
nez 50 °C. Teplo by se tak akumulovalo. Doba
peceni by jiz neodpovidala a doslo by

k poskozeni smaltu.

Hlinikova folie: Hlinikova folie v prostoru peceni
nesmi prijit do styku se sklem dvifek. Mohlo by
tak dojit k trvalému zabarveni skla dvirek.

Voda v horkém prostoru peceni: Do prostoru
peceni nelijte vodu, je-li horky. Vytvorila by se
tak para.Zména teploty mize poskodit smalt.
VIhkost v prostoru peceni: Dlouhodobéjsi vihkost
v prostoru pec¢eni miZe zpusobit korozi. Nechte
prostor peceni po pouziti vyschnout. VIhké
potraviny nenechavejte v uzavieném prostoru
peceni prilis dlouho. V prostoru peceni
neskladujte zadné potraviny.

Chlazeni pfi otevienych dvirkach spotrebice: Po
pouziti spotfebice za vysokych teplot je mozné
prostor peceni zchladit jen se zavienymi dvirky.
Zajistéte, aby se ve dvirkach spotrebice nezachytil
néjaky predmét. | kdyz jsou dvirka pooteviena jen
nepatrné, maze casem dojit k poskozeni predni
¢asti nabytku, ktery se nachazi pobliz. Pecici
prostor nechte chladit s otevienymi dvirky jen
tehdy, pokud bylo pfi chodu trouby
vyprodukovano velké mnozstvi vihkosti.

Ovocna $téava: Pri peceni kolach ze zvlasté
Stavnatého ovoce je dilezité, aby pecici plech
nebyl naplnén az zcela po okraj, nebot’ skapavajici
St'dva zanechava skvrny, které nelze odstranit. Je-
li to mozné, pouzijte pro tento ucel hlubsi
univerzalni plech.

Silné znecisténé tésnéni: Je-li tésnéni velmi
znecisténo, nebudou se dvirka spotrebice béhem
jeho chodu odpovidajicim zplsobem zavirat.
Mdaze dojit k poskozeni okolniho nabytku.Tésnéni
musi byt vzdy Cisté.

Dvitka spotrebice jako sedacka nebo pracovni
deska: Na dvirkach spotrebice nesedte ani za

né nic nezavésujte. Na dvirka spotrebice
nepokladejte zadné nadoby ani prislusenstvi.
Vkladani prisluenstvi: V zavislosti na modelu
spotrebice plati, Ze prislusenstvi mize pri
zavirani dvirek spotrebice poskrabat panel
dvirek. PrisluSenstvi vzdy do prostoru peceni
vkladejte co nejdale.

Prenaseni spotrebice: Spotrebic¢ nikdy
neprenasejte ani nedrzte za madlo dvifek. Madlo
dvirek neni schopno unést vahu spotrebice

a mohlo by se rozlomit.

Ochrana zivotniho
prostredi

Vas novy spotrebi¢ je maximalné energeticky
usporny. V této ¢asti naleznete nékolik tipt na
dalsi energetické Uspory pfi pouzivani spotrebice
a doporuceni ohledné jeho odpovidajici likvidace.

Uspora energie

m Spotfebi¢ predehfejte pouze tehdy, pokud je tak
uvedeno v konkrétnim receptu nebo v tabulkach
v navodu k pouziti.

m Pouzivejte tmavé, cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Absorbuji teplo velmi efektivné.

m Prichodu trouby se snazte dvirka otevirat co
nejméné.

= |dedlni je péct nékolik kolacli po sobé. Prostor
peceni je stale teply. Doba peceni druhého dortu
je tak kratsi. Do prostoru peceni mazete vlozit dvé
dortové formy.

B Chcete-li péct déle, mizete spotiebi¢ pred
koncem doby peceni na 10 minut vypnout
a zbytkové teplo vyuzit k dokonceni peceni.

Ekologicka likvidace
Obal zlikvidujte ekologicky Setrnym zplisobem.

Tento spotrebic je oznacen v souladu
ﬁ s evropskou smérnici 2012/19/EU
o pouzitych elektrickych a elektronickych
mmmm SPotfebicich (odpadnich elektrickych
a elektronickych zarizeni — WEEE). Smérnice
stanovuje ramec pro vraceni a recyklaci
pouzitych pfistrojl, jenz plati v celé EU.



E)Seznameni se se
spotiebicem

V této kapitole Vam vysvétlime, co znamenaji
jednotliva zobrazeni na displeji a prislusné ovladaci
prvky. Déle se seznamite s rGznymi funkcemi svého
spotrebice.

Upozornéni: Podrobnosti a barvy se mohou

u jednotlivych modeld lisit.

[T Tlagitka
Tlacitka na levé a pravé strané ovladaciho
panelu maji tlacny bod. Tlacitka se aktivuji
stisknutim.
U spotrebicd, jejichz pfedni strana neni
z nerezové oceli, nemaji tato dvé dotykova
pole s tlacitky tlacny bod.

Dotykové pole
Pod dotykovymi poli se nachazi senzory.
Jednoduse se dotknéte prislusného symbolu
a zvolte pozadovanou funkci.

Otoény volié¢
Otocny voli¢ je umistén tak, abyste s nim mohli
neomezené otacet doleva ¢i doprava. Lehce jej
stlacte a prstem jim otacejte v pozadovaném
sméru.

Displej
Na displeji miZzete vidét aktudlni nastaveni
hodnot, volby ¢i poznamky.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou uzplsobeny
prislusnym funkcim Vaseho spotrebice.
Spotrebi¢ mlzete nastavit snadno a pfimo.
Tlaéitka a dotykové pole

NiZe je uveden struc¢ny popis jednotlivych tlacitek
a dotykovych poli.

Symbol Vyznam

Tlacitka

O) on/off

D Start/Stop

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Spusténi, pozastaveni nebo zruseni
(drzte stisknuté asi 3
vtefiny) prislusného kroku

4D
fijl Horky vzduch

Seznameni se se spotrebicem cz

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu mazete pouzivat riizna tlacitka,
dotykova pole a otocny voli¢ a vybirat tak jednotlivé
funkce pfristroje. Aktualni nastaveni jsou zobrazena
na displeji.

Na obrazku je zobrazen ovladaci panel, kdyz je
spotrebi¢ zapnuty a kdyzZ je zvolen vybrany typ
ohrevu.

Vnitfni dotykova pole
Budik Vybér budiku

C»  Détska pojistka Aktivace a deaktivace détského zamku
(stisknuté asi 4 vteriny)

i Informace Poznamky na displeji
Stisknutim a drzenim (asi 3 vtefiny)
vyvolate zakladni nastaveni
-0: Vnitfni Zapnuti a vypnuti vnitiniho
osvétleni osvétleni

Vnéjsi dotykové pole
4D Horky vzduch Pfimo vybere typ ohfevu 4D Horky

vzduch

[ Hof”i/d°|ni PFimo vybere typ ohfevu horni/dolni
ohrev ohfev

Horky vzduch Primo vybere typ ohfevu ekologicky
eco horky vzduch

& Velkoplosny Primo vybere typ ohrevu grilovani,
gril velka plocha

Druhy ohrevu Vybere seznam druhl ohrevu

Teplota Vybere teplotu v prostoru peceni

@ Casoveé funkce Vybere moznosti ¢asovych funkci

=

Rychly ohrev Spousti nebo rusi rychly ohfev prostoru

peceni

Dotykové pole, které ma na displeji hodnotu, jiz Ize
zménit nebo zobrazit na pozadi, se rozsviti cervené.
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Otocny voli¢ Prstenec displeje

Otoénym voli¢em muzZete ménit nastavené hodnoty Prstenec displeje je prostor okolo vnéjsi ¢asti
zobrazené na displeji. displeje. Pfi zméné hodnoty Vam prstenec displeje
Ve vétsiné seznam(i s vybérem, napf. teploty, musite ukaze, kde se v seznamu s vybérem nachazite.

pfi dosazeni minimalni ¢i maximalni hodnoty otocit Prstenec mize byt souvisly nebo rozdélen do
otoc¢nym volicem zpét. AvSak napf. u typl ohrevu je jednotlivych segmentd, v zavislosti na misté
automaticky aktivovan posledné zvoleny typ. nastaveni a délce seznamu s vybérem.

Prstenec pri chodu spotrebice na nékolik vterin
z€ervena. Po kazdé celé minuté prislusné segmenty

Displej znovu z€ervenaji. Pfi odpoctu doby peceni pak
kazdou vtefinu jeden segment zmizi.

Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné

informace na ném zobrazené okamzité precist na

prvni pohled. .
Hodnota, kterou mlzete aktualné nastavit, je Zobraz:anvl t,eplcv)ty . y . )
zvyraznéna. Je zobrazena bilym pismem a bile Po spusténi ohfevu se na displeji graficky zobrazi
podtrzena. Hodnota zobrazena na pozadi je Seda. aktualni teplota prostoru peceni.
Linie ohfevu Bild linie pod teplotou se zleva doprava
- — . — - méni na cervenou s tim, jak se zahfiva
Zvyraznéni Hodnotu ypro;tred Ize zménit, aniz by prostorApeéAenl’. Pfi predehfivani
musela byt nejprve vybrana. . spotiebice je optimalni dobou pro vlozeni
ide e prostn pedn momen. ki
celd linie zbarvi do&ervena.
Groven. Bila cara ukazuje postup U nastavenych Grovni, napf. nastaveni
ohfevu- postupné se méni na ¢ervenou. grilovani, se linie ohfevu zbarvi
Zvétseni Jakmile pomoci oto¢ného volice ménite dolervena okamzité.
hodnotu uprostred, pouze tato hodnota se Ukazatel Je-li spotrebic vypnuty, ukazuje prstenec
zobrazuje zvetSené. zbytkového  displeje zbytkové teplo v prostoru peceni.
tepla Jakmile se zbytkové teplo ochladi, prstenec

displeje ztmavne a nasledné zcela zmizi.

Upozornéni: Vzhledem k tepelné setrvacnosti se
mUze zobrazena teplota nepatrné lisit od skute¢né
teploty uvnitf trouby.

Druhy ohievu

Abyste dokazali zvolit spravny typ ohrevu, tak Symboly ke kazdému typu ohfevu Vam pomohou
Vam na tomto misté vysvétlime, jak spotrebic si je zapamatovat.
pouzivat co nejefektivnéji.

Druh ohievu Teplota Pouziti

4D Horky vzduch 30-275 °C Pro peceni a opékani na jedné nebo vice Urovnich.
Ventilator rozvadi teplo z topného télesa prstence v zadnim
panelu rovhomérné po prostoru peceni.

E’ Horni/dolni ohrev 30-300 °C Pro tradi¢ni peceni a opékani na jedné drovni.

Zejména vhodny pro dorty s vlhéi horni vrstvou.
Teplo sala rovnomérné z horni a spodni ¢asti trouby.

Horky vzduch eco 30-275 °C Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrm
na jedné Urovni bez predehrati. Ventilator rozvadi
energeticky optimalizované teplo z topného kruhového
télesa v zadni sténé rovnomeérné po prostoru peceni.

[ﬁ Horni/dolni ohfev eco 30-300 °C Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrm.
&co Teplo sald rovnomérné z horni a spodni ¢asti trouby.
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vw Gril s cirkulaci vzduchu 30-300 °C Pro peceni driibeze, celych ryb a vétsich kouskd masa.
Grilovaci prvek a ventilator se strfidavé zapinaji a vypinaji.

Ventilator uvadi horky vzduch do obéhu okolo pokrmu.

Nastaveni grilu:  Pro grilovani plochych pokrmd, napf. steakl a klobas, pro

E] Velkoplosny gril
1 = nizké pfipravu toastl a ke gratinovani.

2 = stfedni Cela plocha pod grilovacim prvkem je velmi horka.
3 = vysoké
Stupen pizza 30-275 °C Pro pripravu Enzzy a pokrm’ﬁ vyia’duiicich hodné’tepla )
zespodu. Zahtiva se spodni topné téleso a topny kruhovy
prvek v zadnim panelu.
Rozmrazovani 30-60 °C Pro jemné rozmrazovani zmrazenych pokrm.

Vychozi hodnoty Chladici ventilator

Spotrebic¢ uvadi u kazdého typu ohrevu vychozi
teplotu nebo Uroven. Tuto hodnotu mdzete
akceptovat nebo ji mizete na prislusném misté
zménit.

Dalsi informace

Spotrebic ve vétsiné pripadd uvadi pokyny a dalsi
informace ke krokiim, které jste pravé provedli.
Dotknéte se pole °.Poznamka se na displeji
zobrazuje po nékolik vtefin. Na konec delsich
poznamek se dostanete pomoci oto¢ného volice.
Nékteré poznamky se zobrazuji automaticky, napr.
potvrzeni nebo pokyn ¢i upozornéni.

Chladici ventilator se zapne a vypne tak, jak je
pozadovano. Horky vzduch unika nad dvirky.

Upozornéni!

Nezakryvejte vétraci otvory. Mohlo by tak dojit
k pfehrati spotrebice.

Aby se prostor peceni po ukon¢eném chodu
spotrebice rychleji ochladil, bézi chladici
ventilator i chvili poté, co pfistroj vypnete.

Upozornéni: Dobu, po kterou chladici ventilator
nadale bézi, mizete zménit v zdkladnim nastaveni
— , Zdkladni nastaveni“ na strané 17.

Funkce prostoru peceni

Diky funkcim v prostoru peceni je pouzivani
spotrebice jednodussi. Prostor peceni je napf.
dobre osvétleny a chladici ventilator zabranuje
prehrati spotrebice.

Otevirani dvifek spotiebice

Pokud otevrete dvirka spotiebice, kdyz je v chodu,

tak se chod pozastavi. Po zavieni dvifek pak chod
opét pokracuje.

Osvétleni vnitfni ¢asti trouby

Po otevreni dvifek spotrebice se zapne osvétleni
vnitfni ¢asti. Zastanou-li dvitka oteviena déle nez
15 minut, tak se svétlo zase vypne.

U vétsiny rezim( chodu se vnitini osvétleni zapne
ihned po spusténi chodu. Po skonceni chodu se pak
osvétleni zase vypne.

Upozornéni: Vnitini osvétleni mizete nastavit tak,
aby se pfi chodu neaktivovalo, v zakladnim
nastaveni. — ,Zdkladni nastaveni“ na strané 17



cz Prislusenstvi

Piislusenstvi

Spotrebic je dodavan s celou radou prislusenstvi.
Nize je uveden prehled pfisluSenstvi, které je
soucasti dodavky a informace o zplsobu jeho
pouziti.

Dodavané prislusenstvi

Ke spotrebici nalezi toto prislusenstvi:

Rost

Na nadobi, koldc¢ové formy
a zapékaci misky.

Pro peceni a grilované
pokrmy.

Univerzalni plech

Pro stavnaté kolace, cukrovi,
mrazené pokrmy a vétsi kousky
masa k peceni.

PFi grilovani pfimo na rostu jej
Ize pouzit k zachyceni
vypeceného tuku.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi. Jsou
specialné uzplsobena pro Vas spotiebic.
Prislusenstvi si mizete zakoupit od poprodejniho
servisu, specializovanych prodejct.

Upozornéni: Prislusenstvi se muZe pfi vysokych
teplotach doc¢asné zdeformovat. Jeho funkce
vSak neni timto dotéena. Jakmile se opét zchladi,
ziska zpét svij originalni tvar.

Vkladani prislusenstvi
Prostor peceni ma pét pojezd(. Pojezdy jsou
pocitany odspodu nahoru.

5 |l Am

i
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PrisluSenstvi vzdy vkladejte do drazky mezi dvé
vodici tyce.

Prislusenstvi Ize vytahnout priblizné do poloviny,
aniz by se vyklopilo.

Upozornéni

m Zajistéte, abyste prislusenstvi do prostoru
peceni vzdy vkladali spravnou stranou.

m Prislusenstvi vzdy do prostoru peceni vkladejte az
na konec, aby se nedotykalo dvifek spotfebice.

10

Funkce zamknuti

Prislusenstvi Ize vytahnout zhruba do poloviny své
délky, poté se ve své pozici ,zamknou“. Funkce
zamknuti zabranuje, aby se pfisluSenstvi pfi
vytahovani vyklopilo ven z trouby. Prislusenstvi musi
byt vkladano do prostoru peceni spravné, aby mohla
ochrana proti vyklopeni fungovat odpovidajicim
zplsobem.

Pri vkladani rostu je nutné zajistit, aby byl vystupek
a v zadni ¢asti a sméroval doll. Oteviena strana
musi byt smérem ke dvifkiim spotiebice

a vnéjsi kolejnice musi smérovat dolll ~.

Pri vkladani peciciho plechu je nutné zajistit, aby se
vystupek a nachazel v zadni ¢asti a sméroval dold.

Svazujici se okraj prislusenstvi b musi smérovat ke

dvirkam spotrebice.

Priklad na obrazku: univerzalni plech

Kombinovani jednotlivych pfislusenstvi

Rost a univerzélni plech muzete vlozit zaroveri, aby
se zachytily kapky tekutiny.

Pri vkladani draténého rostu je nutné zajistit, aby
obé rozpérky a byly na zadnim okraji. Pri vkladani
univerzalniho plechu je rost na horni vodici tyci
pojezdu.

Priklad na obrazku: univerzalni plech




Volitelné prislusenstvi

Volitelné prislusenstvi si mazete zakoupit od
poprodejniho servisu, specializovanych prodejci.
Celou rfadu nasich produktd

k Vasemu spotrebic¢i naleznete v nasich
brozurach.

Dostupnost jednotlivych prislusenstvi a jejich
nabidka na internetu se li§i zemé od zemé. Vice
informaci je uvedeno v nasich brozurach.

Pri zakoupeni vzdy uvedte presné objednaci ¢islo
volitelného prislusenstvi.

Upozornéni: Ne vSechna volitelna prislusenstvi jsou
vhodna pro kazdy spotrebic. Pri zakoupeni vzdy
uvedte presné identifikacni Cislo (E-¢.) Vaseho
spotrebic¢e. —,Zdkaznicky servis"na strané 24

Volitelné prislusenstvi

Obj. cislo
Rost HEZ634070

K nadobi, kola¢ovym formam a zapékacim
miskam a pe¢enym a grilovanym pokrmam.

PrisluSenstvi cz

Sklenény pekac (5,1 litru)
K duseni a peceni.
Zvlasté vhodny pro rezim ,Pokrmy*.

HEZ915001

Sklenéna misa
Pro velké pecené kusy, stavnaté kolace
a pecené.

HEZ864000

Sklenény plech
K peceni, na zeleninové pokrmy a pecivo
a peceneé.

HEZ636000

Vysuvny systém 1 troven

Vysunovaci kolejnice v Urovni 2 umoznuji
vysunout prislusenstvi dale, aniz by se
vyklopilo ven.

HEZ638100

Vysuvny systém 2 urovné
Vysunovaci kolejnice na trovnich 2 a 3
umoznuji vysunout prisluSenstvi dale,
aniz by se vyklopilo ven.

HEZ638200

Univerzalni plech

Na Stavnaté kolace, cukrovi, zmrazené
pokrmy a velké pecené kusy.

Lze jej pouzit k zachycovani vypeceného
tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

HEZ632070

Vysuvny systém 3 trovné

Vysunovaci kolejnice na trovnich 1,2 a3
umoznuji vysunout prislusenstvi dale, aniz
by se vyklopilo ven.

HEZ638300

Pecici plech
Pro peceni na plechu a mensi pecené pokrm

HEZ631070

Vkladaci rost

Na maso, driibez a ryby.

K vlozeni do univerzélniho plechu za Gcelem
zachyceni vypeceného tuku a $tavy z masa.

HEZ324000

Univerzalni plech, nepfilnavy HEZ632010
Na Stavnaté kolace, cukrovi, zmrazené

pokrmy a velké pecené kusy.

Cukrovi a pe¢ené maso Ize z univerzalniho

plechu sejmout snadnéji.

Peéici plech, nepfilnavy HEZ631010
Pro peceni na plechu a mensi pecené
pokrmy. Cukrovi a pe¢ené maso lze

z peciciho plechu sejmout snadnéji.

Profesionalni vysoky plech HEZ633070

Pro pripravu vétsich mnozstvi.

Viko pro profesionalni plech HEZ633001

Viko méni profi plech na profi pekac.

Plech na pizzu HEZ617000

Na pizzu a velké kulaté dorty.

Grilovaci plech

Ke grilovani misto draténého rostu nebo
jako ochrana proti pocakani. Pouzijte jej
pouze k univerzalnimu plechu.

HEZ625071

Peéici kamen pro peéeni chleba HEZ327000
Pro domaci chléb, rohliky a pizzu vyzadujici

krupavy zaklad.

Pecici kamen musi byt predehraty na

doporucenou teplotu.




cz Pred prvnim pouzitim spotrebice

Pied prvnim pouzitim
spotrebice
Nez budete moci novy pfistroj pouzit, je nutné

provést nékolik nastaveni. Musite vy¢istit (umyt)
prostor peceni a jednotliva prislusenstvi.

Prvni pouziti

Po pripojeni spotrebice ke zdroji elektrické energie
nebo po vypadku elektrického proudu se na displeji
zobrazi nastaveni pro prvni pouziti pfistroje.
Zobrazeni pokynu muGze nékolik vtefin trvat.

Upozornéni: Tato nastaveni mizete kdykoliv zménit
v zakladnim nastaveni.
— , Zdkladni nastaveni“ na strané 17.

Nastaveni jazyka

Jazyk je prvnim zobrazenym nastavenim.
Prednastavenym jazykem je némcina.

1. Otoc¢nym volicem otocte tak, abyste nastavili
pozadovany jazyk.

2. Pro povrzeni stisknétete tlacitko [@l. Objevi
se dalsi nastaveni.

Nastaveni ¢asu
Cas zacina ve ,12:00".

1. Cas nastavite oto&nym voli¢em.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko [@.

Na displeji se zobrazi poznamka, ktera potvrzuje
dokonceni prvniho pouziti. Zobrazuje se aktualni
éas.

Cisténi prostoru peéeni a jednotlivych
prislusenstvi

Nez spotrebi¢ budete pouzivat poprvé, je nutné
vycistit prostor peceni a jednotliva prislusenstvi.

Cisténi prostoru pe&eni

Aby se odstranila viiné novoty spotrebice, zahrejte
uzavieny prazdny prostor peceni. Zajistéte, aby
prostor peceni neobsahoval zadné zbytky obalu,
napf. polystyrenové pelety.

Pred zahratim spotrebice je zapotrebi vytfit hladké
povrchy v prostoru peceni jemnym navlhé¢enym
hadrikem. Pfi zahfivani spotfebice je nutné zajistit
v kuchyni odpovidajici vétrani.

Upravte oznacena nastaveni. Zplsob nastaveni
typu ohrevu a teploty je uveden v dalsi ¢asti —
»Obsluha spotrebice” na strané 13"

Druh ohfevu Horni/dolni ohtevE

Teplota 240 °C

Doba peceni 1 hodina
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Po uplynuti uvedené doby vareni spotiebi¢ vypnéte
tlagitkem zap./vyp. ©.

Jakmile se prostor peceni zchladi, umyjte hladké
povrchy mydlovou vodou a hadfikem na nadobi.

Cisténi prislusenstvi
Mydlovou vodou a hadfikem na nadobi nebo
mékkym karta¢em vycistéte jednotliva prisluSenstvi.



Obsluha spotrebice

Jiz jste byli informovani o ovladacich prvcich

a zpusobu, jak funguji. Nyni Vam vysvétlime, jakym
zpUsobem spotfebi¢ nastavit. Dozvite se o tom, co
se stane, kdyz spotrebic¢ zapnete a vypnete a jak
zvolit prislusny provozni rezim.

Zapnuti a vypnuti spotfiebice

Nez budete moci spotfebi¢ nastavit, musite jej
nejdrive zapnout.

Upozornéni: Détsky zamek a ¢asovac Ize nastavit,

i kdyz je spotrebic¢ vypnuty.

Po vypnuti spotfebice se na displeji nadale zobrazuji
urcita sdéleni a poznamky, napf. ty, které se tykaji
zbytkového tepla v prostoru peceni.

Kdyz spotrebi¢ nepouzivate, tak jej vypnéte. Pokud
nejsou zadna nastaveni na dels$i dobu, spotrebic se
sam automaticky vypne.

Zapnuti spotfebice
Spotiebi¢ zapnete tlagitkem zap./vyp. O®.

VSechna dotykova pole se rozsviti cervené. Na
displeji se zobrazi logo Bosch a poté v seznamu
s vybérem prvni druh ohrevu.

Vypnuti spotfebice

Spotiebi¢ vypnete tlagitkem zap./vyp. ©.
VSechny pripadné bézici funkce se zrusi.

Na displeji se zobrazi ¢as, pripadné indikator
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlzete nastavit,
zda se maji po vypnuti spotfebice zobrazovat
hodiny. — Zdkladni nastaveni” na strané 17.

Spusténi procesu

Jednotlivé procesy spustite tak, Ze stisknete
tlag¢itko start/stop D.

Po spusténi spotrebice se na displeji zobrazi ¢as
a nastaveni. Zobrazi se rovnéz prstenec displeje
a ¢ara ohfevu.

Pozastaveni procesu
Proces mizete také pomoci tladitka Dprerusit
a poté opét spustit.

Pokud tla¢itko start/stop D stisknete a budete je
drzet zhruba 3 vtefiny, bude pfislusny proces
zru$en a vSechna nastaveni vynulovana.

Upozornéni: Ventilator miiZze po pozastaveni nebo
zru$eni procesu nadale bézet.

Obsluha spotrebice cz

Nastaveni druhu ohi¥evu a teploty

Typ ohfevu vyberete tak, ze se dotknete pole &,
symbol se rozsviti cervené a na displeji se zobrazi
prvni typ ohfevu s vychozi teplotou.

Priklad na obrazku: Gril s cirkulaci vzduchu [& pfi195 °C

1. Pomoci otoéného voli¢e nastavte druh ohrevu.

Gril s

T cirkulaci
o | vzduchu——

2. Kliknéte na pole [B].
Teplota se na displeji zvyrazni bilym pismem.
3. Pomoci otoé¢ného voli¢e nastavte teplotu.

4. Stisknutim tlacitka start/stop D dojde ke
spusténi spotrebice.
Cas na displeji zobrazuje, jak dlouho jiz proces
bézi.

start

stop

Spotrebic se zacina zahfivat.

Jakmile je pokrm hotovy, tak spotrebi¢ vypnéte
tlagitkem zap./vyp. ®©

Upozornéni: Dobu peceni a konec procesu muzete
nastavit na spotrebi¢i — Strana 14

Zména nastaveni

Po spusténi spotrebice se zvyrazni hodnota teploty.
Pohybem oto¢ného volice dojde ke zméné teploty,
ktera je okamzité aplikovana.



cz  Casové funkce

Chcete-li zménit druh ohrevu, tak nejdrive stisknéte
tlagitko start/stop D, proces se prerusi. Nasledné
stisknéte pole (3. Zobrazi se prvni druh ohfevu
spolu s odpovidajici vychozi teplotou. Druh ohfevu
zménite oto¢nym voli¢em.

Upozornéni: Jakmile zménite druh ohrevu,
jsou ostatni nastaveni vynulovana.

PFimy vybér druht ohievu
Prislusné typy ohfevu mlzete vybrat pfimo pomoci

dotykovych poli. Spotrebic Ize diky tomu nastavit
jesté snadnéji a rychleji.

Druhy ohfevu, které Ize nastavit pfimo:
. 4D Horky vzduch

= [ Horni/dolni ohfev

n Horky vzduch eco

m [T Velkoplo$ny gril

Nastaveni

1. Dotknéte se pole s pozadovanym druhem ohrevu.
Teplota se okamzité zvyrazni bile.

2. Oto¢nym volicem nastavte teplotu nebo provedte
nastaveni grilu.

3. Stisknutim tlagitka start/stop D dojde ke spusténi.

Spotrebic¢ zacne hrat.

Rychly ohrev
S funkci rychlého ohfevu mlzete u nékterych
druh@ ohrevu zkratit dobu zahfivani.

Typy ohrevl vhodné k rychlému ohrevu:
] 4D Horky vzduch
= [ Horni/dolni ohfev

Chcete-li zajistit rovnomérné vysledky peceni, tak
pokrm do prostoru peceni nevkladejte, dokud neni
rychly ohfev ukoncen.

Uprava nastaveni
Vyberte vhodny typ ohfevu a nastavte

minimalni teplotu 100 °C. Pokud tak neucinite,
nelze rychly ohfev aktivovat.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Stisknéte tlagitko [§).

Symbol se rozsviti cervené. Na displeji se
zobrazi potvrzeni.

Jakmile je rychly ohfev ukoncen, zazni zvukovy
signal a na displeji se zobrazi poznamka. Symbol jiz
nesviti. Vlozte pokrm do prostoru peceni.

Upozornéni: Moznost nastaveni ,doby peceni®
zacina stejné jako rychly ohrev. Dobu peceni proto
nastavte az po ukonceni rychlého ohrevu.

Zruseni

Chcete-li rychly ohrev zrusit, tak se znovu dotknéte
pole [§]. Symbol jiz nesviti.
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Casové funkce

Vas spotrebi¢ ma rizné ¢asové funkce.

Casové funkce Pouziti

Doba peéeni Po uplynuti nastavene doby peceni
spotrebi¢ automaticky dany proces ukonci.

Konec Zadejte dobu peceni a pozadovany
¢as ukonceni. Spotrebic se spusti
automaticky tak, aby byl proces
ukonéen v pozadovanou dobu.

Budik Budik funguje jako ¢asovac na vareni

vajec. Bézi nezavisle na procesu a
ostatnich casovych nastaveni. Po
uplynuti nastaveného ¢asu se spotrebi¢
automaticky nezapne ani nevypne.

Nastaveni doby peceni a doby ukoncéeni mizete
vyvolat prostiednictvim pole (Gl po nastaveni
procesu. Casova¢ ma samostatné pole & , miZe byt
nastaven kdykoliv.

Po uplynuti doby vafeni nebo néjakého nastaveného
¢asu zazni zvukovy signal. Dotykem pole [Cl mizete
signal predcasné ukoncit.

Upozornéni: Délku signalu mlzete zménit

v zakladnim nastaveni. — ,Zdkladni nastaveni“ na
strane 17

Nastaveni doby peceni

Dobu peceni svého pokrmu miiZzete nastavit na
spotrebici. To znamenad, Ze doba peceni neni
neumysiné prekrocena a nemusite prerusovat jinou
praci, abyste proces ukoncili.

Nastaveni
Doba peceni zacina pfi urcité vychozi hodnoté
v zavislosti na sméru, kterym otacite otocny volic:
doleva = 10 minut, doprava = 30 minut.
Dobu peceni Ize nastavit po jednotlivych minutach az
na jednu hodinu. Nastaveni na vice nez jednu hodinu
se pak provadi po péti minutach.
Maximalni doba nastaveni je 23 hodin a 59 minut.
Priklad na obrazku: doba peceni 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo Uroven.
2. Pred spusténim se dotknéte pole [Gl.
Doba peceni je na displeji zvyraznéna bile.
3. Otagenim oto&ného volice pak nastavite dobu
peceni.

ﬁ 45m 00s




Hodnota je aplikovana po nékolika vtefinach
nebo se dvakrat dotknéte pole [©l. Doba pecéeni
se na displeji zobrazuje pod typem ohrevu

a teplotou nebo urovni.

4, Stisknutim tlag¢itka start/stop D dojde ke spusténi.

Na displeji se odpocitava doba peceni.

start

stop

Spotrebic se za¢ne zahrivat.

Po uplynuti doby peceni zazni zvukovy signal.
Spotrebic¢ zastavi ohfev. Na displeji se zobrazi
doba peceni 00 m 00 s.

Pomoci pole [@l Ize nastavit dal$i dobu peéeni nebo
mizete tlacitkem start/stop D pokracovat

v procesu, bez doby peceni.

Jakmile je pokrm pripraven, tak spotrebic

tlacitkem on/off @ vypnéte.

Zména a zruseni

Dotykem pole [©l Ize dobu peceni zménit. Doba
peceni je zvyraznéna bile a pomoci oto¢ného volice ji
Ize zménit. Zménu potvrdite polem [C.

Dobu peceni zménite tak, Ze dobu peceni nastavite
na nulu. Po provedeni zmény mizZete pokraCovat

v procesu bez doby peceni pomoci tlacitka start/
stop D.

Nastaveni doby ukonéeni

Konec doby peceni mizZete posunout. MiZete napf.
pokrm do prostoru peceni vlozit rano a dobu peceni
nastavit tak, aby byl hotov v dobé okolo obéda.

Upozornéni

m Zajistéte, aby v prostoru peceni nezlstalo zadné
jidlo prilis dlouho, protoze by se mohlo zkazit.

" Po spusteéni procesu jiz dobu ukonceni
neménte. Vysledek peceni by nebyl
optimalni.

Pouziti nastaveni

Konec doby peceni Ize prodlouzit maximalné

0 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku:Nastavena doba peceni je

45 minut a pokrm by mél byt hotov ve 12:00.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu nebo uroven.
2. Nastavte dobu peceni.

Casové funkce cz

3. Pred spusténim se jesté jednou dotknéte pole @Ol
Doba ukoncéeni je na displeji zvyraznéna bile.

4. Pomoci oto¢ného volice zvolte pozdéjsi dobu
ukonceni.

Hodnota je aplikovana po nékolika vtefinach
nebo se znovu dotknéte pole [@l. Doba ukon&eni
se na displeji zobrazuje pod provoznim rezimem
a teplotou nebo urovni.

5. Stisknutim tlagitka start/stop 0 dojde ke spusténi.

Na displeji se zobrazuje ¢as, kdy se spotrebic spusti.

start

stop

Spotrebic je v pohotovostnim rezimu. Po spusténi
spotrebice se na displeji odpocitava doba peceni.
Po uplynuti doby peceni zazni zvukovy signal.
Spotrebic¢ zastavi ohrev. Na displeji se zobrazi doba
peceni 00mMOOs.

Pomoci pole [@ Ize nastavit dal$i dobu peceni nebo
mzete tlagitkem start/stop D pokracovat v procesu,
bez doby peceni.

Jakmile je pokrm pfipraven, tak spotrebic
tlagitkem on/off © vypnéte.

Zména a zruseni

Chcete-li zménit dobu ukonceni, tak proces
preruste tladitkem start/stop D a nasledné se
dvakrat dotknéte pole [l Doba ukonceni je
zvyraznéna bile a pomoci oto¢ného volice ji Ize
zménit. Pokradujte v procesu tlagitkem start/stop D.
Dobu ukonceni zrusite tak, Ze ji nastavite na nulu.
Pomoci tladitka start/stop D miiZzete nastavenou
dobu peceni okamzité spustit.

Upozornéni: Dobu ukonceni je mozné zménit pouze
tehdy, pokud jesté neuplynula doba peceni.
Vysledek peceni by nebyl optimalni. .
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Nastaveni budiku

Budik bézi spolu s dal$imi nastavenimi. MGzete jej
nastavit kdykoliv, i kdyzZ je spotrebi¢ vypnuty. Ma
sv{j vlastni zvukovy signal, takze snadno rozeznate,
zda se jedna o zvuk budiku, nebo zda jiz uplynula
doba peceni.

Nastaveni

Doba trvani budiku vzdy zagina na nula minutach.
Cim vyssi je hodnota, tim vétsi jsou ¢asové kroky pfi
nastavovani budiku.

Maximalni nastaveni ¢ini 24 hodin.

1. Dotknéte se pole &.

Symbol se rozsviti cervené. Doba budiku se na
displeji zobrazuje bile a velkym pismem.

. Budik nastavite oto¢nym voli¢em.

3. Stisknutim pole & dojde ke spusténi.
Upozornéni:Budik se po nékolika vterinach
rovnéz spusti automaticky.

Doba budiku se odpocitava.

Je-li spotfebic¢ vypnuty, zGstava budik na displeji

stale viditelny. Bézi-li proces, jsou nastaveni

takového procesu zobrazena v popredi. Po doteku
pole & se doba budiku na nékolik vtefin zobrazi.

Po uplynuti doby ¢asovace zazni zvukovy signal a na

displeji se zobrazi poznamka. Symbol jiz nesviti.

N

Tip Pokud se nastavena doba Casovace vztahuje na
proces spotrebice, pouzijte dobu peceni. Cas je
viditelny v popredi a spotfebic¢ se automaticky
vypne.

Zména a zruseni

Chcete-li zménit dobu ¢asovace, tak se dotknéte
pole &. Doba ¢asovade se zobrazuje bile a velkym
pismem a Ize ji zménit pomoci otocného volice.
Casovac zrusite tak, Ze jeho dobu nastavite na
nulu. Po provedeni zmény prestane symbol svitit.
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Spotrebic je vybaven détskym zamkem. Déti jej
tak nemohou nahodné zapnout ani nemohou
zménit nastaveni. Ovladaci panel je uzamcen a
nelze provadét zadné nastaveni. Spotrebic je
mozné vypnout pouze pomoci tlagitka M

Aktivace a deaktivace

Détsky zamek mlzete aktivovat a deaktivovat bez
ohledu na to, zda je spotrebi¢ zapnuty nebo
vypnuty.

V kazdém pripadé je zapotfebi zhruba na 4 vtefiny
stisknout pole c=.

Na displeji se zobrazi potvrzeni.

Pole c= se po zapnuti spotrebice rozsviti Cervené.
Je-li spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.
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Zakladni nastaveni

Za ucelem efektivniho a jednoduchého pouzivani
spotrebice je Vam k dispozici nékolik riznych
nastaveni. Nastaveni mGzete dle libosti ménit.

Zména zakladniho nastaveni

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Priblizné na 3 vtefiny se dotknéte pole i .Na
displeji se zobrazi poznamky k procesu.

2. Poznamky potvrdite stisknutim pole [@] .
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,,Jazyk“.

3. Nastaveni zménite pomoci oto¢ného volice.

4. Dotknéte se pole [@.
Na displeji se zobrazi dalsi nastaveni. To Ize
upravit oto¢nym voli¢em.

5. Dotykem pole [@] projdete ve$kerym nastavenim
a oto¢nym volicem provedete poZzadované zmény.
6. Jakmile jste vSe provedli, stisknéte pole i
a priblizné 3 vteriny jej drzte, ¢imz nastaveni
potvrdite.
Na displeji se zobrazi poznamka potvrzujici ulozeni
nastaveni.
Zruseni
Pokud si neprejete nastaveni ulozit, tak stisknéte
tlac¢itko on/off @, kterym nastaveni zrusite. Na
displeji se zobrazi poznamka potvrzujici, ze
nastaveni nebylo ulozeno.

Seznam zakladniho nastaveni
Ne v8echna zakladni nastaveni jsou k dispozici
pro vSechny spotrebice.

Nastaveni MozZnosti
Jazyk K dispozici jsou dalsi jazyky.
Hodiny Hodiny ve 24 hodinovém formatu.

Kratka doba (30 vterin.)
Stredni doba (1 min.)*
Dlouha doba (5 min.)

Zvukovy signal

Tén tlacitek Zapnuto

Vypnuto* (tén zGstava pro @)
Jas displeje Stupnice s 5 Grovnémi
Zobrazeni hodin Vypnuto

Digitalni*

Osvétleni Béhem provozu vypnuto

Béhem provozu zapnuto*

Pouze uzamceni tlacitek
Uzamceni dvirek a tlacitek

Détska pojistka

Ztlumeni v noci Vypnuté*
Zapnuté

Logo znacky Zobrazovat*
Nezobrazovat

Doba dobéhu
ventilatoru

Doporucena*

Minimaln{

Neni dodatecné vybaven*(kolejnice a
jednotny systém vytazeni)
Dodate¢né vybaven (dvojity a trojity
systém vytazeni)

Vysuvny systém

Rezim Sabat Zapnuty
Vypnuty*

Vyrobni nastaveni Obnovit
Neobnovovat*

Nastaveni ze zavodu (nastaveni ze zavodu se mize

u jednotlivych modell spotrebice lisit)

Upozornéni: Zmény u nastaveni jazyka, ténu
tla¢itka a jasu displeje vstupuji v platnost
okamzité. VSechny ostatni zmény vstupuji
v platnost az po provedeni zmény nastaveni.

Vypadek proudu

Zmény provedené u nastaveni budou ulozeny i po
vypadku proudu.

Nastaveni je pouze nutné znovu nastavit pfi prvnim
pouziti spotfebic¢e po dlouhodobém vypadku
proudu. Spotrebic je schopen preklenout
kratkodobéjsi vypadek proudu.

Zména casu

Chcete-li zménit ¢as, napf. z letniho na zimni,
musite zménit zakladni nastaveni.

Spotiebi¢ musi byt vypnuty.

1. Priblizné na 3 vtefiny se dotknéte pole i . Na
displeji se zobrazi poznamky k procesu.
2. Poznamky potvrdite stisknutim pole [Gl.
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,jazyk“.
3. Dotknéte se pole [@.
Zobrazi se nastaveni hodin.
4. Cas hodin zménite oto¢nym voli¢em.
5. Nastaveni potvrdite tak, Ze stisknete pole §
a priblizné 3 vteriny je budete drzet stisknuté.
Na displeji se zobrazi poznamka potvrzujici ulozeni
nastaveni.
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Rezim Sabat

V rezimu Sabat Ize dobu peéeni nastavit az na
74 hodin. Pokrm mUze v prostoru peceni zlstat
teply, aniz byste museli troubu zapinat nebo
vypinat.

Spusténi rezimu Sabat

Nez budete moci pouzit rezim Sabat, musite

jej nejdrive aktivovat v zakladnim nastaveni —
Zakladni nastaveni” na strané 17

Po prislusné upravé zakladniho nastaveni se rezim
Sabat zobrazuje u typl ohfevu jako posledni typ.

Spotrebic se zahriva hornim/dolnim ohrevem.
Muzete nastavit teplotu mezi 85 °C a 140 °C.

1. Pomoci oto¢ného volice zvolte druh ohrevu
Sabat [,

2. Dotknéte se pole [f].
Teplota je na displeji zvyraznéna bile.

3. Otoénym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.

4. Pred spusténim se dotknéte pole [@ .
Doba peceni je na displeji zvyraznéna bile.
5. Oto¢nym volicem nastavte pozadovanou teplotu
peceni.
Upozornéni: Dobu ukonéeni neni mozné posunout.
6. Stisknutim tlacitka start/stop D dojde ke spusténi.
Doba peceni se na displeji odpocitava.
Spotrebic se zacne zahfivat.

Po skonceni doby peceni v rezimu sabat zazni
zvukovy signal. Spotrebi¢ zastavi zahrivani.Na
displeji se zobrazuje doba pec¢eni 00m 00s.

Spotfebi¢ vypnete tlagitkem zap./vyp. O.
Upozornenr Otevienim dvirek spotrebice se
proces neprerusi.

Zména a zruseni

Po spusténi spotrebice jiz neni mozné zménit
nastaveni.

Rezim Sabat zruéite tak, ze spotrebi¢ vypnete
tlacitkem zap./vyp. . Tlagitkem start/stop D jiz
proces neni mozné pozastavit.
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Cistici prostiedky

S dobrou péci a pravidelnym ¢isténim si spotiebic
zachova svij vzhled a plnou funkénost po dlouhou
dobu. Na tomto misté Vam vysvétlime, jak o svij
spotrebic¢ spravné pecovat a Cistit jej.

Vhodné ¢Cistici prostredky

Aby bylo zajisténo, Ze se rizné povrchy spotrebice
neposkodi nevhodnym ¢isticim prostfedkem, tak
dodrzujte informace uvedené v tabulce. Ne véechna
mista uvedena v tabulce se musi nachazet u vSech
modell spotrebice.

Pozor!

Nebezpeéi poskozeni povrchu

Nepouzivejte:

m Agresivni nebo drsné cistici prostredky,

m Cistici prostredky s vysokym obsahem alkoholu,
= tvrdé draténky nebo Cistici houby,

m vysokotlaké Cistice nebo parni Cistice,

m specialni Cistice k cisténi spotrebice, kdyz je horky.
Nové hadrové tkaniny pred pouzitim dikladné
omyjte.

Tip: Vysoce doporucované prostredky pro Cisténi

a udrzbu Ize zakoupit prostrednictvim
poprodejniho servisu.

Dodrzujte prislusné pokyny vyrobce.

AVarovém’

Nebezpeci popaleni!

Spotrebic se pfi provozu stava velmi horkym. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich povrchid prostoru peceni ani
topnych téles. Spotrebi¢ nechte vzdy vychladnout.
Déti se musi nachazet v bezpecné vzdalenosti

Oblast Cisténi

Vnéjsi ¢ast spotiebice

Predni cast Horky myci roztok:

Z nerezové Cistéte pomoci hadfiku na nadobi a vysuste

oceli jemnym hadrikem.
Okamzité odstrarnte skvrny vodniho kamene,
tuku, $krobu a bilkovin (napf. od vajeéného
bilku). Pod témito skvrnami se maze
vytvorit koroze.
Specidlni Cistici prostredky na horké
povrchy z nerezové oceli lze zakoupit
prostiednictvim naseho poprodejniho
servisu nebo u specializovanych prodejcu.
Na jemny hadrik naneste velmi tenkou
vrstvu Cisticiho prostredku.

Plasty Horky myci roztok:
Cistéte pomoci hadfiku na nadobi
a vysuste jemnym hadrikem.
Nepouzivejte Cistice na sklo ani Skrabku

na sklo.
Lakované Horky myci roztok:
povrchy Cistéte pomoci hadfiku na nadobi
a vysuste jemnym hadrikem.
Ovladaci Horky myci roztok:

panel Cistéte pomou hadriku na nadobi
a vysuste jemnym hadrikem.

Nepouzivejte skrabku na sklo ani
draténku z nerezové oceli.




Panely dvirek

Horky myci roztok:
Cistéte pomoci hadfiku na nadobi =
a vysuste jemnym hadrikem.

Nepouzivejte skrabku na sklo ani

draténku z nerezové oceli. .

Madlo dvifek

Horky myci roztok:

Cistéte pomoci hadriku na nadobi "
a vysuste jemnym hadrikem.

Pokud se s madlem dvifek dostane do

kontaktu pripravek pro odstranovani

vodniho kamene, tak jej okamzité -

setrete. Zaschlé skvrny nelze odstranit.

Vnitini ¢ast spotrebice

Smaltované
povrchy

Horky myci nebo octovy roztok:
Cistéte pomoci hadriku na nadobi

a vysuste jemnym hadrikem.

Zmékcete pripecené zbytky jidla
pomoci navlhéeného hadriku a
mydlového roztoku.V pripadé silnéjsiho
znecisténicpak pouzijte draténku

z nerezové oceli nebo cisti¢ na trouby.
Prostor peceni nechte otevreny, aby se
po vycisténi ususil.

Sklenény kryt
vnitfniho
osvétleni

Horky myci roztok:

Cistéte pomoci hadfiku na nadobi a
vysuste jemnym hadfikem. L]
V pripadé silného znecisténi prostoru

peceni je zapotiebi pouzit Cisti¢ na

trouby. =

Tésnéni dvifek

Horky myci roztok:
Cistéte hadfikem na
nadobi.Nepouzivejte draténku.

Kryt dvirek

Cisti¢ na nerezovou ocel:

Dodrzujte pokyny vyrobce.
Nepouzivejte vyrobky k péci o
nerezovou ocel. Za ucelem cisténi je
zapotrebi sejmout kryt dvirek.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Namocte a Cistéte pomoci hadfiku na
nadobi nebo kartacku.

Vysuvny systém

Horky myci roztok:

Cistéte pomoci hadriku na nadobi nebo
kartacku.

Nepouzivejte mazivo, kdyz jsou vysuvné
kolejnice vytazeny—idealni je Cistit je,
kdyz jsou zasunuty. Neumyvejte je

v myc¢ce na nadobi.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:

Namocte a vycistéte hadrikem
nebo kartackem. Pri silném
znecisténi pouzijte draténku

z ulechtilé oceli.

Tipy
n

Cistici prostiedky cz

Upozornéni

Jemné rozdily v barvé na predni ¢asti spotrebice jsou
zpUsobeny pouzitim odliSnych material, napf. skla,
plastu a kovu.

Stiny na panelech dvirek, které vypadaji jako Smouhy,
jsou zplisobeny odrazem od vnitfniho osvétleni.
Smalt se pfi vysokych teplotach pripaluje. Nasledkem
toho mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
vSak normalni a nema to na fungovani spotrebice
zadny vliv.

Hrany tenkych plechl nelze zcela smaltovat.

V disledku toho mohou byt hrany drsnéjsi. Tato
skute¢nost nema vliv na ochranu pred korozi.

Udrzovani spotiebice v Cistém stavu

Spotrebic¢ vzdy udrzujte v Cistém stavu a okamzité
odstranujte jakékoliv necistoty, aby se z nich
nevytvarely ztvrdlé usazeniny.

Prostor cisténi po kazdém pouziti vycistéte. Tak bude
zajisténo, Ze se na néj nepripecou necistoty.

Vzdy okamzité odstrarite skvrny vodniho kamene,
tuku, $krobu a bilkovin (napf. vajecného bilku).

Pro peceni velmi $tavnatych kolac¢d pouzivejte
univerzalni plech.

K peceni pouzivejte vhodné nadoby, napf. pekac.



cz Zavésné rosty

Zavésné rosty

S dobrou péci a pravidelnym cCisténim si spotrebic
zachova svij vzhled a plnou funkénost po dlouhou
dobu. V této ¢asti Vam fekneme, jakym zplisobem
vyjmout rosty a jak je Cistit.

Vysazeni a zavéseni rostu

AUpozornén

Nebezpeci popaleni!

Rosty se stavaji velmi horkymi. Horkych rostud
se nikdy nedotykejte. Vzdy nechte spotrebic
vychladnout. Déti se musi nachazet v bezpec¢né
vzdalenosti od spotrebice.

Vysazeni rostu

1. Rost zlehka v predni ¢asti zdvihnéte a
a sejméte b (obrazek H).

2. Poté cely rost pritdhnéte smérem k sobé
a vytahnéte ho (obrazek H).

Kolejnice Cistéte Cisticim prostfedkem a houbou. Na
ztvrdlé usazeniny pouzijte kartac.
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Zavéseni rostu

Kolejnice se dobre zasunou pouze v pravé nebo levé
¢asti. U obou kolejnic pak zajistéte, aby byly
zakfivené tyCe v predni ¢asti.

1. Nejdrive rost vlozte doprostied zadni zdirky,

dokud se neopira o sténu prostoru peceni a,
a zatlacte jej dozadu b(obrazek H).

2. Rosty poté vlozte do predni zdifky ¢, dokud se
opét neopira o sténu prostoru peceni a zatlacte je
dolli d (obrazek H).




Dvifka spotiebiée

S dobrou péci a pravidelnym cisténim si spotrebic¢
zachova svij vzhled a plnou funkénost po dlouhou
dobu. Nyni Vas budeme informovat o tom, jakym

zplsobem sejmout dvirka spotrebice a jak je Cistit.

Sejmuti a nasazeni dvifek spotrebice

Pro Gcely ¢isténi a odstranéni panell dvirek je
mozné sejmout dviika spotrebice.

Kazdy zavés dvifek spotfebi¢e ma svoji zajistovaci
packu. Jsou-li zajistovaci packy zaviené

(obrazek HD), jsou dvirka spotrebice bezpecné
zajisténa a nelze je sejmout.

Jsou-li zajistovaci packy oteviené za ucelem
sejmuti dvifek spotiebice (obrazek H), jsou zavésy
zamknuty. Nemohou zaklapnout.

AVarovéni

Nebezpeci poranéni!

" Pokud zavésy nejsou zamknuty, Ize je
zaklapnout velkou silou. Zajistéte, aby byly
zajistovaci packy vzdy zcela zavieny nebo
v pripadé vyjimani dvirek spotrebice zcela
otevreny.

m Zavésy na dvirkach spotrebice se pfi otevirani
a zavirani dvifek pohybuiji, tj. mohou se za né
zachytit prsty. Proto se s nimi k zavésiim vibec
nepriblizujte.

Vyjmuti dvifek spotfebice

1. Dvifka spotfebice UpIné otevrete.

2. Vyklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek H).

3. Dvirka spotrebice Uplné zavrete a. Pouzijte k tomu
obé ruce. Dvitka chytte vlevo a vpravo b
a vytahnéte je smérem nahoru (obrazek H).

Dvirka spotrebice cz

Nasazeni dvifek spotiebice
Dvirka spotrebice znovu pripevnite obracenym
postupem.

1.

Pri nasazovani dvifek spotrebice je nutné zajistit,
aby byly oba zavésy vlozeny primo do otvoru
(obrazek H).

Oba zavésy umistéte na spodni ¢ast vnéjsiho
panelu, ktery pouZzijte jako voditko. Zavésy musi
byt vloZzeny do spravného otvoru. Musite byt
schopni je vlozit snadno a bez odporu. Citite-li
odpor, tak zkontrolujte, zda jsou zavésy vlozeny
do spravného otvoru.

2. Uplné oteviete dvitka spotiebice. Obé

zajistovaci packy opét zaviete (obrazek H).

3. Zavrete dvirka prostoru peceni.

Sejmuti krytu dvirek

VloZzka z nerezové oceli v krytu dvifek se maze
zabarvit. Chcete-li ji dikladné odistit, mizete
sejmout kryt.

1.

Zlehka otevrete dvirka spotrebice.

2. Stlacte pravou a levou stranu krytu

(obrazek H)

3. Sejméte kryt (obrazek H).

Dvirka spotrebice opatrné zavrete.
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Upozornéni: Nerezovou vlozku v krytu
vyCistéte Cisticem na nerezovou ocel. Na
zbyvajici ¢ast dvirek pak pouzijte mydlovy
roztok a jemny hadrik.

4. Opét zlehka otevrete dvirka spotrebice. Vlozte
kryt na své misto a stlacte jej, dokud neuslysite,
ze zapadl na své misto (obrazek H).

5. Dvirka spotrebice zavrete.

Odstranéni a nasazeni panelt dvifek

Pro snadnéjsi ¢isténi je mozné odstranit ze dvirek
spotrebice sklenéné panely.

Odstranéni dvifek ze spotiebice

1. Zlehka otevrete dvifka spotfebice.

2. Zatlacte na pravou a levou stranu krytu
(obréazek H).

3. Odstrarite kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby v levé a pravé cCasti
dvifek spotrebice (obrazek H).

5. Nez dvirka znovu zavrete, tak do dvirek vlozte
nékolikrat preloZzenou utérku (obrazek H).
Prfedni panel vytahnéte nahoru a polozte jej na
rovny povrch, pficemz madlo dvifek smérujte
smérem dold.

Y %%

Panely ocistéte Cisticem na sklo a jemnym
hadrikem.
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AVarova’ni
Nebezpecéi poranéni!
® Z poskrabaného skla ve dvifkach spotrebice se

muze ¢asem stat prasklina. Nepouzivejte Skrabku
na sklo, ostré ani abrazivni Cistici prostredky.
Zavésy na dvirkach spotrebice se pfi otevirani

a zavirani dvifek pohybuji. Mohou se v nich
zachytit prsty. Proto se s nimi k zavésu vibec
nepriblizujte.

Nasazeni dvifek na spotiebi¢

1.

Predni panel vlozte doll do uchytek
(obrazek H).

2. Predni panel zavrete, dokud nejsou oba horni

hacky naproti otvoru (obrazek H).

C

Z

3. Predni panel dole stlacte, az uslysite zaklapnuti
(obrazek H)

4. Opét zlehka otevrete dvifka spotrebi¢e a vyndejte
utérku.

5. Na levé a pravé strané znovu nasroubujte Srouby.

6. Vlozte kryt zpét a stlacte jej, dokud neuslysite
zaklapnuti (obrazek H).

H

=

C

7. Dvirka spotrebice zavrete.

Pozor!
Prostor peceni nepouzivejte, dokud nejsou panely
spravné nasazeny.




Co délat v pripadé
poruchy?

Nastane-li zavada, je jeji vysvétleni ¢asto
jednoduché. Nez budete volat poprodejni servis, tak
se podivejte do tabulky zavad a pokuste se ji
odstranit sami.

Porucha Mozna pfic¢ina

Spotrebi¢ nefunguje. Zavadna pojistka.

Co délat v pripadé poruchy? cz

Odstranovani zavad vlastnimi silami
Technické zavady na spotrebi¢i mizete
¢asto snadno odstranit sami.

Pokud se pokrm nevydari podle Vasich predstav, je
na konci navodu uvedena cela rada tipG a pokyny

k pfipravé jednotlivych pokrm(. — , Testovdno
pro Vds v nasem kuchyriském studiu® na strané 25

Odstranéni/pokyny
Zkontrolujte pojistky.

Vypadek elektrického
proudu.

Zkontrolujte, zda funguje svétlo v kuchyni nebo jiné
kuchynské spotrebice.

ST
Na-displejt
zobrazuje ,,Sprache
Deutsch".

Vypadek elektrického
proudu.

Nastavte jazyk a cas.

Je zménéno zakladni
nastaveni.

Nezobrazuje se Cas, kdyz je
spotrebi¢ vypnuty.

Upravte zékladni nastaveni displeje hodin.

V zakladnim nastaveni je
aktivovan demo rezim.

Spotrebi¢ se nezahtiva. Na
displeji sviti symbol [Z].

Spotrebic¢ na chvili odpojte od zdroje elektrické energie
(vypnéte jisti¢ v pojistkové skfini) a v zakladnim nastaveni
do 3 minut deaktivujte rezim demo.

Otocny voli¢ byl
nechténé odpojen.

Otocny voli¢ vypadl
z konzole na
ovladacim panelu.

Otocny voli¢ Ize vyjmout. Otocny voli¢ jednoduse vlozte zpét
do konzoly na ovladacim panelu a zatlacte jej, dokud
nezapadne a nejde jej pouzivat obvyklym zpiisobem.

Pod oto¢nym volicem
je Spina.

Otocnym volic¢em neni mozné
snadno otacet.

Otocny voli¢ Ize vyjmout. Provedete to tak, Ze jej jednoduse
vyjmete z konzoly. Nebo zatlacte na vnéjsi hranu oto¢ného
voli¢e tak, aby se snadno naklonil a bylo mozné jej vyjmout.
Otocny voli¢ a jeho konzoli na spotrebici opatrné ocistéte
hadrikem a mydlovym roztokem. Ususte jej jemnym hadrikem.
Nepouzivejte zadné ostré ani abrazivni materialy. Otoc¢ny volic¢
nenamacejte ani jej neumyvejte v mycce na nadobi.

Otoény voli¢ nevyjimejte pfilis ¢asto, aby konzola zlstala
nedale stabilni.

AUpozornénl’

Nebezpeéi uderu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy mize
provadeét a poskozeny napdjeci kabel vyménit pouze
jeden z nasich technik( zaskolenych v oblasti
poprodejnich sluzeb. Ma-li spotrebi¢ zavadu, tak jej
odpojte od zdroje elektrické energie nebo vypnéte
jisti¢ v pojistkové skrini. Obrat'te se na poprodejni
servis.

Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na displeji zobrazi chybové hlaseni

s ozna¢enim ,,D" nebo ,E", napf. DO111 nebo
E0111, tak spotfebi¢ tlagitkem zap./vyp. ©®

vypnéte a zapnéte.

Pokud se jednalo o jednorazovou chybu, displej
zhasne. Objevi-li se chybové hlaseni znovu, tak se
obratte na poprodejni sluzbu a uvedte presné znéni
chybového hlaseni.

Maximalni doba chodu

Jestlize na spotrebici po nékolik hodin nezménite
nastaveni, spotrebi¢ se automaticky prestane
zahrivat. Tim bude zabranéno nechténému
nepretrzitému chodu.

Prislusna nastaveni rezimu chodu urcuji, kdy bude
dosazeno maximalni doby chodu.

Dosazeni maximalni doby chodu

Na displeji se zobrazi poznamka potvrzujici
dosazeni maximalni doby chodu.

Chcete-li v procesu pokracovat, tak se dotknéte
pole nebo otocte otocnym volicem.

Pokud spotfebi¢ nebudete pouzivat, tak jej
tlacitkem zap./vyp. @ vypnéte.

Tip: Dobu peceni nastavte tak, aby se spotrebic
nevypnul, kdyZ si to nebudete prat, napr. pfi velmi
dlouhé dobé pripravé pokrmu. Spotrebic se ohfiva az do
uplynuti nastavené doby peceni.
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cz Zakaznicky servis

Vyména zarovky v horni ¢asti prostoru peceni

V pfipadé vadné zarovky v prostoru peceni musi byt
tato vyménéna. Tepelné odolné, 40 wattové, 230 V
halogenové zarovky jsou k dispozici u poprodejniho
servisu nebo u specializovanych prodejct.

Pfi manipulaci s halogenovou Zarovkou pouzivejte
suchy hadrik. Bude tak zajisténa jeji vy$si zivotnost.
Pouzivejte pouze tyto zarovky.

AUpozornénl’

Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!

Pri vymeéné zarovky v prostoru peceni jsou
kontakty zdirky Zarovky pod napétim. Pred
vyménou Zarovky proto spotiebic¢ nejdfive odpojte
od zdroje elektrické energie nebo vypnéte jistic¢

v pojistkové skfini.

AUpozorném’

Nebezpeéi popaleni!

Spotrebic je pri chodu velmi horky. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich povrchi prostoru peceni ani
topnych téles. Spotrebi¢ nechte vzdy vychladnout.
Déti se musi nachazet v bezpecné vzdalenosti.

1. Do vychladlého prostoru peceni vlozte utérku,
abyste zabranili poskozeni.

2. OdSroubujte sklenény kryt otacenim smérem
doleva (obrazek H).

3. Vytahnéte zarovku — neotacejte ji (obrazek H).
Vlozte novou zarovku. Zajistéte pritom, aby byly
koliky ve spravné poloze. Zarovku pevné
zatlacte dovnitf.

4. Nasroubujte zpét sklenény kryt.
5. Vytahnéte utérku a zapnéte jistic.

Sklenény kryt

V pripadé poskozeni sklenéného krytu halogenové
zarovky je zapotrebi jej vyménit. Novy sklenény kryt
Ize obstarat od poprodejniho servisu. Uvedte Cislo
E a FD svého spotrebice.
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Zakaznicky servis

Nas poprodejni servis je tu pro Vas, je-li nutné Vas
spotrebi¢ opravit. VZdy nalezneme odpovidajici
reSeni. Personadl servisu tak nebude muset zbytecné
vyjizdét.

Cislo E a ¢&islo FD

Kdyz nam budete volat, tak si pripravte celé Cislo
vyrobku (¢islo E) a vyrobni &islo (&islo FD), abychom
Vam mohli spravné poradit.Typovy Stitek, na némz
jsou tato Cisla uvedena, najdete tak, Ze otevrete
dvirka spotrebice.

@ ["NNNNNENNNEN TEEEN “TEEEEN |

Type: EEEEEEEEEE ENEEREENENENNNREERNEE

Prislusna cisla svého spotrebice a telefonni ¢islo
poprodejniho servisu si mizete zapsat nize.
USetfite tak ¢as pozdéjsim hledanim.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis ©

Berte prosim na védomi, Ze navstéva servisniho
technika poprodejniho servisu neni bezplatna, a to
ani v pribéhu zaruéni doby.

V prilozeném seznamu zakaznickych servist jsou
uvedeny jejich kontaktni udaje v jednotlivych
zemich.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce. Mazete si
tak byt jisti, Ze oprava bude provedena vy$kolenymi
servisnimi techniky a pouzity pfi ni budou originalni
nahradni dily.



Testovano pro Vas v nasem
kuchynském studiu

V této Casti naleznete vybér jidel a idealni nastaveni
k jejich pripravé. Ukazeme Vam, jaky typ ohrevu

a jaka teplota jsou pro dany pokrm

nejvhodnéjsi. Ziskate informace o vhodném
prislusenstvi a vysce, ve které by mély byt v troubé
umistény. Uvadime rovnéz ty.py jednotlivych nadob
a podrobnosti k riznym zplsobdm pfipravy pokrma
Upozornéni: Pfi peceni se mize v prostoru peceni
vytvorit velké mnoZstvi pary. Spotrebic je pfi chodu
velmi energeticky uc¢inny a vyzaruje do nejblizsiho
okoli velmi malo tepla. Vzhledem k vysokému rozdilu
teplot mezi vnitfni a vnéjsi ¢asti spotrebie se mize
na dvirkach, ovladacim panelu nebo na sténach
kuchyriského vybaveni vytvorit kondenzace. Jde

o bézny fyzikalni jev. Mnozstvi kondenzace Ize omezit
predehratim trouby nebo opatrnym pootevienim
dvirek.

Silikonové formy

Pro dosazeni nejlepsiho vysledku peceni
doporucujeme pouzivat pecici plechy/formy

z tmavého kovu.

Chcete-li v8ak pouzivat silikonové formy, tak
postupujte podle pokyni vyrobce a prislusnych
receptd. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
bézné pecici plechy.

Mnozstvi receptl a jejich znéni se maze lisit.

Kolace a drobné pecivo

Spotiebi¢ Vam pro pripravu kolaéd a drobného
peciva nabizi celou fadu typl ohfevu. Idedlni
nastaveni pro jednotlivé pokrmy jsou uvedena

v tabulkdch s nastavenim.

Podivejte se rovnéz na poznamky v ¢asti popisujici
kynuti tésta.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi dodané
spolu se spotfebicem. Tato prisluSenstvi jsou presné
uzplisobena prostoru peéeni a rezimiim chodu
spotrebice.

Vysky zasunuti

Pouzivejte oznacené polohy teleskopickych vysuvd.

Peceni na jedné urovni

Pri peceni na jedné Urovni pouzivejte tyto vysky
zasunuti:

= Vysoké pokrmy: vyska 2

= Nizké pokrmy: vyska 3

Peceni na nékolika urovnich

Pouzijte rezim 4D Horky vzduch. Pe¢ené pokrmy
poloZené v troubé na tacech nebo na pecicich
plechach/formach ve stejnou dobu nemusi byt
hotovy ve stejnou dobu.

Peceni na dvou Urovnich:

= Univerzalni plech: Groven 3
plech na peceni: Uroven 1
= Formy na rostu:
prvni rost: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1

Testovano pro Vas v naSem kuchyriském studiu cz

Peceni na tfech urovnich:

m Plech na peceni: droven 5
Univerzalni plech: uroven 3
Plech na peceni: uroven 1

Peceni na ¢tyrech urovnich:
m 4 rosty s papirem na peceni

prvni rost: uroven 5

druhy rost: uroven 3

treti rost: uroven 2

¢tvrty rost: Uroven 1
Pripravou nékolika pokrmi ve stejnou dobu mizete
uSetfit az 45 procent energie. Pecici plechy/formy
umistéte v prostoru peceni vedle sebe nebo je
vyrovnejte jinym odpovidajicim zptsobem ¢i je
polozte na sebe.

Prislusenstvi

Zajistéte, ze vzdy pouzivate vhodna prislusenstvi

a ze jsou tato v troubé umisténa spravné.

Rost

Rost vloZte tak, ze oteviena strana bude smérovat
ke dvirkiim spotrebice a vnéjsi kolejnice doll.
Univerzalni nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az po
okraj, pri¢emz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvifkiim spotrebice.

Pro peceni stavnatéjsich kolac pouzijte univerzalni
plech tak, aby pripadné nadbytecné tekutiny
nepretékaly a neznecistovaly prostor peceni.

Pecici plechy

Pecici plechy z tmavého kovu jsou nejvhodnéjsi
nadoby na peceni.

Pecici plechy z cinového plechu, keramické

a sklenéné nadoby prodluzuji dobu peceni a ve
vysledku nejsou pec¢ené pokrmy rovnomérné
propeceny. Chcete-li péct s témito pecicimi plechy/
nadobami a pouzit horni/spodni ohrev, tak plech/
nadobu do trouby vsunte pfi drovni 1.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy ofezejte na
odpovidajici velikost.

Doporucené hodnoty nastaveni

Idedlni typy ohfevu pro rizné kolace a drobné
pecivo jsou uvedeny v tabulce. Teplota a doba
peceni zavisi na mnozstvi a slozeni tésta. Z tohoto
ddvodu jsou uvedeny rizné rozsahy nastaveni.
Snazte se nejdfive pouzivat nizsi hodnoty. Nizsi
teplota znamena rovnomérnéjsi propeceni.

V pripadé potreby muizete pristé pouzit vyssi
hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni neni mozné zkratit
nastavenim vyssich teplot. Kola¢e nebo drobné
pecivo by se pekly pouze na okraji a uprostred by
nebyly poradné propeceny.

Hodnoty nastaveni se vztahuji na pokrmy vlozené do
studeného prostoru peceni. Timto zplisobem
muzete usetfit az 20 procent energie. Pokud troubu
predehrejete, Ize uvedenou dobu peceni zkratit

o nékolik minut.

Predehrati je nutné u vybranych pokrmd - tato
skutecnost je uvedena v tabulce.
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cz Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Chcete-li pripravit pokrm podle vlastniho receptu,
tak v tabulce vyhledejte podobny pokrm, ktery Vam
poslouzi jako voditko. Dal$i informace jsou uvedeny

Druhy pouzivaného ohfevu:

v tipech ke kolacim a drobnému pedivu, prilozenych . 4D horky vzduch
k tabulce s nastavenim. =[O horni/dolni ohfev
Z prostoru peceni odeberte nepouzivana = stupen pizza

prislusenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledk( peceni a Uspory energie az 20 procent.

Prislusenstvi/nadoba Vyska zasunuti Druh Teplota Doba pece

ohfevu v°C Vv min.

Buchty na plechu

Piskotovy dort, jednoduchy Kulaty plech/plech na dort 2 =2 150-170 50-70
Piskotovy dort, jednoduchy, 2 Urovné  Kulaty plech/plech na dort 3+1 140-160 50-70
Piskotovy dort, jemny Kulaty plech/plech na dort 2 =2 150-170 60-80
Ovocny kola¢ z piskotové smési, jemny Kulaty plech na dort ,,Gugelhupf" 2 3 160-180 40-60
Piskotovy korpus Plech na piskotovy korpus 3 3 160-180 20-30
S\é?g}:ifyﬁIsgrr;iggniheesecake Pecici forma na dort, primér 26 cm 2 = 170-190 60-80
Svycarsky kola¢ Plech na pizzu 3 B2 220-240 35-45
Babovka Cinovy plech na dort 3 190-210 30-45
Babovka Kulata forma ,,Gugelhupf" 2 =2 150-170 50-70
Kynuté buchty Pecici forma na dort, primér 28 cm 2 3 160-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Plech na korpus 3 3 150-170* 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce Pecici forma na dort, primér 26 cm 2 160-170* 25:35
Piskotovy dort, 6 vajec Pecici forma na dort, primér 28 cm 2 150-170* 30-50
Buchty na peéicim plechu

Piskotovy dort s polevou Pecici plech 3 =2 160-180 20-40
Piskotovy dort, 2 Grovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 140-160 30-50
Krehky dort se suchou horni vrstvou Pecici plech 3 170-190 20-30
Krehky dort se suchou horni Pecici plech + univerzalni plech 1+3 160-170 35-45
vrstvou, 2 Urovné

Krehky dort s vlhkou horni vrstvou Univerzalni plech 3 =2 160-180 55-65
Svycarsky kolac Univerzalni plech 3 = 200-210 40-50
Kynuté buchty se suchou horni vrstvou Univerzalni plech 3 =3 160-180 15-20
Kynuté buchty se suchou horni vrstvou, Pecici plech + univerzalni plech 1+3 150-170 20-30
2 Urovné

Kynuté buchty s vlhkou horni vrstvou  Univerzalni plech 3 =2 180-200 30-40
Kynuté buchty s vihkou horni Pecici plech + univerzalni plech 1+3 150-170 45-60
vrstvou, 2 Urovné

Pleteny bochnik, savarin Pecici plech 2 = 160-170 25-35
Jahodova rolada Pecici plech 3 180-200* 8-15
Mramorovany fez s 500 g mouky Pecici plech 2 3 150-170 45-60
Sladky stradl Univerzalni plech 2 =2 190-210 55-65
Mrazeny stradl Univerzalni plech 3 200-220 35-45
Drobné pecivo

Mensi kolace Pecici plech 3 =2 150* 257815
Mensi kolace Pecici plech 3 150* 25:86)
Mensi kolace, 2 trovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 150* 30-40
Mensi kolace, 3 trovné Pecici plech + univerzalni plech 5+3+1 140* 35-55
Muffiny Forma na muffiny 3 =2 170-190 15-20
Muffiny, 2 drovné Forma na muffiny 3+1 160-180* 15-40
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Pfislusenstvi/nadoba Vyska zasunuti Druh  Teplota Doba peéeni
ohfevu v°C Vv min.

Malé kynuté kolace Pecici plech 3 3 160-180 25-35
Malé kynuté kolace, 2 drovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 150-170 25-40
Listové tésto Pecici plech 3 170-190* 20-35
Listové tésto, 2 urovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 170-190* 20-45
Listové tésto, 3 Urovné Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 170-190* 20-45
Listové tésto, 4 Grovné 4 rodty 5+3+2+1 180-200*  20-35
Odpalované tésto Pecici plech 3 = 200-220 30-40
Odpalované tésto, 2 Urovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 190-210 35-45
Listové kynuté pecivo Pecici plech 3 160-180 20-30
Cukrovi
Snéhové cukrovi Pecici plech 3 140-150*  25-40
Snéhové cukrovi Pecici plech 3 140-150* 25-40
Snéhové cukrovi, 2 Grovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 140-150* 30-40
Snéhové cukrovi, 3 Grovné Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 35-55
Cukrovi Pecici plech 3 140-160 15-30
Cukrovi, 2 urovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 140-160 15-30
Cukrovi, 3 Urovné Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 140-160 15-30
Pusinky Pecici plech 3 80-90* 120-150
Pusinky, 2 urovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 80-90* 120-180
Makronky Pecici plech 3 90-110 20-40
Makrénky, 2 urovné Pecici plechy + univerzalni plech 1+3 90-110 25-45
Makronky, 3 urovné Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 90-110 30-45

* Pfedehfat

Tipy na dorty a drobné peciv

o

Chcete zjistit, zda je dort
uprostred dostatecné propecen.

Paratkem zatlacte na nejvyssi misto na dortu. Pokud paratko vytahnete bez tésta, je
dort hotov.

Dort se rozpada.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte teplotu tak, aby byla o 10 °C nizsi
a prodluzte dobu peceni. Pouzivejte predepsané ingredience a dodrzujte
pokyny k pripravé uvedené v receptu.

Dort je uprostred vyssi a pri
okrajich nizsi.

Namazte pouze dno dortové formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Ovocna $tava pretéka.

Pristé pouzijte univerzalni plech.

Drobné pecené kousky se k
sobé pri peceni prilepuji.

Okolo jednotlivych kouskl by mély byt ponechany alespon 2 cm. Tim je zajistén
dostatek mista, aby pri peceni mohly nakynout a propéct se ze vSech stran.

Dort je prilis suchy.

Nastavte o 10 °C vyssi teplotu a zkratte dobu peceni.

Dort je obecné prilis svétly.

Jestlize je poloha pojezdu a nadoba spravna, tak byste méli v pripadé potreby zvysit
teplotu nebo prodlouzit dobu peceni.

Horni cast dortu je prilis svétla
a spodni ¢ast prilis tmava.

Pristé dort v troubé pecte o jednu uroven vyse.

Horni ¢ast dortu je prilis tmava
a spodni cast prilis svétla.

Pristé dort v troubé pecte o jednu Uroven nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu
peceni.

Dorty pecené na tacu nebo
plechu jsou vzadu pfrilis

Pecici plech vlozte doprostred prislusenstvi a neprikladejte jej k zadni sténé.

Cely dort je prilis tmavy.

Pristé zvolte nizsi teplotu a pripadné prodluzte dobu peceni.

Dort je opecen
nerovnomeérné.

Zvolte o néco nizsi teplotu.

Precnivajici pecici papir mize mit vliv na cirkulaci vzduchu. Pecici papir vzdy ostrihnéte na
odpovidajici velikost.

Zajistéte, aby pecici plech nebyl polozen primo pred otvory zadni stény v prostoru peceni.
Pri peceni drobnéjsich pokrm( byste méli pouzivat podobné velikosti a tloustky, je-li to
mozné.
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Pekli jste na nékolika urovnich. Pro peceni na nékolika Urovnich je zapotrebi vzdy zvolit rezim 4D hot air. Pecené
Pokrmy na nejvyse polozeném  pokrmy, které jsou do trouby vlozeny na tdcech nebo na pedicich plechach/formach ve
pecicim plechu jsou tmavsi nez stejnou dobu, nemusi byt ve stejnou dobu hotovy.

pokrmy na nize polozenych
plechach.

Dort vypada dobre, ale
uprostred neni dostatecné
propecen.

Nastavte nizsi teplotu a pecte o néco déle. V pripadé potreby pridejte vice tekutin.
U dortd s vlhéi horni vrstvou je nutné nejdrive upéct korpus. Posypte jej mandlemi
nebo jinymi ozdobami a poté naneste polevu.

Dort nelze z formy vyndat,
kdyz je obracen vzhiru
nohama.

Nechte dort po upeceni na 5 az 10 minut vychladnout. Pokud jej z formy stale nemtzete
dostat ven, tak jej pomoci noze opatrné uvolnéte od okraje formy. Dortovou formu obrat'te
vzhlru nohama a zakryjte ji studenym vihkym hadrikem. Pristé namazte pecici plech
/formu a posypte ozdobami.

Pecivo

Spotrebi¢ Vam k peceni peciva nabizi celou radu
typl ohrevu. Idedlni nastaveni k mnoha pokrm(m je
uvedeno v tabulkach s nastavenim.

Podivejte se rovnéz na poznamky v ¢asti popisujici
kynuti tésta.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi dodana
spolu s Vasim spotiebi¢em. Tato prisluSenstvi jsou
uzptsobena prostoru peceni a rezimim chodu
spotrebice.

Polohy posuvnych rosti
Pouzivejte oznac¢ené polohy pojezdi.

Peceni na jedné urovni

Pri peceni na jedné urovni pouzivejte tyto polohy
pojezdu:

m Vysoké pecené pokrmy: Urover 2

m Ploché pecené pokrmy: Uroven 3

Peceni na dvou trovnich

Pouzijte 4D horky vzduch. Pe¢ené pokrmy polozené
v troubé na tacech nebo na pecicich plechach
/formach ve stejnou dobu nemusi byt hotovy ve
stejnou dobu.

m Univerzalni plech: Uroven 3

Pecici plech: uroven 1
m Pecici plechy/formy na rostu

Prvni rost: Uroven 3

Druhy rost: Uroven 1
Pripravou nékolika pokrm ve stejnou dobu muzete
usetfit az 45 procent energie. Pecici plechy/formy
umistéte v prostoru peceni vedle sebe nebo je
vyrovnejte jinym odpovidajicim zplsobem ¢i je
poloZte na sebe.

Prislusenstvi

Zajistéte, abyste vzdy pouzivali vhodna prislusenstvi
a aby tato byla v troubé spravné umisténa.

Rost

Rost vloZte tak, ze oteviena strana bude

smérovat ke dvirkiim spotrebice a vnéjsi kolejnice
dold.

Univerzalni plech nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az
po okraj, pricemz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvirkGim spotrebice.

Pecici plechy

Pecici plechy z tmavého kovu jsou nejvhodnéjsi
nadoby na peceni.

Pecici plechy z cinového plechu, keramické

a sklenéné nadoby prodluzuji dobu peceni

a ve vysledku nejsou pecené pokrmy
rovhomérné propeceny.
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Chcete-li péct s témito pecicimi plechy/nadobami
a pouzit horni/spodni ohtev, tak plech/nadobu do
trouby vsunte pfi drovni 1.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Pecici papir vZzdy ofezejte na
odpovidajici velikost.

Zmrazené produkty

Nepouzivejte zmrazené produkty, které jsou silné
omrzlé. Z pokrmu odstrante pripadny led.
Nékteré zmrazené produkty mohou byt
nerovnomeérné predpecené. Nerovhomeérné
propecéeni mlze zustat i po ukonceni peceni.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

Idealni typy ohfevu pro rGzné druhy chleb( a rohlikd
jsou uvedeny v tabulce. Teplota a doba peceni
zavisi na mnozstvi a slozeni tésta. Z tohoto ddvodu
jsou uvedeny rizné rozsahy nastaveni. Snazte se
nejdrive pouzivat nizsi hodnoty. Nizsi teplota
znamena rovnomeérnéjsi propeceni. V pripadé
potreby mizete pristé pouzit vys$si hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni neni mozné zkratit
nastavenim vyssich teplot. Chléb a rohliky by se
pekly pouze na okraji a uprostied by nebyly poradné
propeceny. Hodnoty nastaveni se vztahuji na
pokrmy vlozené do studeného prostoru peceni.
Timto zpisobem muizZete uSetrit az 20 procent
energie. Pokud troubu predehrejete, Ize uvedenou
dobu peceni zkratit o nékolik minut. Predehrati je
nutné u vybranych pokrm( — tato skutec¢nost je
uvedena v tabulce. Nékteré pokrmy jsou chutnéjsi,
pokud jsou peceny ve vice fazich. Tyto pokrmy jsou
oznaceny v tabulce. Hodnoty nastaveni pro chlebové
tésto se vztahuji jak na tésto poloZzené na pecicim
plechu, tak na tésto v chlebové formé.

Chcete-li pripravit pokrm podle vlastniho receptu,
tak v tabulce vyhledejte podobny pokrm, ktery
Vam poslouzi jako voditko.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prisluSenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledk( peceni a Uspory energie az 20 procent.

Pozor!

Do horkého prostoru peceni nikdy nelijte vodu ani
do néj nevkladejte nadoby, které ve spodni ¢asti
peciciho prostoru obsahuji vodu. Zména teploty
miize poskodit smalt.
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Druhy pouzivaného ohrevu:

gril s cirkulaci vzduchu
(7] velkoplogny gril
stuperi pizza

= [@ 4D horky vzduch
= 3 horni/dolni ohfev

Vyska zasunuti Druh

Prislusenstvi Teplota Nastaveni Doba peceni|

ohfevu v°C grilu v min.
Chléb
Bily chléb, 750 g Univerzalni plech nebo forma 2 180-200* = 25-40
Vicezrnny chléb, 1,5 kg Forma 2 220* - 10

180 = 20-30

Vicezrnny chléb, 1,5 kg Univerzalni plech 2 [ 200-210* = 40-50
Celozrnny chléb, 1 kg Univerzalni plech =2 200-210* - 40-50
Chlebova placka Univerzalni plech B 250-270 - 20-25
Rohliky
Castec¢né pecené rohliky nebo Univerzalni plech 3 180-200 - 10-15
bagetky, predpecené
Rohliky, sladké, cerstvé Pecici plech 3 B 170-190* o 15-20
Rohliky, sladké, cerstvé, 2 Grovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 150-170* - 20-30
Rohliky, Cerstvé Pecici plech 3 =2 180-200 - 20-30
Bageta, predpecena, chlazena Univerzalni plech 3 180-200 o 20-30
Rohliky, mrazené
Castecné pecené rohliky nebo Univerzalni plech 3 180-200 = 10-15
bagetky, predpecené
Louhované precliky, kousky tésta Univerzalni plech 3 180-200 o 20-25
Croissant, kousky tésta Univerzalni plech 3 170-190 - 30-35
Toasty
Toast s oblohou, 4 platky Rost 190-210 - 10-15
Toast s oblohou, 12 platka Rost X 230-250 = 10-15
Toastovy chléb (nepfedehfivejte gril) Rost ] - 3 4-6

5

Pizza, quiche a slané kolace

Spotrebi¢ Cam k peceni pizzy, quiche a slanych
kolacd nabizi celou fadu typd ohrevu. Idealni
nastaveni k mnoha pokrmim je uvedeno

v tabulkach s nastavenim.

Podivejte se rovnéz na poznamky v ¢asti popisujici
kynuti tésta.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi dodana
spolu s Vasim spotrebicem. Tato prislusenstvi
jsou uzplisobena prostoru peceni a rezimim
chodu spotrebice.

Polohy zavésnych rostu

Pouzivejte oznacené polohy zavésnych rostu.
Peceni na jedné arovni

PFi peceni na jedné Urovni pouzivejte tyto polohy
pojezdi:

m Vysoké pecené pokrmy: uroven 2

m Ploché pec¢ené pokrmy: Uroven 3

Peceni na nékolika urovnich

PouZijte 4D horky vzduch. Pecené pokrmy polozené
v troubé na tacech nebo na pecicich plechach
/formach ve stejnou dobu nemusi byt hotovy ve
stejnou dobu.

Peceni na dvou urovnich:

= Univerzalni plech: Groven 3
Pecici plech: troven 1
= Pecici plechy/formy na rostu:

Prvni rost: droven 3
Druhy rost: uroven 1

Peceni na ¢tyrech urovnich:
m 4 rosty s pecicim papirem

Prvni rost: Uroven 5

Druhy rost: uroven 3

Treti rost: droven 2

Ctvrty rost: uroven 1
Pripravou nékolika pokrmi ve stejnou dobu
muzete usetfit az 45 procent energie. Pecici
plechy/formy umistéte v prostoru peceni vedle
sebe nebo je vyrovnejte jinym odpovidajicim
zpUsobem ¢i je polozte na sebe.
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Prislusenstvi

Zajistéte, abyste vzdy pouzivali vhodna prislusenstvi
a aby tato byla v troubé spravné umisténa.

Rost

Rost vloZte tak, ze oteviena strana bude

smérovat ke dvirkiim spotrebice a vnéjsi kolejnice
dold.

Univerzalni plech nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az po
okraj, pricemz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvirk(m spotrebice.

Univerzalni plech pouzivejte na pizzu s hodné
ingrediencemi na povrchu.

Pecici plechy

Pecici plechy z tmavého kovu jsou nejvhodnéjsi
nadoby na peceni.

Pecici plechy z cinového plechu, keramické

a sklenéné nadoby prodluzuji dobu peceni a ve
vysledku nejsou pec¢ené pokrmy rovnomérné
propeceny. Chcete-li péct s témito pecicimi
plechy/nadobami a pouZit horni/spodni ohfev, tak
plech/nadobu do trouby vsunte pfi Grovni 1.
Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy orezejte na
odpovidajici velikost.

Zmrazené produkty

Nepouzivejte zmrazené produkty, které jsou silné
omrzlé. Z pokrmu odstrante pfipadny led.
Nékteré zmrazené produkty mohou byt
nerovhomeérné predpecené. Nerovnomérné
propeceni mize zdstat i po ukonceni peceni.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

Idedlni typy ohfevu pro rizné druhy pokrmd jsou
uvedeny v tabulce. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a sloZzeni tésta. Z tohoto divodu jsou
uvedeny rQizné rozsahy nastaveni. Snazte se nejdfive
pouzivat nizsi hodnoty. Nizsi teplota znamena
rovnomérnéjsi propeceni. V pripadé potieby mizete
pristé pouzit vy$si hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni neni mozné zkratit
nastavenim vyssich teplot. Pokrm by se pekl pouze
na okraji a uprostred by nebyl poradné propecen.
Hodnoty nastaveni se vztahuji na pokrmy vliozené do
studeného prostoru peceni. Timto zplsobem
muizete uSetfit az 20 procent energie. Pokud troubu
predehrejete, Ize uvedenou dobu peceni zkratit

o nékolik minut.

Predehrati je nutné u vybranych pokrmu - tato
skutecnost je uvedena v tabulce.

Chcete-li pripravit pokrm podle vlastniho receptu,
tak v tabulce vyhledejte podobny pokrm, ktery

Vam poslouzi jako voditko.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prisluSenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledkl pecéeni a Uspory energie az 20 procent.

Druhy pouzivaného ohrevu:

L] 4D horky vzduch
= I horni/dolni ohfev
= [ stupefi pizza

Prislusenstvi Vyska zasunuti Typ Teplota Doba peceni
ohfevu v°C Vv min.
Pizza
Pizza, Cerstva Pecici plech 3 =2 200-220 25-35
Pizza, Cerstva Pecici plech 3 200-220 25-35
Pizza, Cerstva, 2 urovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 180-200 35-45
Pizza, Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chlazena Rost 3 190-210 10-15
Pizza, mrazena
Pizza s tenkym korpusem x 1 Rost 8 190-210 15-20
Pizza s tenkym korpusem x 2 Univerzalni plech + Rost 3+1 190-210 20-25
Pizza se silnym korpusem x 1  Rost 8 180-200 20-25
Pizza se silnym korpusem x 2 Univerzalni plech + Rost 3+1 190-210 20-30
Pizza bageta Rost 3 200-220 15-20
Mini pizza Univerzalni plech 3 180-200 15-20
Mini pizza, prdmér 7 cm, 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-30
4 Grovné

Slané kolace a quiche

Slané kolace v plechu Plechova forma na kolace, primér 28 cm 2 = 170-190 65-75
Quiche Cinova dortova forma 3 190-210 35-45
Flambovany kola¢ Univerzalni plech 8 3 260-280* 10-15

* Predehrat
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Prislusenstvi Vyska zasunuti Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C Vv min.
Pirohy Zapékaci miska 2 170-190 50-70
Empanada (Spanélsky pokrm) Univerzalni plech 3 180-190 30-45
Turecky Borek Univerzalni plech 2 = 180-200 35-45

Zapékané pokrmy a soufflés

Spotrebi¢ Vam k peceni zapékanych pokrm

a soufflés nabizi celou fadu typtd ohrevu. Idedlni
nastaveni k mnoha pokrm@m je uvedeno v tabulkach
s nastavenim. PouZivejte pouze originalni
prislusenstvi dodana spolu s Vasim spotrebicem.
Tato pfislusenstvi jsou uzplsobena prostoru peéeni
a rezimim chodu spotrebice

Polohy zavésnych rosti

Vzdy pouzivejte oznacené polohy pojezdu.

Pokrmy muzZete pripravovat na jedné Urovni na
pecicim plechu/formé nebo na univerzalnim plechu.
" Pecici plechy/formy na rostu: Groveri 2

" Univerzalni plech: Uroven 3

Soufflés mizete také pripravovat ve vodni lazni

v univerzalnim plechu. Za timto ucelem je zapotrebi

zasunout univerzalni plech na Uroven 2.

Pripravou nékolika pokrm( ve stejnou dobu muzete

usetfit az 45 procent energie. Pecici plechy/formy

umistéte v prostoru peceni vedle sebe.
Prislusenstvi

Zajistéte, abyste vzdy pouzivali vhodna prislusenstvi

a aby tato byla v troubé spravné umisténa.

Rost

Rost vlozZte tak, Ze oteviena strana bude

smérovat ke dvirkim spotiebice a vnéjsi kolejnice

dold.

Univerzalni plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az po
okraj, pricemz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvirkiim spotrebice.

Nadoby

Na zapékané pokrmy a jidla s kfupavou kdrkou
pouzivejte Siroké a mélké nadoby.

V hlubokych a uzkych nadobach totiz pokrmy
vyzaduji del$i dobu na upeceni a jejich horni ¢ast
bude tmavsi.

Doporucené hodnoty nastaveni

Idedlni typy ohtevu pro rizné druhy zapékanych
pokrm( a soufflés jsou uvedeny v tabulce. Teplota

a doba peceni zavisi na mnozstvi pokrmu a receptu.
Jak dobre je pokrm propecen zavisi na velikosti
nadoby a hloubce propeceni. Z tohoto divodu jsou
uvedeny rdzné rozsahy nastaveni. Snazte se nejdrive
pouzivat nizsi hodnoty. Nizsi teplota znamena
rovnomérnéjsi propeceni. V pfipadé potieby mlzete
teplotu pristé zvysit.

Upozornéni: Dobu peceni neni mozné zkratit
nastavenim vyssich teplot. Zapékané pokrmy

a soufflés by se pekly pouze na okraji a uprostred
by byly syrové.

Hodnoty nastaveni se vztahuji na pokrmy vioZzené do
studeného prostoru peceni. Timto zplisobem
muzete udetfit az 20 procent energie. Pokud troubu
predehrejete, Ize uvedenou dobu peceni zkratit

o nékolik minut. Predehrati je nutné u vybranych
pokrm( — tato skuteénost je uvedena v tabulce.
Chcete-li pripravit pokrm podle vlastniho receptu,
tak v tabulce vyhledejte podobny pokrm, ktery Vam
poslouzi jako voditko. Z prostoru peceni odeberte
nepouzivana prislusenstvi. Tak dosahnete nejlepsich
moznych vysledkd peceni a Uspory energie az

20 procent.

Druhy pouzivaného ohrevu:

u 4D horky vzduch
= horni/dolni ohfev

stuperi pizza

Zapékané pokrmy a soufflés Prislusenstvi/nadoby Vyska zasunuti Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v°C v min.

Zapékané pokrmy, pikantni, pecené Zapékaci miska 2 [ 200-220 30-50

ingredience

Zapékané pokrmy, sladké Zapékaci miska 2 [ 170-190 40-60

Lasagne, mrazené, 400 g Zapékaci miska 2 160-180 50-60

Lasagne, Cerstvé, 1 kg Rost 2 190-210 30-35

Gratinované brambory, syrové Zapékaci miska 2 160-190 50-70

ingredience, 4 cm hluboké

Gratinované brambory, syrové Zapékaci miska 3+1 150-170 60-80

ingredience, 4 cm hluboké,

2 Urovné

Soufflé Zapékaci miska 2 170-190 35-45

Soufflé Jednotlivé formy 3 190-210 25-30
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Drubez

Spotfebi¢ Vam k pripravé dribeze nabizi celou
fadu druh( ohrevu. Idedlni nastaveni k mnoha
pokrmim je uvedeno v tabulkach s nastavenim.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné

u vétsich kouskd dribeZe nebo pri peceni
nékolika kousk( dribeze ve stejnou dobu.

VloZzte univerzalni plech do trouby, do oznacené
polohy pojezdu, s pripevnénym rostem. Zajistéte,
aby byl rost na univerzalnim plechu ve spravné
poloze. — , Prislusenstvi“ na strané 10

V zavislosti na velikosti a druhu dribeze pak na
univerzalni plech nalijte az 1/2 litrG vody. Pripadny
vypeceny tuk bude zachycen. Mizete z néj udélat
omacku. Trouba bude zaroven vydavat méné koure
a prostor peceni zistane ¢istsi.

Peceni v nadobach

Pouzijte pouze nadoby, které jsou pro pouziti v
troubé vhodné. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde
do prostoru peceni.

peceni je zapotrebi horké sklenéné nadoby vlozit na
suchou podlozku. Je-li povrch vlhky nebo studeny,
muZze sklo prasknout.

Lesklé pekace z nerezové oceli nebo hliniku odrazi
teplo jako zrcadlo a proto nejsou vhodné. Driibez se
pece pomaleji a nepropéka se tak dobre. Nastavte
vyssi teplotu anebo delsi dobu peceni.

U pecicich nadob je nutné dodrzovat pokyny
vyrobce.

Nezakryté nadoby

K peceni dribeze je idealni pouzit hluboké
pekace/nadoby. Pekac/nadobu polozte na rost.
Pokud zadné vhodné pecici nadoby nemate,
pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pri peceni se zakrytymi nadobami zlistava prostor
peceni vyrazné Cistsi. Zajistéte, aby poklicka dobre
padla a spravné dovirala. Polozte nddobu na rost.
Pri otevieni poklicky pfi peceni mGze unikat velmi
horka para. Zvednéte pokli¢ku v zadni ¢asti tak, aby
para unikala pry¢ od Vas.

V zakrytém pekaci se maze dribez opéct dokfupava.

Dosahnete toho tak, Ze k peceni pouzijete pekac se
sklenénou pokli¢kou a nastavenim vyssi teploty.

Grilovani

Pti pouzivani grilu by dvirka spotrebi¢e méla byt
zaviena. Nikdy negrilujte, kdyZ jsou dvirka otevrena.
Univerzalni plech do trouby zasunte v oznacené
poloze pojezdu, s pfipevnénym draténym rostem.
Vypeceny tuk bude zachycen. Zajistéte, aby byl rost
na univerzalnim plechu ve spravné poloze —
,Prislusenstvi” na strané 10
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Upozornéni: Pokud grilujete velmi tu¢né pokrmy,

tak univerzalni plech nezasouvejte pfimo pod

rost, ale radéji na uroven 2.

Pri grilovani se v maximalni mozné mife snazte

pouZivat kousky pokrm, které maji podobnou

tloustku a hmotnost. Diky tomu se rovhomérné

propecou a budou $tavnaté. Pokrm, ktery si prejete

grilovat, polozte pfimo na rost.

K otaceni grilovaného masa pouzivejte klesté.

Jestlize je propichnete vidli¢kou, $tava vytece

a maso bude suché.

Upozornéni:

®  Grilovaci topné téleso se samo nepretrzité zapina
a vypina, to je Uplné bézné. Nastaveni grilu urcuje,
jak ¢asto k tomu dochazi.

= Pri grilovani mdze vznikat kouf.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

Idedlni typy ohfevu pro rizné druhy driibeze jsou
uvedeny v tabulce. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, sloZzeni a teploté pokrmu. Z tohoto
dlvodu jsou uvedeny riizné rozsahy nastaveni.
Snazte se nejdfive pouzivat nizsi hodnoty. V pripadé
potreby mizZete teplotu pristé zvysit.

Hodnoty nastaveni vychazi z pfedpokladu, Ze je do
studeného prostoru pecéeni vlozena dribezZ bez
nadivky, ve studeném stavu a pripravena k peceni.
Timto zplisobem muzete usetfit az 20 procent
energie. Pokud troubu predehrejete, Ize uvedenou
dobu peceni zkratit o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny specifikace driibeze

s vychozimi hodnotami hmotnosti. Chcete-li péct
dribez o vétsi hmotnosti, tak v kazdém pripadé
nastavte nizsi teplotu. Pfi peceni vice kouskd pak
jako voditko pro stanoveni doby peceni pouzijte
hmotnost nejtézsiho kousku. Jednotlivé kousky by
mély mit pfiblizné stejnou velikost.

Obecné pravidlo: ¢im je drabeZ vétsi, tim je teplota
peceni nizsi a doby peceni delsi.

Po poloviné az dvou tretinach doby peceni pak
driibez v troubé otocte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy
orezejte na odpovidajici velikost.

Tipy

= U kachny nebo husy propichnéte na spodu kridel
kzi, aby z nich mohl vytéct tuk.

= U kachnich prsou pak do kiize udélejte drazku.
Kachni prsa neotacejte.

m Priotacéeni driibeze je zapotrebi nejprve zajistit,
aby byla strana prsou nebo klze naspodu.

m Drlbez bude velmi kifupava a propecéend, pokud ji
ke konci peceni podlijete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou $tavou.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana

prisluSenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledk( peceni a Uspory energie az 20 procent.



Druhy pouzivaného ohrevu:

= [ horni/dolni ohfev
L] gril s cirkulaci vzduchu

PFisluSenstvi/nadobi

Vyska zasunuti  Druh

Testovano pro Vas v naSem kuchyriském studiu cz

= [ velkoplo$ny gril
u stupefi pizza

Teplota Nastaveni Doba peéeni

ohfevu v°C grilu v min.
Kure
Kure, 1 kg Rost 200-220 - 60-70
Filet z kufecich prsou, 150 g kus ~ Rost ] - & 15-20
(grilovani)
Mensi porce kureciho masa, Rost 3 220-230 = 30-35
250 g kus
Kureci nugety, zmrazené Univerzalni plech 190-210 - 20-25
Poulard, 1,5 kg Rost 200-220 = 70-90
Kachna a husa
Kachna, 2 kg Rost 1 EH 180-200 = 90-110
Kachni prsa, 300 g kus Rost 3 230-250 - 17-20
Husa, 3 kg Rost 2 160-180 - 120-150
Husi nohy, 350 g kus Rost 2 210-230 - 40-50
Krata
Mensi krata, 2,5 kg Rost 2 X 180-200 - 70-90
Krati prsa, vykosténa, 1 kg Nadoba, zakryta 2 B 240-260 - 80-100
Kriti stehno, s kosti, 1 kg Rost 2 180-200 - 80-100

Maso

Spotrebi¢ vam k pripravé masa nabizi celou radu
typl ohrevu. Idealni nastaveni k mnoha pokrmdm je
uvedeno v tabulkach s nastavenim.

Peceni a duseni

Libové maso podlijte tukem nebo je obloZzte prouzky
Sunky.

Na kazi udélejte pricné ryhu. Pokud pri peceni
otacite kytou, musi byt kize nejdfive na spodni
strané.

Jakmile je kyta hotova, vypnéte troubu a nechte ji
jesté dalsich 10 minut v prostoru peceni. Stava

z masa tak bude Iépe rozloZena. V pripadé potreby
pak kytu zabalte do alobalu. Doporucena ,doba
klidu“ po peceni neni zahrnuta do uvedené doby
peceni.

Peceni na rostu

Maso bude na rostu kfupavé ze vsech stran.

V zavislosti na velikosti a druhu masa pak na
univerzalni plech nalijte az 1/2 litrd vody. Vypeceny
tuk a $t'dva z masa budou zachyceny. MlzZete z nich
udélat omacku. Trouba bude zarover vydavat méné
koure a prostor peceni zlistane Cist$i. Univerzalni
plech do trouby zasunte v oznacené poloze, s
pripevnénym rostem. Zajistéte, aby byl rost na
univerzalnim plechu ve spravné poloze. —
LPrislusenstvi” na strané 10.

Peceni a duseni v nadobach

Peceni a duseni masa je pohodIné&jsi

v odpovidajicich nadobach. Kytu mdzete z prostoru
peceni snadnéji vyndat, kdyz je v pecici nadobé

a také v ni l1épe pripravite stavu.

Pouzijte pouze nadoby, které jsou pro pouziti v
troubé vhodné. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde
do prostoru peceni.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Po ukonceni
peceni je zapotrebi horké sklenéné nadoby vloZit na
suchou podlozku. Je-li povrch vihky nebo studeny,
muze sklo prasknout.

Je-li maso libové, tak k nému pridejte trochu
tekutiny. Na dno sklenéné nadoby byste méli nalit
priblizné 1/2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa, materialu
nadoby a také na tom, zda se pouziva pokli¢ka. Pri
pripravé masa ve smaltované pecici nadobé nebo
nadobé z tmavého kovu bude zapotiebi o néco vice
tekutiny nez pfi peceni ve sklenéné nadobé.

PFi peceni se z nadoby odparuje para. V pripadé
potreby dolijte dalsi tekutinu.

Lesklé pekace z nerezové oceli nebo hliniku odrazi
teplo jako zrcadlo, a proto nejsou vhodné. Driibez
se pece pomaleji a nepropéka se tak dobre.
Nastavte vyssi teplotu anebo del$i dobu peceni.

U pecicich nadob je nutné dodrzovat pokyny
vyrobce.
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Nezakryté nadoby

K peéeni masa pouzijte hluboké pekace/nadoby.
Peka¢/nadobu poloZte na rost. Pokud zadné vhodné
pecici nddoby nemate, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pri peceni se zakrytymi nadobami z(istava prostor
peceni vyrazné Cistsi. Zajistéte, aby poklicka dobre
padla a spravné dovirala. Polozte nddobu na rost.
Vzdalenost mezi masem a poklickou musi byt
minimalné 3 cm. Maso se muze zvednout.

Pri otevieni poklicky po peceni mlzZe unikat velmi
horka para. Zvednéte poklicku v zadni ¢asti tak, aby
para unikala pry¢ od Vas.

V pfipadé potreby je mozné maso dusit tak, Ze jej
nejdrive prudce opecete. Do dusené tekutiny
pridejte vodu, vino, ocet nebo podobnou tekutinu.
Na dno pecici nadoby je zapotrebi nalit priblizné
1-2 cm tekutiny.

Pri peceni se z nddoby odparuje para. V pripadé
potreby tak opatrné dolijte vice tekutiny.

V zakryté pecici nddobé se mize maso opéct
dokfupava. Dosahnete toho tak, ze pouzijete pecici
nadobu se sklenénou poklickou a nastavenim vyssi
teploty.

Grilovani

Pfi pouzivani grilu by dvifka spotfebice méla byt
zavfena. Nikdy negrilujte, kdyZ jsou dvifka otevrena.
Univerzalni plech do trouby zasunte v oznacené
poloze pojezdu, s pfipevnénym draténym rostem.
Vypeceny tuk bude zachycen. Zajistéte, aby byl rost
na univerzalnim plechu ve spravné poloze. —
,Prislusenstvi” na strané 10

Upozornéni: Pokud grilujete velmi tu¢né pokrmy,
tak univerzalni plech nezasouvejte pfimo pod
rost, ale radéji na uroven 2.

Pri grilovani se v maximalni mozné mifre snazte
pouzivat kousky pokrmu, které maji podobnou
tloustku a hmotnost. Diky tomu se rovhomérné
propecou a budou $tavnaté. Pokrm, ktery si prejete
grilovat, poloZte pfimo na rost.

Prislusenstvi/nadobi

Vyska zasunuti Typ

K otaceni grilovaného masa pouzivejte klesté.
Jestlize je propichnete vidlickou, $tava vytece
a maso bude suché.

Upozornéni:

m Grilovaci topné téleso se samo nepretrzité zapina
a vypina, to je uplné bézné. Nastaveni grilu urcuje,
jak casto k tomu dochazi.

= Pri grilovani maze vznikat kour.

Doporucéené hodnoty nastaveni

Idealni typy ohfevu pro rizné druhy masa jsou
uvedeny v tabulce. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, sloZeni a teploté pokrmu. Z tohoto
ddvodu jsou uvedeny riizné rozsahy nastaveni.
Snazte se nejdfive pouzivat nizsi hodnoty. V pripadé
potreby mizete teplotu pristé zvysit.

Hodnoty nastaveni se vztahuji na studené maso
vloZzené do studeného prostoru peceni. Timto
zplUsobem mUzete usetfit az 20 procent energie.
Pokud troubu predehrejete, Ize uvedenou dobu
peceni zkratit o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny informace o peceni

a vychozi hodnoty hmotnosti. Chcete-li péct kytu
o vétsi hmotnosti, tak v kazdém pripadé nastavte
nizsi teplotu. PFi peceni vice kouski pak jako
voditko pro stanoveni doby peceni pouzijte
hmotnost nejtézsiho kousku. Jednotlivé kousky by
mély mat pfiblizné stejnou velikost.

Obecné pravidlo: ¢im je kyta vétsi, tim je teplota
peceni nizsi a doby peceni delsi.

Po poloviné az dvou tretinach doby peceni pak
pecenou kytu v troubé otocte.

Chcete-li péct podle nékterého ze svych receptd,
tak se jako voditko podivejte do tabulky

a vyhledejte podobny pokrm. Vice informaci je
uvedeno v tipech k peceni, duseni a grilovani,
prilozenych k tabulce s nastavenim.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prislusenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledk( peceni a Uspory energie az 20 procent.

Druhy pouzivaného ohfevu:

= [ horni/dolni ohfev

= gril s cirkulaci vzduchu
s [T velkoplosny gril

Teplota Nastaveni Doba peéeni

ohfevu v°C grilu v min.
Veprové
Veprova kyta bez klze, napf. Pecici nadoba, nezakryta 2 X 180-190 - 110-130
krkovice, 1,5 kg
Veprova kyta s kuzi, napr. plec, Rost 2 190-200 - 130-140
2 kg
Steak z veprové panenky, 1,5 kg Pecici nadoba, nezakryta 2 220-230 ° 70-80
Veprova panenka, 400 g Rost 3 220-230 - 20-25
Uzené veprové na kosti, 1 kg Pecici nadoba, zakryta 2 210-230 - 70-90

(s trochou pridané vody)
* Predehrat

**Univerzalni plech zasurite pod polohu zavésnych rosta 2
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Teplota Nastaveni Doba peéeni
v°C grilu v min.

Vyska zasunuti Typ
ohfevu

Prislusenstvi/nadobi

Veprové steaky, silné 2 cm Ro&t 5 [} 2 16-20
Veprové medailonky, silné 3 cm Rost 5 [} - 3* 8-12
Hovézi

Hoveézi svickova, medium, 1 kg Rost 2 210-220 - 40-50
Hovézi pecené v hrnci, 1,5 kg Pecici nadoba, zakryta 2 200-220 - 130-160
Svickova, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 60-70
Steak, silny 3 cm, medium Rost 5 ] - 3 15-20
Burger, silny 3-4 cm Rost 4 ] - 3 25-30
Teleci

Teleci kyta, 1,5 kg Pecici nadoba, nezakryta 2 160-170 - 100-120
Teleci koleno, 1,5 kg Pecici nadoba, nezakryta 2 (] 200-210 - 100-120
Jehnéci

Jehnéci kyta, bez kosti, medium Pecici nadoba, nezakryta 2 170-190 - 50-80
Jehnédi hrbet s kosti (odstrante Rost 2 By 180-190 - 40-50
Slachy, nakrajejte podélné od

kosti bez otaceni)

Jehnécdi kotletka** Rost 5 [} - 3 12-16
Klobasy

Grilované klobasy Rost 4 [} - 3 10-15
Pokrmy z masa

Sekana, 1 kg Pecici nadoba, nezakryta 2 170-180 - 60-70

* Pfedehrat

** Univerzalni plech zasuiite pod polohu zavésnych rosta 2

Tipy k peceni, duseni a grilovani

Prostor peceni je velmi $pinavy.

Pokrmy pripravujte v uzavieném pekaci nebo pouzivejte grilovaci plech. S grilovacim

plechem doséahnete nejlepsich vysledk. Grilovaci plech Ize zakoupit pozdéji jako
specialni prislusenstvi.

Peceny pokrm je pfilis tmavy
a kdrka je na nékterych
mistech spdlend a nebo je
peceny pokrm pfili§ suchy.

Zkontrolujte polohu pojezdu a teplotu. Pristé zvolte nizsi teplotu a pripadné zkratte dobu
peceni.

Karka je prili$ slaba.

Zvyste teplotu nebo ke konci peceni na chvili zapnéte gril.

Peceny pokrm vypada
dobre, ale $téva je spalena.

Pristé pouzijte mensi pekac a pripadné pridejte vice tekutiny.

Peceny pokrm vypada dobre,
ale $t'ava je prilis Cista
a vodnata.

Pristé pouzijte vétsi pekac a pripadné pridejte méné tekutiny.

Maso se pri duseni spali.

Pekac a poklicka se musi k sobé hodit a poklicka spravné doléhat. Snizte teplotu
a pripadné pridejte vice tekutiny béhem duseni.

Grilovany pokrm je pfili§ suchy.

Maso nesolte, dokud neni ugrilovano. Stl z masa odstranuje vodu. Pri otaceni pak do
masa nepichejte. Pouzivejte grilovaci klesté.

Ryby

Ryba je hotova, kdyz Ize hibetni ploutev
snadno odebrat.

Spotrebi¢ Vam k pripravé ryb nabizi celou radu

druhU ohtevu. Idedlni nastaveni k mnoha pokrmm
je uvedeno v tabulkach s nastavenim.

Nemusite otacet celou rybou.

pllky brambory poloZte hfbetem nahoru na rost.
Stabilitu ryby zajistite poloZzenim poloviny brambory
nebo mensi naddobky odolné teplotam trouby do

dutiny bfisni ryby.

Peceni a grilovani na rostu

Univerzalni plech do trouby zasurite v oznac¢ené
poloze pojezdu, s pfipevnénym rostem. Zajistéte,
aby byl rost na univerzalnim plechu ve spravné
poloze. — ,Prislusenstvi” na strané 10.

Celou rybu s pomoci
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Upozornéni: Pokud grilujete velmi tu¢né pokrmy,
tak univerzalni plech nezasouvejte pfimo pod

rost, ale radéji na Uroven 2.

V zavislosti na velikosti a druhu ryby pak na
univerzalni plech nalijte az 1/2 litr( vody. Stékajici
tekutina bude zachycena. Trouba bude zaroven
vyddvat méné pary a prostor peceni zlistane Cistsi.
Pri grilovani je zapotrebi, aby byla dvifka spotfebice
zaviena. Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky.

PFi grilovani se v maximalni mozné mife snazte
pouzivat kousky pokrmu, které maji podobnou
tloustku a hmotnost. Diky tomu se rovhomérné
propecou a budou stavnaté. Pokrm, ktery si prejete
grilovat, poloZte pfimo na rost.

K otaceni grilovaného masa pouzivejte klesté.
Jestlize je propichnete vidli¢kou, $tava vytece

a maso bude suché.

Upozornéni:

m  Grilovaci topné téleso se samo nepretrzité zapina
a vypina, to je uplné bézné. Nastaveni grilu urcuje,
jak ¢asto k tomu dochazi.

" Pfi grilovani mdze vznikat kouf.

Peceni a duseni v nadobach

Pouzijte pouze nadoby, které jsou pro pouZiti ve
troubé vhodné. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde
do prostoru peceni.

peceni je zapotrebi horké sklenéné nadoby vlozit
na suchou podlozku. Je-li povrch vihky nebo
studeny, mGze sklo prasknout.

Lesklé pekace z nerezové oceli nebo hliniku odrazi
teplo jako zrcadlo a proto nejsou vhodné. Ryba se
pece pomaleji a nepropéka se tak dobre. Nastavte
vy$si teplotu anebo dels$i dobu peceni.

U pecicich nadob je nutné dodrzovat pokyny
vyrobce.

Nezakryté nadoby

K peceni celé ryby pouzijte hluboké pekace/nadoby.
Peka¢/nadobu polozte na rost. Pokud zadné vhodné
pecici nadoby nemate, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pri peceni se zakrytymi nadobami z(istava prostor
peceni vyrazné Cistsi. Zajistéte, aby poklicka dobre
padla a spravné dovirala. Polozte nddobu na rost.

PFislusenstvi/nadobi

Pfi duseni je zapotrebi pfidat do nadoby dvé az tfi
polévkové Izici tekutiny a trochu citronové $tavy
nebo octu.

Pri otevireni pokli¢ky po ukonceni peceni mize
unikat velmi horka para. Zvednéte poklicku v zadni
¢asti tak, aby para unikala pry¢ od Vas.

V zakryté pecici nadobé se miZe ryba opéct
dokrupava. Dosahnete toho tak, ze pouzijete pecici
nadobu se sklenénou poklickou a nastavenim vyssi
teploty.

Doporucené hodnoty nastaveni

Idealni typy ohfevu pro rGzné druhy ryb jsou
uvedeny v tabulce. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, sloZeni a teploté pokrmu. Z tohoto diivodu
jsou uvedeny rizné rozsahy nastaveni. Snazte se
nejdrive pouzivat nizsi hodnoty. V pripadé potreby
miiZete teplotu pristé zvysit.

Hodnoty nastaveni vychazi z predpokladu, ze je do
studeného prostoru peceni vloZzena studena ryba.
Timto zplisobem muZzete usetfit az 20 procent
energie. Pokud troubu predehrejete, Ize uvedenou
dobu peceni zkratit o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny informace o rybach

s vychozimi hodnotami hmotnosti. Chcete-li péct
rybu o vétsi hmotnosti, tak v kazdém pripadé
nastavte nizsi teplotu. Pfi peceni vice kouskud ryb
pak jako voditko pro stanoveni doby peceni pouzijte
hmotnost nejtézsiho kousku. Jednotlivé kousky by
mély mit pfiblizné stejnou velikost.

Obecné pravidlo: ¢im je ryba vétsi, tim je teplota
peceni nizsi a doby peceni delsi.

Po uplynuti poloviny az dvou tretin doby peceni
celou rybu s pomoci pulky brambory polozte
hrbetem nahoru na rost.

Upozornéni: PouZzivejte pouze pecici papir, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy
orezejte na odpovidajici velikost.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prislusenstvi. Tak dosahnete nejlepsich moznych
vysledkl peceni a Uspory energie az 20 procent.

Druhy pouzivaného ohfevu:

= @ horni/dolni ohfev
n gril s cirkulaci vzduchu

" [ velkoplo$ny gril

Vyska zasunuti Druh  Teplota Nastaveni Doba peéeni

ohfevu v °C grilu v hod.
Ryba
Ryba, grilovana, celd 300 g, napf. pstruh Rost 2 170-190 = 20-30
Ryba, grilovana, cela 1,5 kg, napr. losos Rost 2 170-190 - 30-40
Rybi filety
Rybi filet, klasicky, grilovany Rost 4 ) - 1* 15-25

* Predehrat

** Univerzalni plech zasurite pod polohu pojezdu 2
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Vyska zasunuti Druh Teplota Nastaveni Doba pecen

ohfevu v°C grilu v hod.
Rybi steaky
Rybi steak, silny 3 cm** Rost 4 ] - 3 10-20
Ryba, mrazena
Rybi filet, klasicky Pecici nadoba, zakryta 2 B 210-230 - 20-30
Rybi filet, gratinovany Rost 2 200-220 - 45-60
Rybi prsty (pfi peceni otacet) Univerzalni = 200-220 - 20-30

* Predehrat

** Univerzalni plech zasunte pod polohu pojezdu 2

Zelenina a prilohy

V této Casti jsou uvedeny informace o pripravé
grilované zeleniny, brambor a zmrazenych
bramborovych pokrmd.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prislusenstvi. Tak dosahnete idedlnich vysledkl
peceni a jesté usetfite na energii.

Polohy zavésnych rostu
Pouzivejte oznacené polohy zavésnych rostu.

Peceni na jedné urovni

Dodrzujte specifikace uvedené v tabulce.

Peceni na dvou trovnich

Pouzijte rezim 4D Horky vzduch. Pokrmy na riznych
pecicich plechach polozenych do trouby nemusi byt
hotovy ve stejnou dobu.

= Univerzalni plech: Groven 3

m Pecici plech: uroven 1

Prislusenstvi

Zajistéte, abyste vzdy pouzivali vhodna pfrislusenstvi
a aby tato byla do trouby spravné vlozena.

Rost

Rost vlozZte tak, ze oteviena strana bude

smérovat ke dvirkiim spotfebice a vnéjsi vysuvy
dold.

PFislusenstvi

Univerzalni nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az po
okraj, pficemz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvirkm spotrebice.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy ofezejte na
odpovidajici velikost.

Doporucené hodnoty nastaveni

Idedlni typy ohtevu pro rizné pokrmy jsou uvedeny
v tabulce. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a slozeni pokrmu. Z tohoto dlivodu jsou uvedeny
rGzné rozsahy nastaveni. Snazte se nejdfive pouzivat
nizs$i hodnoty. Niz8i teplota znamena rovnomeérnéjsi
propeceni. V pfipadé potreby mlzete teplotu pristé
zvysit.

Hodnoty nastaveni se vztahuji na pokrmy vlozené do
studeného prostoru peceni. Pokud troubu
predehrejete, Ize uvedenou dobu peceni zkratit

o nékolik minut.

Chcete-li péct podle nékterého ze svych recept(,
tak se jako voditko podivejte do tabulky a vyhledejte
podobny pokrm.

Druhy pouzivaného ohrevu:
] 4D Horky vzduch

m [T Velkoplo$ny gril

= [@ Stupen pizza

Vyska zasunuti Druh Teplota Nastaveni Doba peéeni

ohfevu v°C grilu v hod.

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzalni plech 5 ] - 3 10-15
Brambory

Pecené brambory, krajené na polovinu Univerzalni plech 3 160-180 - 45-60
Pokrmy z brambor, mrazené

Bramborové rosti Univerzalni plech 3 200-220 o 25-35
Bramborové kapsy, plnéné Univerzalni plech 3 190-210 - 20-30
Krokety Univerzalni plech 3 200-220 - 25-35
Hranolky Univerzalni plech 3 190-210 - 25-35
Hranolky, 2 Urovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 190-210 - 30-40
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Jogurt
Ve spotrebici si mizete udélat svij vlastni jogurt.
PFiprava jogurtu

Z prostoru peceni odstrante prislusenstvi
a zavésné rosty. Prostor peceni musi byt prazdny.

1. Navarné desce zahrejte 1 litr mléka
(s obsahem tuku 3,5 %) na 90 °C a nechte
jej zchladit na 40 °C.UHT mléko staci zahrat
na 40 °C.

PFislusenstvi

Jogurt Jednotlivé formy

N

. Zamichejte do néj 150 g (studeného) jogurtu.
3. Mléko s jogurtem nalijte do hrnec¢kl nebo mensich
sklenic a prikryjte je folii.

4. Hrnecky nebo sklenice polozte na dno prostoru
peceni a pouzijte nastaveni uvedené v tabulce.

- Po dokonceni pripravy pak jogurt nechte v lednici
zchladit.

Druh pouzivaného ohrevu:

. 4D Horky vzduch

Vyska zasunuti Druh  TeplotaDoba peceni|

ohfevu v°C v hod.
40-45 7-8

Dno prostoru peceni

ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly vyhotoveny pro zkusebni Ustavy za
ucelem usnadnéni kontroly spotrebice.
V souladu s EN 60350-1:2013 a IEC 60350-1:2011.
Peceni
Pecené pokrmy vlozené do trouby na tacech nebo na
pecicich plechach/forméch ve stejnou dobu nemusi
byt ve stejnou dobu hotovy.
Polohy zavésnych rostl pro peceni na dvou Urovnich:
®= Univerzalni plech: uroven 3

Pecici plech: droven 1
m Pecici plechy/formy na rostu

Prvni rost: droven 3

Druhy rost: Uroven 1

Polohy zavésnych rostl pro peceni na tfech urovnich:

m  Pecici plech: uroven 5

= Univerzalni plech: droven 3

m Pecici plech: troven 1
Jableény kolaé s dvojitou krustou

Jablec¢ny kola¢ s dvojitou krustou na jedné urovni:
polozte tmavé dortové formy Uhlopricné vedle sebe.

PFisluSenstvi

Jablecny kola¢ s dvojitou krustou na dvou Urovnich:
polozte tmavé dortové formy nad sebe tak, aby byly
odpovidajicim zptusobem srovnany.

Dorty v cinovych dortovych formach: pecte na
jedné urovni s hornim/spodnim ohfevem. Dortovou
formu polozte na univerzalni plech, nikoliv na rost.

Piskotovy dort s horkou vodou

Piskotovy dort s horkou vodou: dortové formy
poloZte vertikdlné na sebe tak, aby byly na draténych
rostech odpovidajicim zpdsobem srovnany.

Upozornéni

m Hodnoty nastaveni se vztahuji na pokrmy vioZzené
do studeného prostoru peceni.

® Berte na védomi informace o predehfivani uvedené

v tabulkach. Hodnoty nastaveni plati bez

rychloohfevu.

PFi peceni nejprve pouzijte nizsi z uvedenych teplot.

Druhy pouzivaného ohfevu:

. 4D Horky vzduch

=[O Horni/dolni ohfev

" [@] Stupen pizza

Vyskalzasunuti Druh Teplota Doba

ohfevu v °C

peceni v min

Peceni

Snéhové cukrovi (pfedehfivejte 5 minut Pecici plech 3 =2 140-150* 25-40
Snéhové cukrovi (predehfivejte 5 minut Pecici plech 3 140-150* 25-40
Snéhové cukrovi, 2 Urovné (predehriveje 5 minut) Pedcici plech + univerzalni plech 1+3 140-150* 30-40
Snéhové cukrovi, 3 trovné (predehrivejte 5 minut) Pecici plech + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 35-55
Mensi kolace (predehrivejte 5 minut) Pecici plech 3 =2 150* 25-35
Mensi kolace (predehrivejte 5 minut) Pecici plech 3 150* 25-35
Mensi kolace, 2 urovné (predehfivejte 5 minut)  Pedici plech + univerzalni plech 1+3 150* 30-40
Mensi kolace, 3 urovné (predehfivejte 5 minut)  Pedici plech + univerzalni plech 5+3+1 140* 35-55;
Piskotovy dort s horkou vodou Dortova forma, pramér 26 cm 2 = 160-170* 20-35
Piskotovy dort s horkou vodou Dortova forma, pramér 26 cm 2 160-170* 25-35
Piskotovy dort s horkou vodou, 2 Urovn: Dortova forma, pramér 26 cm 3+1 150-170* 30-50

Jable¢ny kolac s dvojitou krustou

2 x dortové formy, primér 20 cm 2

170-180 60-80

Jable¢ny kolac s dvojitou krustou

2 x dortové formy, primér 20 cm 2

180-200 60-80

Jable¢ny kolac s dvojitou krustou, 2 Grovné

2 x dortové formy, primér 20 cm 3+1

(e mfe

170-190 70-90

* Predehrat
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Grilovani
Zasunte univerzalni plech. Tekutina bude
zachycena a prostor peceni zistane Cistsi.

Testovano pro Vas v nasem kuchyrniském studiu

Druhy pouzivaného ohrevu:

" [F] Velkoplosny gril

Prislusenstvi Vyska zasunuti Druh Nastaveni Doba
ohfevu grilu peéeni v min
Grilovani
Toastovy chléb* Rost 5 ] 3 4-6
Hovézi burgery, x 12** Rost 4 [} 3 25-30

*Nepredehrivat

** Otocit po 2/3 celkové doby peceni

Uspora energie s typy ohievu Eco

Pri peceni pokrm( muzete s energeticky Uspornymi
typy ohtevu ,Horky vzduch Eco“ a ,Horni/dolni Eco
ohrev” usetfit energii.

Vlozte pokrm do prazdného prostoru peceni drive,
nez se zahreje. V opacném pripadé nebude mit
energeticka optimalizace zadny efekt. Dvirka
spotrebi¢e musi byt pfi peceni vzdy zavrena.

Z prostoru peceni odeberte nepouzivana
prislusenstvi. Tak dosahnete idealnich vysledkd

a uSetfite energii.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily dodané
spolu se spotrebicem. Ty byly uzplisobeny prostoru
peceni a rezimiim chodu spotrebice.

Prislusenstvi

Zajistéte, abyste vzdy pouzivali vhodna pfrisluSenstvi
a aby tato byla do trouby spravné vlozena.

Rost

Rost vloZte tak, Ze oteviena strana bude

smérovat ke dvirk(im spotiebice a vnéjsi vysuvy
dold.

Univerzalni nebo peéici plech

Univerzalni nebo pecici plech opatrné zasunte az po
okraj, pricemz zkoseny okraj bude smérovat ke
dvirkaim spotrebice.

Pecici plechy a nadoby

Diky nim muzete usporit az 35 procent energie.

Prislusenstvi/nadoby

Nadoby na peceni vyrobené z nerezové oceli nebo
hliniku odrazi teplo jako zrcadlo. Vhodnéjsi jsou
nadoby, které teplo neodrdzi, tj. vyrobené ze
smaltu, skla

odolného vigéi teplu, lakovaného materialu ¢i tlakové
litého hliniku. Cinové formy na peceni, keramické
nadoby ¢i sklenéné nadoby prodluzuji dobu peceni
a dort nebude propecen tak rovhomérné.

Pedici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Pecici papir vzdy ofezejte na
odpovidajici velikost.

Doporucené hodnoty nastaveni

V této ¢asti jsou uvedeny specifikace pro rizné
pokrmy v rezimu Horky vzduch eco a horni/dolni
Eco ohrev. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a slozeni tésta. Z tohoto ddvodu jsou uvedeny riizné
rozsahy nastaveni. Snazte se nejdfive pouzivat nizsi
hodnoty. Niz$i teplota znamena rovhomérné;jsi
propeceni. V pfipadé potreby mlzete teplotu pristé
zvysit.

Upozornéni: Dobu peceni neni mozné zkratit
nastavenim vyssich teplot. Kolace nebo drobné
pecivo by se pekly pouze na okraji a uprostred by
nebyly poradné propeceny.

Druhy pouzivaného ohrevu:
L] Horky vzduch Eco

=[] Horni/dolni Eco ohfev

Vys$ka zasunuti Druh Teplota Doba pecéeni

Dorty ve formach

ohfevu v°C Vv min.

Piskotovy dort ve formé Kulata forma/dortova forma 2 140-160 60-80
Korpus piskotového dortu Forma na korpus 2 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Forma na korpus 2 150-170 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce Forma na piskotovy dort, primér 26 cm 2 160-170 25-40
Piskotovy dort, 6 vajec Forma na piskotovy dort, primér 28 cm 2 150-160 50-60
Babovka Kulata dortova forma ,Gugelhupf" 2 [ 150-170 50-70
Dorty na pecicich plechach

Piskotovy dort se suchou horni vrstvou  Pecici plech 3 150-170 25-40
Krehky dort se suchou horni vrstvou Pecici plech 3 2 170-180 585!
Jahodova rolada Pecici plech 3 2 180-190 15-20
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PFislu$enstvi/nadoby

Vyska zasunuti

Druh
ohfevu

Teplota Doba peceni

Pleteny bochnik, savarin Pecici plech 3 = 160-170 25-35
Kynuty kolac¢ se suchou horni vrstvou Pecici plech 3 = 160-180 15-20
Mensi pe¢ené pokrmy

Muffiny Forma na muffiny 2 2 160-180 15-25
Kolacky Pecici plech 3 150-160 25-35
Kolacky, 2 urovné Pecici plech + univerzalni plech 1+3 150-160 30-40
Listové tésto Pecici plech 3 170-190 20-35
Odpalované tésto Pecici plech 3 200-220 35-45
Susenky Pedici plech 3 140-160 15-30
Snéhové cukrovi Pecici plech 3 140-150 25-35
Kynuté kolacky Pecici plech 3 = 160-180 25-35
Chléb a rohliky

Vicezrnny chléb, 1,5 kg Forma 2 = 200-210 35-45
Chlebova placka univerzalni plech 3 = 250-275 15-20
Rohliky, sladké, cerstvé Pecici plech 3 = 170-190 15-20
Rohliky, Cerstvé Pecici plech 3 = 180-200 20-30
Maso

Veprova kyta bez kirky, napf. Pecici nadoba, nezakryta 2 = 180-190 120-140
krkovice, 1,5 kg

Hovézi pecené v hrnci, 1,5 kg Pecici nadoba, zakryta 2 = 200-220 140-160
Teleci kyta, 1,5 kg Pecici nadoba, nezakryta 2 = 170-180 110-130
Ryby

Ryba, dusena, celd 300 g, napr. pstruh Pecici nadoba, zakryta 2 = 190-210 25:85!
Ryba, dusena, cela 1,5 kg, napr. losos Pecici nadoba, zakryta 2 = 190-210 45-55
Rybi filet, klasicky, duseny Pecici nadoba, zakryta 2 = 190-210 15-25

Akrylamid v potravinach
Akrylamid vznika predevsim v obili a bramborovych
produktech pripravovanych pri vysokych teplotach,

jako jsou napr. bramborové lupinky, hranolky, platky
chleba, rohliky, chléb nebo jemné pecivo (susenky,
pernik, kofenéné susenky).

Tipy na minimalizaci akrylamidu

Obecné m Doba peceni by méla byt co nejkratsi.
m Pokrmy pecte dozlatova, nemély by vsak byt prilis tmavé.
m Velké, silnéjsi kousky pokrml obsahuji méné akrylamidu.
Peceni Pfi hornim/dolnim ohfevu pfi maximalni teploté 200 °C.
Pri horkém vzduchu pri maximalni teploté 180 °C.
Susenky Pri hornim/dolnim ohfevu pfi maximalni teploté 190 °C.

Pri horkém vzduchu pfi maximalni teploté 170 °C.
Vejce a Zloutek snizuji produkci akrylamidu.

Na pecicim plechu rovhomérné rozetrete jednu vrstvu. Na pecicim plechu pecte
najednou alespon 400 g hranolek, aby nebyly vyschlé.

Hranolky z trouby

V pripadé potreby pak ovoce, zeleninu nebo bylinky
nakrajejte na stejné kousky Ci platky. Neoloupané
ovoce polozte na misku, pri¢emz oloupané povrchy
sméruji nahoru. Zajistéte, aby ovoce ani houby

z ros$tu nepresahovaly.

Nastrouhejte zeleninu a nasledné ji nechte
vyblednout a odvodnit. Poté ji rovhomérné rozlozte
na rost.

Suseni

V rezimu 4D Horky vzduch muZete potraviny
vysouset a dosahovat pfi tom vynikajicich vysledka.
U tohoto typu konzervovani jsou prichuté
koncentrovany vysychanim.

Pouzivejte pouze ovoce, zeleninu a bylinky v dobrém
stavu a ddkladné je omyjte. Srovnejte rost s pecicim
papirem ¢&i pergamenovym papirem. Odvodnéte
prebytec¢nou vodu z ovoce a vysuste je.
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Bylinky suste na stonku. Na rost je polozte
rovhomérné a ¢astecné na sobé. K suseni
pouZivejte tyto polohy zavésnych rosta.

= 1 ro&t: uroven 3

m 2 roSty: uroven 3+1

Velmi $tavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat otacejte.

Po skonceni suseni pak suché produkty okamzité
z papiru odeberte.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni
V tabulce jsou uvedena nastaveni pro suseni
rGznych potravin.

Testovano pro Vas v naSem kuchyriském studiu cz

Teplota a doba peceni zavisi na typu, vlhkosti, zralosti
a tloust’ce potraviny, ktera ma byt susena. Cim déle
nechate potravinu susit, tim |épe bude
zakonzervovana. Cim jsou platky tenci, tim rychlejsi
cely proces suseni bude a tim vice zlstane vysusena
potravina aromaticka. Z tohoto dlvodu jsou uvedeny
rzné rozsahy nastaveni.

Chcete-li susit dalsi potraviny, tak byste jako voditko
méli pouzit podobné potraviny uvedené v tabulce.

Druh pouzivaného ohrevu:
u 4D Horky vzduch

Ovoce, zelenina a bylinky Prislusenstvi Druh Teplota Doba peéeni
ohfevu v°C v hod.
Malvice (jable¢né krouzky, 3 mm silné, 200 g na 1-2 rosty 80 5-9
jednom rostu
Peckové ovoce (Svestky) 1-2 rosty 80 8-10
Kofenova zelenina (mrkev), strouhana, vybledla 1-2 rosty 80 5-8
Nakrajené houby 1-2 rosty 60 6-9
Bylinky, omyté 1-2 rosty 60 2-6
Zavarovani Zelenina

Spotrebi¢ mlze slouzit jako prostredek pro
zavarovani ovoce a zeleniny.

AUpozornénl’

Nebezpecéi poranéni!

Je-li pokrm zavaren nespravné, mlze zavarovaci
sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny pro
zavarovani.

Zavarovaci sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Dale se smi pouzivat jen tepelné odolné,
Cisté a neposkozené gumové tésnéni. Pfedem
zkontrolujte klipy a svorky.

Pri kazdém zavarovani je nutné pouzivat pouze
zavarovaci sklenice, které maji stejnou velikost

a obsahuji stejné potraviny. V prostoru peceni
mUzete najednou zavarovat $est sklenic o objemu
pal litru, litr a litr a pal. Nepouzivejte zavarovaci
sklenice, které jsou vétsi nebo vyssi, nez jak je
uvedeno v predchozi vété. Vicka by mohla
prasknout. Zavarovaci sklenice se pfi zavarovani
v prostoru peceni nesmi vzajemné dotykat.

PFiprava ovoce a zeleniny

Pouzivejte pouze ovoce a zeleninu v dobrém
stavu. Dikladné je omyjte.

Oloupejte, odpeckujte a nakrajejte ovoce a zeleninu

a vloZte do zavarovacich sklenic priblizné do vysky
2 cm pod horni okraj.

Ovoce

Zavarovaci sklenice napliite ovocem a horkym
odstfedénym cukernym roztokem (asi 400 ml do
litrové sklenice). Do litru vody:

= Pfiblizné 250 g cukru u sladkého ovoce
= Priblizné 500 g cukru u kyselého ovoce

Zavarovaci sklenice napliite zeleninou a horkou
prevarenou vodou.

Otrete okraje zavarovacich sklenic, protoze ty musi
byt Cisté. Na kazdou sklenici dejte navihéené gumové
tésnéni a vicko. Sklenice utésnéte pomoci svorek.
Sklenice polozte na univerzalni plech tak, aby se
vzajemné nedotykaly. Na univerzalni plech nalijte
500 ml horké vody (pfiblizné 80 °C). PouZijte
nastaveni uvedend v tabulce.

Ukonceni procesu zavarovani

Ovoce

Zanedlouho se budou v kratkych intervalech tvorit
malé bublinky. Jakmile budou bublat vsechny
zavarovaci sklenice, tak spotrebi¢ vypnéte. Po
uplynuti nastavené doby chlazeni pak sklenice
vyjméte z prostoru peceni.

Zelenina

Zanedlouho se budou v kratkych intervalech tvorit
malé bublinky. Jakmile budou bublat viechny
zavarovaci sklenice, tak teplotu snizte na 120 °C a
sklenice nechte déle v zavieném prostoru peceni
bublat tak, jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti
této doby pak spotfebi¢ vypnéte

a zbytkové teplo nékolik minut vyuzivejte tak, jak je
uvedeno v tabulce.

Jakmile se zavarovanim skoncite, tak sklenice
vytahnéte z prostoru peceni a poloZte je na Cistou
latku. Horké zavarovaci sklenice nepokladejte na
studeny ¢i vlhky povrch, nebot’ by mohly prasknout.
Sklenice zakryjte, abyste je chranili pred privanem.
Svorky sejméte, az budou sklenice studené.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

Casy uvedené v tabulce s nastavenim jsou priimérné
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mohou byt
ovlivnény pokojovou teplotou, po¢tem sklenic,
mnozstvim, teplem a kvalitou zavarfovaného obsahu.
Specifikace vychazi z kulatych sklenic s obsahem
jednoho litru. NeZ spotrebi¢ vypnete nebo zménite
rezim peceni, tak zkontrolujte, zda obsah sklenic
bubla tak, jak ma. Bublani za¢ne pfriblizné po

30-60 minutach. a1



cz Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu
Druh pouzivaného ohrevu:

= 4D Horky vzduch

Zavarovani Nadoby

Vyska zasunuti Druh

Teplota
v°C

Doba peceni v min.

ohrevu

Zelenina, napf. mrkev Litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 Nez zac¢ne bublani: 30-40
120 Kdyz za¢ne bublani: 30-40
- Zbytkové teplo: 30
Zelenina, napf. salatové Litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 Nez zacne bublani: 30-40
okurky - Zbytkové teplo: 30
Peckové ovoce, napr. Litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 Nez zacne bublani: 30-40
tfesné, slivy - Zbytkové teplo: 35
Malvice, napf. jablka, jahody Litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 Nez zacne bublani: 30-40

- Zbytkové teplo: 25

Kynuti tésta

Tésto bude ve spotrebici kynout rychleji nez pri
pokojové teploté. PouzZijte horni/dolni typ ohfevu.
Proces spustte az tehdy, kdyz prostor peceni zcela
vychladne.

Tésto nechte vzdy kynout dvakrat. U prvniho

a druhého procesu kynuti dodrzujte specifikace

v tabulkach s nastavenim (fermentace tésta

a zavérecna fermentace).

Fermentace tésta

Pouzijte nastaveni uvedena v tabulce a spotrebic
zahrejte. Na rost polozte misku s téstem. Pfi kynuti
tésta neotvirejte dvirka spotrebice, nebot by unikla
vlihkost. Tésto prikryjte.

PFislu$enstvi/nadoby

Vyska zasunuti

Zavérecna fermentace

Peceny pokrm polozte do trouby do polohy pojezdu
uvedeného v tabulce.

Chcete-li troubu predehrat, tak zavérec¢nou
fermentaci provedte na teplém misté mimo
spotrebic.

Doporucené hodnoty nastaveni

Teplota a doba kynuti zavisi na typu a mnozstvi
ingredienci. Hodnoty v tabulce jsou proto uvadény
pouze jako pramérné hodnoty.

Druh pouzivaného ohfevu:

=[O Horni/dolni ohfev

Druh Krok Teplota Doba pecenil

ohfevu v °C v min.

Kynuté tésto, lehké Misa 2 =] Fermentace tésta 35-40 25-30
Pecici plech 2 B zavére¢na fermenace 35-40 10-20

Kynuté tésto, tézké a tucné Misa 2 E Fermentace tésta 35-40 20-40
Pecici plech 2 E Zavérec¢na fermentace 35-40 15-25

Rozmrazovani

Typ ohfevu rozmrazovani je vhodny pro rozmrazovani
mrazeného ovoce, zeleniny a pec¢enych pokrm.
Drabez, maso a ryby by mély byt idealné
rozmrazovany v lednici.

Pfi rozmrazovani pouzivejte tyto polohy zavésnych
rosta:

= 1 ro&t: uroven 2
®m 2 roSty: Uroven 3+1
Doporuéené hodnoty nastaveni

Casy v tabulce jsou priimérné hodnoty. Zavisi na
kvalité, teploté rozmrazovani (-18 °C) a slozeni
potraviny. Uvedeny jsou rozsahy nastaveni. Nejdfive
nastavte nejkrat$i dobu a poté ji pripadné prodluzte.

Tip: Pokrmy, jez byly zmrazeny naplocho nebo
naporcovany, se rozmrazuji rychleji nez pokrmy
zmrazené v bloku.

42

Zmrazeny pokrm vyjmeéte z obalu, vloZzte do vhodné
nadoby a poloZte na rost.

Pokrmem zamichejte nebo jej jednou ¢i dvakrat
otocCte. Vétsi kousky potravin by mély byt otoceny
nékolikrat.

Prilezitostné potravinu oddélujte nebo z prostoru
peceni odebirejte ¢asti, které jiz rozmrzly.
Rozmrazenou potravinu nechte v klidu ve vypnutém
spotrebici dalsich 10 az 30 minut tak, aby se mohla
teplota vyvazit.



Testovano pro Vas v nasem kuchynském studiu cz

Druh pouzivaného ohrevu:

" Rozmrazovani

Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba pecen
zasunuti  ohfevu V°C i
Chléb, rohliky
Chléb a rohliky obecné Pecici plech 2 50 40-70
Buchta
Buchta, $tavnata Pedici plech 2 50 70-90
Buchta, sucha Pecici plech 2 60 60-75

Udrzovani teploty

Hotové pokrmy mdzete uchovavat v teplém stavu
diky reZzimu horniho/dolniho ohfevu pfi 70 °C.
Nevznikne tak kondenzace a nebudete muset prostor
peceni vytirat.

Neuchovavejte hotové pokrmy teplé déle nez dvé
hodiny. Méjte na paméti, ze nékteré pokrmy se
mohou pri vy$si teploté stale dopékat. V pripadé
potfeby pokrmy pfrikryjte.
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INFORMACNI LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Znacka BOSCH

Prodejni oznaceni HBG632BS1
Trida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A+
Spotreba energie (kWh) - konvenéni ohrev (pfi normalizované zatézi) 0,87
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,69
Uziteény objem dutého prostoru (1) 71

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 351<V <651

velké: 65 1<V <=
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu 42
(min.)
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi horkém vzduchu 44
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotteba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na pedeni (cm?) 1290

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez

upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pradnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaiji nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo prfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vytizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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EYPouzitie podla uréenia

Tento navod na pouZitie si pozorne
precitajte. Len vtedy budete méct’ svoj
spotrebi¢ pouzivat bezpecne a spravne.

Navod na pouzitie a pokyny na inStalaciu
si uschovajte na dalSie pouzitie alebo pre
budducich vlastnikov.

Tento spotrebi¢ je mozné zabudovat iba do
kuchyne. Dodrzujte zvlastne pokyny

na instalaciu.

Po vybaleni je potrebné spotrebic
skontrolovat, ¢i nedoslo pri preprave

k moznému poskodeniu. Spotrebi¢
nezapdjajte, pokial doslo k jeho
poskodeniu. Spotrebice bez zastrciek
mozu zapojit' iba autorizovani odbornici.
Na Skody spbésobené nespravnym
pripojenim sa nevztahuje zaruka.

Tento spotrebic je urceny iba

na domace pouzitie. Spotrebi¢ je mozné
pouzivat’ len na pripravu pokrmov

a napojov. Na spotrebi¢ v prevadzke je
nutné dozerat’.

Pouzivajte vyrobok iba vo vnutornych
priestoroch.

Deti starsSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi Ci
dusevnymi schopnostami mozu spotrebic
pouzivat’ len pod dozorom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost alebo
pokial su poucené o bezpec¢nom pouzivani
spotrebic¢a a rozumeju suvisiacim rizikam.

Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat. Tento
zakaz plati i pre ¢innosti na spotrebici

a okolo spotrebica. Spotrebi¢ smu Cistit’

a vykonavat’ na nom vSeobecnu udrzbu deti
starsie ako 8 rokov pod dozorom starsej
osoby.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia
zdrziavat’ v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebica a jeho napajacieho kabla.

Prislusenstvo spotrebica vzdy vkladajte do
priestoru na pecenie zodpovedajucim
spésobom. — ,,Prislusenstvo na strane 10

Délezité bezpeénostné
pokyny
Vseobecné pokyny

/A\Upozornenie
Nebezpecéenstvo poziaru!
s Horlavé predmety v priestore na pecenie

sa mbzu vznietit. Do priestoru na pecenie
ich preto nikdy nevkladajte. Nikdy
neotvarajte dvierka spotrebica, pokial sa
v flom nachadza dym. Spotrebic vypnite
a odpojte od zdroja elektrickej energie
alebo vypnite poistky.

= Pri otvorenych dvierkach sa v spotrebici
moze vytvorit tah vzduchu. Papier na
pecenie moze prist’ do styku s ohrievacim
telesom a vznietit' sa. Pri predhrievani
spotrebica preto papier nenechavajte
volne lezat’ na prislusenstve. Papier na
pecenie vzdy zatazte miskou alebo
plechom. Papier na pecenie vzdy poloZte
len na tie miesta, kde je to potrebné.
Papier na pecenie nesmie precnievat cez
prislusenstvo rury.

/A\Upozornenie

Nebezpecenstvo popalenia!

" Spotrebic¢ sa pri pouzivani stava velmi
hordcim. Nikdy sa preto nedotykajte
vnutornych povrchov v priestore na
pecenie ani ohrievacich telies. Spotrebic
nechajte vzdy vychladnut. Deti sa musia
nachadzat’ v bezpec¢nej vzdialenosti od
vyrobku.

= PrisluSenstvo a nadoby v rure st velmi
horuce. Na vytiahnutie prisluSenstva
a nadob z priestoru na pecenie vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice.

=V horicom priestore na pecenie mbze

doéjst’ k vznieteniu alkoholovych vyparov.
Nikdy nepripravujte pokrmy obsahujuice
velké mnoZstvo napojov s obsahom
alkoholu. Napoje s vysokym obsahom
alkoholu pouzivajte len v malom
mnozstve. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne.



/\Upozornenie
Nebezpecenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa pri prevadzke
spotrebica velmi zahrievaju. Nikdy sa
horucich ¢asti nedotykajte. Deti sa musia
nachadzat’ v bezpec¢nej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze doéjst’
k uniku horucej pary. Para nemusi byt’
viditelna — zalezi na jej teplote. Pri
otvarani teda nestojte prilis blizko
spotrebic¢a. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne. Deti sa musia nachadzat’

v bezpecnej vzdialenosti.

Voda v horticom priestore na pecenie
moze vytvarat horucu paru. Do hortceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu.

/\Upozornenie
Nebezpecenstvo poranenia!
= Z poSkriabaného skla dvierok

spotrebic¢a sa moéze stat’ prasklina.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré ani
drsné Cistiace ¢i umyvacie prostriedky.
Panty na dvierkach spotrebica sa pri
otvarani a zatvarani dvierok pohybuju,
nasledkom ¢oho méze dojst’ k zachyteniu
prstov. Preto sa pantov prstami
nedotykajte.

/\Upozornenie
Nebezpecenstvo tirazu elektrickym pridom!
= Neodborné opravy s nebezpecné.

Opravy a vymenu poskodenych
privodnych kablov smie vykonavat' iba
jeden z naSich technikov zaskolenych

v oblasti zakaznickych sluzieb. Ak ma
spotrebi¢ poruchu, odpojte ho od zdroja
elektrickej energie alebo vypnite poistky.
Obratte sa na zakaznicky servis.

|zolacia kablov na elektrickych pristrojoch
sa mbze po dotyku horucich Casti roztavit.
Kable elektrickych pristrojov nesmu nikdy
prist do kontaktu s horticimi ¢astami
spotrebica.

Nepouzivajte vysokotlakové cCistice ani
parné Cistice, ktoré by mohli spbésobit’ Uraz
elektrickym prudom.

Poskodeny spotrebi¢ moze sposobit’ Uraz
elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nespustajte. Odpojte
spotrebi¢ od zdroja elektrickej energie
alebo vypnite poistky. Obratte sa na
zakaznicky servis.

Dolezité bezpecnostné upozornenia sk

/A\Upozornenie

Nebezpecenstvo v désledku magnetizmu!
V ovladacom paneli a ovladacich prvkoch su
pouzité permanentné magnety. Mé6zu mat’
negativny vplyv na elektronické implantaty,
napr. na kardiostimulatory alebo inzulinové
pumpy. Osoby s elektronickymi implantatmi
musia byt’ minimalne 10 cm od ovladacieho
panela.

Halogénova Ziarovka

/A\Upozornenie

Nebezpecenstvo trazu elektrickym
prudom!

Pri vymene Ziarovky v priestore na pecenie
su zdierkové kontakty Ziarovky pod
napatim.

Pred vymenou Ziarovky je potrebné odpojit’
spotrebi¢ od zdroja elektrickej energie
alebo vypnite poistky.
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Priciny poskodenia

EdPri¢iny poskodenia

VSeobecné pokyny

Pozor!

Prislusenstvo, folia, papier na pecenie alebo nadoby
na dne priestoru na pecenie: prislusenstvo nekladte
na dno priestoru na pecenie. Na dno priestoru na
pecenie nekladte Ziadnu féliu ani papier na pecenie.
Na dno priestoru na pecenie neklad'te ziadne
nadoby, ak bola nastavena vyssia teplota ako

50 °C. Teplo by sa tak akumulovalo. Cas pe&enia by
uz nezodpovedal a doslo by

k poskodeniu smaltu.

Hlinikova fdlia: hlinikova félia v priestore na pecenie
nesmie prist’ do styku so sklom dvierok. Mohlo by
tak dojst k trvalému zafarbeniu skla dvierok.

Voda v hortdicom priestore na pecenie: do priestoru
na pecenie nelejte vodu, ak je horuci. Vytvorila by
sa tak para. Zmena teploty méze poskodit’ smalt.

VIhkost' v priestore na pecenie: dlhodobejsia
vlhkost' v priestore na pecenie méze sposobit’
koroziu. Nechajte priestor na pecenie po pouziti
vyschnut. VIhké potraviny nenechdvajte

v uzatvorenom priestore na pecenie prili$ dlho.

V priestore na pecenie neskladujte Ziadne potraviny.

Chladenie pri otvorenych dvierkach spotrebica:

po pouziti spotrebica pri vysokych teplotach je
mozné priestor na pecenie ochladit’ len so
zatvorenymi dvierkami. Zaistite, aby sa vo dvierkach
spotrebic¢a nezachytil nejaky predmet.

| ked' su dvierka pootvorené len nepatrne, méze
¢asom dojst’ k poskodeniu prednej ¢asti nabytku,
ktory sa nachadza nablizku. Priestor na pecenie
nechajte vychladnut s otvorenymi dvierkami len
vtedy, ked’ sa pri chode rury vyprodukovalo velké
mnozstvo vlihkosti.

Ovocna Stava: pri peceni kolacov z obzvlast’
Stavnatého ovocia je dolezité, aby plech na pecenie
nebol naplneny az celkom po okraj, pretoze
odkvapkavajlca $tava zanechava skvrny, ktoré nie je
mozné odstranit. Ak je to mozné, pouzite na tento
ucel hlbsiu univerzalnu panvicu.

Silne znecistené tesnenie: ak je tesnenie velmi
znecistené, nebudu sa dvierka spotrebic¢a pocas jeho
chodu zodpovedajlicim spésobom zatvarat. Méze
déjst’ k poskodeniu okolitého nabytku. Tesnenie
musi byt vzdy Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedacka alebo pracovna
doska: na dvierkach spotrebica nesedte, ani na ne
ni¢ nevesajte. Na dvierka spotrebi¢a neklad'te

ziadne nadoby ani prislusenstvo.

Vkladanie prislusenstva: v zavislosti od modelu
spotrebica plati, Ze prislusenstvo méze pri zatvarani
dvierok spotrebica poskriabat panel dvierok.
PrisluSenstvo vzdy do priestoru na pecenie vkladajte
¢o najdalej.

Prenasanie spotrebica: spotrebic nikdy
neprenasajte ani nedrzte za rukovat’ dvierok.
Rukovat’ dvierok nie je schopnd uniest hmotnost’
spotrebica a mohla by sa rozlomit’.

EYOchrana zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je maximalne energeticky
usporny. V tejto ¢asti najdete niekolko tipov na
dalSie energetické Uspory pri pouzivani spotrebica
a odporucani tykajucich sa jeho zodpovedajucej
likvidacie.

Tipy na Usporu energie

Spotrebi¢ predhrejte iba ak je tak uvedené

v konkrétnom recepte alebo v tabulkach v navode
na pouzitie.

Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Absorbuju teplo
velmi efektivne.

Pri chode rury sa snazte dvierka otvarat’ ¢o
najmenej.

Idedlne je piect’ niekolko kolacov po sebe. Priestor
na pecenie je stale teply. Cas pecenia druhého
kolaca je tak kratsi. Do priestoru na pecenie
mézete vlozit' dve hranaté formy.

Ak chcete piect’ dlhsie, mozete spotrebic pred
koncom pecenia na 10 minut vypnut’

a zostatkové teplo vyuzit na dokoncenie pecenia.

Ekologicka likvidacia

Obal zlikvidujte ekologicky Setrnym spdsobom.
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Tento spotrebic je oznaceny v sulade

s eurdpskou smernicou 2012/19/EU

o pouzitych elektrickych a elektronickych
spotrebic¢och (odpadovych elektrickych
a elektronickych zariadeniach — WEEE).
Smernica stanovuje ramec pre spatny
odber a recyklaciu pouzitych )
spotrebicov, ktory plati v celej EU.



B3 Zoznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole vam vysvetlime, ¢o znamenaju
jednotlivé zobrazenia na displeji a prislusné
ovladacie prvky. Dalej sa zoznamite s roznymi
funkciami svojho spotrebica.

Upozornenie: Podrobnosti a farby sa mézu pri
jednotlivych modeloch [isit’.

Tlac¢idla
Tlac¢idla na l'avej a pravej strane ovladacieho
panela maju tlakov bod. Tlacdidla sa aktivuju
stlacenim.
Pri spotrebic¢och, ktorych predna strana nie je
z nehrdzavejucej ocele, nemaju tieto dve
dotykové polia s tlac¢idlami tlakovy bod.

Dotykové pole
Pod dotykovymi polami sa nachadzaju senzory.
Jednoducho sa dotknite prislusného symbolu
a zvolte pozadovanu funkciu.

Otoény volié
Otocny voli¢ je umiestneny tak, aby ste s nim
mohli neobmedzene otac¢at’ dolava ¢i doprava.
Lahko ho stlacte a prstom nim otacajte
v pozadovanom smere.

Displej
Na displeji mézete vidiet' aktudlne nastavenie
hodnét, volby ¢i poznamky.

Ovladacie prvky

Jednotlivé ovladacie prvky su prispésobené
prislusnym funkciam vasho spotrebica. Spotrebic
moézete nastavit' l'ahko a priamo.

Tlaéidla a dotykové polia

Niz3ie je uvedeny stru¢ny popis jednotlivych
tlacidiel a dotykovych poli.

Symbol Vyznam

Tlacidla
0] on/off
D Start/Stop

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Spustenie, pozastavenie alebo
zrudenie (drzte stlacené asi 3
sekundy) prislusného kroku

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli mozete pouzivat rézne tlacidla,
dotykové polia a oto¢ny voli¢ a vyberat’ tak
jednotlivé funkcie spotrebica. Aktualne nastavenia
sU zobrazené na displeji.

Na obrdazku je zobrazeny ovladaci panel, ked' je
spotrebi¢ zapnuty a ked' je zvoleny vybrany typ
ohrevu.

Vnutorné dotykové polia
Budik Vyber budika

C= Detska poistka  Aktivacia a deaktivacia detského
zamku (stlacené asi 4 sekundy)

i} Informacie Poznamky na displeji
Stlacenim a drzanim (asi 3 sekundy)
vyvolate zakladné nastavenie
-0: Vnutorné Zapnutie a vypnutie vnutorného
osvetlenie osvetlenia

Vonkajsie dotykové pole

4D Horuci vzduch Priamo vyberie typ ohrevu 4D Horuci
vzduch

] Horny/dolny Priamo vyberie typ ohrevu horny/dolny

ohrev ohrev

Horuci vzduch eco Priamo vyberie typ ohrevu ekologicky
hortci vzduch

& Velkoplosny gril  Priamo vyberie typ ohrevu
vel'koplosny gril

Druhy ohrevu Vyberie zoznam druhov ohrevu

Teplota Vyberie teplotu v priestore na pecenie

@ Casové funkcie  Vyberie moznosti ¢asovych funkcii

Rychloohrev Spusta alebo rusi rychloohrev priestoru

pecenia

Dotykové pole, ktoré ma na displeji hodnotu, ktoru
je mozné zmenit alebo zobrazit’ na pozadi, sa
rozsvieti ¢erveno.
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Otocny voli¢
Otocnym volicom mézete menit nastavené hodnoty
zobrazené na displeji.

Vo vacsine zoznamov s vyberom, napr. teploty,
musite pri dosiahnuti minimalnej ¢i maximalnej
hodnoty otocit' otocnym voli¢com spat. Avsak napr.
pri typoch ohrevu je automaticky aktivovany
naposledy zvoleny typ.

Displej

Displej je Strukturovany tak, aby bolo mozné
informacie na nom zobrazené okamzite precitat’ na
prvy pohlad.

Hodnota, ktori mézete aktuadlne nastavit, je
zvyraznena. Je zobrazena bielym pismom a bielo
podciarknutd. Hodnota zobrazena na pozadi je siva.

Zvyraznenie Hodnotu uprostred je mozné zmenit’ bez
toho, aby musela byt’ najprv vybrana.

Po spusteni urcitého kroku sa v strede
zobrazuje bud' teplota alebo prislusna
uroven. Biela ¢iara ukazuje postup ohrevu

— postupne sa meni na cervenu.

Zvacsenie Hned’ ako pomocou oto¢ného volic¢a
menite hodnotu uprostred, iba tato

hodnota sa zobrazuje zvacsene.

Druhy ohrevu

Aby ste dokazali zvolit spravny typ ohrevu, na
tomto mieste vam vysvetlime, ako spotrebic
pouzivat’ ¢o najefektivnejsie.

Druh ohrevu Teplota
4D Horuci vzduch 30-275 °C

Prstenec displeja

Prstenec displeja je priestor okolo vonkajsej Casti
displeja.

Pri zmene hodnoty vam prstenec displeja ukaze,
kde sa v zozname s vyberom nachadzate.
Prstenec moéze byt suvisly alebo rozdeleny do
jednotlivych segmentov, v zavislosti od miesta
nastavenia a dlzky zoznamu s vyberom.

Prstenec pri chode spotrebica na niekolko sekind
sCervenie. Po kazdej celej minute prislusné
segmenty znovu sc¢erveneju. Pri odpocte ¢asu
pecenia potom kazdu sekundu jeden segment
zmizne.

Zobrazenie teploty

Po spusteni ohrevu sa na displeji graficky zobrazi
aktudlna teplota priestoru na pecenie.

Linia ohrevu  Biela linia pod teplotou sa zl'ava doprava
meni na ¢ervenu s tym, ako sa zahrieva
priestor na pecenie. Pri predhrievani
spotrebica je optimalnym ¢asom na vlozenie
jedla do priestoru na pecenie moment, ked’
sa celd linia zafarbi doc¢ervena.

Pri nastavenych Urovniach, napr. nastaveni
grilovania, sa linia ohrevu zafarbi doc¢ervena

okamzite.
Ukazovatel Ak je spotrebi¢ vypnuty, ukazuje prstenec
zostatkového displeja zostatkové teplo v priestore na
tepla pecenie. Hned' ako sa zostatkové teplo

ochladi, prstenec displeja stmavne
a nasledne celkom zmizne.

Upozornenie: Vzhladom na tepelnu zotrvac¢nost' sa
moéze zobrazena teplota nepatrne lisit' od skutocnej
teploty vo vnutri rary.

Symboly ku kazdému typu ohrevu vam pomozu si
ich zapamatat.

Pouzitie

Na pecenie a opekanie na jednej alebo viacerych trovniach. Ventilator
rozvadza teplo z ohrievacieho telesa prstenca

v zadnom paneli rovnomerne po priestore na pecenie.

E’ Horny/dolny ohrev 30-300 °C

Na tradicné pecenie a opekanie na jednej Urovni. Vhodny najma na
kolace s vihkou hornou vrstvou.

Teplo séla rovhomerne z hornej a spodnej ¢asti rary.

Horuci vzduch eco 30-275 °C

Na energeticky optimalizované pecenie vybranych pokrmov na jednej
urovni bez predhriatia. Ventilator rozvadza energeticky optimalizované

teplo z ohrievacieho kruhového telesa v zadnej stene rovhomerne po
priestore na pecenie.

ﬁ Horny/dolny ohrev eco 30-300 °C

Na energeticky optimalizované pecenie vybranych pokrmov. Teplo séla

=5 rovnomerne z hornej a spodnej ¢asti rury.
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w Gril s cirkulaciou vzduchu 30-300 °C

9,
4

Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kuskov masa. Grilovacie
teleso a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator uvadza

horuci vzduch do obehu okolo pokrmu.

Velkoplosny gril Nastavenie grilu:

4

Na grilovanie plochych pokrmov, napr. steakov a klobas, na pripravu

1 = nizke hrianok a na gratinovanie.
2 - stredné Cela plocha pod grilovacim telesom je velmi horuca.
3 = vysoké
Stupen pizza 30-275 °C Na pripravu pizze a pokrmov vyzadujucich vela tepla
zospodu. Zahrieva sa spodné ohrievacie teleso a ohrievacie kruhové
teleso.
Rozmrazovanie 30-60 °C Na jemné rozmrazovanie zmrazenych pokrmov.

Vychodiskové hodnoty

Spotrebic¢ uvadza pri kazdom type ohrevu
vychodiskovu teplotu alebo uroven. Tuto hodnotu
mozete akceptovat alebo ju mézete na prisluSnom
mieste zmenit'.

Dalsie informacie

Spotrebic¢ vo vacsine pripadov uvadza pokyny
a dalsie informacie ku krokom, ktoré ste prave
vykonali.

Dotknite sa pola i. Poznamka sa na displeji
zobrazuje niekolko sekund. Na koniec dlhsich
poznamok sa dostanete pomocou oto¢ného volica.
Niektoré poznamky sa zobrazuju automaticky,
napr. potvrdenie alebo pokyn ¢i upozornenie.

Funkcie priestoru na pecenie

Vdaka funkciam v priestore na pecenie je
pouzivanie spotrebica jednoduchsie. Priestor na
pecenie je napr. dobre osvetleny a chladiaci
ventilator zabranuje prehriatiu spotrebica.

Otvaranie dvierok spotrebica

Pokial otvorite dvierka spotrebica, ked' je
v prevadzke, chod sa pozastavi. Po zatvoreni
dvierok potom prevadzka opat’ pokracuje.

Osvetlenie vnutornej casti rury

Po otvoreni dvierok spotrebica sa zapne osvetlenie
vnutornej ¢asti. Ak zostanu dvierka otvorené dlhsie
ako 15 minut, svetlo sa zasa vypne.

Pri vacésine rezimov prevadzky sa vnutorné
osvetlenie zapne ihned po spusteni prevadzky. Po
skonceni prevadzky sa potom osvetlenie zasa vypne.

Upozornenie: Vnutorné osvetlenie mozete nastavit’
tak, aby sa pri prevadzke neaktivovalo,

v zdkladnom nastaveni. — ,, Zdkladné nastavenie“
na strane 17

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapne a vypne tak, ako je
pozadované. Horuci vzduch unika nad dvierkami.

Upozornenie!
Nezakryvajte vetracie otvory. Mohlo by tak dojst’
k prehriatiu spotrebica.

Aby sa priestor na pecenie po ukoncenej
prevadzke spotrebica rychlejSie ochladil, bezi
chladiaci ventilator i chvilu potom, ¢o spotrebic
vypnete.

Upozornenie: Cas, v ktorom chladiaci ventilator
nadalej bezi, mézete zmenit' v zakladnom nastaveni
— ,Zadkladné nastavenie” na strane 17



sk Prislusenstvo

PrisluSenstvo

Spotrebic¢ sa dodava s celym radom prislusenstva.
Niz8ie je uvedeny prehlad prisluSenstva, ktoré je
sucastou dodavky a informacie o spésobe jeho
pouzitia.

Dodané prislusenstvo

K spotrebicu patri toto prislusenstvo:

Rost

Na riad, kolac¢ové formy

a zapekacie misky.

Na pecenie a na grilované
pokrmy.

Univerzélna panvica

Na Stavnaté kolace, cukrovinky,
mrazené pokrmy a vacsie kusky
masa na pecenie.

Pri grilovani priamo na roste je ju
mozné pouzit' na zachytenie
vypeceného tuku.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo. Su
$pecidlne prispdsobené pre vas spotrebic.
PrisluSenstvo si mézete zakupit' od zakaznickeho
servisu, $pecializovanych predajcov alebo

z internetu.

Upozornenie: Prislusenstvo sa mdze pri vysokych
teplotach doc¢asne zdeformovat. Jeho funkcia
vSak tymto nie je dotknutd. Hned ako sa opat’
ochladi, ziska spat’ svoj originalny tvar.

Vkladanie prislusenstva
Priestor na peéenie ma pat trovni. Urovne vkladania
sa pocitaju zospodu hore.

5 |l Am
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PrisluSenstvo vzdy vkladajte do drazky medzi dve
vodiace tyce.

Prislusenstvo je mozné vytiahnut' priblizne do
polovice.

Upozornenie

m Zaistite, aby ste prislusenstvo do priestoru na
pecenie vzdy vkladali spravnou stranou.

m Prislusenstvo vzdy do priestoru na pecenie
vkladajte az na koniec, aby sa nedotykalo dvierok
spotrebica.
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Funkcia zapadky

PrisluSenstvo je mozné vytiahnut' zhruba do polovice
svojej dlzky, potom sa vo svojej pozicii ,zamknu*.
Funkcia zapadky zabranuje, aby sa prislusenstvo pri
vytahovani vyklopilo von z rury. Prislusenstvo sa musi
vkladat’ do priestoru na pecenie spravne, aby mohla
ochrana proti vyklopeniu fungovat zodpovedajtcim
spdsobom.

Pri vkladani rostu je nutné zaistit, aby

vystupok a v zadnej Casti a smeroval dole. Otvorena
strana musi byt pri dvierkach spotrebica a zakrivena
cast’ musi smerovat dole ~.

Pri vkladani plechu na pecenie je nutné zaistit,, aby
sa vystupok a nachdadzal v zadnej ¢asti a smeroval
dole. Zvazujuci sa okraj prislusenstva b musi
smerovat k dvierkam spotrebica.

Priklad na obrazku: univerzalna panvica

Kombinovanie jednotlivych prislusenstiev

Rost a univerzalnu panvicu mézete vlozit' zaroven,
aby sa zachytili kvapky tekutiny.

Pri vkladani dréteného rostu je nutné zaistit, aby
obe rozpery a boli na zadnom okraji. Pri vkladani
univerzalnej panvice je rost na hornej vodiacej tyci
listy.

Priklad na obrazku: univerzalna panvica




Zvlastne prisluSenstvo

Zvlastne prislusenstvo si mozete zakupit od
zakaznickeho servisu, $pecializovanych predajcov
alebo nainternete. Cely rad nasich produktov

k vaSmu spotrebi¢u najdete v nasich brozurach.
Dostupnost’ jednotlivych prislusenstiev

a ich ponuka na internete sa lisi podla krajiny.

Viac informacii je uvedenych v nasich brozurach.
Pri zakupeni vzdy uvedte presné objednavacie Cislo
zvlastneho prislusenstva.

Upozornenie: Nie véetko zvlastne prislusenstvo je
vhodné pre kazdy spotrebic. Pri zakupeni vzdy
uvedte presné identifikacné cislo (E-¢.) vasho
spotrebica.

— ,Zdkaznicky servis“ na strane 24

Zvlastne prislusenstvo Obj. ¢islo
Rost HEZ634070

Na riad, kolacové formy a zapekacie misky
a pecené a grilované pokrmy.

Univerzalna panvica HEZ632070
Na $tavnaté kolace, cukrovinky, zmrazené

pokrmy a velké pecené kusy.

Je mozné ju pouzit’ na zachytavanie

vypeceného tuku, ked’ grilujete priamo na

roste.

Plech na pecenie HEZ631070
Na pecenie na plechu a mensie pecené

pokrmy.

Vkladaci rost HEZ324000

Na méso, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzalnej panvice

s cielom zachytenia vypeceného

tuku a $tavy z mésa.

Univerzédlna panvica s neprilnavym HEZ632010
povrchom

Na $tavnaté kolace, cukrovinky, zmrazené

pokrmy a velké pecené kusy. Cukrovinky

a pecené maso je mozné

z univerzalnej panvice lahsie vybrat.

Plech na pecenie s nepril'navym povrchom HEZ631010
Na pecenie na plechu a mensie pe¢ené

pokrmy. Cukrovinky a pecené maso je

mozné z plechu na pecenie I'ahsie vybrat'.

Profesionalny vysoky plech HEZ633070
Na pripravu vacsich mnozstiev.

Veko na profesionalny plech HEZ633001
Veko meni profi plech na profi pekac.

Plech na pizzu HEZ617000
Na pizzu a velké okruhle torty.

Grilovaci plech HEZ625071
Na grilovanie miesto dréteného rostu alebo

ako ochrana proti postriekaniu. Pouzite ho

iba k univerzalnej panvici.

Kamenna doska na peéenie chleba HEZ327000
Na domaci chlieb, rozky a pizzu vyzadujlce

chrumkavy zaklad.

Kamenna doska na pecenie musi byt

predhriata na odporucant teplotu.

Prislusenstvo sk

Skleneny peka¢ (5,1 litra)
Na dusenie a pecenie.
Obzvlast vhodny pre rezim ,,Pokrmy*“.

HEZ915001

Sklenend misa
Na velké pecené kusy, stavnaté kolace
a pecené maso.

HEZ864000

Skleneny plech
Na pecenie, na zeleninové pokrmy
a pecivo a pe¢ené maso.

HEZ636000

Teleskopicky vysuv 1 tiroven
Teleskopicky vysuv v Urovni 2 umozriuje
vysunut prislusenstvo dalej bez toho, aby
sa vyklopilo von.

HEZ638100

Teleskopické vysuvy 2 trovne
Teleskopické vysuvy na Grovniach 2 a 3
umoziuju vysunut’ prislusenstvo dalej bez
toho, aby sa vyklopilo von.

HEZ638200

Teleskopické vysuvy 3 Grovne
Teleskopické vysuvy na trovniach 1,2 a 3
umoznuju vysunut’ prislusenstvo dalej bez
toho, aby sa vyklopilo von.

HEZ638300
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Pred prvym pouzitim
spotrebica

Skor ako budete moct’ novy spotrebic pouzit, je
nutné vykonat' niekolko nastaveni. Musite vycistit’
(umyt) priestor na pecenie a jednotlivé
prislusenstva.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni spotrebica k zdroju elektrickej energie
alebo po vypadku elektrického prudu sa na displeji
zobrazi nastavenie pre prvé uvedenie do prevadzky.
Zobrazenie pokynu méze niekolko sekind trvat.

Upozornenie: Tieto nastavenia mozete kedykolvek
zmenit' v zadkladnom nastaveni.
— ,Zdkladné nastavenie® na strane 17

Nastavenie jazyka

Jazyk je prvym zobrazenym nastavenim.
Prednastavenym jazykom je nemcina.

1. Oto¢nym voli¢om otocte tak, aby ste nastavili
pozadovany jazyk.

2. Pre potvrdenie stlacte tlacidlo Q.
Objavi sa dal$ie nastavenie.

Nastavenie ¢asu

Cas zagina 0 ,12:00.

1. Cas nastavite oto&nym voli¢om.

2. Pre potvrdenie stlacte tlacidlo [@.

Na displeji sa zobrazi pozndmka, ktord potvrdzuje

dokoncenie prvého uvedenia do prevadzky.
Zobrazuje sa aktualny cas.

Cistenie priestoru na peéenie

a prislusenstva

Skoér ako pouzijete spotrebi¢ prvykrat, je nutné
vycistit’ priestor na pecenie a jednotlivé
prislusenstva.

Cistenie priestoru na peéenie

Aby sa odstranila véna novoty spotrebica, zahrejte
uzatvoreny prazdny priestor na pecenie. Zaistite,
aby priestor na pecenie neobsahoval Ziadne zvysky
obalu, napr. polystyrén.

Pred zahriatim spotrebica je potrebné vytriet’
hladké povrchy v priestore na pecenie jemnou,
navlh¢enou handri¢kou. Pri zahrievani spotrebica
je nutné zaistit’ v kuchyni zodpovedajuce vetranie.
Upravte oznacené nastavenia.

Spoésob nastavenia typu ohrevu a teploty je
uvedeny v dalSej casti — ,,Obsluha spotrebica“ na
strane 13

Nastavenie

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev ]

Teplota 240 °C

Cas pecéenia 1 hodina

12

Po uplynuti uvedeného ¢asu prevadzky

spotrebi¢ vypnite tlagidlom zap./vyp. ®

Hned' ako sa priestor na pecenie ochladi, umyte
hladké povrchy mydlovou vodou a handri¢kou na
riad.

Cistenie prislusenstva

Mydlovou vodou a handrickou na riad alebo mékkou
kefkou vycistite jednotlivé prislusenstvo.



Obsluha spotrebica

Uz ste boli informovani o ovladacich prvkoch

a sposobe, ako funguju. Teraz vam vysvetlime, akym
spdsobom spotrebi¢ nastavit. Dozviete sa, ¢o sa
stane, ked spotrebic¢ zapnete a vypnete a ako zvolit’
prisludny prevadzkovy rezim.

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Skor ako budete moct’ spotrebic¢ nastavit, musite ho
zapnut.

Upozornenie: Detsky zamok a budik je mozné
nastavit, i ked' je spotrebi¢ vypnuty.

Po vypnuti spotrebica sa na displeji nadalej
zobrazuju urcité ozndmenia a poznamky, napr. tie,
ktoré sa tykaju zostatkového tepla v priestore na
pecenie.

Ked spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho. Pokial nie su
ziadne nastavenia na dlhsi Cas, spotrebic¢ sa sam
automaticky vypne.

Zapnutie spotrebica
Spotrebi¢ zapnete tla¢idlom zap./vyp. ©.

Vsetky dotykové polia sa rozsvietia ¢erveno.
Na displeji sa zobrazi logo Bosch a potom
v zozname s vyberom prvy druh ohrevu.

Vypnutie spotrebica

Spotrebi¢ vypnete tlag¢idlom zap./vyp.®.
Vsetky pripadné beziace funkcie sa zrusia.
Na displeji sa zobrazi ¢as, pripadne indikator
zostatkového tepla.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni mozete
nastavit, ¢i sa maju po vypnuti spotrebica
zobrazovat' hodiny.— ,, Zdkladné nastavenie® na
strane 17

Spustenie prevadzky

Jednotlivé procesy spustite tak, ze stlacite tlacidlo
$tart/stop D.

Po spusteni spotrebica sa na displeji zobrazi ¢as

a nastavenie. Zobrazi sa tiez prstenec displeja
a Ciara ohrevu.

Prerusenie a ukoncenie prevadzky

Prevddzku mézete tieZ pomocou tlacidla D
prerusit’ a potom opat’ spustit’.

Pokial' tlagidlo $tart/stop D stladite a budete
ho drzat’ zhruba 3 sekundy, bude prevadzka
ukoncena a vsetky nastavenia vynulované.

Upozornenie: Chladiaci ventilator méze po
pozastaveni alebo zruseni prevadzky nadalej bezat'

Obsluha spotrebica sk

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Typ ohrevu vyberiete tak, Zze sa dotknete pola (3,
symbol sa rozsvieti cerveno a na displeji sa zobrazi
prvy typ ohrevu s vychodiskovou teplotou.

Priklad na obrazku:

Gril s cirkulaciou vzduchu [Z) pri 195 °C.

1. Pomocou oto¢ného volica nastavte druh ohrevu.

Gril s cirkulaciou
vzduchu

~
0
'

2. Kliknite na pole [8]. Teplota sa na displeji
zvyrazni bielym pismom.
3. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte teplotu.

4. Stlacenim tlacidla Start/stop D déjde
k spusteniu spotrebica.
Cas na displeji zobrazuje, ako dlho uz

prevadzka bezi.

start

stop

Spotrebi¢ sa zacina zahrievat'.

Hned ako je pokrm hotovy, spotrebi¢ vypnite
tla¢idlom zap./vyp. ©.

Upozornenie: Dobu pecenia pokrmu a ¢as
ukoncenia mézete nastavit’' na spotrebici —
Casové funkcie , strana 14

Zmena nastavenia

Po spusteni spotrebica sa zvyrazni hodnota teploty.
Pohybom otoéného voli¢a dojde k zmene teploty,
ktora je okamzite aplikovana.

13



sk Casové funkcie

Ak chcete zmenit druh ohrevu, najskér stlacte
tlacidlo start/stop D proces sa prerusi. Nasledne
stlaéte pole &. Zobrazi sa prvy druh ohrevu, spolu so
zodpovedajucou vychodiskovou teplotou. Druh
ohrevu zmenite oto¢nym volicom.

Upozornenie: Hned ako zmenite druh ohrevu, su
ostatné nastavenia vynulované.

Priamy vyber druhov ohrevu

Prislusné typy ohrevu mozete vybrat priamo
pomocou dotykovych poli. Spotrebi¢ je mozné
vdaka tomu nastavit’ eSte l'ahSie a rychlejsie.

Druhy ohrevu, ktoré je mozné nastavit priamo:
. 4D Horuci vzduch

= [ Horny/dolny ohrev

" Hordci vzduch eco

m [T Velkoplosny gril

Nastavenie

1. Dotknite sa pola s pozadovanym druhom ohrevu.
Teplota sa okamzite zvyrazni bielo.

2. Oto¢nym volicom nastavte teplotu alebo vykonajte
nastavenie grilu.

3. Stlagenim tlagidla $tart/stop D.

Spotrebic¢ zaéne hriat.

Rychloohrev
S funkciou rychloohrevu mozete pri niektorych
druhoch ohrevu skratit’ ¢as zahrievania.

Typy ohrevov vhodné pre rychloohrev:
L] 4D Horuci vzduch
= [ Horny/dolny ohrev

Ak chcete zaistit' rovhomerné vysledky pecenia,
nevkladajte pokrm do priestoru na pecenie, kym
nie je rychloohrev ukonceny.

Uprava nastavenia

Zaistite, Ze ste vybrali vhodny typ ohrevu a nastavili
minimalnu teplotu 100 °C. V opa¢nom pripade nie
je mozné rychloohrev aktivovat.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Stlaéte tlacidlo (.

Symbol sa rozsvieti ¢erveno. Na displeji sa zobrazi
potvrdenie.

Hned ako je rychloohrev ukonceny, zaznie zvukovy
signal a na displeji sa zobrazi poznamka. Symbol
uz nesvieti. Vlozte pokrm do priestoru na pecenie.

Upozornenie: Moznost' nastavenia ,doby pripravy
pokrmu“ zac¢ina rovnako ako rychloohrev. Doby
priravy pokrmu preto nastavte az po ukonceni
rychloohrevu.

Zrusenie

Ak chcete rychloohrev zrusit', znovu sa dotknite pola
[§). Symbol uz nesvieti.
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[€Casové funkcie
Vas spotrebi¢ ma rézne ¢asové funkcie.

Casové funkcie Pouzitie

P lynuti nast j doby pri]
oy — o uplynuti nas ivenej oby prlpra\{y
pokrmu spotrebi¢ automaticky dana
pokrmu . o
prevadzka ukondi.

Gas ukon&enia Zadajte dobu pripravy a pozadovany
¢as ukoncenia. Spotrebic¢ sa spusti
automaticky tak, aby bola prevadzka
ukoncena v pozadovanom case.

Budik Budik funguje ako ¢asovaé na varenie
vajec. Bezi nezavisle od procesu

a ostatnych c¢asovych nastaveni. Po
uplynuti nastaveného casu sa spotrebi¢

automaticky nezapne ani nevypne.

Nastavenie doby pripravy pokrmu a ¢asu ukoncenia
mozete vyvolat’ prostrednictvom pola [@ po
nastaveni prevadzky. Budik ma samostatné pole
a moze byt nastaveny kedykolvek.

Po uplynuti doby pripravy alebo iného nastaveného
¢asu, zaznie zvukovy signal. Dotykom pola [@l
moézete signdl predcasne ukoncit.

Upozornenie: Dizku signalu mézete zmenit
v zadkladnom nastaveni. — ,,Zdkladné nastavenie“
na strane 17

Nastavenie doby pripravy pokrmu

Dobu pripravy pokrmu mézete nastavit' na
spotrebici. To znamena, Ze ¢as pecenia nie je
neumyselne prekroc¢eny a nemusite prerusovat’

inu pracu, aby ste prevadzku ukoncili.

Nastavenie

Doba pripravy zacina pri urcitej vychodiskovej
hodnote, v zavislosti od smeru, ktorym otacate
otoc¢ny voli¢: dolava = 10 minut, doprava = 30 minut.
Dobu pripravy pokrmu je mozné nastavit’ po
jednotlivych mindtach az na jednu hodinu.
Nastavenie na viac ako jednu hodinu sa potom robi
po piatich minutach.

Maximalny ¢as nastavenia je 23 hodin a 59 minut.
Priklad na obrazku: doba pripravy pokrmu 45 minut.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo uUroven.
2. Pred spustenim sa dotknite pola [Cl.
Doba pripravy je na displeji zvyraznena bielo.
3. Otacanim otoc¢ného voli¢a potom nastavite dobu
pripravy pokrmu.




Hodnota je aplikovana po niekolkych sekundach
alebo sa dvakrat dotknite pola [Cl.Doba pripravy
pokrmu sa na displeji zobrazuje pod typom ohrevu
a teplotou alebo Urovriou.

4. Stlagenim tlacidla start/stop D déjde k spusteniu.
Na displeji sa odpocitava doba pripravy.

start

stop

Spotrebic¢ sa za¢ne zahrievat.

Po uplynuti doby pripravy pokrmu zaznie
zvukovy signal. Spotrebi¢ zastavi ohrev. Na
displeji sa zobrazi doba pripravy 00 m 00 s.

Pomocou pola @ je mozné nastavit’ d'al$iu dobu
pripravy alebo moézete tlac¢idlom $tart/stop D
pokracovat' v procese, bez doby pripravy pokrmu.
Hned' ako je pokrm pripraveny, spotrebic
tlag¢idlom on/off .

Zmena a zrusenie

Dotykom pola [@l je mozné dobu pripravy zmenit..
Doba pripravy pokrmu je zvyraznena bielo a pomocou
oto¢ného voli¢a ju je mozné zmenit. Zmenu potvrdite
polom [@.

Dobu pripravy pokrmu zmenite tak, Zze dobu

pripravy nastavite na nulu. Po vykonani zmeny
mozete pokracovat' v prevadzke bez doby pripravy
pomocou tlagidla $tart/stop D.

Nastavenie ¢asu ukoncenia

Koniec ¢asu pecenia mézete posunut. Mozete napr.
pokrm do priestoru na pecenie vlozit rano a ¢as
pecenia nastavit’ tak, aby bol hotovy v ¢ase okolo
obeda.

Upozornenie

m Zaistite, aby v priestore na pecenie nezostalo
ziadne jedlo prili$ dlho, pretoze by sa mohlo
skazit'.

m Po spusteni prevadzky uz ¢as ukonéenia nemerite.
Vysledok pecenia by nebol optimalny.

Nastavenie:

Koniec ¢asu pecenia je mozné prediiit’ maximalne

0 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: nastavena doba pripravy
pokrmu je 45 minut a pokrm by mal byt hotovy
0 12:00.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo Grover.
2. Nastavte dobu pripravy.

Casové funkcie sk

3. Pred spustenim sa e$te raz dotknite pola [@l.
Doba pripravy je na displeji zvyraznena bielo.

4. Pomocou otoc¢ného volica zvolte neskorsi ¢as
ukoncenia.

Hodnota je aplikovana po niekolkych sekundach
alebo sa znovu dotknite pola [@l. Cas ukonéenia
sa na displeji zobrazuje pod prevadzkovym
rezimom a teplotou alebo Urovnou.
5. Stlacenim tlacidla $tart/stop D déjde k spusteniu.
Na displeji sa zobrazuje ¢as, kedy sa spotrebic
spusti.

start

stop

Spotrebic je v pohotovostnom rezime. Po spusteni
spotrebica sa na displeji odpocitava doba pripravy
pokrmu. Po uplynuti doby pripravy zaznie zvukovy
signal. Spotrebi¢ zastavi ohrev. Na displeji sa
zobrazi doba pripravy 00 m 00 s.

Pomocou pola [@ je mozné nastavit’ d'al$iu dobu
pecenia alebo mézete tlacidlom Start/stop D
pokracovat v procese, bez doby pripravy pokrmu.
Hned’ ako je pokrm pripraveny, spotrebi¢ vypnite
tla¢idlom on/off .

Zmena a zrusenie

Ak chcete zmenit' ¢as ukoncenia, preruste
prevadzku tlacidlom $tart/stop D a nasledne sa
dvakrat dotknite pola [Gl. Cas ukonéenia je
zvyrazneny bielo a pomocou oto¢ného volica je
mozné ho zmenit.

Pokradujte v prevadzke tlacidlom Start/stop D.

Cas ukonéenia zrugite tak, ze ho nastavite na nulu.
Pomocou tladidla $tart/stop D mdzete nastavenu
dobu pripravy pokrmu okamzite spustit’.
Upozornenie: Cas ukonéenia je mozné zmenit, iba
pokial este neuplynula doba pripravy pokrmu.
Vysledok pecenia by nebol optimalny.
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sk Detska poistka

Nastavenie budika

Budik bezi spolu s dalsimi nastaveniami. Mozete ho
nastavit’ kedykolvek, i ked’ je spotrebi¢ vypnuty. Ma
svoj vlastny zvukovy signal, takze lahko rozoznate,
¢i ide o zvuk budika alebo ¢i uz uplynula doba
pripravy pokrmu.

Nastavenie

Cas trvania budika vzdy za¢ina na nula minttach.
Cim vyssia je hodnota, tym vacsie su ¢asové kroky
pri nastavovani budika.

Maximalne nastavenie je 24 hodin.

1. Dotknite sa pola &. )
Symbol sa rozsvieti ¢erveno. Cas budika sa
na displeji zobrazuje bielo a velkym pismom.
. Budik nastavite oto¢nym volic¢om.
3. Stlacenim pola & déjde k spusteniu.
Upozornenie: Budik sa po niekolkych
. sekundach tiez spusti automaticky.
Cas budika sa odpocitava.

N

Ak je spotrebi¢ vypnuty, zostava budik na displeji
stale viditelny. Ak bezi prevadzka, su nastavenia
takého procesu zobrazené v popredi. Po dotyku
pola & sa ¢as budika na niekolko sekund zobrazi.

Po uplynuti ¢asu budika zaznie zvukovy signal
a na displeji sa zobrazi poznamka. Symbol uz
nesvieti.

Tip: Pokial sa nastaveny ¢as budika vztahuje na
prevadzku spotrebica, pouZite dobu pripravy
pokrmu. Cas je viditelny v popredi a spotrebi¢
sa automaticky vypne.

Zmena a zrusenie

Ak chcete zmenit’ ¢as budika, dotknite sa pola

#. Cas budika sa zobrazuje bielo a velkym
pismom a je mozné ho zmenit pomocou oto¢ného
volic¢a.

Budik zrusite tak, Zze jeho ¢as nastavite na nulu.
Po vykonani zmeny prestane symbol svietit.
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[Detska poistka

Spotrebic¢ je vybaveny detskym zamkom. Deti ho tak
nemoézu nahodne zapnut’ ani zmenit nastavenie.

Ovladaci panel je uzamknuty a nie je mozné
vykonavat' ziadne nastavenia. Spotrebi¢ je mozné
vypnut iba pomocou tlacidla ©.

Aktivacia a deaktivacia

Detsku poistku mozete aktivovat’ a deaktivovat’

bez ohladu na to, Ci je spotrebi¢ zapnuty alebo
vypnuty.

V kazdom pripade je potrebné zhruba na 4 sekundy
stlacit’ pole c=.

Na displeji sa zobrazi potvrdenie.

Pole c= sa po zapnuti spotrebica rozsvieti ¢erveno.
Ak je spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesvieti.



Zakladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

S cielom efektivneho a jednoduchého pouZivania
spotrebica je vam k dispozicii niekolko réznych
nastaveni. Nastavenia mozete podla véle menit.

Zmena zakladného nastavenia
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Priblizne na 3 sekundy sa dotknite pola i. Na
displeji sa zobrazia poznamky k prevadzke.
2. Poznamky potvrdite stlaéenim pola [Cl.
Na displeji sa zobrazi prvé nastavenie ,,Jazyk“.
3. Nastavenie zmenite pomocou oto¢ného volica.

4. Dotknite sa pola [@.
Na displeji sa zobrazi d'al$ie nastavenie. To je
mozné upravit pomocou otoc¢ného volica.

5. Dotykom pola [@] prejdete vSetkymi nastaveniami
a oto¢nym voli¢om vykonate pozadované zmeny.
6. Hned ako ste vSetko urobili, stlacte pole i
a priblizne 3 sekundy ho drzte, ¢im nastavenie
potvrdite.
Na displeji sa zobrazi poznamka potvrdzujiuca
uloZenie nastavenia.
ZrusSenie
Pokial si neprajete nastavenie ulozit, stlacte
tlagidlo on/off @, ktorym nastavenie zrusite. Na
displeji sa zobrazi poznamka potvrdzujuca, ze
nastavenie nebolo uloZzené.
Zoznam zakladnych nastaveni
Nie vSetky zdkladné nastavenia su k dispozicii
pre vietky spotrebice.

Nastavenie Moznosti
Jazyk K dispozicii su dalSie jazyky.
Hodiny Hodiny v 24-hodinovom formate.

Zvukovy signal Kratky ¢as (30 sekind.)
Stredny ¢as (1 min.)*

Dlhy ¢as (5 min.)

Ton tlacidiel Zapnuté
Vypnuté* (tén zostéava pre ©)

Jas displeja Stupnica s 5 Uroviiami
Zobrazenie hodin Vypnuté

Digitalne*
Osvetlenie Pocas prevadzky vypnuté

Pocas prevadzky zapnuté*

Iba uzamknutie tlacidiel*
Uzamknutie dvierok a tlacidiel

Detska poistka

StImenie v noci Vypnuty*
Zapnuty

Logo znacky Zobrazovat™
Nezobrazovat’

Cas dobehu ventilatora Odporucany*
Minimalny

Teleskopicky vysuv Nie je dodato&ne vybaveny*
(teleskopicky vysuv jednotroviiovy)
Dodatocne vybaveny (dvojity a trojity
teleskopicky vysuv)

Rezim Sabat Zapnuty
Vypnuty*

Vyrobné nastavenie Obnovit’
Neobnovovat™

*

Nastavenie z vyroby (nastavenie z vyroby sa moze pri

jednotlivych modeloch spotrebica lisit)

Upozornenie: Zmeny pri nastaveni jazyka, tonu
tlacidla a jasu displeja vstupuju do platnosti
okamzite. VSetky ostatné zmeny vstupuju do
platnosti az po vykonani zmeny nastavenia.

Vypadok elektrického prudu

Zmeny vykonané pri nastaveni budu ulozené i po
vypadku prudu.

Nastavenie je iba nutné znovu nastavit pri prvom
pouziti spotrebic¢a po dlhodobom vypadku prudu.
Spotrebi¢ je schopny preklenut’ kratkodobejsi
vypadok prudu.

Zmena Casu

Ak chcete zmenit ¢as, napr. z letného na zimny,
musite zmenit’ zakladné nastavenie.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Priblizne na 3 sekundy sa dotknite pola i.Na
displeji sa zobrazia poznamky k prevadzke.
2. Poznamky potvrdite stlacenim pola [Cl.
Na displeji sa zobrazi prvé nastavenie ,jazyk*“.
3. Dotknite sa pola [@.
Zobrazi sa nastavenie hodin.
4. Cas hodin zmenite oto¢nym voli¢om.
5. Nastavenie potvrdite tak, Ze stlacite pole i
a priblizne 3 sekundy ho budete drzat’ stlacené.

Na displeji sa zobrazi poznamka potvrdzujica
uloZenie nastavenia.
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sk Rezim Sabat

Rezim Sabat

V rezime Sabat je mozné dobu peéenia nastavit' az
na 74 hodin. Pokrm méze v priestore na pecenie
zostat' teply bez toho, aby ste museli ruru zapinat’
alebo vypinat.

Spustenie rezimu Sabat

Skor ako budete méct’ pouzit rezim Sabat, musite
ho najskor aktivovat’ v zakladnom nastaveni. —
,Zdkladné nastavenie“ na strane 17

Po prislusnej Uprave zékladného nastavenia sa
rezim Sabat zobrazuje pri typoch ohrevu ako
posledny typ.

Spotrebic sa zahrieva hornym/dolnym ohrevom.
Mézete nastavit' teplotu medzi 85 °C a 140 °C.

1. Pomocou oto¢ného voli¢a zvolte druh ohrevu
Sabat [&)].

2. Dotknite sa pola [B].
Teplota je na displeji zvyraznena bielo.

3. Otoc¢nym volicom nastavte pozadovanu teplotu.

4. Pred spustenim sa dotknite pola [Cl.
Doba pripravy je na displeji zvyraznena bielo.
5. Oto¢nym voli¢om nastavte pozadovanu teplotu
pecenia.
Upozornenie: Dobu pripravy pokrmu nie
je mozné posunut.
6. Stlacenim tlacidla $tart/stop D déjde k spusteniu.
Doba pecenia sa na displeji odpocitava.
Spotrebic sa za¢ne zahrievat.

Po skonceni doby pripravy v rezime $abat zaznie
zvukovy signal. Spotrebi¢ zastavi zahrievanie. Na
displeji sa zobrazuje doba pripravy 00 m 00 s.

Spotrebi¢ vypnete tlacidlom zap./vyp. ©.
Upozornenie: Otvorenim dvierok spotrebica
sa prevadzka neprerusi.

Zmena a zrusenie

Po spusteni spotrebica uz nie je mozné zmenit’
nastavenie.

Rezim Sabat zrusite tak, Ze spotrebi¢ vypnete
tla¢idlom zap./vyp.@Tlaéidlom $tart/stop D uz
prevadzku nie je mozné pozastavit.
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B)Cistiace prostriedky

S dobrou starostlivostou a pravidelnym ¢istenim si
spotrebic¢ zachova ziarivy vzhlad a pInu funkénost’
na dlhy ¢as. Na tomto mieste vam vysvetlime, ako sa
0 svoj spotrebic spravne starat’ a Cistit ho.

Vhodné cistiace prostriedky

Aby bolo zaistené, Ze sa rézne povrchy spotrebica
nepos$kodia nevhodnym cistiacim prostriedkom,
dodrzujte informacie uvedené v tabulke. Nie vSetky
miesta uvedené v tabulke sa musia nachadzat’ pri
vSetkych modeloch spotrebica.

Pozor!

Nebezpeéenstvo poskodenia povrchu
Nepouzivajte:

m agresivne alebo drsné Cistiace prostriedky,
Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
tvrdé drotenky alebo Cistiace huby,
vysokotlakové Cistic¢e alebo parné Cistice,
Specialne Cistice na Cistenie spotrebica, ked' je
hortci.

Nové hubkovité utierky pred pouzitim

dokladne umyte.

Tip: Vysoko odporuc¢ané prostriedky na Cistenie
a udrzbu je mozné zakupit prostrednictvom
zakaznickeho servisu.

Dodrzujte prislusné pokyny vyrobcu.
AVarovanie

Nebezpecéenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa pri prevadzke stava velmi hortcim.
Nikdy sa nedotykajte vnutornych povrchov
priestoru na pecenie ani ohrievacich telies.
Spotrebi¢ nechajte vzdy vychladnut.

Deti sa musia nachadzat' v bezpecnej vzdialenosti.

Oblast Cistenie

Vonkajsia ¢ast’ spotrebica

Predna cast’ Hortci umyvaci roztok:

z nehrdzavejucej Cistite pomocou handri¢ky na riad

ocele a vysuste jemnou handric¢kou.
Okamzite odstrante Skvrny vodného
kamena, tuku, $krobu a bielkovin (napr.
od vaje¢ného bielka). Pod tymito $kvrnami
sa moze vytvorit' kordzia.
Specialne cistiace prostriedky na horuce
povrchy z nehrdzavejucej ocele je mozné
zakupit’ prostrednictvom nasho
zakaznickeho servisu alebo
u $pecializovanych predajcov.
Na jemnu handricku naneste velmi tenku
vrstvu Cistiaceho prostriedku.

Plasty Horuci umyvaci roztok:
Cistite pomocou handri¢ky na riad
a vysuste jemnou handric¢kou.
Nepouzivajte Cisti¢e na sklo ani skrabku

na sklo.
Lakované Horuci umyvaci roztok: Cistite pomocou
povrchy handricky na riad a vysuste jemnou

handrickou.

Ovladaci panel  Hortci umyvaci roztok:
Cistite pomocou handri¢ky na riad
a vysuste jemnou handri¢kou.
Nepouzivajte skrabku na sklo ani drétenku
z nehrdzavejtcej ocele.




Sklo dvierok

Horuci umyvaci roztok:

Cistite pomocou handri¢ky na riad

a vysuste jemnou handric¢kou.
Nepouzivajte skrabku na sklo ani drétenku
z nehrdzavejucej ocele.

Rukovat dvierok

Horuci umyvaci roztok:

Cistite pomocou handri¢ky na riad

a vysuste jemnou handric¢kou.

Pokial' sa s rukovatou dvierok dostane
do kontaktu pripravok na odstrarovanie
vodného kameria, okamzite ho zotrite.
Zaschnuté skvrny nie je mozné odstranit’.

Vnitorna ¢ast’ spotrebic¢a

Smaltované
povrchy

Hortci umyvaci alebo octovy roztok:
Cistite pomocou handricky na riad

a vysuste jemnou handrickou.

Zmakcite pripecené zvysky jedla pomocou

navlhc¢enej handricky a mydlového roztoku.

V pripade silnejsieho znecistenia pouzite
drétenku z nehrdzavejlcej ocele alebo
Cisti¢ na rury.

Priestor na pecenie nechajte otvoreny.

Skleneny kryt

Horuci umyvaci roztok:

vnutorného Cistite pomocou handricky na riad
osvetlenia a vysuste jemnou handri¢kou.
V pripade silného znecistenia priestoru na
pecenie je potrebné pouzit’ Cisti¢ na rary.
Tesnenie Hortci umyvaci roztok:
dvierok Cistite handri¢kou na riad.
Neodstrarfiovat! Nepouzivajte drotenku.

Kryt dvierok

Cisti¢ na nehrdzavejlcu ocel’:

Dodrzujte pokyny vyrobcu. Nepouzivajte

vyrobky na starostlivost o nehrdzavejicu
ocel'. S cielom Cistenia je potrebné zlozit’
kryt dvierok.

Zavesné rosty

Horuci umyvaci roztok:

Namocte a Cistite pomocou handricky na
riad alebo kefky.

Teleskopicky
vysuv

Horuci umyvaci roztok:

Cistite pomocou handri¢ky na riad alebo
kefky. Nepouzivajte odstranovaé
mastnoty, ked je teleskopicky vysuv
vytiahnuty — idedlne je cistit’ ho, ked’ je
zasunuty. Neumyvajte ich

v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo

Horlci umyvaci roztok:

Namocte a vycistite handrickou alebo
kefkou. Pri silnom znecisteni pouzite
drotenku z uslachtilej ocele.

Cistiace prostriedky sk

Upozornenie

= Jemné rozdiely vo farbe na prednej casti spotrebica
st spésobené pouzitim odliSnych materidlov, napr.
skla, plastu a kovu.

m Tiene na skle dvierok, ktoré vyzeraju ako Smuhy, su
spbdsobené odrazom od vnutorného osvetlenia.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. Nasledkom
toho mézu vzniknut nepatrné farebné rozdiely. To je
véak normalne a nema to na fungovanie spotrebica
ziadny vplyv.
Hrany tenkych plechov nie je mozné celkom
posmaltovat’. V désledku toho mézu byt hrany
drsnejsie. Tato skuto¢nost' nema vplyv na ochranu
pred kordziou.

Udrziavanie spotrebica v Cistote

Spotrebi¢ vzdy udrzujte v ¢istom stave a okamzite
odstranujte akékolvek necistoty, aby sa z nich
nevytvarali stvrdnuté usadeniny.

Ti

u pgriestor na pecenie po kazdom pouziti vycistite.
Tak bude zaistené, Ze sa nan nepripecu necistoty.

m Vzdy okamzite odstrante skvrny vodného kamena,
tuku, $krobu a bielkovin (napr. vaje¢ného bielka).

= Na pecenie velmi $tavnatych kolacov pouzivajte
univerzalnu panvicu.

= Na pecenie pouzivajte vhodné nadoby, napr. pekac.
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sk Zavesné rosty

Zavesné rosty

S dobrou starostlivost'ou a pravidelnym cistenim si
spotrebi¢ zachova Ziarivy vzhlad a pIna funkénost’
na dlhy cas. V tejto ¢asti vam povieme, akym
spdsobom vybrat’ rosty a ako ich Cistit.

Vyvesenie a zavesenie zavesnych rostov

AVarovanie

Nebezpeéenstvo popalenia!

Ros&ty sa stavaju vel'mi horucimi. Horucich rostov sa
nikdy nedotykajte. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti sa musia nachadzat’ v bezpecnej
vzdialenosti od spotrebica.

Vyvesenie rostov

1. Rost zllahka v prednej Casti zdvihnite a a snimte
b (obrazok H).

2. Potom cely rost pritiahnite smerom k sebe
a vytiahnite ho (obrazok H).

Zavesny rost Cistite Cistiacim prostriedkom
a hubou. Na stvrdnuté usadeniny pouzite kefu.
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Zavesenie rostov

Je potrebné rozliSovat pravy a l'avy zavesny rost.
Musi byt mozné vytiahnut teleskopické vysuvy
smerom dopredu.

1. Najskor rost vlozte doprostred zadnej zdierky,
kym sa neopiera o stenu priestoru na pecenie a,
a zatlacte ho dozadu b (obrazok H).

2. Rosty potom vlozte do prednej zdierky ¢, kym sa
opat neopieraju o stenu priestoru na pecenie
a zatlacte ich dole d (obrazok H).

2




ElDvierka spotrebica

S dobrou starostlivostiou a pravidelnym cistenim si
spotrebi¢ zachova svoj vzhlad a pInu funkénost’ na
dlhy ¢as. Teraz vas budeme informovat o tom,
akym spdsobom zlozit' dvierka spotrebic¢a a ako ich
Cistit'.

Vysadenie a nasadenie dvierok spotrebica

Na Ucely Cistenia a odstranenia skla dvierok je
mozné vysadit’ dvierka spotrebica.

Kazdy zaves dvierok spotrebi¢a ma svoju zaistovaciu
packu. Ak su zaistovacie packy zatvorené

(obrazok H), su dvierka spotrebica bezpecne
zaistené a nie je mozné ich vysadit’

Ak su zaistovacie packy otvorené, s cielom
vysadenia dvierok spotrebica (obrazok H), su zavesy
zamknuté. Nemo6zu zaklapnut.

AVarovanie

Nebezpeéenstvo poranenia!

m Pokial zavesy nie su zamknuté, je mozné ich
zaklapnut velkou silou. Zaistite, aby boli
zaist'ovacie packy vzdy celkom zatvorené alebo
v pripade vysadenia dvierok spotrebica
celkom otvorené.

m Zavesy na dvierkach spotrebica sa pri otvarani
a zatvarani dvierok pohybuju, t.j. mézu sa za ne
zachytit’ prsty. Preto sa k zdvesom dvierok
prstami vébec nepriblizujte.

Vysadenie dvierok spotrebica

1. Dvierka spotrebica Uplne otvorte.

2. Vyklopte obe zaistovacie packy vlavo a vpravo
(obrazok H).

3. Dvierka spotrebica Uplne zavrite a. PouZite na to
obe ruky. Dvierka chyt'te vlavo a vpravo b
a vytiahnite ich smerom hore (obrazok H).

Dvierka sk

Nasadenie dvierok spotrebica
Dvierka spotrebi¢a znovu pripevnite opacnym
postupom.

1. Pri nasadzovani dvierok spotrebica je nutné
zaistit, aby boli oba zavesy vlozené priamo do
otvoru (obrazok H).

Oba zavesy umiestnite na spodnu cast’
vonkajSieho panela, ktory pouzite ako vodidlo.
Zavesy musia byt vlozené do spravneho otvoru.
Musite byt schopni ich vlozit' lahko a bez odporu.
Ak citite odpor, skontrolujte, ¢i su zavesy vlozené
do spravneho otvoru.

2. Uplne otvorte dvierka spotrebi¢a. Obe
zaistovacie packy opéat zavrite (obrazok H).

3. Zavrite dvierka priestoru na pecenie.

Vysadenie krytu dvierok

Vlozka z nehrdzavejlcej ocele v kryte dvierok sa
mébze zafarbit. Ak ju chcete dékladne ocistit,
mobzete zlozit kryt.

1. Zlahka otvorte dvierka spotrebica.
2. Stlacte pravu a l'avu stranu krytu
(obrazok H).
3. Snimte kryt (obrazok H).
Dvierka spotrebica opatrne zavrite.
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sk Dvierka spotrebica

Upozornenie: Vlozku z nehrdzavejlcej ocele
v kryte vycistite ¢istiCom na nehrdzavejucu
ocel. Na zvy$nu cast’ dvierok potom pouZite
mydlovy roztok a jemnu handricku.

4. Opat zlahka otvorte dvierka spotrebica. VlozZte kryt
na svoje miesto a stlacte ho, kym nezacujete, ze

zapadol na svoje miesto (obrazok H).

5. Dvierka spotrebica zavrite.

Vysadenie a nasadenie skla dvierok
Pre l'ahsSie Cistenie je mozné odstranit’ z dvierok
spotrebica sklenené panely.

Vysadenie dvierok zo spotrebica

1. Zlahka otvorte dvierka spotrebica.

2. Zatlacte na pravu a lavu stranu krytu
(obrazok H).

3. Odstrante kryt (obrazok H).

4. Povolte a vyberte skrutky v lavej a pravej ¢asti
dvierok spotrebica (obrazok H).

5. Skor, ako dvierka znovu zavriete, vloZte do dvierok
niekolkokrat prelozenu utierku (obrazok H).
Predny panel vytiahnite hore a polozte ho na
rovny povrch, pricom rukovat’ dvierok smerujte
smerom dole.

Panely ocistite ¢isticom na sklo a jemnou
handri¢kou.
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AVarovanie

Nebezpecéenstvo poranenia!

m 7 poskriabaného skla vo dvierkach spotrebica sa
moze casom stat’ prasklina. Nepouzivajte Skrabku
na sklo, ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky.

m  Zavesy na dvierkach spotrebica sa pri otvarani
a zatvarani dvierok pohybuju. MézZu sa v nich
zachytit’ prsty. Preto sa prstami k zavesu
dvierok vébec nepriblizujte.

Nasadenie dvierok na spotrebi¢

1. Predny panel vloZte dole do prichytiek
(obrazok H).

2. Predny panel zavrite, kym nie st oba
horné haciky naproti otvoru (obrazok H).

C

Z

3. Predny panel dole stlacte, az zacujete zaklapnutie
(obrazok H).
4. Opat zlahka otvorte dvierka spotrebica a vyberte

utierku.
5. Na lavej a pravej strane znovu naskrutkujte

skrutky.
6. Vlozte kryt spat’ a stlacte ho, kym nezacujete

zaklapnutie (obrazok H).

%

C

7. Dvierka spotrebica zavrite.

Pozor!
Priestor na pecenie nepouzivajte, kym nie su panely
spravne nasadené.



Co robit’ v pripade
poruchy?

Ak nastane porucha, je jej vysvetlenie casto
jednoduché. Skor, ako budete volat' zakaznicky
servis, pozrite sa do tabulky poruch a pokuste sa ju

Co robit' v pripade poruchy sk

Odstranenie portich svojpomocne

Technické poruchy na spotrebi¢i mozete ¢asto
lahko odstranit’ sami.

Pokial sa pokrm nevydari podla vasich predstav, je
na konci navodu uvedeny cely rad tipov a pokyny
na pripravu jednotlivych pokrmov. — , Testované
pre vas v nasom kuchynskom Studiu” na strane 25.

MozZna pri€ina

Spotrebi¢ nefunguje. Chybna poistka.

Odstrénenie/pokyny

Skontrolujte poistky.

Vypadok elektrického
prudu.

Skontrolujte, ¢i funguje svetlo v kuchyni alebo iné kuchynské
spotrebice.

Vypadok elektrického
prudu.

Na displeji sa zobrazuje
"Sprache Deutsch".

Nastavte znovu jazyk a hodiny.

Je zmenené zdkladné
nastavenie.

Nezobrazuje sa ¢as, ked' je
spotrebic vypnuty.

Upravte zakladné nastavenie displeja hodin.

V zékladnom nastaveni
je aktivovany demo
rezim.

Spotrebi¢ sa nezahrieva. Na
displeji svieti symbol [Z1.

Spotrebic¢ na chvilu odpojte od zdroja elektrickej energie
(vypnite isti¢ v poistkovej skrini) a v zdkladnom nastaveni
do 3 minut deaktivujte rezim demo.

Otocny voli¢ bol
nechtiac odpojeny.

Otocny voli¢ vypadol
z konzoly na
ovladacom paneli.

Otocny voli¢ je mozné vybrat. Otoc¢ny voli¢ jednoducho vlozte
spat’ do konzoly na ovladacom paneli a zatla¢te ho, kym
nezapadne a bude mozné s nim otacat ako obvykle.

Pod oto¢nym volicom
je Spina.

Otocnym volicom nie je mozné
lahko otacat.

Otocny voli¢ je mozné vybrat. Vykonate to tak, ze ho
jednoducho vyberiete z konzoly. Alebo zatlacte na vonkajsiu
hranu otoc¢ného volica tak, aby sa lahko naklonil a bolo mozné
ho vybrat’. Otocny voli¢ a jeho konzolu na spotrebici opatrne
ocistite handrickou a mydlovym roztokom. Ususte ho jemnou
handrickou. Nepouzivajte ziadne ostré ani abrazivne materialy.
Otocny voli¢ nenamacajte ani ho neumyvajte

v umyvacke na riad. Otocny voli¢ nevyberajte prilis ¢asto, aby
konzola zostala nadalej stabilna.

A Upozornenie

Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy méze
vykonavat' a poskodeny napdjaci kabel méze
vymenit' iba jeden z nasich technikov zaskolenych
v oblasti zakaznickych sluzieb. Ak ma spotrebi¢
poruchu, odpojte ho od zdroja elektrickej energie
alebo vypnite isti¢ v poistkovej skrini. Obrat'te sa
na zakaznicky servis.

Chybové hlasenia na displeji

Pokial sa na displeji zobrazi chybové hlasenie

s oznacenim “D” alebo “E” napr. DO111 alebo
EO0111, spotrebic tlac¢idlom zap./vyp. O vypnite

a zapnite.

Pokial i$lo o jednorazovu chybu, displej zhasne. Ak
sa objavi chybové hlasenie znovu, obrat'te sa na
zakaznicky servis a uvedte presné znenie
chybového hlasenia.

Maximalna doba prevadzky

Ak na spotrebici niekolko hodin nezmenite
nastavenie, spotrebi¢ sa automaticky prestane
zahrievat. Tym sa zabrani nechcenej
nepretrzitej prevadzke.

Prislusné nastavenia rezimu prevadzky urcuju,
kedy sa dosiahne maximalna doba prevadzky.
Dosiahnutie maximalnej doby prevadzky

Na displeji sa zobrazi poznamka potvrdzujica
dosiahnutie maximalnej doby prevadzky.

Ak chcete v prevadzke pokracovat, dotknite sa
pola alebo otocte oto¢nym volicom.

Pokial spotrebi¢ nebudete pouzivat, vypnite ho
tla¢idlom zap./vyp. ©.

Tip: Dobu pripravy pokrmu nastavte tak, aby sa
spotrebi¢ nevypol,ked si to nebudete priat,
napr. pri velmi dlhej dobe pripravy pokrmu.
Spotrebi¢ sa ohrieva az do uplynutia nastavenej
doby pripravy pokrmu.
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sk Zakaznicky servis

Vymena ziarovky v hornej casti priestoru
na pecenie

Chybna Ziarovka v priestore na pecenie sa musi
vymenit’. Tepelne odolné, 40-wattové, 230 V
halogénové Ziarovky su k dispozicii v zakaznickom
servise alebo u $pecializovanych predajcov.

Pri manipulacii s halogénovou ziarovkou pouzivajte
suchu handric¢ku. Bude tak zaistena jej vyssia
zivotnost’. Pouzivajte iba tieto Ziarovky.

AUpozornenie

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom!
Pri vymene Ziarovky v priestore na pecenie su
kontakty zdierky ziarovky pod napatim. Pred
vymenou Ziarovky preto spotrebi¢ najskor odpojte
od zdroja elektrickej energie alebo vypnite isti¢

v poistkovej skrini.

A Upozornenie

Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebic je pri prevadzke velmi horuci. Nikdy sa
nedotykajte vnutornych povrchov priestoru na
pecenie ani ohrievacich telies. Spotrebi¢ nechajte
vzdy vychladnut. Deti sa musia nachadzat’

v bezpecnej vzdialenosti.

1. Do vychladeného priestoru na pecenie vlozte
utierku, aby ste zabranili poskodeniu.

2. Odskrutkujte skleneny kryt ota¢anim smerom
dolava (obrazok H).

3. Vytiahnite Zziarovku — neotdacajte riou (obrazok H).
Vlozte novu ziarovku. Zaistite pritom, aby boli
koliky v spravnej polohe. Ziarovku pevne zatlacte
dovnutra.

S =7

4. Naskrutkujte spat skleneny kryt.
5. Vytiahnite utierku a zapnite istic.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt halogénovej ziarovky je
potrebné vymenit. Novy skleneny kryt je mozné
zaobstarat’ v zdkaznickom servise.

Uvedte Cislo E a FD svojho spotrebica.
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Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je tu pre vas, ak je nutné vas
spotrebi¢ opravit. Vzdy najdeme zodpovedajlce
rieSenie. Personal servisu tak nebude musiet’
zbytoc¢ne absolvovat’ vyjazd.

Cislo E a ¢&islo FD

Ked nam budete volat, pripravte si celé Cislo
vyrobku (¢islo E) a vyrobné Cislo (Cislo FD), aby sme
vam mohli spravne poradit. Typovy stitok, na ktorom
su tieto Cisla uvedené, najdete tak, zZe otvorite
dvierka spotrebica.

@ ["NNNNNENNNEN TEEEN “TEEEEN |

Type: EEEEEEEEEE ENEEREENENENNNREERNEE

Prislusné ¢isla svojho spotrebica a telefonne cislo
zakaznickeho servisu si mézete zapisat’ nizsie.
Usetrite tak ¢as neskorsim hladanim.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis ©&
SK +421(2)44452041

Berte, prosim, na vedomie, Ze navsteva servisného
technika zakaznickeho servisu nie je bezplatna, a to
ani v priebehu zarucnej lehoty.

V prilozenom zozname zakaznickych servisov su
uvedené ich kontaktné udaje v jednotlivych krajinach.
Oprava objednavky a poradenstvo pri pripadnych
Skodach

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu. Mézete si
tak byt isti, Ze oprava bude vykonana vyskolenymi
servisnymi technikmi a pouzité pri nej budu
originalne nahradné diely.



Testované pre vas v nasom
kuchynskom studiu

V tejto Casti ndjdete vyber jeddl a idedlne nastavenia
na ich pripravu. Ukazeme vam, aky typ ohrevu

a aka teplota su pre dany pokrm najvhodnejsie.
Ziskate informacie o vhodnom prisluenstve a vyske,
v ktorej by mali byt v rire umiestnené. Uvadzame
tiez tipy jednotlivych nadob a podrobnosti k réznym
sposobom pripravy pokrmov.

Upozornenie: Pri peceni sa mbze v priestore na
pecenie vytvorit velké mnozstvo pary. Spotrebic je
pri chode velmi energeticky ucinny a vyzaruje do
najblizSieho okolia vel'mi malo tepla. Vzhladom na
vysoky rozdiel teplét medzi vnutornou a vonkajsou
Cast'ou spotrebica sa méze na dvierkach, ovladacom
paneli alebo na stenach kuchynského vybavenia
vytvorit' kondenzacia. Ide o bezny fyzikalny jav.
Mnozstvo kondenzacie je mozné obmedzit’
predhriatim rury alebo opatrnym pootvorenim
dvierok.

Silikéonové formy

Pre dosiahnutie najlepsieho vysledku pecenia
odporucame pouzivat plechy na pecenie/formy
z tmavého kovu.

Ak v8ak chcete pouzivat' silikonové formy,
postupujte podla pokynov vyrobcu a prislusnych
receptov. Silikonové formy su ¢asto mensie ako
bezné plechy na pecenie.

MnozZstvo a postup pripravy v receptoch sa
moze lisit.

Kolace a drobné pecivo

Spotrebi¢ vam na pripravu kola¢ov a drobného
peciva ponuka cely rad typov ohrevu. Idedlne
nastavenia pre jednotlivé pokrmy su uvedené

v tabulkach s nastavenim.

Pozrite sa tiez na poznamky v ¢asti popisujlcej
kysnutie cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané
spolu so spotrebi¢om. Toto prisluSenstvo je
presne prispdsobené priestoru na pecenie

a rezimom prevadzky spotrebica.

Urovne vkladania prislusenstva

Pouzivajte uvedené urovne vkladania.

Pecenie na jednej trovni

Pri peceni na jednej Urovni pouzivajte tieto vysky
vkladania:

m Vysoké pokrmy: vyska 2

= Nizke pokrmy: vyska 3

Pecenie na niekol'kych urovniach

Pouzite rezim 4D Horuci vzduch. Pe¢ené pokrmy
poloZené v rure na tackach alebo na plechoch/
formach na pecenie v rovhakom ¢ase nemusia byt’
hotové v rovnakom case.

Pecenie na dvoch urovniach:

= Univerzélna panvica: uroven 3
plech na pecenie: Uroven 1

= Formy na roste:
prvy rost: droven 3
druhy rost: Uroven 1

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Pecenie na troch urovniach:
m Plech na pecenie: Uroven 5

Univerzalna panvica: Uroven 3

Plech na pecenie: Uroven 1
Pecenie na styroch urovniach:
m 4 rosty s papierom na

pecenie prvy rost: Groven 5

druhy rost: droven 3

treti rost: droven 2

Stvrty rost: Uroven 1
Pripravou niekolkych pokrmov v rovnakom case
mozete usetrit’ az 45 percent energie. Plechy/formy
na pec¢enie umiestnite v priestore na pecenie vedla
seba alebo ich vyrovnajte inym zodpovedajicim
sposobom alebo ich poloZte na seba.

Prislusenstvo

Zaistite, Zze vzdy pouzivate vhodné prisluSenstvo a ze
je v rure umiestnené spravne.

Rost

Rost vlozZte tak, aby otvorena strana smerovala

k dvierkam spotrebi¢a a zahyb dole.

Univerzalna panvica alebo plech na pecenie
Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne zasunte az na doraz, pricom skoseny
okraj bude smerovat k dvierkam spotrebica.

Na pecenie Stavnatejsich kola¢ov pouzite
univerzalnu panvicu tak, aby pripadné nadbyto¢né
tekutiny nepretekali a neznecistovali priestor na
pecenie.

Plechy na pecenie

Plechy na pecenie z tmavého kovu su najvhodnejsie
nadoby na pecenie.

Plechy na pecenie z cinového plechu, keramické
a sklenené nadoby, predlzuju ¢as pecenia a vo
vysledku nie su pec¢ené pokrmy rovnomerne
prepecené. Ak chcete piect’ s tymito plechmi/
nadobami na pecenie a pouzit' horny/dolny ohrev,
tak plech/nadobu do rury vlozte do trovne 1.
Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy
orezte na zodpovedajucu velkost.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu na rézne kolace a drobné pecivo
sU uvedené v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisi
od mnozZstva a zloZenia cesta. Z tohto dévodu su
uvedené rézne rozsahy nastavenia. Snazte sa
najskér pouzivat nizSie hodnoty. Nizsia teplota
znamena rovnomernejsie prepecenie. V pripade
potreby moézete najblizsie pouzit’ vy$siu hodnotu.
Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit’
nastavenim vyssich teplot. Kolace alebo drobné
pecivo by sa piekli iba na okraji a uprostred by
neboli poriadne prepecené.

Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vliozené
do studeného priestoru na pecenie. Tymto
spbésobom moézete usetrit’ az 20 percent energie.
Pokial raru predhrejete, je mozné uvedeny ¢as
pecenia skratit’ o niekolko minut.

Predhriatie je nutné pri vybranych pokrmoch - tato
skutoc¢nost’ je uvedena v tabulke.
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Ak chcete pripravit’ pokrm podla vlastného receptu,
v tabulke vyhladajte podobny pokrm. Dalsie
informacie st uvedené v tipoch ku kolacom

a drobnému pecivu, prilozenych k tabulke

s nastavenim.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prislusenstvo. Tak dosiahnete najlepSie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.

Druhy pouzivaného ohrevu:
L] 4D horuci vzduch
=[O horny/dolny ohrev

L] stupen pizza

Pokrm Vyska Druh  Teplota Doba peéen

vkladania ohrevu y°C v min.

Prislusenstvo / nadoba

Kolace vo forme

Piskotova torta, jednoducha Okruhla forma/forma na tortu 2 3 150-170 50-70
Piskotova torta, jednoduchd, 2 drovne Okruhla forma/forma na tortu 3+1 140-160 50-70
Piskotova torta, jemna Okruhla forma/forma na tortu 2 =2 150-170 60-80
Ovocny kolac z piskdtovej zmesi, jemny  Okruhla forma na tortu 2 =2 160-180 40-60
Piskotovy korpus Plech na piskdtovy korpus 3 =2 160-180 20-30
Ovocny kolac alebo cheesecake Forma na tortu, priemer 26 cm 2 2 170-190 60-80
s krehkym korpusom

Svajciarsky kolac Plech na pizzu 3 =2 220-240 35-45
Babovka Cinovy plech na tortu 3 190-210 30-45
Babovka Okruhla forma 2 =2 150-170 50-70
Kysnuté buchty Forma na tortu, priemer 28 cm 2 3 160-170 20-30
Piskdtovy korpus, 2 vajcia Plech na korpus 3 3 150-170* 20-30
Piskdtova torta, 3 vajcia Forma na tortu, priemer 26 cm 2 160-170* 25515
Piskodtova torta, 6 vajec Forma na tortu, priemer 28 cm 2 150-170* 30-50
Kolace na plechu na pecenie

Piskotovykolac s polevou Plech na pecenie 3 160-180 20-40
Piskotovykolag, 2 drovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 140-160 30-50
Krehkykola¢ so suchou hornou vrstvou  Plech na pecenie 3 170-190 20-30
Krehkykola¢ so suchou hornou Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 160-170 35-45
vrstvou, 2 Urovne

Krehkykola¢ s vlhkou hornou vrstvou  Univerzalna panvica 3 =2 160-180 55-65
Svajciarsky kolac Univerzalna panvica 3 =2 200-210 40-50
Kysnuté kolace so suchou hornou vrstvou Unijverzalna panvica 3 = 160-180 15-20
Kysnuté kolace so suchou hornou Univerzalna panvica 1+3 150-170 20-30
vrstvou 2 Urovne

Kysnuté kolace s vihkou hornou Univerzalna panvica 3 =2 180-200 30-40
Kysnuté kolace s vihkou hornou vrstvou Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 150-170 45-60
2 Urovne

Pleteny bochnik, savarin Plech na pecenie 2 =2 160-170 25-35
Jahodova rolada Plech na pecenie 3 180-200* 8-15
Mramorovany rez z 500 g muky Plech na pecenie 2 3 150-170 45-60
Sladka strudla Univerzalna panvica 2 3 190-210 55-65
Mrazena strudla Univerzalna panvica 3 200-220 35-45
Drobné pecivo

Drobné pecivo Plech na pecenie 3 = 150* 5285
Drobné pecivo Plech na pecenie 3 150* 25:85!
Mensie kolace, 2 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 150* 30-40
Mensie kolace, 3 urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 140* 35:-55;
Muffiny Forma na muffiny 3 =2 170-190 15-20
Muffiny, 2 Grovne Forma na muffiny 3+1 160-180* 15-40

* Predhriat’
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Druh
ohrevu

Doba peeni
v min.

Vyska
vkladania

Teplota
v°C

Prislusenstvo/nadoba

Malé kysnuté kolace Plech na peéenie 3 3 160-180 25-35
Malé kysnuté kolace, 2 urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 150-170 25-40
Listkové cesto Plech na pecenie 3 170-190* 20-35
Listkové cesto, 2 Grovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 170-190* 20-45
Listkové cesto, 3 Grovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 170-190* 20-45
Listkové cesto, 4 Grovne 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35
Odpalované cesto Plech na pecenie 3 = 200-220 30-40
Odpalované cesto, 2 trovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 190-210 35-45
Listkové kysnuté pecivo Plech na pecenie 3 160-180 20-30
Cukrovinky

Snehové cukrovinky Plech na pecenie 3 = 140-150* 25-40
Snehové cukrovinky Plech na pecenie 3 140-150* 25-40
Snehové cukrovinky, 2 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 140-150* 30-40
Snehové cukrovinky, 3 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 130-140* 35-55
Cukrovinky Plech na pecenie 3 140-160 15-30
Cukrovinky, 2 Grovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 140-160 15-30
Cukrovinky, 3 Grovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 140-160 15-30
Pusinky Plech na pecenie 3 80-90* 120-150
Pusinky, 2 urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 80-90* 120-180
Makronky Plech na pecenie 3 90-110 20-40
Makrénky, 2 urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 90-110 25-45
Makronky, 3 urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 90-110 30-45

* Predhriat’

Tipy na kolace a drobné pecivo

Chcete zistit, ¢i je
kola¢ uprostred
dostatoc¢ne prepeceny.

Sparadlom zatladte na najvyssie miesto na kolaci. Pokial $paradlo vytiahnete bez
cesta, je kolac hotovy.

Kolac sa rozpadava.

Nabudtce pouzite menej tekutiny. Alebo nastavte teplotu tak, aby bola 0 10 °C nizsia
a predlzte cas pecenia. Pouzivajte predpisané ingrediencie a dodrzujte pokyny na
pripravu uvedené v recepte.

Kolac¢ je uprostred vyssi
a pri okrajoch nizsi.

Namazte iba dno formy. Po upeceni kola¢ opatrne uvolnite nozom.

Ovocna stava preteka.

Najblizsie pouzite univerzalnu panvicu.

Drobné pecivo sa
k sebe pri peceni prilepuje.

Okolo jednotlivych kuskov by mali byt ponechané aspon 2 cm. Tym sa zaisti dostatok
miesta, aby pri peceni mohli nakysnut’ a prepiect sa zo vsetkych stran.

Kolac je prilis suchy.

Nastavte o 10 °C vys$Siu teplotu a skrat'te ¢as pecenia.

Kolac¢ je véeobecne prilis svetly.

Ak je troven vkladania a nddoba spravna, tak by ste mali v pripade potreby zvysit’
teplotu alebo pred|zit’ ¢as pecenia.

Horna cast kolaca je prilis
svetla a spodna cast’ prili$
tmava.

Najblizsie kolac v rure pecte o jednu Uroven vyssie.

Horna cast kolaca je prilis
tmava a spodna cast’ prilis
svetla.

Najblizsie kolac v rure pecte o jednu Uroven nizsie. Zvolte nizsiu teplotu a predizte
Cas pecenia.

Torty pecené na tacke alebo
plechu st vzadu prilis tmavé

Plech na pecenie vlozte doprostred prislusenstva a neprikladajte ho k zadnej stene.

Cely kolac je prilis tmavy.

Najblizsie zvolte nizsiu teplotu a pripadne prediite ¢as pecenia.

Kolac je
upeceny
nerovnomerne.

Zvolte o nieco nizsiu teplotu. Pre¢nievajuci papier na pec¢enie méze mat vplyv na
cirkulaciu vzduchu. Papier na pecenie vzdy ostrihajte na zodpovedajticu velkost'.
Zaistite, aby plech na pecenie nebol polozeny priamo pred otvormi zadnej steny
v priestore na pecenie. Pri peceni drobnejsich pokrmov by ste mali pouzivat
podobné velkosti a hribky, ak je to mozné.
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Piekli ste na niekolkych

Pre pecenie na niekolkych urovniach je potrebné vzdy zvolit' rezim 4D hortci vzduch.

Grovniach. Pokrmy na najvy$sie  peg¢ené pokrmy, ktoré si do riry vloZzené na tackach alebo na plechoch/formach na

polozenom plechu st tmavsie
ako pokrmy na nizsie polozenych
plechoch.

pecenie, nemusia byt v rovnakom ¢ase hotové.

Kolac vyzera dobre, ale
uprostred nie je dostato¢ne
prepeceny.

Nastavte nizsiu teplotu a pecte o nieco dlhsie. V pripade potreby pridajte o nieco viac
tekutin. Pri kola¢od s vihkejSou hornou vrstvou je nutné najskér upiect’ korpus.
Posypte ho mandlami alebo strihankou a potom naneste polevu.

Kolac nie je mozné z formy

Nechajte kola¢ po upeceni na 5 az 10 minut vychladnut. Pokial ho z formy stale

vybrat’. nemozete dostat’ von, opatrne ho uvolnite pomocou noza od okraja formy. Tortovu
formu obratte hore nohami a zakryte ho studenou, vihkou handri¢kou. Najblizsie
namazte plech na pecenie/formu a posypte ozdobami.

Chlieb a pecivo

Spotrebi¢ vdm na pecenie peciva ponuka cely radu
typov ohrevu. Idedlne nastavenie k mnohym
pokrmom je uvedené v tabulkach s nastavenim.
Pozrite sa tiez na poznamky v ¢asti popisujucej
kysnutie cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané spolu
s vasim spotrebi¢om. Toto prisluSenstvo je
prisposobené priestoru na pecenie a rezimom
prevadzky spotrebica.

Urovne vkladania prislu$enstva

Pouzivajte uvedené urovne vkladania.

Pecenie na jednej urovni
Pri peceni na jednej urovni:

m Vysoké pecené pokrmy: uroven 2
m Ploché pecené pokrmy: Uroven 3
Pecenie na dvoch trovniach
Pouzite 4D horuci vzduch. Pe¢ené pokrmy polozené
v rure na tackach alebo na plechoch na pecenie
/formach v rovnakom ¢ase nemusia byt hotové
v rovnakom case.
= Univerzalna panvica: Uroven 3

Plech na pecenie: Uroven 1
= Plechy na pecenie/formy na roste

Prvy rost: uroven 3

Druhy rost: uroven 1
Pripravou niekolkych pokrmov v rovnakom case
mbzete usetrit' az 45 percent energie. Plechy na
pecenie/formy umiestnite v priestore na pecenie
vedla seba alebo ich vyrovnajte inym
zodpovedajucim spésobom alebo ich polozte na
seba.
Prislusenstvo

Zaistite, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a aby bolo v rure spravne umiestnené.

Rost

Rost vlozte tak, Ze otvorena strana bude smerovat’
k dvierkam spotrebica a zahyb dole.

Univerzalna panvica alebo plech na pecenie
Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne zasunte az po okraj, pricom skoseny okraj
bude smerovat k dvierkam spotrebica.

Plechy na pecenie

Plechy na pecenie z tmavého kovu su
najvhodnejsie nadoby na pecenie.

Ak chcete piect’ s tymito plechmi/nadobami na
pecenie a pouzit’ horny/dolny ohrev, vsurite plech/
nadobu do rury na urovni 1.
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Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy
orezte na zodpovedajucu velkost'.

Zmrazené produkty

Nepouzivajte zmrazené produkty, ktoré su silne
zmrznuté. Z pokrmu odstrante pripadny lad.

Niektoré zmrazené produkty mozu byt
nerovnomerne predpecené. Nerovhomerné
prepecenie mbze zostat' i po ukonceni pecenia.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rézne druhy chlebov

a peciva su uvedené v tabulke. Teplota a ¢as
pecenia zavisi od mnozstva a zloZenia cesta.

Z tohto dovodu su uvedené rézne rozsahy
nastavenia. Snazte sa najskor pouzivat nizsie
hodnoty. Niz$ia teplota znamena rovnomernejsie
prepecenie. V pripade potreby mozete nabudlce
pouzit’ vy$siu hodnotu.

Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit’
nastavenim vyssich teplot. Chlieb a pecivo by sa
piekli iba na okraji a uprostred by neboli poriadne
prepecené.

Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vloZzené
do studeného priestoru na pecenie. Tymto
spdsobom moZete usetrit’ az 20 percent energie.
Pokial ruru predhrejete, je mozné uvedeny Cas
pecenia skratit o niekol’ko minut.

Predhriatie je nutné pri vybranych pokrmoch — tato
skutoCnost’ je uvedena v tabulke. Niektoré pokrmy
su chutnejsie, pokial sa pecu vo viacerych fazach.
Tieto pokrmy su uvedené v tabulke.

Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto sa vztahuju
tak na cesto polozené na plechu na pecenie, ako aj
na cesto v chlebovej forme.

Ak chcete pripravit pokrm podla vlastného
receptu, v tabulke vyhladajte podobny pokrm.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prislusenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.

Pozor!

Do horuceho priestoru na pecenie nikdy nelejte
vodu ani don nevkladajte nadoby s vodou. Zmena
teploty moze poskodit’ smalt.



Druhy pouzivaného ohrevu:
" 4D horuci vzduch
= [ horny/dolny ohrev
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gril s cirkulaciou vzduchu

n
= [T velkoplosny gril
n

stupen pizza

Prislusenstvo/nadoba Vyska Druh  Teplota Nast.Doba pecenia
vkladania ohrevu v°C Gril vV min.

Chlieb

Biely chlieb, 750 g Univerzalna panvica alebo forma 2 180-200* = 25-40

Viaczrnny chlieb, 1,5 kg Forma 2 220*% - 10
180 = 20-30

Viaczrnny chlieb, 1,5 kg Univerzalna panvica 2 [ 200-210* = 40-50

Celozrnny chlieb, 1 kg Univerzalna panvica 2 2 200-210* - 40-50

Chlebova placka Univerzalna panvica B 250-270 - 20-25

Pecivo

Ciasto&ne peéené rozky alebo Univerzalna panvica 3 180-200 - 10-15

bagetky, predpecené

Rozky, sladké, cerstvé Plech na pecenie 3 B8 170-190* o 15-20

Rozky, sladké, cerstvé, 2 urovne Plech na peéenie + univerzélna panvica 1+3 150-170* - 20-30

Rozky, cerstvé Plech na pecenie 3 2 180-200 - 20-30

Bageta, predpecena, chladena Univerzalna panvica 3 180-200 o 20-30

Pecivo, mrazené

Ciasto&ne peéené rozky alebo Univerzalna panvica 3 180-200 = 10-15

bagetky, predpecené

Luhované pracliky Univerzalna panvica 3 180-200 o 20-25

Croissant Univerzalna panvica 3 170-190 - 30-35

Toasty

Toasty s oblohou, 4 platky Rost 190-210 - 10-15

Toasty s oblohou, 12 platkov Rost X 230-250 = 10-15

Hriankovy chlieb Rost ] - 3 4-6

(nepredhrievajte gril)

* Predhriat’

Pizza, quiche a slané kolace

Spotrebi¢ vam na pecenie pizze, quiche a slanych
kolacov pontka cely rad druhov ohrevu. Idealne
nastavenie k mnohym pokrmom je uvedené

v tabulkach s nastavenim.

Pozrite sa tiez na poznamky v Casti popisujlcej

kysnutie cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané
spolu s vasim spotrebicom. Toto prislusenstvo je
prispoésobené priestoru na pecenie a rezimom

prevadzky spotrebica.

Urovne vkladania prislusenstva

Pouzivajte uvedené urovne vkladania.

Pecenie na jednej Grovni
Pri peceni na jednej trovni:

= Vysoké pecené pokrmy: uroven 2
m Ploché pecené pokrmy: Uroven 3

Pecenie na niekol’kych urovniach
Pouzite 4D hortci vzduch. Pe¢ené pokrmy polozené
v rure na tackach alebo na plechoch/formach na
pecenie v rovhakom ¢ase nemusia byt hotové
v rovnakom ¢ase. Pe€enie na dvoch Urovniach:
=» Univerzdlna panvica: Uroven 3
Plech na pecenie: Uroven 1
= Plechy na pecenie/formy na roste:
Prvy rost: uroven 3
Druhy rost: uroven 1
Pecenie na styroch urovniach:
m 4 rosty s papierom na pecenie
Prvy rost: uroven 5
Druhy rost: uroven 3
Treti rost: Uroven 2
Stvrty rost: Uroven 1

Pripravou niekolkych pokrmov v rovnakom case
mozete usetrit’ az 45 percent energie. Plechy/
formy na pecenie umiestnite v priestore na
pecenie vedla seba alebo ich umiestnite inym
zodpovedajucim spdsobom alebo ich poloZte na
seba.
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Prislusenstvo

Zaistite, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a aby bolo v rure spravne umiestnené.

Rost

Rost vlozte tak, Ze otvorena strana bude
smerovat k dvierkam spotrebic¢a a zahyb

dole.

Univerzalna panvica alebo plech na pecenie
Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne zasunte az po okraj, pricom skoseny okraj
bude smerovat k dvierkam spotrebica.
Univerzalnu panvicu pouZzivajte na pizzu s vac¢sim
mnozstvom ingrediencii na povrchu.

Plechy na pecéenie

Plechy na pecenie z tmavého kovu su
najvhodnejsie nadoby na pecenie.

Plechy na pecenie z cinového plechu, keramické
a sklenené nadoby, predlzuju ¢as pecenia a vo
vysledku nie su pecené pokrmy rovnomerne
prepecené. Ak chcete piect’ s tymito plechmi na
pecenie/nadobami a pouzit horny/dolny ohrev,
plech/nadobu do rury vliozte na uroven 1.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy
orezte na zodpovedajucu velkost.

Zmrazené produkty

Nepouzivajte zmrazené produkty, ktoré su silne
zmrznuté. Z pokrmu odstrante pripadny lad.
Niektoré zmrazené produkty moézu byt
nerovnomerne predpecené. Nerovnomerné
zhnednutie moéze zostat' i po ukonceni pecenia.

Prislusenstvo/nadoba

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rézne druhy pokrmov su
uvedené v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisi od
mnozstva a zloZenia cesta. Z tohto dévodu su
uvedené rézne rozsahy nastavenia. Snazte sa
najskér pouzivat nizsie hodnoty. Nizsia teplota
znamena rovnomernejsie prepecenie. V pripade
potreby moézete najblizsie pouzit’ vyssiu hodnotu.

Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit
nastavenim vyssich teplot. Pokrm by sa piekol iba
na okraji a uprostred by nebol poriadne prepeceny.
Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vliozené
do studeného priestoru na pecenie. Tymto
spdsobom moéZete usetrit’ az 20 percent energie.
Pokial ruru predhrejete, je mozné uvedeny ¢as
pecenia skratit o niekolko minut.

Predhriatie je nutné pri vybranych pokrmoch - tato
skuto¢nost’ je uvedena v tabulke.

Ak chcete pripravit pokrm podla vlastného
receptu, v tabulke vyhladajte podobny pokrm.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prisluSenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.
Druhy pouzivaného ohrevu:

" 4D horuci vzduch

=[O horny/dolny ohrev

L] stupen pizza

Vyska Druh Teplota Doba pecenia

vkladania ohrevu v °C v min.

Pizza

Pizza, ¢erstva Plech na pecenie 3 = 200-220 25-35
Pizza, erstva Plech na pe&enie 3 200-220 25-35
Pizza, Cerstva, 2 Urovne Plech na pecenie + univelzalna panvica 1+3 180-200 35-45
Pizza, Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chladena Rost 3 190-210 10-15
Pizza, mrazena

Pizza s tenkym korpusom x 1 Rost 3 190-210 15-20
Pizza s tenkym korpusom x 2 Univerzalna panvica + Rost 3+1 190-210 20-25
Pizza s hrubym korpusom x 1 Rost 3 180-200 20-25
Pizza s hrubym korpusom x 2 Univerzélna panvica + Rost 3+1 190-210 20-30
Pizza bageta Rost 3 200-220 15-20
Mini pizza Univerzalna panvica 3 180-200 15-20
Mini pizza, priemer 7 cm, 4 Urovne 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-30
Pikantné kolace & Quiche

Pikantné kolace v plechu Plechova forma na kolace, priemer 28 cm 2 =2 170-190 65-75
Quiche Cinova tortova forma 3 190-210 35-45
Flambovany kola¢ Univerzalna panvica 3 3 260-280* 10-15
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Vyska Druh

Teplota Doba peéenia

vkladania ohrevu v °C v min.
Pirohy Zapekacia miska 2 170-190 50-70
Empanada ($panielsky pokrm) Univerzalna panvica 3 180-190 30-45
Turecky Borek Univerzalna panvica 2 = 180-200 Sl

Nakypy a suflé

Spotrebi¢ vam na pecenie zapekanych pokrmov

a suflé ponuka cely rad typov ohrevu. Idedlne
nastavenie k mnohym pokrmom je uvedené

v tabulkdch s nastavenim. Pouzivajte iba originalne
prisluSenstvo dodané spolu s vasim spotrebicom.
Toto prislusenstvo je prispdsobené priestoru na
pecenie a rezimom prevadzky spotrebica.

Urovne vkladania prislusenstva

Vzdy pouzivajte uvedené urovne vkladania.
Pokrmy mozZete pripravovat na jednej Urovni na
plechu/forme na pecenie alebo na univerzalnej
panvici.

= Plechy na pecenie/formy na roste: Groven 2

= Univerzélna panvica: uroven 3

Suflé mozZete tiez pripravovat vo vodnom kupeli

v univerzalnej panvici. S tymto cielom je potrebné
zasunut univerzalnu panvicu na uroven 2.
Pripravou niekolkych pokrmov v rovnakom case
moézete usetrit' az 45 percent energie.
Plechy/formy na pecenie umiestnite v priestore na
pecenie vedla seba.

Prislusenstvo

Zaistite, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a aby toto bolo v rure spravne umiestnené.

Rost

Rost vlozte tak, Ze otvorena strana bude smerovat’
k dvierkam spotrebi¢a a zahyb dole.

Univerzalna panvica

Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne zasurte az po okraj, pricom skoseny
okraj bude smerovat k dvierkam spotrebica.
Nadoby

Na zapekané pokrmy a jedla s chrumkavou kérkou
pouzivajte Siroké a plytké nadoby.

Prislusenstvo/nadoba

Zapekané pokrmy, pikantné, Zapekacia miska

V hlbokych a tzkych nadobach totiz pokrmy
vyzaduju dlhsi ¢as pecenia a ich horna cast’
bude tmavsia.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idealne typy ohrevu pre rézne druhy zapekanych
pokrmov a suflé st uvedené v tabulke. Teplota

a Cas pecenia zavisi od mnozstva pokrmu a receptu.
Ako dobre je pokrm prepeceny, zavisi od velkosti
nadoby a hibky prepecenia. Z tohto dévodu su
uvedené rézne rozsahy nastavenia. Snazte sa najskor
pouzivat’ nizSie hodnoty. Nizsia teplota znamena
rovnomernej$ie prepecenie. V pripade potreby
moézete teplotu najblizsie zvysit.

Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit’
nastavenim vys$sich teplot. Zapekané pokrmy

a suflé by sa piekli iba na okraji a uprostred by boli
surové.

Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vliozené
do studeného priestoru na pecenie. Tymto
spésobom mobzete usetrit' az 20 percent energie.
Pokial ruru predhrejete, je mozné uvedeny Cas
pecenia skratit’ o niekolko minut.

Predhrievanie je nutné pri vybranych pokrmoch —
tato skuto¢nost' je uvedena v tabulke. Ak chcete
pripravit pokrm podla vlastného receptu, v tabulke
vyhladajte podobny pokrm.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prislusenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.

Druhy pouzivaného ohrevu:
- 4D hortci vzduch
= [ horny/dolny ohrev
= stuperi pizza
Vyska
AECENIE]

Druh

Teplota
ohrevu v°

ve°C
200-220

Doba pecenia
Vv min.

Zapekané pokrmy, sladké Zapekacia miska 2 = 170-190 40-60
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Zapekacia miska 2 160-180 50-60
Lasagne, mrazené, 400 g Rost 2 190-210 30-35
Gratinované zemiaky, surové prisady  Zapekacia miska 2 160-190 50-70
Gratinované zemiaky, surové Zapekacia miska 3+1 150-170 60-80
ingrediencie, 4 cm hlboké, 2

Suflé Zapekacia miska 170-190 35-45
Suflé Jednotlivé formy 3 190-210 25-30
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Hydina

Spotrebi¢ vam na pripravu hydiny ponuka cely rad
druhov ohrevu. Idedlne nastavenie k mnohym
pokrmom je uvedené v tabulkach s nastavenim.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je obzvlast vhodné

pri vacsich kuskoch hydiny alebo pri peceni
niekolkych kuskov hydiny v rovhakom c¢ase. Mlozte
univerzalnu panvicu do rury, do uvedenej Urovne
vkladania, s pripevnenym rostom. Zaistite, aby bol
rost na univerzalnej panvici

v spravnej polohe— , Prislusenstvo” na strane 10
V zavislosti od velkosti a druhu hydiny potom na
univerzalnu panvicu nalejte az % litra vody.
Pripadny vypeceny tuk sa zachyti. M6Zete z neho
urobit’ omacku. Rura bude zarovern menej dymit’
a priestor na pecenie zostane Cistejsi

Pecenie v nadobach

Pouzite iba nadoby, ktoré su na pouzitie v rire
vhodné. Skontrolujte, ¢i sa nadoba vojde do
priestoru na pecenie.

Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Po ukonceni
pecenia je potrebné horuce sklenené nadoby vlozit’
na suchu podlozku. Ak je povrch vlhky alebo
studeny, mozZe sklo prasknut.

Lesklé pekace z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako zrkadlo a preto nie st vhodné.
Hydina sa pecie pomalsie a neprepeka sa tak dobre.
Nastavte vyssiu teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Pri nadobach na pecenie je nutné dodrziavat pokyny
vyrobcu.

Nezakryté nadoby

Na pecenie hydiny je ideadlne pouzit hlboké pekace/
nadoby. Pekac¢/nadobu polozte na rost. Pokial
ziadne vhodné nadoby na pecenie nemate, pouzite
univerzalnu panvicu.

Zakryté nadoby

Pri peceni so zakrytymi nddobami zostava priestor
na pecenie vyrazne Cistejsi. Zaistite, aby pokrievka
dobre padla a spravne dovierala. Polozte nadobu na
rost.

Pri otvoreni pokrievky pri peceni méze unikat’ velmi
hordca para. Zdvihnite pokrievku v zadnej ¢asti tak,
aby para unikala pre¢ od vas.

V zakrytom pekaci sa méze hydina opiect do
chrumkava. Dosiahnete to tak, Ze na pecenie
pouzijete pekac so sklenenou pokrievkou

a nastavenim vys$sej teploty.

Grilovanie

Pri pouzivani grilu by dvierka spotrebi¢a mali byt’
zatvorené. Nikdy negrilujte, ked’ su dvierka otvorené.
Univerzalnu panvicu do rury vlozte do uvedenej
urovne vkladania s pripevnenym drotenym rostom.
Vypeceny tuk sa zachyti. Zaistite, aby bol rost na
univerzalnej panvici v spravnej polohe —
,Prislusenstvo“ na strane 10
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Upozornenie: Pokial grilujete velmi tu¢né pokrmy,
nezasuUvajte univerzalnu panvicu priamo pod rost,
ale radsej na uroven 2.

Pri grilovani sa v maximalnej moznej miere snazte
pouzivat’ kusky pokrmov, ktoré maju podobnu
hrubku a hmotnost’. Vdaka tomu sa rovhomerne
prepecu a budu stavnaté. Pokrm, ktory si prajete
grilovat,, polozte priamo na rost.

Na otacanie grilovaného masa pouzivajte klieste. Ak
ho prepichnete vidlickou, $tava vytecie a maso bude
suché.

Upozornenie

= Grilovacie ohrievacie teleso sa samo nepretrzite
zapina a vypina, to je Uplne bezné. Nastavenie grilu
urcuje, ako ¢asto k tomu dochadza.

®  Pri grilovani moze vznikat dym.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rézne druhy hydiny su
uvedené v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva, zlozenia a teploty pokrmu. Z tohto
dévodu su uvedené rézne rozsahy nastavenia.
SnaZzte sa najskor pouzivat' nizsie hodnoty.

V pripade potreby mézete teplotu najblizsie zvysit.
Hodnoty nastavenia vychadzaju z predpokladu, Zze
sa do studeného priestoru na pecenie vlozi hydina
bez plnky, v studenom stave a pripravend na
pecenie. Tymto spésobom mozete usetrit' az 20
percent energie. Pokial ruru predhrejete, je mozné
uvedeny cas pecenia skratit' o niekolko minut.

V tabulke su uvedené $pecifikacie hydiny

s vychodiskovymi hodnotami hmotnosti. Ak chcete
piect’ hydinu s va¢Sou hmotnostou v kazdom pripade
nastavte nizSiu teplotu. Pri peceni viacerych kiskov
potom na stanovenie ¢asu pecenia pouzite hmotnost’
najtazsieho kuska. Jednotlivé kusky by mali mat’
priblizne rovnaku velkost.

VSeobecné pravidlo: ¢im je hydina vacsia, tym je
teplota pecenia nizsia a ¢asy pecenia dlhsie.

Po polovici az dvoch tretinach ¢asu pecenia hydinu
v rure otocte.

Upozornenie: Pouzivajte iba papier na pecenie,
ktory je vhodny pre zvolenu teplotu. Papier na
pecenie vzdy orezte na zodpovedajlucu velkost.

Tipy

m Pri kacke alebo husi prepichnite na spodku kridel
kozu, aby z nich mohol vytiect’ tuk.

= Pri kacacich prsiach potom do koze urobte drazku.
Kacacie prsia neotacajte.

®  Pri otacani hydiny je potrebné najprv zaistit, aby
bola strana prs alebo koze na spodku.

" Hydina bude velmi chrumkava a prepecena, ked ju
ku koncu pecenia polejete maslom, slanou vodou
alebo pomarancovou $tavou.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané

prisluSenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné

vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.
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Druhy pouzivaného ohrevu:
=[O horny/dolny ohrev

m [T velkoplogny gril
m (@ stupen pizza

n gril s cirkulaciou vzduchu

Prislusenstvo/nadoba Vyska Druh Teplota Nast. Dob'a pecenia
vkladania ohrevu v°C Gril v min.

Kuréa
Kurca, 1 kg Rost 200-220 = 60-70
Fileta z kuracich prs, 150 g kus Rost ] - & 15-20
(grilovanie)
Mensia porcia kuracieho mésa, Rost 3 220-230 ° 30-35
250 g kus
Kuracie nugety, zmrazené Univerzalna panvica 190-210 = 20-25
Poulard, 1,5 kg Rost 200-220 = 70-90
Kacica a hus
Kacica, 2 kg Rost 1 180-200 = 90-110
Kacacie prsia, 300 g kus Rost 3 230-250 - 17-20
Hus, 3 kg Rost 2 160-180 = 120-150
Husacie stehna, 350 g kus Rost 2 210-230 - 40-50
Morka
Mensia morka, 2,5 kg Rost 2 180-200 - 70-90
Morcacie prsia, vykostené, 1 kg Nadoba, zakryta 2 = 240-260 - 80-100
Morcacie stehno, s kostou, 1 kg Rost 2 180-200 = 80-100

* Predhriat’

Maso

Spotrebi¢ vam na pripravu masa ponuka cely rad
druhov ohrevu. Idedlne nastavenie k mnohym
pokrmom je uvedené v tabulkach s nastavenim.

Pecenie a dusenie

Chudé maso podlejte tukom alebo ho oblozte
pruzkami sunky.

Na kozi urobte prie¢ne ryhu. Pokial pri peceni
otacate stehno, musi byt koza najskoér na spodnej
strane.

Hned’ ako je stehno hotové, vypnite riuru a nechajte
ho este dalSich 10 minut v priestore na pecenie.
Stava z masa tak bude lepsie rozlozena. V pripade
potreby potom stehno zabalte do alobalu.
Odporucany ,c¢as odpocinku® po peceni nie je
zahrnuty do uvedeného casu pecenia.

Pecenie na roste

Maso bude na roste chrumkavé zo vsetkych stran.
V zavislosti od velkosti a druhu mésa na univerzalnu
panvicu nalejte az 1/2 litra vody. Vypeceny tuk

a $tava z masa sa zachytia. MézZete z nich urobit’
omacku. Rura bude zaroven menej dymit’

a priestor na pecenie zostane cCistejsi. Univerzalnu
panvicu s pripevnenym rostom vlozte do rury do
uvedenej Urovne vkladania. Zaistite, aby bol rost na
univerzalnej panvici v spravnej polohe. —
LPrislusenstvo” na strane 10.

Pecenie a dusenie v nadobach

Pecenie a dusenie masa je pohodlnejsie

v zodpovedajucich nddobach. Stehno mozete
z priestoru na pecenie lahsie vybrat, ked' je

v nadobe na pecenie, a tiez v nej lepsie
pripravite $tavu.

Pouzite iba nadoby, ktoré su na pouzitie v rure
vhodné. Skontrolujte, ¢i sa nadoba vojde do
priestoru na pecenie.

Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Po ukonceni
pecenia je potrebné hortce sklenené nadoby vlozit
na suchu podlozku. Ak je povrch vihky alebo studeny,
mébze sklo prasknut.

Ak je maso chudé, pridajte k nemu trochu tekutiny.
Na dno sklenenej nadoby by ste mali naliat’ priblizne
1/2 cm tekutiny.

MnozZstvo tekutiny zavisi od druhu méasa, materialu
nadoby a tiez od toho, ¢i sa pouziva pokrievka. Pri
priprave masa v smaltovanej nadobe na pecenie alebo
nadobe z tmavého kovu bude potrebnej o nie¢o viac
tekutiny ako pri peceni v sklenenej nadobe.

Pri peceni sa z nadoby odparuje para. V pripade
potreby dolejte dal$iu tekutinu.

Lesklé pekace z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako zrkadlo a preto nie su vhodné.
Hydina sa pecie pomalSie a neprepeka sa tak dobre.
Nastavte vyssiu teplotu alebo dIhsi ¢as pecenia.

Pri nadobach na pecenie je nutné dodrziavat’ pokyny
vyrobcu.
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Nezakryté nadoby

Na pecenie méasa pouzite hlboké pekace/nadoby.
Peka¢/nadobu polozte na rost. Pokial Ziadne vhodné
nadoby na pecenie nemate, pouzite univerzalnu
panvicu.

Zakryté nadoby

Pri peceni so zakrytymi nddobami zostava priestor
na pecenie vyrazne Cistejsi. Zaistite, aby pokrievka
dobre padla a spravne dovierala. Polozte nadobu na
rost.

Vzdialenost’ medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. Maso sa méze pri peceni zdvihnut.
Pri otvoreni pokrievky po pec¢eni moze unikat’ velmi
horuca para. Zdvihnite pokrievku v zadnej Casti tak,
aby para unikala pre¢ od vas.

V pripade potreby je mozné maso dusit’ tak, Zze ho
najskor prudko opeciete. Do dusenej tekutiny
pridajte vodu, vino, ocot alebo podobnu tekutinu.
Na dno nadoby na pecenie je potrebné naliat’
priblizne 1 - 2 cm tekutiny.

Pri peceni z nadoby unika para. V pripade potreby
opatrne dolejte viac tekutiny.

V zakrytej nadobe na pecenie sa m6ze maso opiect’
do chrumkava. Dosiahnete to tak, ze pouzijete
nadobu na pecenie so sklenenou pokrievkou

a nastavenim vyssej teploty.

Grilovanie

Pri pouzivani grilu by dvierka spotrebi¢a mali byt’
zatvorené. Nikdy negrilujte, ked’ su dvierka otvorené.
Univerzalnu panvicu do rury vlozte do oznacenej
urovne vkladania, s pripevnenym drotenym rostom.
Vypeceny tuk sa zachyti. Zaistite, aby bol rost na
univerzalnej panvici v spravnej polohe.

— ,Prislusenstvo” na strane 10

Upozornenie: Pokial grilujete velmi tu¢né pokrmy,
nezasuvajte univerzalnu panvicu priamo pod rost,
ale radsej na uUroven 2.

Pri grilovani sa v maximalnej moznej miere snazte
pouzivat' kusky pokrmov, ktoré maju podobnu
hribku a hmotnost. Vd'aka tomu sa rovnomerne
prepecu a budu Stavnaté. Pokrm, ktory si prajete
grilovat, polozte priamo na rost.

Prislusenstvo/nadoba

Na otacanie grilovaného masa pouzivajte klieste. Ak
ho prepichnete vidlickou, Stava vyteCie a maso
bude suché.

Upozornenie:

m Grilovacie ohrievacie teleso sa samo nepretrzite
zapina a vypina, to je Uplne bezné. Nastavenie grilu
urcuje, ako casto k tomu dochadza.

= Pri grilovani méze vznikat’ dym.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rézne druhy masa su
uvedené v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva, zloZzenia a teploty pokrmu. Z tohto
dévodu su uvedené rézne rozsahy nastavenia.
Snazte sa najskér pouzivat nizSie hodnoty.

V pripade potreby mézete teplotu najblizSie zvysit.
Hodnoty nastavenia sa vztahuju na studené maso
vlozené do studeného priestoru na pecenie. Tymto
spdsobom moézZete usetrit’ az 20 percent energie.
Pokial ruru predhrejete, je mozné uvedeny Cas
pecenia skratit o niekol’ko minut.

V tabulke su uvedené informacie o peceni

a vychodiskové hodnoty hmotnosti. Ak chcete piect’
stehno s va¢sou hmotnostou, v kazdom pripade
nastavte niz$iu teplotu. Pri peceni viacerych kuskov
potom na stanovenie ¢asu pecenia pouzite hmotnost’
najtazsieho kuska. Jednotlivé kusky by mali mat’
priblizne rovnaku velkost.

VSeobecné pravidlo: ¢im je stehno vacsie, tym je
teplota pecenia nizsia a Casy pecenia dlhsie.

Po polovici az dvoch tretindch ¢asu pecenia potom
pecené stehno v rure otocte.

Ak chcete piect’ podla niektorého zo svojich
receptov, pozrite sa do tabulky

a vyhladajte podobny pokrm. Viac informacii je
uvedenych v tipoch na pecenie, dusenie a grilovanie,
prilozenych k tabulke s nastavenim.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prisluSenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.

Druhy pouzivaného ohrevu:

= I horny/dolny ohrev

. gril s cirkuldciou vzduchu
= [T velkoplosny gril

Vyska Druh  Teplota Nast. Doba peéenial
vkladania ohrevu v °C grilu v min.

Brav€ové mdso

Brav¢ové maso bez koze, napr. Nadoba na pecenie, nezakryta 2 ] 180-190 = 110-130
krkovicka, 1,5 kg

Bravcové maso s kozou, napr. Rost 2 190-200 - 130-140
pliecko, 2 kg

Steak z bravcovej panenky, 1,5 kg Nadoba na pecenie, nezakryta 2 220-230 ° 70-80
Bravcova panenka, 400 g Rost 3 220-230 - 20-25
Udené bravcové na kosti, 1 kg Nadoba na pecenie, zakryta 2 210-230 - 70-90

(s trochou pridanej vody)

* Predhriat’
**Univerzalnu panvicu zasurite pod uroven 2
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Prislusenstvo/nadoba

Vyska Druh Nast. Doba peceni

vkladania ohrevu

Bravcové steaky, hrubé 2 cm Rost 5 [ 2

Bravéové medailoniky, hrubé 3 cm Rost 5 [} - 3*

Hovadzie midso

Hovadzia svieckova, medium, 1 kg Rost 2 210-220 = 40-50
Hovadzie pecené v hrnci, 1,5 kg Nadoba na pecenie, zakryta 2 200-220 - 130-160
Svieckova, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 - 60-70
Steak, hruby 3 cm, medium Rost 5 [ - 3 15-20
Burger, hruby 3 - 4 cm Rost 4 [ - 3 25-30
Tel'acie médso

Telacie stehno, 1,5 kg Nadoba na pecenie, nezakryta 2 160-170 = 100-120
Telacie koleno, 1,5 kg Nadoba na pecenie, nezakryta 2 (= 200-210 - 100-120
Jahnacie mdso

Jahnacie stehno, bez kosti, medium Nadoba na pecenie, nezakryta 2 170-190 = 50-80
Jahnaci chrbat s kostou Rost 2 ET 180-190 = 40-50
(odstrarte Slachy, nakrajajte

pozdlzne od kosti bez otacania)

Jahnacia kotletka** Rost 5 ) - 3 12-16
Klobasy

Grilované klobasy Rost 4 [} - 3 10-15
Pokrmy z mdsa

Sekana, 1 kg Nadoba na pecenie, nezakryta 2 170-180 - 60-70

* Predhriat’
** Univerzalnu panvicu zasunte pod lroven 2

Tipy na pecenie, dusenie a grilovanie

Priestor na pecenie je
vel'mi $pinavy.

Pokrmy pripravujte v uzatvorenom pekaci alebo pouzivajte grilovaci plech. S grilovacim
plechom dosiahnete najlepsie vysledky. Grilovaci plech je mozné zakupit neskor ako
Specialne prislusenstvo.

Peceny pokrm je prilis tmavy
a korka je na niektorych
miestach spalena alebo je
peceny pokrm prili$ suchy.

Skontrolujte Uroven vkladania a teplotu. Nabudtce zvolte nizsiu teplotu a pripadne
skratte ¢as pecenia.

Korka je prilis slaba.

Zvyste teplotu alebo ku koncu pecenia na chvilu zapnite gril.

Peceny pokrm vyzera
dobre, ale $tava je spalena.

Najblizsie pouzite mensi pekac a pripadne pridajte viac tekutiny.

Peceny pokrm vyzera
dobre, ale $tava je prilis
Cistd a vodnata.

NajblizSie pouzite vacsi pekac a pripadne pridajte menej tekutiny.

Maso sa pri duseni spali.

Pekac a pokrievka sa musia k sebe hodit a pokrievka spravne doliehat’. Znizte teplotu
a pripadne pridajte viac tekutiny poc¢as dusenia.

Grilovany pokrm je prili$ suchy.

Maso nesol'te, kym nie je ugrilované. Sol' z masa odstranuje vodu. Pri otacani potom do
masa nepichajte. Pouzivajte grilovacie klieste.

Ryby
Spotrebi¢ vam na pripravu ryb ponuka cely rad Ryba je hotova, ked' je mozné chrbtovu plutvu
druhov ohrevu. Idedlne nastavenie k mnohym lahko odobrat’.

pokrmom je uvedené v tabulkach s nastavenim.

Nemusite otacat celu rybu.

Pecenie a grilovanie na roste

Celu rybu s pomocou polovice zemiaka polozte Univerzalnu panvicu vloZte do rury do uvedenej
chrbtom hore na rost. Stabilitu ryby zaistite vysky vkladania, s pripevnenym rostom. Zaistite,
poloZenim polovice zemiaka alebo mensej nadobky aby bol roét na univerzalnej panvici v spravnej
odolnej proti teplotam rary do brusnej dutiny ryby. polohe. — , Prislusenstvo® na strane 10.
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Upozornenie: Pokial grilujete velmi tucné pokrmy,
nezasuvajte univerzalnu panvicu priamo pod rost, ale
radsej na Uroven 2.

V zavislosti od velkosti a druhu ryby potom na
univerzalnu panvicu nalejte az 1/2 litra vody.
Stekajuca tekutina sa zachyti. Riura bude zaroven
menej dymit’ a priestor na pecenie zostane cCistejsi.
Pri grilovani je potrebné, aby boli dvierka spotrebica
zatvorené. Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami.
Pri grilovani sa v maximalnej moznej miere snazte
grilovat kusky pokrmov, ktoré maju podobnu hrubku
a hmotnost’. Vdaka tomu sa rovhomerne prepecu

a budu stavnaté. Pokrm, ktory si prajete grilovat),
poloZte priamo na rost.

Na otacanie grilovaného masa pouzivajte klieste. Ak
ho prepichnete vidlickou, $tava vytecie a maso bude
suché.

Upozornenie:

m Grilovacie ohrievacie teleso sa samo nepretrzite
zapina a vypina, to je Uplne bezné. Nastavenie grilu
urcuje, ako ¢asto k tomu dochadza.

= Pri grilovani mo6ze vznikat dym.

Pecenie a dusenie v nadobach

Pouzite iba nadoby, ktoré su na pouzitie v rure
vhodné. Skontrolujte, ¢i sa nadoba vojde do
priestoru na pecenie.

Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Po ukonceni
pecenia je potrebné hortce sklenené nadoby vlozit’
na suchu podlozku. Ak je povrch vlhky alebo studeny,
méze sklo prasknut’.

Lesklé pekace z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako zrkadlo a preto nie st vhodné.
Ryba sa pecie pomalsie a neprepeka sa tak dobre.
Nastavte vyssiu teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Pri nddobach na pecenie je nutné dodrziavat’
pokyny vyrobcu.

Nezakryté nadoby

Na pecenie celej ryby pouzite hlboké pekace/
nadoby. Pekac¢/nadobu polozte na rost. Pokial
ziadne vhodné nadoby na pecenie nemate, pouzite
univerzalnu panvicu.

Zakryté nadoby

Pri peceni so zakrytymi nddobami zostava priestor
na pecenie vyrazne Cistejsi. Zaistite, aby pokrievka
dobre padla a spravne dovierala. Polozte nadobu na
rost.

Prislusenstvo/nadoba

Pri duseni je potrebné pridat’ do nadoby dve az tri
polievkové lyzice tekutiny a trochu citronovej stavy
alebo octu.

Pri otvoreni pokrievky po ukoncéeni pecenia moze
unikat’ vel'mi hortica para. Zdvihnite pokrievku

v zadnej Casti tak, aby para unikala prec¢ od vas.

V zakrytej nadobe na pecenie sa méze ryba opiect’
do chrumkava. Dosiahnete to tak, Ze pouzijete
nadobu na pecenie so sklenenou pokrievkou

a nastavenim vyssej teploty.

Odporucané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rézne druhy ryb su uvedené
v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisi od

mnozstva, zloZzenia a teploty pokrmu. Z tohto
dévodu su uvedené rézne rozsahy nastavenia.
SnaZzte sa najskor pouzivat' nizsie hodnoty. V pripade
potreby moézete teplotu najblizsie zvysit.

Hodnoty nastavenia vychadzaju z predpokladu, Ze sa
do studeného priestoru na pecenie vlozi studena
ryba. Tymto spésobom moézete usetrit’ az 20 percent
energie. Pokial ruru predhrejete, je mozné uvedeny
Cas pecenia skratit’ o niekol’ko minut.

V tabulke su uvedené informacie o rybach

s vychodiskovymi hodnotami hmotnosti. Ak chcete
piect rybu s va¢sou hmotnostou, v kazdom pripade
nastavte niz$iu teplotu. Pri peceni viacerych kuskov
ryb, na stanovenie ¢asu pecenia, pouzite hmotnost’
najtazsieho kuska. Jednotlivé kusky by mali mat’
priblizne rovnaku velkost.

VSeobecné pravidlo: ¢im je ryba vacsia, tym je
teplota pecenia nizsia a ¢asy pecenia dlhSie.

Po uplynuti polovice az dvoch tretin ¢asu pecenia
cell rybu s pomocou polovice zemiaka polozte
chrbtom hore na rost.

Upozornenie: Pouzivajte iba papier na pecenie,
ktory je vhodny pre zvolenu teplotu. Papier na
pecenie vzdy orezte na zodpovedajlucu velkost.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prisluSenstvo. Tak dosiahnete najlepsie mozné
vysledky pecenia a Usporu energie az 20 percent.

Druhy pouzivaného ohrevu:
=[O horny/dolny ohrev

L] gril s cirkulaciou vzduchu
= [T velkoplosny gril

Vyska Druh

Teplota Nast. Doba peéenia

vkladania ohrevu v°C grilu v min.
Ryby
Ryba, grilovana, celd 300 g, Rost 2 & 170-190 = 20-30
napr. pstruh
Ryba, grilovana, cela 1,5 kg, Rost 2 170-190 - 30-40
napr. losos
Rybie filety
Rybia fileta, klasicka, grilovana Rost 4 ( - 1* 15-25

* Predhriat’

** Univerzalnu panvicu zasunte pod uroven 2
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Prislusenstvo/nadoba Vyska Druh Teplota Nast. poba pegen
vkladania ohrevu v°C grilu v min.

Rybie steaky

Rybi steak, hruby 3 cm** Rost 4 ] - 3 10-20
Ryba, mrazena

Rybia fileta, klasicka Nadoba na pecenie, zakryta 2 (] 210-230 - 20-30
Rybia fileta, gratinovana Rost 200-220 - 45-60
Rybie prsty (pri peceni otacat) Univerzalna panvica (=] 200-220 - 20-30

3
* Predhriat’
** Univerzalnu panvicu zasunte pod Uroven 2

Zelenina a prilohy

V tejto Casti su uvedené informéacie o priprave
grilovanej zeleniny, zemiakov a zmrazenych
zemiakovych pokrmov.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prisluSenstvo. Tak dosiahnete idedlne vysledky
pecenia a este usSetrite energiu.

Urovne vkladania prislusenstva

Pouzivajte uvedené urovne vkladania.

Peéenie na jednej trovni

Dodrzujte $pecifikacie uvedené v tabulke.

Pecenie na dvoch urovniach

Pouzite rezim 4D Horuci vzduch. Pokrmy na réznych
plechoch na pecenie polozenych do rury nemusia
byt hotové v rovnakom case.

= Univerzalna panvica: uroven 3

®  Plech na pecenie: Uroven 1

Prislusenstvo

Zaistite, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a aby bolo do rury spravne viozené.

Rost

Rost vlozte tak, Ze otvorena strana bude smerovat’
k dvierkam spotrebica a zahybom dole.

Univerzalna panvica alebo plech na pecenie
Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne

Prislusenstvo

zasunte az po okraj, pricom skoseny okraj bude
smerovat k dvierkam spotrebica.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy
orezte na zodpovedajucu velkost.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Idedlne typy ohrevu pre rozne pokrmy su uvedené
v tabulke. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva a zloZenia pokrmu. Z tohto dévodu su
uvedené rézne rozsahy nastavenia. Snazte sa
najskor pouzivat nizSie hodnoty. Nizsia teplota
znamena rovnomernejsie prepecenie. V pripade
potreby mozete teplotu najblizsie zvysit'.

Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vloZzené
do studeného priestoru na pecenie. Pokial riru
predhrejete, je mozné uvedeny ¢as pecenia skratit’
o niekolko minut.

Ak chcete piect’ podla niektorého zo svojich
receptov, pozrite sa do tabulky a vyhladajte
podobny pokrm.

Druhy pouzivaného ohrevu:
] 4D Horuci vzduch
= [T Velkoplosny gril
= [@] Stupen pizza
Vyska

Druh Nast. Doba pecenia

griluv v min.

Teplota
v°C

vkladania ohrevu

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzalna panvica 5 ] - 3 10-15
Zemiaky

Pecené zemiaky, krajané na polovice Univerzalna panvica 3 160-180 - 45-60
Pokrmy zo zemiakov, mrazené

Zemiakové rosti Univerzalna panvica 3 200-220 o 25-35
Zemiakové kapsy, plnené Univerzalna panvica 3 190-210 - 20-30
Krokety Univerzalna panvica 3 200-220 - 25-35
Hranolceky Univerzalna panvica 3 190-210 - 25-35
Hranolceky, 2 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 190-210 = 30-40
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Jogurt

V spotrebici si moézete urobit’ svoj vlastny jogurt.
Priprava jogurtu
Z priestoru na pecenie odstrante prislusenstvo
a zavesné rosty. Priestor na pecenie musi byt’
prazdny.
1. Navarnej doske zohrejte 1 liter mlieka
(s obsahom tuku 3,5 %) na 90 °C a nechajte
ho ochladit' na 40 °C. UHT mlieko staci
zahriat' na 40 °C.

Prislusenstvo

N

. Zamie$ajte don 150 g (studeného) jogurtu.

3. Mlieko s jogurtom nalejte do hrnc¢ekov alebo
mensich poharov a prikryte ich féliou.

4. Hrnceky alebo pohdre polozte na dno priestoru
na pecenie a pouzite nastavenie uvedené
v tabulke.

5. Po dokonceni pripravy potom jogurt nechajte

v chladni¢ke ochladit.

Druh pouzivaného ohrevu:
u 4D Horuci vzduch

Vyska

Druh Teplota Doba priprav;

Jogurt Jednotlivé formy

vkladania ohrevu v°C v min.
Dno priestoru 40-45 7-8

Skusobné pokrmy
Tieto tabulky boli vyhotovené pre ski$obné Ustavy
s cielom ulah¢enia kontroly spotrebica.
V sulade s EN 60350-1:2013 a IEC 60350-1:2011.
Pecenie
Pecené pokrmy vlozené do rury na tackach alebo na
plechoch/formach na pecenie nemusia byt v rovhakom
Case hotove.
Urovne na vliozenie prislusenstva na pecenie na dvoch
urovniach:
®m  Univerzalna panvica: Uroven 3
Plech na pecenie: troven 1
®  Plechy/formy na pecenie na roste
Prvy rost: droven 3
Druhy rost: uroven 1
Urovne na vloZenie prislusenstva na pecenie na troch
urovniach:
®  Plech na pecenie: Uroven 5
®  Univerzalna panvica: Uroven 3
B Plech na pecenie: Uroven 1

Zakryty jablkovy kolaé
Zakryty jablkovy kola¢ na jednej Urovni: polozte
tmavé tortové formy uhloprie¢ne vedla seba.

Zakryty jablkovy kola¢ na dvoch urovniach:
polozte tmavé tortové formy nad seba tak,
aby boli zodpovedajucim spésobom
vyrovnané.

Torty v cinovych tortovych formach: pecte na
jednej urovni s hornym/dolnym ohrevom.
Tortovu formu poloZte na univerzalnu
panvicu, nie na rost.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia sa vztahuju na pokrmy vlozené
do studeného priestoru na pecenie.

= Berte na vedomie informacie o predhrievani
uvedené v tabulkach. Hodnoty nastavenia platia
bez rychloohrevu.

®  Pri pe€eni najprv pouzite nizsiu z uvedenych
teplot.

Druhy pouzivaného ohrevu:

. 4D Horuci vzduch

® [ Horny/dolny ohrev

" (@] Stupen pizza

Prislugenstvo Vyska Druh  Teplota Doba priprav.
vkladania ohrevu v °C v min.

Pecenie

Snehové cukrovinky (predhrievajte 5 minat) Plech na pecenie 3 =2 140-150* 25-40
Snehové cukrovinky (predhrievajte 5 mintt) Plech na pecenie 3 140-150* 25-40
Snehové cukrovinky, 2 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 140-150* 30-40
(predhrievajte 5 minat)

Snehové cukrovinky, 3 tUrovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 130-140* 35-55
(predhrievajte 5 mindt)

Mensie kolace (predhrievajte 5 minut) Plech na pecenie 3 3 150* 25-35
Mensie kolace (predhrievajte 5 minut) Plech na pecenie 3 150* 25-35
Mensie kolace, 2 Grovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 150* 30-40
(predhrievajte 5 minat)

Mensie kolace, 3 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 140* [85265)
(predhrievajte 5 minut)

Piskdtova torta s horucou vodou Tortova forma, priemer 26 cm 2 3 160-170* 20-35
Piskotova torta s hortcou vodou Tortova forma, priemer 26 cm 2 160-170* 25-35
Piskétova torta s horticou vodou, 2 irovne  Tortova forma, priemer 26 cm 3+1 150-170* 30-50
Zakryty jablkovy kolac¢ 2x tortové formy, priemer 20 cm 2 170-180 60-80
Zakryty jablkovy kolaé 2x tortové formy, priemer 20 cm 2 = 180-200 60-80
Zakryty jablkovy kolag, 2 Grovne 2x tortové formy, priemer 20 cm 3+1 170-190 70-90
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Grilovanie
Zasunte univerzalnu panvicu. Tekutina bude
zachytena a priestor na pecenie zostane Cistejsi.

Prislusenstvo

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Druhy pouzivaného ohrevu:
= [T Velkoplosny gril

Vyska Druh

vkladania ohrevu grilu

Grilovanie
Toasty* Rost 5 ] 3 4-6
Hovadzie burgery, x 12** Rost 4 [} 3 25-30

* Nepredhriev
t po 2/3 celkového ¢asu pecenia

Uspora energie s druhmi ohrevu Eco

Pri peceni pokrmov mézZete s energeticky Uspornymi
typmi ohrevu ,Horuci vzduch Eco“ a ,Horny/dolny
Eco ohrev” usetrit energiu.

Vlozte pokrm do prazdneho priestoru na pecenie
skor, ako sa zahreje. V opa¢nom pripade nebude
mat’ energeticka optimalizacia Ziadny efekt. Dvierka
spotrebica musia byt pri pe¢eni vzdy zatvorené.

Z priestoru na pecenie odoberte nepouzivané
prislusenstvo. Tak dosiahnete idealne vysledky

a uSetrite energiu.

Pouzivajte iba origindlne nahradné diely dodané
spolu so spotrebi¢om. Tie boli prispésobené
priestoru na pecenie a rezimom prevadzky
spotrebica.

Prislusenstvo

Zaistite, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a aby bolo do rury spravne viozené.

Rost

Rost vlozte tak, ze otvorena strana bude smerovat’
k dvierkam spotrebica a zahybom dole.

Univerzalna panvica alebo plech na pecenie
Univerzalnu panvicu alebo plech na pecenie
opatrne zasufite az na doraz, pricom skoseny
okraj bude smerovat’ k dvierkam spotrebica.

Plechy a nadoby na pecenie

Najvhodnejsie su plechy na pecenie z tmavého
kovu. Vdaka nim mézete usSetrit’ az 35 percent
energie.

Prislu$enstvo/nadoba

Nadoby na pecenie vyrobené z nehrdzavejlcej ocele
alebo hlinika odrazaju teplo ako zrkadlo. Vhodnejsie
sU nadoby, ktoré teplo neodrazaju, t. j. vyrobené zo
smaltu, skla odolného proti teplu, lakovaného
materialu ¢i tlakovo liateho hlinika. Cinové formy na
pecenie, keramické nadoby c¢i sklenené nadoby
predlzuju ¢as pecenia a kola¢ nebude prepeceny
tak rovnomerne.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy

orezte na zodpovedajucu velkost.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tejto Casti s uvedené Specifikacie pre rézne
pokrmy v rezime Horuci vzduch eco a horny/dolny
Eco ohrev. Teplota a ¢as pecenia zavisi od mnozstva
a zlozenia cesta. Z tohto dévodu su uvedené rézne
rozsahy nastavenia. Snazte sa najskér pouzivat
nizsie hodnoty. Nizsia teplota znamena
rovnomernejsie prepecenie. V pripade potreby
mozete teplotu najblizsie zvysit.

Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit’
nastavenim vysSich teplét. Kolace alebo drobné
pecivo by sa piekli iba na okraji a uprostred by
neboli poriadne prepecené.

Druhy pouzivaného ohrevu:

n Horuci vzduch Eco

= [) Horny/dolny Eco ohrev

Vyska Druh

Torty vo formach

vkladania ohrevu v°C v min.

Piskotova torta vo forme Okruhla forma/tortova forma 2 140-160 60-80
Korpus piskotovej torty Forma na korpus 2 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vajcia Forma na korpus 2 150-170 20-30
Piskotova torta, 3 vajcia Forma na piskotovd tortu, priemer 26 cm 2 160-170 25-40
Piskotova torta, 6 vajec Forma na piskotovu tortu, priemer 26 cm 2 150-160 50-60
Babovka Okruhla tortova forma 2 [ 150-170 50-70
Kolaée na plechoch na peéenie

Piskdtovy kolac so suchou hornou vrstvou Plech na pecenie 3 150-170 25-40
Krehky kola¢ so suchou hornou vrstvou Plech na pecenie 3 2 170-180 25615
Jahodova rolada Plech na pecenie 3 &) 180-190 15-20
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Prislu$enstvo/nadoba Vyska Druh  Teplota Doba peéen
vkladania ohrevu v °C v min.

Pleteny bochnik, savarin Plech na pecenie 3 = 160-170 25-35
Kysnuty kolac so suchou hornou vrstvou Plech na pecenie 3 = 160-180 15-20
Drobné pecivo
Muffiny Forma na muffiny 2 160-180 15-25
Kolaciky Plech na pecenie 3 2 150-160 5:85]
Kolaciky, 2 Urovne Plech na pecenie + univerzalna panvica 1+3 150-160 30-40
Listkové cesto Plech na pecenie 3 170-190 20-35
Odpalované cesto Plech na pecenie 200-220 35-45
Susienky Plech na pecenie 3 140-160 15-30
Snehové cukrovinky Plech na pecenie 3 140-150 25-35
Kysnuté kolaciky Plech na pecenie 3 = 160-180 25-35
Chlieb a pecivo
Viaczrnny chlieb, 1,5 kg Forma 2 = 200-210 35-45
Chlebova placka Univerzalna panvica 3 = 250-275 15-20
Rozky, sladké, cerstvé Plech na pecenie 3 = 170-190 15-20
Rozky, Cerstvé Plech na pecenie 3 = 180-200 20-30
Miéso
Bravcové maso bez koZe, napr. Nadoba na peéenie, nezakryta 2 = 180-190 120-140
krkovicka, 1,5 kg
Hovadzie pecené v hrnci, 1,5 kg Nadoba na pecenie, zakryta 2 = 200-220 140-160
Telacie stehno, 1,5 kg Nadoba na pecenie, nezakryta 2 = 170-180 110-130
Ryby
Ryba, dusena, celd 300 g, napr. pstruh Nadoba na pecenie, zakryta 2 = 190-210 585!
Ryba, dusena, cela 1,5 kg, napr. losos Nadoba na pecenie, zakryta 2 = 190-210 45-55
Rybia fileta, klasicka, dusena Nadoba na pecenie, zakryta 2 = 190-210 15-25
Akrylamid v potravinach ako su napr. zemiakové lupienky, hranolceky, platky

chleba, rozky alebo jemné pecivo (susienky, pernik,

Akrylamid vznika predovsetkym v obili a zemiakovych Korenené susienky).

produktoch pripravovanych pri vysokych teplotach,

Tipy na minimalizaciu akrylamidu

= Cas pecenia by mal byt ¢o najkratsi.

VSeobecne = Pokrmy peéte do zlatista, nemali by vak byt prili§ tmavé.
m  Velké, hrubsie kiisky pokrmov obsahuji menej akrylamidu.
Pecenie Pri hornom/dolnom ohreve pri maximalnej teplote 200 °C.

Pri horicom vzduchu pri maximalnej teplote 180 °C.

Susienky Pri hornom/dolnom ohreve pri maximalnej teplote 190 °C. Pri horticom vzduchu
pri maximalnej teplote 170 °C. Vajcia a Zltok znizuju produkciu akrylamidu.

Hranolceky z rary Na plechu na pecenie rovnomerne rozlozte jednu vrstvu. Na plechu na pecenie pecte
naraz aspon 400 g hranolcekov, aby neboli vyschnuté.

Susenie V pripade potreby potom ovocie, zeleninu alebo
.. L. . . " bylinky nakrdjajte na rovnaké kusky ¢i platky.
V rezime 4D Horuci vzduch moZzete potraviny susit Neolpané ovocie polozte na misku, pri¢om
a dosahovat’ pri tom vynikajuce vysledky. Pri tomto olipané povrchy smeruju hore. Zaistite, aby ovocie
type konzervovania su prichute koncentrované ani huby z rostu nepresahovali.
vysychanim.

Nastruhajte zeleninu a nasledne ju nechajte
vyblednit a odkvapkat. Potom ju
rovnomerne rozlozte na rost.

Pouzivajte iba ovocie, zeleninu a bylinky v dobrom
stave a dékladne ich umyte. Vyrovnajte rost

s papierom na pecenie ¢i pergamenovym papierom.
Ovocie nechajte odkvapkat a vysuste ho.

40



Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Bylinky suste so stonkou. Na rost ich poloZte
rovnomerne a ¢iasto¢ne na seba. Na susenie
pouzivajte tieto Urovne vkladania:

Teplota a ¢as pecenia zavisia od typu, vlhkosti,
zrelosti a hribky potraviny, ktora sa ma susit. Cim
dlhsie nechate potravinu susit, tym lepsie bude
zakonzervovana. Cim su platky tensie, tym rychlejsi
cely proces susenia bude a tym viac zostane
vysus$ena potravina aromaticka. Z tohto dévodu su
uvedené rézne rozsahy nastavenia.

Ak chcete susit dalSie potraviny, mali by ste sa
riadit’ podla podobnych potravin uvedenych

v tabulke.

Druh pouzivaného ohrevu:
u 4D Horuci vzduch

= 1 rost: droven 3
® 2 rosty: Uroven 3+ 1
Vel'mi $tavnaté ovocie a zeleninu niekolkokrat

otacajte. Po skonceni suSenia potom suché
produkty okamzite z papiera odoberte.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia
V tabulke st uvedené nastavenia na susenie
réznych potravin.

Ovocie, zelenina a bylinky Prislusenstvo Druh Teplota
pecenie
Malvice (jabl¢né krazky, 3 mm hrubé, 200 g na jednom roste) 1-2 Rosty 80 5-9
Kostkové ovocie (slivky) 1-2 Rosty 80 8-10
Korenova zelenina (mrkva), strihana, vyblednuta 1-2 Rosty 80 5-8
Nakrajané huby 1-2 Rosty 60 6-9
Bylinky, umyté 1-2 Rosty 60 2-6
Zavaranie Zelenina

Spotrebi¢ moéze sluzit' na zavaranie
ovocia a zeleniny.

A Varovanie

Nebezpeéenstvo poranenia!

Ak je pokrm zavareny nespravne, moze zavaraci
pohar prasknut. Dodrzujte pokyny pre zavaranie.

Zavaracie pohare

Pouzivajte iba isté a nepoSkodené zavaracie
pohare. Dalej sa smie pouzivat' len tepelne odolné,
Cisté a neposkodené gumové tesnenie. Vopred
skontrolujte klipsy a svorky.

Pri kazdom zavarani je nutné pouzivat' iba zavaracie
pohare, ktoré maju rovnaku velkost’

a obsahuju rovnaké potraviny. V priestore na
pecenie mozete naraz zavarat' Sest’ poharov

s objemom pol litra, liter a liter a pol. Nepouzivajte
zavaracie pohare, ktoré su vacsie alebo vyssie nez
je uvedené v predchdadzajucej vete. Viecka by mohli
prasknut. Zavaracie pohdre sa pri zavarani

v priestore na pecenie nesmu vzajomne dotykat.

Priprava ovocia a zeleniny

Pouzivajte iba ovocie a zeleninu, ktoré su

v dobrom stave. Dokladne ich umyte.

Olupte, odkéstkujte a nakrajajte ovocie a zeleninu
a vlozte ich do zavaracich poharov priblizne do
vy$ky 2 cm pod horny okraj.

Ovocie

Zavaracie pohare naplrnte ovocim a hortcim,
odstredenym cukrovym roztokom (asi 400 ml do
litrového pohara). Do litra vody:

= Priblizne 250 g cukru pri sladkom ovoci
® Priblizne 500 g cukru pri kyslom ovoci

Zavaracie pohare naplnte zeleninou a hortcou
prevarenou vodou.

Utrite okraje zavaracich poharov, pretoze tie musia
byt Cisté. Na kazdy pohar dajte navlhcené gumové
tesnenie a viecko. Pohare utesnite pomocou svoriek.
Pohare polozte na univerzalnu panvicu tak, aby sa
vzajomne nedotykali. Na univerzalnu panvicu nalejte
500 ml horucej vody (priblizne 80 °C). Pouzite
nastavenia uvedené v tabulke.

Ukoncenie procesu zavarania

Ovocie

Onedlho sa budu v kratkych intervaloch tvorit’

malé bublinky. Hned’ ako budu bublat’ vsetky
zavaracie pohare, spotrebi¢ vypnite. Po uplynuti
nastaveného ¢asu chladenia pohare vyberte

z priestoru na pecenie.

Zelenina

Onedlho sa budu v kratkych intervaloch tvorit' malé
bublinky. Hned" ako budu bublat véetky zavaracie
pohare, znizte teplotu na 120 °C a pohare nechajte
dalej v zatvorenom priestore na pecenie bublat tak,
ako je uvedené v tabulke. Po uplynuti tohto ¢asu
spotrebi¢ vypnite a zostatkové teplo niekolko mindt
vyuZzivajte tak, ako je uvedené v tabulke.

Hned' ako so zavaranim skoncite, vytiahnite pohare
z priestoru na pecenie a poloZzte ich na ¢istu latku.
Horuce zavaracie pohare neklad'te na studeny ci
vlhky povrch, pretoze by mohli prasknut’. Pohare
zakryte, aby ste ich chranili pred prievanom. Svorky
snimte, az ked budu pohare studené.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Casy uvedené v tabulke s nastavenim st priemerné
hodnoty pre zavaranie ovocia a zeleniny. M6ézu byt
ovplyvnené izbovou teplotou, poctom poharov,
mnoZstvom, teplom a kvalitou zavaraného obsahu.
Specifikacie vychadzaju z valcovych poharov

s obsahom jedného litra. Skor ako spotrebic
vypnete alebo zmenite rezim pecenia, skontrolujte,
¢i obsah poharov buble tak, ako ma. Bublanie za¢ne
priblizne po 30 — 60 minutach.
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Druh pouzivaného ohrevu:
" 4D Horuci vzduch

Zavaranie

Zelenina, napr. mrkva Litrové zavaracie pohare

Vyska
vkladania ohrevu

Druh s pripravy v min.

160-170  Kym zacne bublanie: 30 - 40
120 Ked' za¢ne bublanie: 30 - 40
- Zostatkové teplo: 30

Zelenina, napr. $alatové Litrové zavaracie pohare 160-170 Kym zaéne bublanie: 30 — 40
uhorky - Zostatkové teplo: 30
Kostkové ovocie, napr. Litrové zavaracie pohare 160-170 Kym zaéne bublanie: 30 — 40
ceresne, slivky - Zostatkové teplo: 35
Malvice, napr. jablka, jahody Litrové zavaracie pohare 160-170 Kym zaéne bublanie: 30 — 40

Zostatkové teplo: 25

Kysnutie cesta

Cesto bude v spotrebici kysnut rychlejsie ako pri
izbovej teplote. Pouzite horny/dolny typ ohrevu.
Proces spustite az vtedy, ked priestor na pecenie
celkom vychladne.

Cesto nechajte vzdy kysnut dvakrat. Pri prvom

a druhom procese kysnutia dodrzujte $pecifikacie
v tabulkach s nastavenim (kysnutie cesta

a kysnutie jednotlivych kusov peciva).

Kysnutie cesta

Pouzite nastavenia uvedené v tabulke a spotrebic¢
zahrejte. Na rost polozte misku s cestom. Pri kysnuti
cesta neotvarajte dvierka spotrebica, pretoze by
unikla vlhkost. Cesto prikryte.

Prislusenstvo/nadoba

Kysnutie jednotlivych kusov peciva

Pecivo vlozte do rury do Urovne uvedenej

v tabulke..

Ak chcete rdru predhriat, vykonajte zaverecnu
kysnutie na teplom mieste mimo spotrebica.
Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Teplota a ¢as kysnutia zavisi od typu a mnozstva
ingrediencii. Hodnoty v tabulke sa preto uvadzaju
iba ako priemerné hodnoty.

Druh pouzivaného ohrevu:
= [ Horny/dolny ohrev
Vyska Druh

Krok Teplota

zasunutie ohfevu v°C

Kysnuté cesto, lahké Misa 2 B2 Kysnutie 35-40 25-30
cesta
Plech na pecenie 2 B Kysnutie 35-40 10-20
jedn. ks peciva
Kysnuté cesto, tazké a tu¢né Misa 2 = Kysnutie 35-40 20-40
cesta
Plech na pecenie 2 [ Kysnutie 35-40 15-25

jedn. ks peciva

Rozmrazovanie

Typ ohrevu rozmrazovanie je vhodny na rozmrazovanie
mrazeného ovocia, zeleniny a pecenych pokrmov.
Hydina, maso a ryby by mali byt idedlne rozmrazované
v chladnicke. Pri rozmrazovani pouzivajte uvedené
urovne vkladania:

m 1 rost: uroven 2

m 2 rosty: Uroven 3 +1

Odporuéané hodnoty nastavenia

Casy v tabulke su priemerné hodnoty. Zavisia od
kvality, teploty rozmrazovania (-18 °C) a zloZenia
potraviny. Uvedené su rozsahy nastavenia. Najskor
nastavte najkratsi ¢as a potom ho pripadne predizte.
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Tip: Pokrmy, ktoré boli zmrazené na plocho alebo
naporciované, sa rozmrazuju rychlejsie ako pokrmy
zmrazené v bloku.

Zmrazeny pokrm vyberte z obalu, vloZte do vhodnej
nadoby a polozte na rost.

Pokrmom zamies$ajte alebo ho raz ¢i dvakrat otocte.
Vacsie kusky potravin by sa mali otocit’ niekolkokrat.
Prilezitostne potravinu oddelujte alebo z priestoru
na pecenie odoberajte Casti, ktoré uz rozmrzli.
Rozmrazenu potravinu nechajte v pokoji vo
vypnutom spotrebic¢i dalsich 10 az 30 minut tak, aby
sa mohla teplota vyvazit.
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Druh pouzivaného ohrevu:
" Rozmrazovanie

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh  Teplota Doba
zasunutie ohrevu v °C v min.

Chlieb, pecivo

Chlieb a rozky véeobecne Plech na pecenie 2 50 40-70
Kola¢

Kolac, stavnaty Plech na pecenie 2 50 70-90
Kola¢, suchy Plech na pecenie 2 60 60-75

Udrziavanie teploty

Hotové pokrmy moézete uchovavat' v teplom stave
vdaka rezimu horného/dolného ohrevu pri 70 °C.
Nevznikne tak kondenzacia a nebudete musiet’
priestor na pecenie utierat’.

Neuchovavajte hotové pokrmy teplé dlhsie ako dve
hodiny. Majte na pamati, Ze niektoré pokrmy sa
mozu pri vyssej teplote stale dopekat’. V pripade
potreby pokrmy prikryte.

43



iR >




INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna znacka BSH

Predajné oznacenie HBG632BS1
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A+
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,87
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,69
UzZitocny objem dutého priestoru (I) 71

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 351<V <651

velké: 65 1<V -
Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve 42
(min.)
Cas potrebny na tepelnti Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu 44
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s =
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1290

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.

Aktualny navod najdete na webovych strankach: www.bosch-home.com/sk


TSS
Lístek s poznámkou
Marked nastavil TSS


Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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