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1 Bezpecnost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia
m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navody, zarucny list, ako aj dalSie informa-
cie o produkte si odlozte pre neskorsie po-
uzitie alebo dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Spotrebice bez zastréky smie pripajat iba kon-

cesovany odborny personal. Pri Skodach spo-

sobenych nespravnym pripojenim zanika

narok na zaruku.

Len pri odbornej montazi podfa montazneho

navodu je zaru¢ena bezpecnost pri pouzivani.

InStalatér je zodpovedny za bezchybné fungo-

vanie na mieste instalacie.

Spotrebi¢ pouzivajte iba:

® na pripravu jedal a napojov.

= pod dozorom. Kratkodobé varenie nepret-
rzite sledujte.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavre-
tych priestoroch domaceho prostredia.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.

Spotrebi¢ nepouzivajte:

®= na Clnoch alebo vo vozidlach.

m s externym Casovacom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim. Neplati to v pripade,
Ze je prevadzka vypnuta zariadeniami
evidovanymi EN 50615.

® na odsavanie nebezpecnych alebo vybus-
nych latok a vyparov,

® na vysavanie drobnych predmetov alebo
kvapalin,

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo defibrila-
tor), uistite sa u vasho lekara, ¢i zodpoveda
smernici Rady 90/385/EHS z dnia 20. juna
1990 a normam EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a ¢&i bol zvoleny, implantovany

a naprogramovany podla VDE-AR-E 2750-10.
Ak su splnené tieto predpoklady a ak sa
navySe pouzivaju nekovové kuchynské po-
treby s nekovovymi ruc¢kami, potom je pouzi-
vanie tohto indukéného varného panela pri
riadnom pouzivani neskodné.



1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skusenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpeCnom
pouzivani spotrebi¢a a nebezpedenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebiCa

a privodného kabla.

1.4 Bezpeéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti m6zu vdychnut alebo prehltnit malé Casti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa don zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

/A VAROVANIE - Riziko otravy!

Spatne nasavané spaliny mozu sposobit
otravu. Ohniska zavislé od vetrania miestnosti
(napr. vyhrievacie pristroje na plyn, olej, drevo
alebo uhlie, prietokové ohrievace, ohrievace
vody) odoberaju spalovaci vzduch z miestnos-
ti, kde su nainstalované, a spaliny odvadzaju
odsavacim zariadenim (napr. komin) von.

V suvislosti so zapnutym odsavacom par sa

z kuchyne a susednych miestnosti odobera
vzduch. Bez dostato¢ného privodu vzduchu
vznika podtlak. Toxické plyny sa z komina
alebo z odtahovej Sachty nasavaju naspat do
obytnych priestorov.
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» Ked sa spotrebi¢ pouziva v odvetravacej
prevadzke suCasne s ohniskom zavislym

Bezpecnost sk

od vetrania miestnosti, postarajte sa vzdy
o dostatoc¢ny privod vzduchu.

» BezpecCna prevadzka je mozna len vtedy,
ked podtlak v miestnosti inStalacie ohniska
neprekroCi 4 Pa (0,04 mbar). Uvedené je
mozné dosiahnut, ked vzduch potrebny na
spalovanie moéze prudit cez neuzatvaratel-
né otvory, napr. v dverach, oknach,

v spojeni s vetracou mriezkou zabudova-
nou v stene na privod a odvod vzduchu
alebo cez iné technické opatrenia. Samot-
na vetracia mriezka na privod a odvod
vzduchu zabudovana v stene nezabezpedi
dodrziavanie hrani¢nych hodnét.

» V kazdom pripade sa poradte s prislusnym
kominarskym majstrom, ktory dokaze posu-
dit celu vetraciu sustavu domu a navrhne
vam vhodné opatrenie na zabezpecCenie
ventilacie.

» Ak sa spotrebi¢ pouziva vylucne v cirkulac-
nom rezime, prevadzka je mozna bez ob-
medzenia.

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Varenie na varnom paneli s pouzitim tuku

alebo oleja bez dozoru mbéze byt nebezpecéné

a spOsobit poziar.

» Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru.

» Nikdy sa nepokusajte hasit oher vodou, ale
vypnite spotrebi¢ a potom plamene prikryte
pokrievkou alebo hasiacou dekou.

Varna plocha sa velmi zahrieva.

» Na varnu plochu alebo do jej bezprostred-
nej blizkosti nikdy nedavajte horfavé pred-
mety.

» Na varnu plochu nikdy neukladajte ziadne
predmety.

Spotrebi¢ sa zahrieva.

» V zasuvkach priamo pod varnym panelom
nikdy neskladujte horlavé predmety ani
spreje.

Kryty varného panelu mézu spdsobit nehody,

napr. prehriatie, vznietenie, pripadne prasknu-

tie materialu.

» Nepouzivajte ziadne kryty varného panelu.

Po kazdom pouziti varny panel vypnite hlav-

nym vypinacom.

» Necakajte, kym sa varny panel vypne auto-
maticky, pretoze na nom uz nie su ziadne
hrnce ani panvice.
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Usadeniny tuku v tukovych filtroch sa mézu

zapalit.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez tukového
filtra.

» Pravidelne Cistite tukové filtre.

» V blizkosti spotrebic¢a nikdy nepracujte s ot-
vorenym ohnom (napr. flambovanie).

» Spotrebi¢ sa smie nainstalovat v blizkosti
ohniska na pevné palivo (napr. drevo alebo
uhlie) len vtedy, ked ma ohnisko uzavrety,
neodoberatelny kryt. Iskry nesmu odlieta-
vat.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ a jeho doty-

kové Casti velmi zahreju, najma ram varného

panela, ak je sucastou.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguje.

» Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis.

Mriezky na ochranu varného panela mézu

viest k nehodam.

» Nikdy nepouzivajte mriezky na ochranu var-
ného panela.

Predmety z kovu sa na varnom paneli velmi

zohreju.

» Na varny panel nikdy nekladte kovové
predmety, ako su noze, vidliCky, lyzice
a pokrievky.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.

» Pred Cistenim nechajte spotrebi¢ vychlad-
nut.

» Ak sa do spotrebic¢a dostanu horuce tekuti-
ny, neodstranujte tukovy filter ani prepado-
vU nadobu, kym spotrebi¢ nevychladne.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné sudiastky.

» Ked sa poskodi elektricky privodny kabel
tohto spotrebi¢a, musi sa vymenit za Spe-
cialny kabel, ktory je k dispozicii u vyrobcu
alebo v zéakaznickom servise.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpedné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym
alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné ve-
denie, ked ho chcete odpojit od elektrickej
siete. Vzdy odpoijte sietovu zastréku sieto-
vého privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné ve-
denie poskodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 23

Vniknuta vinkost moze spdsobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze

kablova izolacia elektrickych spotrebicov roz-

tavit.

» Nikdy nenechajte pripajaci kabel spotrebica
v kontakte s horucimi ¢astami spotrebica.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Hrnce mbzu v dbésledku nahromadenej tekuti-

ny medzi dnom hrnca a varnou zénou nahle

vyskocCit do vysky.

» Varnu zonu a dno hrnca udrziavajte vzdy
suché.

» Nikdy nepouzivajte zmrznuty riad.

Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny panel

a varna nadoba prasknut v dosledku pre-

hriatia.

» Varna nadoba vo vodnom kupeli sa nesmie
priamo dotykat dna nadoby naplnenej
vodou.

» Pouzivajte riad odolny voci teplu.

Spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-

vrchom mdéze spbdsobit rezné poranenia.

» Ak ma spotrebi¢ prasknuty alebo zlomeny
povrch, nepouzivajte ho.
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2 Zabranenie vechym skodam

Tu najdete tie najcastejSie priciny poskodenia a tipy, ako im mozete predist.

Poskodenia

Pri¢ina

Opatrenie

Skvrny

Varenie bez dozoru.

Sledujte proces varenia.

Fraky, vyhibeniny

Vykypené jedla, najma tie s vysokym obsa-
hom cukru.

lhned odstrante Skrabkou na sklo.

Skvrny, vyhibeniny
alebo praskliny v skle

PosSkodeny riad, riad s roztavenym smaltom
alebo riad s medenym alebo hlinikovym
dnom.

Pouzite vhodnu nadobu v dobrom stave.

Skvrny, sfarbenie

Nevhodné metoddy Cistenia.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su
vhodné na sklokeramiku, a varny panel Cisti-
te iba v studenom stave.

Vyhibeniny alebo
praskliny v skle

Udery alebo spadnuty riad, varné prislugen-

stvo alebo iné tvrdé alebo Spicaté predmety.

Pocas varenia neudierajte do skla a zabrante
spadnutiu predmetov na varny panel.

Skrabance, sfarbenie

Drsné dno varnej nadoby alebo posuvanie

Skontrolujte pouzivany riad. Pri postvani var-

nadoby po varnom paneli.

nU nadobu nadvihnite.

Skrabance Sol, cukor alebo piesok

Varny panel nepouzivajte ako pracovnu
alebo odkladaciu plochu.

PoSkodenie spotrebi- Varenie s varnymi nadobami z mraznicky.

ca

Nikdy nepouzivajte zmrznuty riad.

PoSkodenie varne;j Varenie bez obsahu.
nadoby alebo

spotrebica

Prazdne varné nadoby nikdy nedavajte na
hordcu varnu zénu ani ich nezohrievajte.

Poskodenie skla

Roztaveny material na horucej varnej zéne
alebo horuce pokrievky na skle.

Na varny panel nedavajte papier na pecenie
alebo hlinikovu féliu ani plastové nadoby
alebo pokrievky.

Prehriatie
na rame.

Horuca nadoba na ovladacom paneli alebo

Nikdy neumiestriujte horicu nadobu na tieto
oblasti.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materialy nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas

spotrebi€¢ menej energie.

Zvolte varnu zénu podla velkosti hrnca. Riad na vare-

nie polozte doprostred.

Pouzivajte taky riad, ktory ma rovnaky priemer dna

ako priemer varnej zony.

Tip: Vyrobcovia riadu €asto udavaju priemer hornej

Casti hrnca. Ten je Casto vacsi, nez priemer dna.

m Nevhodny riad na varenie alebo taky riad, ktory ne-
pokryva celu varnu plochu, spotreblva vela ener-
gie.

Hrnce prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

= Ak varite bez pokrievky, spotrebi¢ spotrebuje vyraz-
ne vacsie mnozstvo energie.

Podla moZnosti pokrievku zdvihajte ¢o najmene;j.
m Ak pokrievku zdvihnete, unika mnoho energie.

Pouzivajte sklenenu pokrievku.
m Vdaka sklenenej pokrievke moZete vidiet, o sa
v hrnci deje bez toho, aby ste ju museli zdvihat.

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
= Nerovné dna zvysuju spotrebu energie.

Pouzivajte vhodny riad na varenie vzhladom na mnoz-

stvo upravovanych potravin.

= Velky riad na varenie s malym obsahom spotrebuje
viac energie na nahriatie.

Varte s malym mnozstvom vody.
m Cim viac vody sa v riade na varenie nachadza, tym
viac energie sa spotrebuje na jej nahriatie.

V¢as prepnite na nizsi stupen ohrevu. Pouzite vhodny

stupen pomalého varenia.

m VySSia teplota stupria pomalého varenia spdsobuje
plytvanie energiou.

Stupen vykonu ventilatora prispdsobte intenzite vypa-

rov z varenia.

m Niz8i stupen vykonu ventilatora znamena nizSiu
spotrebu energie.

Pri intenzivnych vyparoch z varenia zvolte vCas vySSsi

stupen vykonu ventilatora.
m Do priestoru sa dostane menej pachov.
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Spotrebi¢ vypnite, ak ho uz nepotrebujete.

Filtre vyCistite alebo vymerite v uvedenych intervaloch.

L] = Udinnost filtrov zostane zachovana.

Pri vareni dostato&ne vetrajte.
m Spotrebi¢ bude pracovat efektivnejsie a s nizSou
prevadzkovou hluénostou.

Informacie o vyrobku podla (EU) 66/2014 najdete
v prilozenom doklade zariadenia a na internete na
produktovej stranke vasho zariadenia.

4 Vhodny riad na varenie

Riad vhodny na indukéné varenie musi mat feromagne-
tické dno, Cize musi byt pritahované magnetom a dno
nadoby musi zodpovedat velkosti varnej zony. Ak riad
nie je na varnej zéne rozpoznany, umiestnite ho na var-
nud zénu s mensim priemerom.

4.1 Velkost a vlastnosti riadu

Aby mohol byt riad spravne rozpoznany, je potrebné
zohladnit velkost a material riadu. Dno kazdého riadu
musi byt celkom rovné a hladkeé.

Pomocou Test vhodnosti riadu mézete skontrolovat, Ci
je vas riad vhodny. DalSie informacie najdete na

— "Test vhodnosti riadu”, Strana 16.

Riad na varenie Materialy

Vlastnosti

Odporucany riad na
varenie

Riad z nehrdzavejlicej ocele v sendvi¢ovom
vyhotoveni, ktory dobre rozvadza teplo.

Tento riad rovnomerne rozvadza teplo, rychlo
sa ohrieva a je zaistené rozpoznanie riadu.

Feromagneticky riad zo smaltovanej ocele,
liatiny alebo Specialny induk&ny riad z nehr-
dzavejucej ocele.

Tento riad sa rychlo ohrieva a je zaistené roz-
poznanie riadu.

Dno nie je celé feromagnetické.

Ak je feromagneticka plocha mensia ako
dno riadu, zahreje sa iba feromagneticka ob-
last. V désledku toho sa teplo nerozvadza
rovnomerne.

Dna riadu s podielom hlinika.

Zmensuju feromagneticku plochu, preto sa
na riad mbéze odovzdat mensi vykon. Pripad-
ne je riad nedostatoCne rozpoznany alebo
nie je rozpoznany vobec, a preto nie je do-
statoCne vyhrievany.

Nevhodny Riad z klasickej tenkej ocele, skla, hliny,

medi alebo hlinika.

Poznamky

= Medzi varny panel a riad nedavajte adaptérové do-
sky.

= Nezohrievajte prazdny riad a nepouzivajte riad s ten-
kym dnom, pretoZe by sa mohol velmi zahriat.
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5 Oboznamenie sa

5.1 Varenie s indukciou

Varenie s indukciou prindSa v porovnani s klasickymi
varnymi panelmi urCité zmeny a mnozstvo vyhod, ako
napriklad Usporu ¢asu pri vareni a peceni, Usporu ener-
gie a jednoduchsiu starostlivost a gistenie. Ponuka tiez
lepSiu kontrolu tepla, pretoze teplo sa vytvara priamo

VO varnej nadobe.

5.2 Vas novy spotrebic¢
Informacie o vaSom novom spotrebici

Oznacenie
Tukovy filter

Pachovy filter pri cirkulagnej prevadzke alebo
akusticky filter pri odvetravacej prevadzke '

Varny panel

Ovladaci panel

EEE MR

Prepadova nadoba

1

<

zavislosti od vybavenia spotrebica.

5.3 Specialne prislusenstvo

V zavislosti od variantu spotrebica je k dispozicii rézne
prislusenstvo, ktoré si mdzete zakupit v Specializovanej
predajni, v zdkaznickom servise alebo prostrednictvom
nasej oficialnej webovej stranky.

= Slprava na odvetravanie
®m  Siprava na cirkulaénu prevadzku
m  Pachovy filter pre cirkulaént prevadzku
= Akusticky filter pre odvetravaciu prevadzku
5.4 Ovladaci panel
Jednotlivé detaily, ako napriklad farba a tvar, mézu byt
odlisné ako na obrazku.
1
.
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Poznamky S , Senzor  Funkcia
L] Ovlad,aC| pf_anel udmavgﬂe vzdy Cisty a sughy_. 10 Hlavny vypinac
®m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte 0 - —
Ziadny riad na varenie. Elektronika sa moZe prehriat. om Zvolte varnd zénu
, Ol - Oblast nastavenia
Senzory volby — -
, , . .. W Ochrana pri utierani
Ked' zapnete varny panel, rozsvietia sa symboly tlaci- ——
diel, ktoré st v tom &ase k dispozicii. = Detska poistka
H combiZone
o powerMove
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Senzor Funkcia
b powerBoost
Intenzivne stupne ventilacie
® Funkcia ¢asovad
S fryingSensor
min low Stupne pecenia
med
max
& Manuélne ovladanie ventilacie

V zavislosti od stavu varného panela sa rozsvietia aj
ukazovatele varnych zon a r6zne aktivované a dostup-
né funkcie.

5.5 Rozdelenie varnych z6n

Uvedeny vykon bol merany normovanymi hrncami Spe-
cifikovanymi v norme IEC/EN 60335-2-6. Vykon sa m6-
Ze lisit v zavislosti od velkosti alebo materialu riadu.

T T

\_/@;/

200 W

(] (]

Oblast Najvyssi stupen
ohrevu
g 21 cmBE Vykonovy stupeil 9 2 200 W
powerBoost 3700 W
21 x38cmHf Vykonovy stupei 9 3 600 W

5.6 Varna zdéna

Pred zaciatkom varenia skontrolujte, Ci je velkost varne;j
nadoby spravna pre varnu zénu, na ktorej chcete varit:

Oblast  Typ varnej zony

BH Jednokruhova varna zona

B Kombinovana varna zéna — Strana 11

5.7 Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel zvys-
kového tepla. Pokym svieti ukazovatel zvySkového tep-
la, nedotykajte sa varnej zény.

Ukazova- Vyznam

tel
H Varna zéna je horuca.
h Varna zéna je tepla.

6 Druhy prevadzky

Spotrebi¢ mozete pouzivat v odvetravacej alebo cirku-
lacnej prevadzke.
6.1 Odvetravacia prevadzka

Nasavany vzduch sa prechodom cez tukovy filter pre-
Cisti a odvadza sa cez potrubny systém von.

Vzduch sa nesmie odvadzat kominom,
ktory sa pouziva na odvod odpadovych
plynov zo spotrebicov, ktoré spaluju
plyn alebo iné paliva (neplati to pre
spotrebie s cirkuladnou prevadzkou).
m Ak sa odpadovy vzduch vedie do
komina alebo dymovodu, ktory nie je
v prevadzke, musi sa vyZiadat povo-
lenie prislusného kominarskeho maj-
stra.
m Ak sa odpadovy vzduch vedie cez
obvodovu stenu, mala by sa pouzit
teleskopicka rura do steny.

6.2 Cirkula¢na prevadzka

Nasaty vzduch sa vydisti cez tukovy a pachovy filter
a opat sa vrati spat do miestnosti.

Aby sa pachy v cirkulaénej prevadzke
naviazali, musite nainstalovat pachovy
filter. Informacie o réznych moznostiach
pouzivania spotrebica v cirkulaénej pre-
vadzke najdete v naSom katalogu alebo
sa informujte u Specializovaného
predajcu. Potrebné prisluSenstvo je

k dispozicii u Specializovaného predaj-
cu, v zakaznickom servise alebo v e-
shope.




Pred prvym pouzitim sk
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7 Pred prvym pouzitim

Dodrziavajte nasledujice odporucania.

7.1 Priprava spotrebic¢a

Pre spravnu prevadzku musite komponenty usporiadat
v tomto poradi:

1. Vlozte filtre.

2. Vlozte tukovy kovovy filter.

Poznamka: Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte bez kovového
tukového filtra a prepadovej nadoby.

7.2 Nastavenie druhu prevadzky

Spotrebi¢ sa dodava s prednastavenou cirkulacnou
prevadzkou.

Ked je nainstalovany varny panel s vystupom vzduchu
smerom von, musite nastavenie ci 1 nakonfigurovat na
tento rezim. DalSie informacie najdete v kapitole

— "Zdkladné nastavenia" Strana 15

8 Zakladna obsluha

8.1 Zapnutie varného panela

» Dotknite sa @.
Zaznie zvukovy signal a ukazovatel vedla © svieti.
v Varny panel je pripraveny na prevadzku.

reStart

» Ak spotrebi¢ zapnete do 4 sekund po vypnuti, varny
panel sa spusti s predchadzajucimi nastaveniami.

8.2 Vypnutie varného panela

» Stlacajte @, kym ukazovatele nezhasnu.

v VSetky varné zény su vypnuté.

Poznamka: Ked su vSetky varné zény vypnuté dihsie
ako 20 sekund, varny panel sa vypne automaticky.

8.3 Nastavenie stupna vykonu na varnych
zénach

Varna zéna ma 17 stupriov vykonu, ktoré sa zobrazuju
od 1do 9 s medzihodnotami. Vyberte najvhodnejsi
stupen vykonu pre jedlo a planovany proces varenia.
1. Na vyber varnej zony stlacte Bs.

v Ukazovatel & svieti a pod nim symbol _.

8.4 Tipy na varenie

m  Pri ohrievani pyré, krémovych polievok a hustych
omacok jedlo obCas premiesajte.

m  Na predhrievanie nastavte stupen ohrevu 8-9.
Pri vareni s pokrievkou zniZte stupefi ohrevu, ked
zacne unikat para. Vysledok varenia nie je ovplyvne-
ny unikanim pary.

= Po ukonceni varenia zakryte riad pokrievkou, az
kym nebudete jedlo servirovat.

®  Privareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny vy-
robcu.

m  Potraviny prilis dlho nevarte, aby sa zachovala ich

vyzivova hodnota. Pomocou kuchynského ¢asovaca

mobZete nastavit optimalny ¢as varenia.

Dbajte na to, aby olej nedymil.

Ak chcete potraviny opiect do hneda, opekajte ich

jednu po druhej a v malych porciach.

Niektoré varné nadoby sa mbzu pocas varenia zo-

hriat na vysoku teplotu. Pouzite preto chriapku.

2. V oblasti nastavenia vyberte pozadovany stupen
ohrevu.
v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: Ak na varnej zéne nie je umiestnena ziad-
na varna nadoba alebo hrniec nie je vhodny, blika
zvoleny stupen vykonu. Po urlitom Case sa varna zona
vypne.

quickStart

» Ak na varny panel polozite riad pred jeho zapnutim,
bude po zapnuti rozpoznany a automaticky sa zvoli
prislusna varna zéna. V priebehu nasledujucich 20
sekund vyberte stupen vykonu, inaé sa varny panel
vypne.

Zmena stupna vykonu alebo vypnutie varnej

zény

1. Vyberte varnu zonu.

2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupen
ohrevu alebo nastavte na 4.

v Stupen ohrevu varnej zony sa zmeni alebo sa varna
z6na vypne a zobrazi sa ukazovatel zvyskového tep-
la.

m  QOdporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v
— "Setrenie energie”, Strana 5

Odporucéania na varenie

V tabulke je uvedené, ktory stuperi vykonu (—==Z) je
vhodny pre konkrétne potraviny. Cas ohrevu (® min) sa
mbze lisit v zavislosti od druhu, hmotnosti, hribky

a kvality potravin.

== ® min
Rozpustanie
Cokolada, poleva 1-1. -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Zohrievanie a udrziavanie tep-
loty

' Bez pokrievky
2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.




sk Ovladanie ventilacie

-= ® min
Eintopf, napr. SoSovicova 1.-2 -
polievka
Mlieko' 1.-2. -
Parky’ 3-4 -
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Posirovanie, varenie tesne
pod bodom varu
Zemiakové knedlicky ' 4. -5, 20-30
Ryba' 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelo- 1-2 3-6
va omacka
Srahané oméagky, napr. bernskd 3 - 4 8-12
omacka, holandska omacka
Vart_enie, varenie v pare, du-
senie
Ryza, s dvojnasobnym mnoz- 2.-3 15-30
stvom vody
Mlie¢na ryza ? 2-3 30 - 40
Zemiaky varené v Supke 4. -5, 25-35
Varené zemiaky 4, -5, 15-30
Rezance ' 6-7 6-10
Husta polievka 3.-4 120 -

180

Polievky 3.-4 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, zmrazena 3.-4. 7-20
Eintopf v tlakovom hrnci 4.-5 -
Dusenie
Masova rolada 4-5 50-65
Dusené méso 4-5 60 - 100
Gulas ? 3-4 50-60
Dusenie/peéenie s malym
mnozstvom tuku '
Rezne, prirodné alebo obalova- 6 -7 6-10

né

-== Omin
Rezne, zmrazené 6-7 6-12
Kotlety, prirodné alebo obalo- 6-7 8-12
vané
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hrubka 2 cm) 5-6 10-20
Prsia z hydiny, mrazené 5-6 10-30
Fasirky (hrubka 3 cm) 4,-5, 20-30
Hamburger (hribka 2 cm) 6-7 10-20
Ryby a rybacie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybacie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazené, 6-7 8-15
napr. rybacie prsty
Krevety a kraby 7-8 4-10
Priprava soté z Cerstvej zeleni- 7 -8 10-20
ny a hub
Jedla na panvici, zelenina, m&- 7 -8 15-20
so krajané na rezance na azij-
sky spdsob
Zmrazené jedla, napr. jedlana 6-7 6-10
panvici
Palacinky, pecené postupne 6.-7 -
Omeleta (pecena postupne) 3.-4 3-10
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie, 150 — 200 g na
jednu porciu v 1 -2 1 oleja,
smazenie po porciach’
Zmrazené vyrobky, napr. ze- 8-9 -
miakové hranol&eky, kuracie
nugetky
Krokety, zmrazené 7-8 -
Mé&so, napr. porcie kuréata 6-7 -
Ryby, obalované alebo v piv- 6-7 -
nom cesticku
Zelenina, huby, obalované 6-7 -
alebo v pivovom cestiCku alebo
v tempure
Drobné pedivo, napr. SiSky, 4-5 -

ovocie v pivovom cestiCku

' Bez pokrievky
2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.

' Bez pokrievky

2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.

9 Ovladanie ventilacie

Pomocou ovladania ventilacie mozete ovladat vysoko
uginny systém odpadového vzduchu integrovany do
varnej plochy.

9.1 Manualne ovladanie ventilacie

Stupen ventilacie mbzete ovladat manualne.

Poznamka: Pri vysokych varnych nadobach nie je moz-
né zarucit optimalny odsavaci vykon. Odsavaci vykon
je mozné zlepsit pomocou pokrievky polozenej Sikmo.

Aktivovanie manualneho ovladania ventilacie
1. Dotknite sa .

10

Ventilacia sa spusti pri prednastavenom stupni vy-

konu.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund vyberte v ob-
lasti nastavenia pozadovany stupen vykonu.
Nastaveny stupen vykonu svieti.

3. Aby ste potvrdili nastavenie, dotknite sa &.

v Ventilacia je aktivovana.

Zmena alebo deaktivovanie manualneho

ovladania ventilacie
1. Dotknite sa .

2. V oblasti nastavenia nastavte poZzadovany stupef

vykonu alebo nastavte na .



9.2 Intenzivny stupen ventilacie

Ventilacia ma dva intenzivne stupne. Ked aktivujete in-
tenzivne stupne, pracuje ventilacia na kratky ¢as na
najvyssi vykon.

Aktivovanie intenzivheho stupna ventilacie

1. Dotknite sa .
2. Vyberte pozadovany intenzivny stupen:
- Intenzivny stupen I: Vyberte stuperi vykonu 4
a nasledne sa dotknite b . Ukazovatel & svieti.
Stupen je aktivovany.
- Intenzivny stupen Il: Opatovne sa dotknite b .
Ukazovatel &. svieti. Stupen je aktivovany.

Poznamka: Asi po 8 minutach sa spotrebi¢ samodinne
prepne naspét na stupen vykonu 5.

Zmena alebo deaktivovanie intenzivneho stupia

ventilacie

1. Dotknite sa .

2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupen
vykonu alebo nastavte na 4.

9.3 Automaticky start ventilacie

Ked pre varnu zénu zvolite stupen ohrevu, zapne sa
automaticky Start.

Ventilacia sa zapne pri stupni ohrevu podla prislusného
stupfia ohrevu varnych zén. V kapitole

— "Zakladné nastavenia", Strana 15 sa dozviete, ako
zmenite toto nastavenie.

combiZone sk

9.4 Funkcia dobehu pre ventilaciu

Funkcia dobehu umoziuje, aby ventiladny systém po
vypnuti varného panela niekolko minut bezal dalej. Tak
sa zbavite kuchynskych vyparov, ktoré su este pritom-
né. Potom sa ventiladny systém automaticky vypne.

Aktivovanie dobehu ventilatora

Cas dobehu sa $tandardne aktivuje s maximalnou
dobou vypnutia.

V kapitole

— "Zdkladné nastavenia”, Strana 15 sa dozviete, ako
zmenite toto nastavenie.

Poznamka: Dobeh sa zapne iba vtedy, ked je aspon
jedna varna zdéna zapnuta aspon jednu minutu.

Deaktivovanie dobehu ventilatora

Manualne
Funkciu deaktivujete, ak sa dotknete .

Automaticky

Spotrebic deaktivuje funkciu dobehu, ked:
= Cas dobehu uplynul.

= Spotrebi¢ opat zapnete.

10 combiZone

Umozriuje kombinovat dve varné zény rovnakej vel-
kosti, pricom na oboch je zapnuty rovnaky stupen vy-
konu. Je uréena hlavne na varenie v pozdlznej varnej
nadobe.

Tato funkcia umoznuje varenie vo varnej nadobe, ktora
zakryje jednu varnu zéonu a na zvySenie komfortu ju mé-
zete posuvat z jednej zény na druhu. V tomto pripade
si obidve zony zachovaju rovnaky stupef ohrevu a rov-
naké nastavenia.

10.1 Umiestnenie riadu
Pouzite varnu nadobu, ktora sa zmesti na varné zény.

Poznamka:

Nadobu postavte tak, aby bola zakryta iba jedna

z kombinovanych zoén. Inak nebudu varné zény aktivo-
vané spravne a nedosiahnete dobry vysledok varenia.

10.2 Zapnutie combiZone

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zén a nastavte
stupen ohrevu.

2. StlaCte t.

v I svieti a stupen ohrevu sa zobrazi na ukazovateli
dolnej varnej zony.

v Funkcia je zapnuta.

10.3 Vypnutie combiZone

Stladte 1.

v Funkcia je deaktivovana.

v Obidve varné zény funguju dalej ako dve nezavislé
varné zony.

11
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11 powerMove

UmozZniuje zmenit stuper vykonu premiestnenim riadu
z jednej varnej zény na druhu. Je ur¢ena hlavne na va-
renie vo varnej nadobe.

11.1 Umiestnenie a posuvanie riadu

Pouzite iba jednu varnd nadobu. Riad polozte na varnu
zonu a prechadzajte nim z jednej zény na druhu podla
pozadovaného stupfia vykonu.

Kazda varna zona ma prednastaveny stupen vykonu:

®  Predna oblast: stuperi vykonu 5.

]

= Zadna oblast: stupen vykonu .

Mbzete zmenit Standardné nastavenie prednastavenych
stupnov vykonu. Pokyny najdete v kapitole Zakladné
nastavenia

« K
SN0
01010

11.2 Zapnutie powerMove

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zoén.
2. Stlacte n.

v [l a stupen vykonu varnej zény, na ktorej sa nacha-
dza varna nadoba, svietia jasnejSie.

v Funkcia je zapnuta.

Poznamka: Stupne vykonu jednotlivych oblasti m&zete

pocas varenia menit.

11.3 Vypnutie powerMove

Stlacte 1.
v Funkcia je deaktivovana.
Poznamka: Ak nastavite stupen vykonu jednej z dvoch

varnych zén na i, funkcia sa deaktivuje do cca 10
sekund.

12 Casové funkcie

Varny panel ma rézne funkcie na nastavenie Casu ohre-
VUi

= Casovac vypnutia

m  Kuchynsky Casovacl

12.1 Casovaé vypnutia

Umozriuje naprogramovat ¢as ohrevu pre jednu alebo
viac varnych zon. Varna zdna sa po uplynuti ¢asu auto-
maticky vypne.

Zapnutie Casovac vypnutia

1. Zvolte varnu zénu a stupeni vykonu.

2. Stlacte ©.

v Na varnej zéne sa rozsvieti [=l.

3. V moznostiach nastavenia nastavte ¢as.

— Ak sa dotknete prvej polovice oblasti nastavenia,
¢as ohrevu sa znizi o jednu minutu. Ak sa dot-
knete druhej polovice oblasti nastavenia, ¢as
ohrevu sa zvysi o jednu minutu.

v Cas ohrevu zaéne plynut.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

4. Stlacte ©.

v Ukazovatele zhasnu a zvukovy signal stichne.
Poznamka: Ak pre varnu zénu nastavite ¢as ohrevu

a fryingSensor je aktivovany, za¢ina ¢as ohrevu plynut
az potom, ked sa dosiahne zvoleny stupen teploty.

12

Zmena alebo vypnutie Casovaé vypnutia

1. Vyberte varni zonu a nasledne sa dotknite O.
2. Ak chcete vymazat ¢as, v oblasti nastavenia zmerite

Gas ohrevu alebo nastavte na 0.

12.2 Kuchynsky ¢asova¢

Umoznuje aktivovanie kuchynského ¢asovada v rozme-
dzi 0 az 99 min. Tato funkcia je nezavisla od varnych
zon a inych nastaveni. Nevypina varné zény automatic-
Ky.

Zapnutie Kuchynsky ¢asovaé

O stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti L.

V oblasti nastavenia nastavte poZzadovany Cas.
Cas zac¢ne plyntit.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

Stlacte ©.

Ukazovatele zhasnu a zvukovy signal stichne.

C WK <« b=

Kuchynsky ¢asova¢ zmente alebo vypnite

1. © stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti L.
2. Ak chcete vymazat ¢as, v oblasti nastavenia zmerite

Sas alebo nastavte na J0.
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13 powerBoost

S touto funkciou zohrejete velké mnozstvo vody rychlej-
Sie ako s 5.

Tato funkcia je dostupna pre vSetky varné zony, pokial
ina varna zéna tej istej skupiny nie je v prevadzke.

V opac¢nom pripade blika na ukazovateli zvolenej varnej
zony b a 5. Potom sa automaticky nastavi 5§ bez toho,
aby sa aktivovala funkcia.

%%

13.1 Zapnutie powerBoost

Poziadavka: V oblasti kombinovanej zony mézete akti-
vovat funkciu PowerBoost iba vtedy, ak pouzivate dve
varné zony nezavisle od seba.

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Stlacte b . Ukazovatel & svieti.

v Funkcia je zapnuta.

13.2 Vypnutie powerBoost

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Stladte b . Ukazovatel & zhasne a varna zéna sa pre-
pne naspét na stuper ohrevu 5.

v Funkcia je deaktivovana.

Poznamka: Za urgitych okolnosti sa mdze tato funkcia

automaticky vypnut kvoli ochrane elektronickych prvkov
vo vnutri varného panela pred prehriatim.

14 fryingSensor

Tato funkcia umoznuje varenie bez stresu s vynikajuci-
mi vysledkami.

Namiesto toho, aby ste po¢as varenia museli opakova-
ne nastavovat stupen vykonu, zvolte pozadovanu cielo-
vU teplotu iba raz na zaciatku. Senzory pod sklokerami-
kou budu merat teplotu riadu a udrziavat ju konstantnu
pocdas celého procesu varenia.

Tato funkcia je k dispozicii na vSetkych varnych zénach
oznacéenych tymto symbolom &—.

14.1 Vyhody

= Teplota sa udrzuje na konstantnej hodnote bez toho,
aby ste museli menit stupen vykonu.
Olej sa neprehrieva. Potraviny sa tak nepripalia.
Varna zona hreje len vtedy, ked je to potrebné na
zachovanie teploty, &im sa Setri energia.

14.2 Stupne teploty
Stupne teploty na pripravu jedal.

Stup Teplota Funkcie

en

min 140 °C Opekanie na olivovom oleji alebo na
masle

low 160 °C Pecdenie ryb a hrubych potravin

med 180 °C Vyprazanie obalovanych, mrazenych
a grilovanych jedal

max 215°C Vysokoteplotny gril a grilovacia plat-
na

Odporuc¢any riad mbzete ziskat v zakaznickom servise,
v §pecializovanej predajni alebo v naSom internetovom
obchode siemens-home.bsh-group.com .

Poznamka: MoZete pouzit aj iny riad. V zavislosti od
vlastnosti riadu sa vSak dosiahnuta teplota moze lisit
od zvoleného stupna teploty.

14.4 Zapnutie fryingSensor

1. Vyberte varnt zénu a néasledne sa dotknite d—.

v Na ukazovateli varnych zon svieti A.

2. V priebehu nasledujtcich 10 sekund vyberte v ob-
lasti nastavenia pozadovany stupen teploty.

v Funkcia je zapnuta.

3. 1 svieti, kym sa nedosiahne teplota pecenia. Potom
zaznie signal a symbol teploty zhasne.

4. Po dosiahnuti teploty peCenia pridajte do panvice
tuk a nasledne jedlo.

Poznamka: Aby sa mohli zobrazit § a stupen teploty,

musite vybrat varnd zénu.

14.5 Vypnutie fryingSensor

» Vyberte varnt zonu a stlaéte d—.
v Funkcia je deaktivovana.

14.6 Odporucania na varenie s fryingSensor

Nasledujuca tabulka zobrazuje idealny stupen teploty
pre vyber jedal. Teplota 4 a ¢as varenia ®© min zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

14.3 Odporucany riad na varenie

Pre tuto funkciu bol vyvinuty Specialny riad, s ktorym sa
dosiahnu optimalne vysledky.

Riad na varenie
Panvica @ 21 cm

Odporuc¢ana varna zéna
Jednoducha varna zona

) ® min
Maso
Rezne med  6-10
Rezne, obalované med 6-10
Filé med 6-10
Kotlety low 10-15
Cordon bleu, viedenské rezne med 10-15

13



sk Detska poistka

4 @ min
Steak, rare, hribka 3 cm max 6-8
Steak, medium, hribka 3 cm max  8-12
Steak, well done, hribka 3 cm med 8-12
T-bone steak, rare, hrubka 4,5 cm max 10-15
T-bone steak, medium, hribka 4,5 cm max 20-30
Prsia z hydiny, hrdbka 2 cm low 10-20
Slanina min 5-8
Mleté maso med 6-10
Hamburger, hribka 1,5 cm low 6-15
Masové knedlicky, hribka 2 cm low 10-20
Parky low 8-20
Chorizo, Cerstva salama low 10-20
Spizy, kebab low  10-20
Gyros med 7-12
Ryby a plody mora
Rybie filé med 10-20
Rybie filé, obalované med 10-20
Pecena ryba, cela low 10-20
Sardinky med 6-12
Langusty, krevety med 4-8
Sépia med 6-12
Jedla z vajec
Volské oka na masle min 2-6
Volské oka med 2-6
Prazenica min 4-9
Omeleta min 3-6

4 @O min
Francuzsky toast low 4-8
Palacinky Crépes, Blini, lievance, Ta- max 1-3
cos
Zelenina
PeCené zemiaky max  6-12
zemiakové hranolCeky med 15-25
Zemiakové placky max 2-4
Cibula, opeceny cesnak min 2-10
Kolieska cibule low 5-10
Cukety, baklazany, paprika min 4-12
Zelena Spargla low 4-15
Huby med 10-15
Zelenina v tempurovom cesti¢ku med 5-10
Hiboko mrazené vyrobky
Kuracie nugety med 10-15
Rybie prsty med  8-12
zemiakové hranolCeky max 4-8
Pokrmy na panvici low 6-10
Jarné zavitky med 10-30
Pastéty, krokety max 3-8
Dalsie
Peceny syr low 7-10
Krutéony low 6-10
Opedceny chlieb med 4-8
Mandle, vlaSské orechy, piniové ories- med 3-15

Ky, prazené

15 Detska poistka

Varny panel je vybaveny detskou poistkou. Detom tak
mozno zabranit, aby zapli varny panel.

15.1 Zapnutie Detska poistka

Poziadavka: Varny panel musi byt vypnuty.
» Stlacte = na 4 sekundy.

v Ukazovatel vedla = svieti 10 sekund.

v Varny panel je zablokovany.

15.2 Vypnutie Detska poistka

» Stlacte = na 4 sekundy.
v Blokovanie je vypnuté.

15.3 Automaticka detska poistka

Detsku poistku mbzete aktivovat aj automaticky pri kaz-

dom vypnuti varného panela.

Pokyny na zapnutie a vypnutie funkcie najdete v kapito-

le Zakladné nastavenia — Strana 15.

16 Ochrana pri utierani

Umoznuje zablokovanie ovladacieho panela pri Cisteni,
aby nedoslo k neumyselnému prestaveniu nastaveni.
Blokovanie nema vplyv na hlavny vypinac.

16.1 Zapnutie Ochrana pri utierani

» Dotknite sa W, Zaznie signal.
v Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. 5
sekund pred vypnutim zaznie zvukovy signal.

14

16.2 Vypnutie Ochrana pri utierani

Na predCasné vypnutie funkcie:
» Dotknite sa W,
v Qvladaci panel je odblokovany.
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17 Individualne bezpeénostné vypnutie

Bezpedénostna funkcia sa aktivuje, ak ste varnd zénu
pouzivali dIhsi ¢as a nezmenite ziadne nastavenia. Na
varnej zone sa zobrazi FE a zona sa vypne.

Cas 1 - 10 hodin zavisi od zvoleného stupna vykonu.

Stlac¢te fTubovolné tladidlo.

18 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mozete nastavit podla svojich potrieb.

18.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Ukazova- Nastavenie Hodnota
tel’
ci Detské& poistka 0 - Manuélne.’
i Automaticky.
2 - Vypnuté.
cc Akustické signaly ! — Potvrdzuijuci signal a chybovy signal s vypnuté.
{ — Zapnuty je len chybovy signal.
c — Zapnuty je len potvrdzujuci signal.
3 - V8etky zvukové signaly su zapnuté .
c3d Zobrazenie spotreby energie 0 - Vypnuté.”
Funkcie mbzete zobrazuje celkovl spotrebu | — Zapnuté.
energie medzi zapnutim a vypnutim varného
panelu.
Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla
od kvality napéatia danej elektrickej siete.
ch Automatické vypnutie varnych zdn 00 - vypnuty.
{1189 - Cas do automatického vypnutia.
ch Trvanie signalu uplynutia ¢asu nastaveného { - 10 sekund '
na ¢asovadi c - 30 sekund
3 - 1 mindta
c Obmedzenie vykonu £ - Vypnuté. Maximalny vykon varného panela .
Umozriuje v pripade potreby obmedzit cel- {— 1 000 W. Najnizsi vykon.
kovy vykon varného panela, ak je to potreb- /. — 1 500 W.
né, na zaklade podmienok elektrickej instala- ...
cie. Dostupné nastavenia zavisia od maximal- 3 — 3 000 W. Odportc¢ané pre 13 ampérov.
neho vykonu varného panela. Presné Udaje 3. — 3 500 W. Odporucané pre 16 ampérov.
najdete na typovom S§titku. Ked' je tato fun- Y- 4000 W.
kcia aktivna a varny panel dosiahne nastave- 4. - 4 500 W. Odporuc¢ané pre 20 ampérov.
nu hranicu vykonu, zobrazi sa _ a nebude .
mozné zvolit vyssi stupen vykonu. 9 — Maximalny vykon varného panela.
chS Cas vyberu varnej zény Il — Neobmedzene: Naposledy zvolentd varni zénu mo-
Zete nastavit bez toho, aby ste ju museli znova vybrat.'
i — Obmedzene: Naposledy zvolenu varnd zénu mdzete
nastavit v priebehu 10 sekuind po vybere. Potom musite
varnu zénu pred nastavenim znovat vybrat.
c i powerMove 9 — Prednastaveny stuperi vykonu pre prednu varnd zo-
Umoznuje zmenit prednastavené stupne vy-  nu.
konu. i. 5 — Prednastaveny stupen vykonu pre zadnu varnd zé-
nu.
cic Test vhodnosti riadu {1 — Nevhodny.
Pomocou tejto funkcie si méZzete skontrolo- { — Nie je optimalny.
vat kvalitu riadu. c - Vhodny.
c Nastavenie cirkuladnej alebo odvetravace; £ - Konfigurdcia cirkulagnej prevadzky.'

prevadzky.

{ — Konfiguracia odvetravacej prevadzky.

' Vyrobné nastavenie

15



sk Test vhodnosti riadu

Ukazova- Nastavenie Hodnota
tel'
c g Nastavenie automatického Startu & - Vypnuté.
{ — Zapnuté: Ventilacia sa spusti pri stupni vykonu podla
prisludného stupria vykonu varnych zoén.'
ccl Nastavenie dobehu I - Vypnuté.
Ked varny panel pracuje s odvetravacou pre- { - Zapnuté ":
vadzkou, zapne sa ventilacia na cca 6 minut
so stupriom vykonu.
Ked varny panel pracuje s cirkulacnou pre-
vadzkou, zapne sa ventilacia na cca
30 minut so stupriom vykonu.
Funkcia dobehu sa po tomto ¢ase automatic-
Ky vypne.
cd Obnovenie vyrobnych nastaveni £ - Individuélne nastavenia .

]
-

Vyrobné nastavenia.

' Vyrobné nastavenie

18.2 Zakladné nastavenia

Poziadavka: Varny panel musi byt vypnuty.

1. Ak chcete varny panel zapnut, dotknite sa @.
2. V priebehu nasledujtcich 10 sekund stlacte = na
4 sekundy.

Informacie o vyrobku Ukazovatel
Zoznam technickych stredisk sluzieb & {
zakaznikom (TK)

Vyrobné &islo Fd

Vyrobné &islo 1 oe.
Vyrobné Cislo 2 A

v Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.
Ak chcete zobrazit jednotlivé ukazovatele, dotknite
sa oblasti nastavenia.

3. Ak chcete ziskat pristup k zakladnym nastaveniam,
dotknite sa =,

v c ! all svietia ako prednastavenie.

4. Opakovane stlacajte = dovtedy, kym sa nezobrazi
pozadované nastavenie.

5. V oblasti nastavenia vyberte poZadované nastave-

nie.

Stlacte = na 4 sekundy.

v Nastavenia su ulozené.

o

18.3 ZrusSenie zmeny zakladnych nastaveni

» Stlacte @.
v V8etky zmeny budu zahodené a neulozia sa.

19 Test vhodnosti riadu

Kvalita riadu ma velky vplyv na rychlost a vysledok
procesu varenia.

Pomocou tejto funkcie si mézete skontrolovat kvalitu
riadu.

Pred kontrolou sa uistite, ¢i sa velkost dna varnej nado-
by zhoduje s velkostou pouZzitej varnej zony.

Pristup je cez zakladné nastavenia. — Strana 15

19.1 Vykonanie Test vhodnosti riadu

1. Pri izbovej teplote polozte varnd nadobu s priblizne
200 ml vody do stredu varnej zény, ktora najlepsie
zodpoveda velkosti dna varnej nadoby.

2. Vyvolajte zékladné nastavenia a zvolte ¢ /2.

3. Stlacte oblast nastavenia. Na varnych zénach bliké
ukazovatel —.

v Test prebieha.

v Po 10 sekundach sa na ukazovateloch varnych zén
zobrazi vysledok.

16

19.2 Kontrola vysledku

Nasledujuca tabulka zobrazuje, o znamena vysledok
pre kvalitu a rychlost procesu varenia.

Vysledok

Varna nadoba nie je vhodna pre danu varnu zonu,
a preto sa nezohrieva.
]

[}
()

| Varna nadoba sa zohrieva pomalSie, ako sa o&a-
kava, a proces varenia neprebieha optimalne.

Varna nadoba sa zohrieva spravne a proces vare-
nia prebieha v poriadku.

Sy

Na aktivovanie funkcie sa dotknite oblasti nastavenia.
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20 Obmedzenie vykonu

Pomocou tejto funkcie mdzete nastavit celkovy vykon
varného panela.

Varny panel je nastaveny z vyroby. Maximalny vykon
varného panela najdete na typovom stitku. Pomocou
tejto funkcie prispdsobite konfiguraciu poziadavkam
kazdej elektrickej inStalacie.

Aby sa neprekrodila nastavena hodnota, varny panel
automaticky podfa potreby rozvadza vykon, ktory je

k dispozicii, na zapnuté varné zdny.

Pokial je tato funkcia aktivovana, mdze sa vykon kazdej
varnej zény docasne znizit pod Uroveri nominalnej hod-
noty. Aby sa neprekrocila nastavena hodnota, varny pa-
nel automaticky podla potreby rozvadza vykon, ktory je
k dispozicii, na zapnuté varné zény _. Spotrebi& si regu-
luje a voli najvy$si mozny stupen ohrevu sam.

Pokyny najdete v kapitole Zakladné nastavenia

— Strana 15

21 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkcny,
starostlivo ho G&istite a starajte sa on.

21.1 Cistiace prostriedky

Vhodné Cistiace prostriedky a Skrabku na sklo si méze-

te zakupit v zdkaznickom servise, v kamennom alebo

internetovom obchode siemens-home.bsh-group.com .

POZOR!

Nevhodné distiace prostriedky mézu poskodit povrch

spotrebica.

» Nikdy nepouzivajte nevhodné Cistiace prostriedky.

» Pokym je varny panel horuci, nepouzivajte ziadne
Sistiace prostriedky. Moze to viest k Skvrnam na po-
vrchu.

Nevhodné Cistiace prostriedky

= Neriedeny umyvaci prostriedok

m  (Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

m  Abrazivny Gistiaci prostriedok

m  Agresivne Cistiace prostriedky, napr. sprej na rdry
alebo odstrafiovac¢ Skvin

m  Abrazivne Spongie

= Vysokotlakové CistiCe a parné CistiCe

21.2 Komponenty, ktoré sa maju vy¢istit
alebo vymenit

Nasledujuci prehlad uvadza komponenty zariadenia,
ktoré bud vymienate, alebo Cistite.

Tukovy filter

Pachovy filter a akusticky filter
Sklokeramika
Prepadova nadoba

21.3 Cistenie varného panela

Varny panel &istite po kazdom pouZiti, aby nedocha-
dzalo k pripaleniu zvySkov z varenia.
Poziadavka: Varny panel musi byt studeny. Ak su na
varnom panely Skvrny od cukru, ryzového sSkrobu,
plastu alebo hlinikovej félie, nenechajte ho vychladnut.
1. Silné necistoty odstrante Skrabkou na sklo.
2. Varny panel vygistite pomocou dgistiaceho prostried-
ku na sklokeramiku.
Dodrziavajte pokyny na Cistenie uvedené na obale
Cistiaceho prostriedku.
Tipy
= Pomocou Specialnej Spongie na sklokeramiku
mdbZete dosiahnut dobré vysledky Cistenia.
m  Ked udrziavate spodnu Cast riadu na varenie Cis-
tu, povrch varného panela sa zachova v dobrom
stave.

21.4 Cistenie ramu varného panelu

Ak sa po pouziti nachadza na rame varného panela

necistota alebo flaky, vycCistite ich.

Poznamka: Nepouzivajte Skrabky na sklo.

1. Ram varného panela vycistite hordcim umyvacim
roztokom a makkou handri¢kou.
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dbékladne pre-
myte.

2. Osuste makkou utierkou.

21.5 Vymena pachového filtra a akustického
filtra

Pravidelne vymienajte pachovy filter. Ak su akustické fil-
tre znedistené, vymerite ich.

Poznamka: Pachové alebo akustické filtre dostanete
u Specializovaného predajcu, v zédkaznickom servise
alebo v e-shope.

1. Pouzivajte len originalne filtre, aby bola zabezpe-
¢ena optimalna funkcia.

17
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2. POZOR!

Padajuce tukové filtre moézu poskodit varny panel

nachadzajlci sa pod nimi.

» Jednou rukou chytte tukovy filter.

Vyberte tukovy filter.

- Tuk sa mbze dolu v nadobe hromadit. Aby ste
zabranili odkvapkavaniu tuku, tukovy filter ne-
prevracajte.

3. Vyberte 4 pachové filtre alebo akustické filtre a riad-
ne ich zlikvidujte.

4. Vlozte 2 pachové filtre alebo akustické filtre viavo
a vpravo do spotrebi¢a a posunte dopredu.

18

5. Vlozte dalSie pachové filtre alebo akustické filtre vla-
vo a vpravo do spotrebica a posurite dopredu.

6. Vlozte tukovy filter.

Resetovanie ukazovatela znecistenia

Poziadavka: Po vypnuti spotrebica svieti F.

1. Vymenite pachové filtre. = Strana 17

2. & podrZte stlaceny, kym zaznie zvukovy signal.

v Ukazovatel F prestane svietit. Ukazovatel znediste-
nia pachovych filtrov je resetovany.

21.6 Cistenie tukového filtra

Tukové filtre filtruju mastnotu z kuchynskych vyparov.

Na zaistenie optimalnej funkcie tukovy filter pravidelne

Cistite.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Usadeniny tuku v tukovych filtroch sa mézu zapalit.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez tukového filtra.

» Pravidelne Cistite tukové filtre.

» V blizkosti spotrebica nikdy nepracujte s otvorenym
ohnom (napr. flambovanie).



5.

6.

. POZOR!

Padajuce tukové filtre mozu poskodit varny panel

nachadzajlci sa pod nimi.

» Jednou rukou chytte tukovy filter.

Vyberte tukovy filter.

— Tuk sa mdze zbierat dolu v nadobe. Tukovy filter
nenaklanajte, aby ste zabranili odkvapkavaniu tu-
ku.

Tukovy filter vydistite.

- = "Rucné umyvanie tukovych filtrov", Strana 19
- "Umyvanie tukovych filtrov v umyvacke riadu”,
Strana 19

V pripade potreby pachovy alebo akusticky filter vy-

berte a vydistite vnutro spotrebica.

- "ymena pachového filtra a akustického filtra”,

Strana 17

Ak do spotrebiCa spadli predmety, odstrante ich

a uistite sa, Ze nie je zablokovany vstup do prepado-

vej nadoby.

Utrite vnutro spotrebi¢a umyvacim roztokom a han-

drickou.

Po disteni vlozte suchy tukovy filter.

Ruéné umyvanie tukovych filtrov

1.

Tukovy filter rozoberte.

Tukovy filter namocte do horuceho umyvacieho roz-
toku.

Tukovy filter vycCistite kefkou.

Nepouzivajte agresivne distiace prostriedky ani Cis-
tiace prostriedky s obsahom kyselin alebo IUhov.

Pri odolnom znecisteni pouzite Specialny pros-
triedok na rozpustanie tukov. Prostriedok na rozpus-
tanie tukov mozete dostat prostrednictvom zékaznic-
keho servisu, v naSom e-shope alebo v Specializo-
vanom obchode.

Tukovy filter dobre vyplachnite.

Tukovy filter nechajte odkvapkat.

Cistenie a udrzba sk

Umyvanie tukovych filtrov v umyvacke riadu

1. Pre optimalny vysledok Cistenia demontujte tukovy
filter.

2. Jednotlivé sudasti tukového filtra postavte volne do
umyvacky riadu, neupevriujte ich.
Silno znecistené tukové filtre neumyvajte spolu
S riadom.
Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani Cis-
tiace prostriedky s obsahom kyselin alebo ldhov.
3. Zapnite umyvadku riadu.
Teplotu nastavte na maximalne 70 °C.
4. Tukovy filter nechajte odkvapkat.

21.7 Cistenie prepadovej nadoby

Prepadova nadoba zhromazduje tekutiny alebo pred-
mety, ktoré sa dostanu do spotrebida zhora.
Poziadavka: Spotrebi¢ je vychladnuty a ukazovatel
zvySkového tepla zhasol.
1. Prepadovu nadobu drzte jednou rukou a druhou ru-
kou ju odskrutkuijte.
— Prepadovu nadobu nikdy neprevracajte, aby ne-
vytiekla tekutina.

2. Vyprazdnite a vyplachnite prepadovu nadobu.

19



sk FAQ

3. V pripade potreby odskrutkujte skrutku a prepadovu

5. Zabezpedte, aby nebol blokovany pritok k prepado-
nadobu dajte umyvat do umyvacky riadu bez

vej nadobe.

skrutky. Predmety, ktoré sa dostali do spotrebica, po vyc-
4. Po vycisteni prepadovu nadobu znova pevne pri- hladnuti spotrebic¢a odstrarite. Demontujte tukovy fil-
skrutkuijte. ter. » Strana 18

22 FAQ

22.1 Pouzivanie

Otazka

Odpoved

Pre¢o nembzem zapnut
varny panel a preco svieti
symbol detskej poistky?

= Detska poistka je aktivna. Dalsie informacie o tejto funkcii ndjdete na
— "Detskd poistka" Strana 14.

Preco blikaju svetelné uka-
zovatele a preCo zaznie
akusticky signal?

= Vygistite povrch ovladacieho panela od tekutin alebo zvyskov potravin. Odstrante
vSetky predmety, ktoré mozu zakryvat ovladaci panel.
DalSie informacie o deaktivovani akustického signalu najdete na
— "Zdkladné nastavenia”, Strana 15.

Pre¢o nembdzem aktivovat
senzor pecenia?

= Maximalny prikon spotrebica bol dosiahnuty alebo bola aktivovana funkcia Power-
Management. Vypnite alebo znizte stupne ohrevu aktivnych varnych zon.
DalSie informacie o tejto funkcii najdete na
— "Obmedzenie vykonu", Strana 17.

Ventilacia sa nezapne, hoci
je aktivovany automaticky
Start.

= Ventilaciu aktivujte manualne alebo skontrolujte konfiguraciu automatického
Startu. DalSie informacie najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenia”, Strana 15.

Ventilacia bezi dalej, hoci
sU vypnuté varné zony.

= Ventilaciu vypnite manualne.
DalSie informacie o tomto nastaveni najdete v kapitole
— "Zakladnd obsluha”, Strana 9.

Nasavanie vzduchu je prilis
slabé.

m  Zabezpeclte, aby bol tukovy filter Cisty.
V kapitole
- "Cistenie a udrzba", Strana 17 sa dozviete, ako distit a vymenit filter.

22.2 Zvuky

Otazka

Odpoved

Prec¢o pocut pocas varenia
zvuky?

m V zdvislosti od vlastnosti dna varnej nadoby sa mézu pri prevadzke varného pane-
la vydavat zvuky. Tieto zvuky s normélne a patria k indukénej technoldgii. Ne-
poukazuju na poruchu.

Mozné zvuky

= Hlboké bzucanie ako pri transformatore: Vznika pri vareni s vysokym stupfiom
ohrevu. Tento zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked' znizite stuperi ohrevu.

= Tiché piskanie: Zaznie, ked je varna nadoba prazdna. Tento zvuk zmizne, ked
pridate do varnej nadoby vodu alebo potraviny.

®=  Praskanie: Vznika pri varnych nadobach z réznych materialov ulozenych nad
sebou alebo ak pouzivate varné nadoby réznych velkosti a z r6znych materidlov.
Hlasitost zvuku sa m6ze menit v zavislosti od mnoZstva a spdsobu pripravy jedal.

= Vysoké piskaveé tony: MdZu vzniknut, ked pouzivate dve varné zény sucasne na
najvy$Som stupni ohrevu. Tieto piskavé tony zmiznu alebo sa stiSia, ked znizite
stupen ohrevu.

®  Zvuky ventilatora: Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vyso-
kych teplotach. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela, ked je
namerana teplota este vzdy vysoka.
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22.3 Varné nadoby

Odstranenie poruch sk

Otazka

Odpoved

Aka varna nadoba sa hodi
na varny panel s indukc-
nym ohrevom?

Dalsie informdcie o varnych nadobéch vhodnych na varenie s vyuzitim induk&nej
technoldgie najdete v
— "Vhodny riad na varenie", Strana 6.

PreCo sa varna zona
nezohrieva a blika stupen
ohrevu?

Varna zéna, na ktorej je polozena varna nadoba, nie je zapnuta.

Uistite sa, Zze varna zona, na ktorej je polozena varna nadoba, je zapnuta.
Varna nadoba je pre zapnutl varnu zénu prilis mala alebo nie je vhodna na in-
dukény ohrev. Uistite sa, ze varna nadoba je vhodna na induk&ény ohrev a ze sa
nachadza na varnej zéne, ktorej velkost najlepsie zodpoveda varnej nadobe.
Viac informacii najdete na

— "combiZone", Strana 11

— "Vhodny riad na varenie", Strana 6.

Preco trva tak dlho, kym sa
varna nadoba zohreje, prip.
preCo sa nezohrieva do-
stato¢ne, hoci je nastaveny
vysoky stupef vykonu?

Varna nadoba je pre zapnutl varnu zénu prili§ mala alebo nie je vhodna na in-
dukény ohrev. Uistite sa, ze varna nadoba je vhodna na indukény ohrev a ze sa
nachdadza na varnej zéne, ktorej velkost najlepsie zodpoveda varnej nadobe.
Viac informacii najdete na

— "combiZone", Strana 11

— "Vhodny riad na varenie", Strana 6.

22.4 Cistenie

Otazka

Odpoved

Ako mbzem vydistit varny
panel?

Optimalne vysledky dosiahnete pouzitim Specialnych distiacich prostriedkov na
sklokeramiku. NepouZivajte Cistiace prostriedky, &isti¢e do umyvadiek riadu prip.
koncentraty alebo handri¢ky na umyvanie riadu.

Viac informacii najdete na

— "Cistenie a udrzba", Strana 17.

V skrini pod varnym pane-
lom sa nachadza voda.

Skontrolujte, Ci je plna prepadova nadoba.
DalSie informacie o Cisteni a udrziavani varného panela najdete v kapitole
— "Cjstenie a udrzba", Strana 17

V akych Casovych interva-
loch sa musf distit prepado-
va nadoba?

Prepadovu nadobu Cistite casto.
DalSie informacie o Cisteni prepadovej nadoby najdete na
— "Cistenie a udrzba", Strana 17.

V akych Casovych interva-
loch sa musf &istit tukovy
filter?

Pravidelne Cistite tukovy filter.
V kapitole
- "Cistenie a udrzba", Strana 17 sa dozviete, ako distit a vymenit filter.

23 Odstranenie poruch

MensSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-

to&nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!
Neodborné opravy su nebezpedné. >
» Spotrebi¢ mbze opravit iba kvalifikovany personal.
» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky

servis.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym
pradom!

Neodborné opravy su nebezpedné.

» Spotrebi¢ mbéze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

Ked' sa poskodi elektricky privodny kabel tohto
spotrebi¢a, musi sa vymenit za Specialny kabel,
ktory je k dispozicii u vyrobcu alebo v zakaznickom
servise.

v

23.1 Varovné upozornenia

Poznamky _

m Ak sa na ukazovateloch zobrazi £, podrzte senzor
prislusnej varnej zény stlaceny a precitajte kdd poru-
chy.
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m  Ked nie je v tabulke uvedeny kéd poruchy, odpojte L]
varny panel z elektrickej siete, pockajte 30 sekund
a potom varny panel pripojte. Ak sa ukazovatel zo- L]
brazi znova, informujte technicky zakaznicky servis
a uvedte presny kod poruchy.

Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa nezap-
ne do pohotovostného rezimu.

Z dbévodu ochrany elektronickych sucasti spotrebica
pred prehriatim alebo kolisanim napéatia méze varny
panel do¢asne znizit stuper vykonu.

23.2 Pokyny na paneli ukazovatelov

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Nesvieti ziadny uka-
zovatel.

Zasobovanie elektrickym prudom je preruSené.

» Na zaklade inych elektrickych zariadeni skontrolujte, &i nedoslo k vypadku elektrického
prudu.

Spotrebid nie je pripojeny podla schémy elektrického zapojenia.
» Pripojte spotrebi¢ podla schémy elektrického zapojenia.

Porucha elektroniky
» Ak poruchu nedokaZete odstranit, informujte zakaznicky servis.

Ukazovatele blikaju.

Ovladaci panel je vlhky alebo zakryty nejakym predmetom.
» QOvladaci panel osuste alebo odstrante predmet.

- Pachovy filter je znedisteny alebo ukazovatel zneCistenia svvieti, hoci ste filter vymenili.
> I\/ymeﬁte filter a resetujte ukazovatel znedistenia filtra. DalSie informacie najdete v kapito-

e
- "Cistenie a udrzba", Strana 17.

FSoFMH ETDIS, Elektronika je prehriata a vypla jednu alebo v&etky varné zony.

£ B20N E B2DAR » Podkajte, kym elektronika dostatoéne nevychladne. Potom sa dotknite lubovomného
tlagidla ovladacieho panelu.

F5 + vykonovy V oblasti ovladacieho panela je hortica varna nadoba. Elektronika sa tak méZe prehriat.

stupen a akusticky
signal

» Qdstrante riad na varenie. Ukazovatel poruchy o chvilu zhasne. Mbzete varit dalej.

F5 akusticky signal

V oblasti ovladacieho panela je horica varna nadoba. Z dévodu ochrany elektroniky sa var-

na zoéna vypla.

» Odstrante riad na varenie. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa lubovolnej ovladacej
plochy. Ked chybové hlasenie zhasne, mbzete pokracovat vo vareni.

Varna zona je prehriata a z dévodu ochrany pracovnej plochy sa vypla.
» Pockajte, kym elektronika dostatoCne nevychladne a potom znovu zapnite varnud zénu.

-
Du

Varna zéna bola v prevadzke dlhsi Sas a bez preruSenia.

» Individudlne bezpedénostné vypnutie sa zapol. Aby ste mohli nastavit varnt zénu, stlacte
[ubovolné tladidlo, aby ste vypli ukazovatel.

=Ta sl = a N x]
£ S000/ESDD

Prevadzkové napétie je chybné a mimo normalneho prevadzkového rozsahu.
» Kontaktujte dodavatela elektrickej energie.

o0 Varny panel nie je spravne pripojeny.
» Varny panel odpojte z elektrickej siete. Pripojte varny panel podla schémy elektrického
zapojenia.

DN
[ny]

Demo rezim je aktivovany.
» Varny panel odpojte z elekirickej siete. PoCkajte 30 sekund a varny panel pripojte.

V priebehu nasledujucich 3 minut sa dotknite fubovolného senzora. Demo rezim je deak-
tivovany.

22



23.3 Normalne zvuky vasho spotrebic¢a

Likvidacia sk

Indukéné zariadenie mdze niekedy vydavat zvuky alebo
vibracie, ako su bzucanie, syCanie, praskanie, zvuk
ventilatora alebo rytmicky zvuk.

24 Likvidacia
24.1 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.
1. Odpojte siefovu zastrcku napadjacieho kabla.
2. Odrezte napajaci kabel.
3. Spotrebic¢ zlikvidujte ekologickym spésobom.
O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spéatny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurdépskou smernicou 2012/19/EU
[

25 Zakaznicky servis

Originalne nahradné suciastky, ktoré su relevantné pre
funkénost spotrebica a spliaju nariadenie o ekodizaj-
ne, vam poskytne nas zakaznicky servis v obdobi mini-
malne 10 rokov od uvedenia spotrebica na trh v Eurdp-
skom hospodarskom priestore.

Poznamka: VyuZivanie zakaznickeho servisu je bezplat-
né v ramci zaruky vyrobcu.

Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked' kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

25.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
Cislo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom S§titku spotrebica.

Typovy S&titok najdete:

m v sprievodnych dokumentoch spotrebica,

m vpredu na spodnej strane varného panela.

Cislo vyrobku (E-Nr.) najdete tieZ na sklokeramickom
varnom paneli. Zoznam zakaznickych servisov (Kl)

a vyrobné ¢&islo (FD) si okrem toho mozete zobrazit v
zakladnych nastaveniach. — Strana 15

v

Ak chcete rychlo vyhladat udaje o spotrebidi a telefén-
ne &islo zakaznickeho servisu, mbéZete si Udaje po-
znacit.

26 Skusobné pokrmy

Tieto odporudané nastavenia sa orientuju na skuSobné
pracoviska, aby sa ulahcilo testovanie nasich spotrebi-
Cov. Testy sa uskuto&nili s nasSimi sUpravami riadu pre
indukéné varné panely. V pripade potreby si mbézete
tieto sUpravy prisluSenstva dodatocne zakupit v Spe-
cializovanom obchode, prostrednictvom nasho zakaz-
nickeho servisu alebo v internetovom obchode.

26.1 Rozpustenie polevy

Suroviny: 150 g tmavej Cokolady (55 % kakaa).
® Hrniec @ 16 cm bez pokrievky
— Varenie: stupen vykonu 1.

26.2 Zohrievanie a udrziavanie teploty
Sosovicového eintopfu

Recept podla DIN 44550
Podiato¢na teplota 20 °C
Rozohrievanie, bez premieSania
® Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, mnozZstvo: 450 g
— Rozohrievanie: ¢as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 1.
® Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, mnozZstvo: 800 g
— Rozohrievanie: ¢as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 1.
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26.3 Zohrievanie a udrziavanie teploty
sosovicového eintopfu

Napr. priemer SoSovice 5-7 mm, pociatoéna teplota
20 °C
Po 1 min. rozohrievania premieSajte
= Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, mnoZstvo: 500 g
- Rozohrievanie: &as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.
= Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, mnozstvo: 1 kg
— Rozohrievanie: &as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.

26.4 BeSamelova omacka

Teplota mlieka: 7 °C

= Hrniec @ 16 cm bez pokrievky, suroviny: 40 g mas-
la, 40 g muky, 0,5 | mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a Stipka soli

Priprava beSamelovej omacky

1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol a vSetko zo-
hrejte.
- Rozohrievanie: ¢as trvania 6 min., stupen vykonu
2
2. Do zaprazky pridajte mlieko a za staleho mieSania
privedte do varu.
- Rozohrievanie: ¢as trvania 6 min. 30 sek., stupen
vykonu 7
3. Ked sa beSamelova omacka zacne varit, nechajte ju
dalSie 2 minuty na varnej zone a miesajte.
— DalSie varenie: stupen vykonu 2

26.5 Mlie¢na ryza, varenie s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C
1. Mlieko zohrievajte, kym nezacne vriet. Rozohrievajte
bez pokrievky. Po 10 min. rozohrievania premiesajte.
2. Nastavte odporucany stupen vykonu a do mlieka
pridajte ryzu, cukor a sol.
Cas varenia vratane rozohrievania cca 45 min.
= Hrniec @ 16 cm, suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze,
90 g cukru, 750 ml mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a1 gsoli
- Rozohrievanie: ¢as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stupen vykonu 8.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 3
= Hrniec @ 20 cm, suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze,
120 g cukru, 1 | mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a 1,5 g soli
- Rozohrievanie: ¢as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stupen vykonu 8.
- DalSie varenie: stupen vykonu 3, po 10 min. pre-
mieSajte
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26.6 Mlie¢na ryza, varenie bez pokrievky

Teplota mlieka: 7 °C
1. Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho
mieSania.
2. Ked mlieko dosiahne cca 90 °C, zvolte odporudany
vykonovy stuperi a na nizkom stupni nechajte povarit
asi 50 min.
= Hrniec @ 16 cm bez pokrievky, suroviny: 190 g gu-
[atozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka s obsa-
hom tuku 3,5 % a 1 g soli
- Rozohrievanie: &as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stuperi vykonu 8.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 3
= Hrniec @ 20 cm bez pokrievky, suroviny: 250 g gu-
[atozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka s obsahom
tuku 3,5 % a 1,5 g soli
- Rozohrievanie: &as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stuperi vykonu 8.
- DalSie varenie: vykonovy stupen 2.

26.7 Varenie ryze

Recept podla DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
= Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, suroviny: 125 g dlho-
zrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli
- Rozohrievanie: &as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- Dalsie varenie: vykonovy stupen 2
m Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, suroviny: 250 g dlho-
zrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli
— Rozohrievanie: &as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 2.

26.8 Pecena bravcéova svieckova

Pociatoéna teplota svieCkovej: 7 °C
»  Panvica @ 24 cm bez pokrievky, suroviny: 3 bravéo-
vé svieCkové, celkova hmotnost cca 300 g, hribka
1 cm a 15 g slneCnicového oleja
— Rozohrievanie: &as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 7

26.9 Priprava palaciniek

Recept podla DIN EN 60350-2
= Panvica @ 24 cm bez pokrievky, suroviny: 55 ml
cesta na jednu palacinku
— Rozohrievanie: &as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 7

26.10 Fritovanie zmrazenych hranoléekov

= Hrniec @ 20 cm bez pokrievky, suroviny: 2 | sine¢ni-
cového oleja. Na kazdy cyklus fritovania: 200 g
mrazenych hranolCekov, hribka 1 cm.
- Rozohrievanie: stupen vykonu 9, kym teplota
oleja nedosiahne 180 °C.
- Dalsie varenie: vykonovy stupen 9
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